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Codice INDUSTRY

KITCHENS

M 0 d el | o www.industrykitchens.com.au 1800 611 058

BAKING CAB GREEN G FL 100

Caratteristiche costruttive - Building characteristics

Rivestimento INT/EST
INSIDE / OUTSIDE covering

Acciaio INOX AISI 304 / STAINLESS STEEL AISI 304

Temp. iterna
Internal temp

TNBV -10° +40°C

Classe 4

Class 30°C-55%
Spessore di isolamento

Thickness of isolation mm 60
Tensione V - Ph - Hz

Tension V-Ph-Hz 230/1/50 Hz
Quantita prodotto

Amount of product Kg. 60
Dotazioni

Equipment n° 20 coppie di guide ad “L” - pairs of “L”-shaped slideways
Centralina elett.

Electronic central TOUCHSCREEN
Gestione HACCP

HACCP Function '
Connessione remota
Remote Connection 0
Chiusura con chiave

Key lock |
llluminazione interna

Internal light I
Condensazione ad acqua

Water condensing unit ®)
Tensione 60Hz

Voltage 60Hz (0]

Peso netto 191

Net Weight Kg. Con imballo / Packed 206
Potenza frigorifera T. evap. -10° / +55° T.cond TN
Refrigeration power ASHRAE Watt 1243
Capillare / Valvola termostatica

Capillary / Termostatic Valve Cap.
Ventilatore evap.

Evaporator fan @ - Watt-Volt 2x200Q-10W-230V
Resistenza Sbrinamento

Defrosting heater Watt 500W/700W
Umidita rel./Potenza umidificatore

Relative humidity/Humidifier output 60% - 95% HR / 600 Watt
Compressore EMBRACO
Compressor NEU6220U
Ventilatore cond.

Condenser fan @ - Watt-Volt 1x2500-12W-230V
Gas R290 GWP: 3
Gas Kg. 0,13
Assorbimento
Absorption Kw 2,3 /| A125
Rumorosita

Noise Db(A) 60,3

- Non disponibile / Not available

Incluso / Included

O Optional / Optional

La ditta Everlasting s.r.| si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti quelle modifiche tecniche e stilistiche che riterra necessarie o utili senza pregiudicarne le caratteristiche essenziali.

Everlasting reserves the right to modify technical and stylistic features of its products without any prior notice

should such modifications be necessary or useful and not affecting any essential features of the product itself.
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Codice
Code AFK231
Modello
Model BAKING CAB GREEN G FL 100

Dimensioni esterne con imballo
External dimensions packed

830x1045x2206

BAKING CAB GREEN G FL 100
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A = Cavo Alimentazione L.2100mm / Line cable 2100mm lenght
B = Vaschetta Evaporazione Condensa / Pan evaporation condensation water
C = Spessore Coibentazione insulation thickness
D = Passo Cremagl iere 24mm / Slideways support with 24mm pitch
E = Possibilita" di gpertura sx / Option for left hlnged door
F = Attacco rete idrica 3/4" / Water connection 3/4"
G = Teglia 600xB0Omm non in dot02|one $OSSIbI|Itﬂ' di avere 27 teglie a distanza
di 48mm o 18 a distanza di rcys 600x800mm notincluded (option for 27 trays capacity
with pitch 48mm or 18 ‘trays WI pl'tc 72mm

La ditta Everlasting s.r.| si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti quelle modifiche tecniche e stilistiche che riterra necessarie o utili senza pregiudicarne le caratteristiche essenziali.

Everlasting reserves the right to modify technical and stylistic features of its products without any prior notice, should such modifications be necessary or useful and not affecting any essential features of the product itself.



