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Todo lo que debe saber 
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Se acerca el fin de año y Ugly American celebra la tradición de agradecer y reunirnos para 
compartir. Este vez vuelve Thanksgiving con nuestra cena especial de pavo para 4 a 5 perso-
nas u 8 a 10 personas. Viene con salsa gravy y de arándanos, cornbread, coles de bruselas, en-
salada de remolacha y pumpkin pie.

Haga su reserva hasta el 20 de noviembre haciendo clic en el link o llamando al 
(601) 6447777.

PEDIR MI CENA

UNA NOCHE CON ROBERTO 
RUIZ EN CANTINA Y PUNTO

RESERVAR AHORA

DESCUBRA LO NUEVO
DE PUNTO BAJA

En Punto Baja siempre podemos 
estar más cerca de México con 
nuevos sabores y cocteles para brin-
dar. Diseñamos quince platos para 
renovar la carta con icónicos de la 
cocina mexicana, arroces y nuevas 
preparaciones. Pídalos en su próxima 
visita.

VISITAR PUNTO BAJA
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TRES DÍAS DE DESCUENTOS
EN BARRA TAKAMI

En Barra Takami tenemos muchos des-
cuentos para que nunca deje de brindar. 
Todas las semanas encuentre ofertas 
hasta del 30% de descuento: miércoles 
en licores, jueves en vinos y viernes 
en cervezas. Descubra toda nuestra selec-
ción y haga su pedido en barratakami.co

QUIERO BRINDAR

PESCADO BIEN PESCADO 
TODOS LOS DÍAS

El pescado fresco es la base de gran 
parte de nuestras preparaciones. Los 
ocho miembros del área de pesca-
dería se encargan de su producción, 
planeación recepción, fileteo y porcio-
namiento para que llegue siempre en 
las mejores condiciones a cada 
restaurante. Este mes resaltamos su 
labor diaria en la planta.

SOMOS TAKAMI

Segundo Round llega con un menú 
especial de tacos, un dj para prender la 
noche y el lanzamiento del mezcal Ojo 
de Tigre en Colombia. El 17 de noviem-
bre, a las 7:00 p.m., tendremos un 
mano a mano con Roberto Ruiz, chef 
ejecutivo de Cantina y Punto, y Alejan-
dro Malagón, nuevo chef del restau-
rante. Reservas en takami.co o llaman-
do al (601) 6447766.

https://forms.gle/emsbwPyGtLyvfe7v6
https://takami.co/reservas/crear/?brand=37?utm_source=news&utm_medium=organic&utm_campaign=reservas_C&P&utm_content=segundo_round
https://takami.co/reservas/crear/?brand=25?utm_source=news&utm_medium=organic&utm_campaign=reservas_PB&utm_content=platos_nuevos
https://barratakami.co/menu/descuentos/productos/listado/?utm_source=news&utm_medium=organic&utm_campaign=barra&utm_content=descuentos
https://takami.co/trabaje-con-nosotros/?utm_source=news&utm_medium=organic&utm_campaign=somos_takami&utm_content=pescaderia
https://takami.co/?utm_source=news&utm_medium=organic&utm_campaign=marcas&utm_content=noviembre



