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PARA TERMINAR,
¿POSTRE EN EL FRANCÉS?

En nuestro bistró encontrará una 
carta de postres diseñada por 
nuestra pastelera invitada, Annia 
Ortiz, en la que se combinan crea-
ciones de la casa con clásicos de la 
cocina francesa.  

VISÍTENOS
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QUIERO IR

BRASAS Y MAR MEXICANO 
EN LA NOVENTA

Punto Baja tiene una combi-
nación única de sabores de 
México que van desde la parrilla 
hasta la costa Baja California. Con 
las opciones Para Compartir, pida 
al centro de la mesa y pruebe 
carnes a la parrilla o crudos con 
todo el sabor que nuestro chef, 
Roberto Ruiz, pone en la mesa. 

PARA RESERVAR

LOMO Y PROVOLONE, UNA 
COMBINACIÓN QUE NO FALLA

Desde el primer día, nuestra em-
panada de Lomo y queso provolo-
ne ha sido una de las opciones fa-
voritas para empezar cada 
comida en Veccina. 

Ahora, también puede pedir esta 
y todas nuestras empanadas a 
domicilio para compartir en casa.

DOMICILIOS

COSTILLAS Y AHUMADOS POR LOS QUE QUERRÁ VOLVER

Con una selección cuidadosa de cortes ahumados, La Fama siempre será una gran 
opción cuando el plan es reunirse y comer con las manos. Entre todos, se desta-
can las costillas, estilo St. Louis o Spare, por ser clásicos que solo se ponen me-
jores con el tiempo. 

Visítenos en la calle 85 o calle 65 para probarlas.

VOY A CONOCERLO

VARIAS COPAS Y EL NUEVO 
SABOR DE MAR

En Blac, el vino va primero y siempre 
acompañado de pescados y 
mariscos. Llegue, escoja una copa 
para abrir la mesa, bocados para 
picar y otros platos para compartir. 

Encuéntrenos en la Carrera 11a 
#89-10. 


