
stamos de aniversario y levantamos las 
copas para celebrar 20 años. BrindemosE

juntos con descuentos  del 40% en referencias 
seleccionadas de licores, cocteles y más.  
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PEDIR MI BOTELLA

¿CÓMO LLEGAR?

  

QUIERO SABER MÁS
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PARA LLEVAR

DOMICILIOS TAKAMI COCINA

CELEBRACIONES
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BARRA

DESPENSA

RESERVAS

A LA MESA

RESERVAR MI MESA

uestro BBQ de siempre ahora más aunténtico 
que nunca. Conozca nuestro nuevo puntoN

en al norte de Bogotá en Multiparque, con un 
formato diferente y un menú diseñado para 
disfrutar a campo abierto.

VECCINA, NUESTRO
COMEDOR ITALIANO

urante el mes de marzo disfrute de todos los vinos 
de Barra Takami en Black Bear, Cacio & Pepe,D

Sorella, Oficial y 80 Sillas sin pagar descorche. Pida 
en barratakami.co, reciba en casa y presente en el 
restaurante el sticker que viene en su botella.

l Reservado es el nuevo espacio de Punto Baja, 
ubicado en el tercer piso del restaurante, idealE

para eventos y reuniones de máximo 30 personas. 
62m2 y una carta exclusiva de comida, cocteles y 
vinos.

EL BURRITO MÁS RÁPIDO
DEL ESTÉREO PICNIC

ESTAR ENTERADO

ASÍ DE BUENO ES EL
PAN DE MASA MADRE

ARMAR MI ENSALADA

a experiencia de más de 8 años haciendo 
cocina italiana a nuestra manera nos dio laL

maestría para llegar a nuestra mejor versión. Conozca 
Veccina, donde la parrilla y hornos de leña son el 
inicio de mesas llenas de pasta y pizza.

o se pierda a su artista favorito mientras espera 
su comida. Si va al festival, recomendamosN

nuestro Fastpass Sipote para que disfrute su burrito 
haciendo una fila menos y bailando una canción 
más. Síganos en Instagram y conozca más.

n pan con carácter y beneficios: menos contenido 
de azúcar, menos glúten, más vitaminas y mineralesU

y contribuye a una buena digestión. Una recomendación 
de Juan David Gracia, chef de Bueno, para acompañar 
las ensaladas de nuestra barra verde.

¡SALUD PORQUE NO
HAY DESCORCHE!

SABOR, MAR Y MEZCAL
EN EL RESERVADO

NUEVO AIRE, 
MISMO BBQ

t a k a m i . c o

https://barratakami.co/menu/vinos/ ?utm_source=Restaurante&utm_medium=copy_link&utm_campaign=Descorche
https://www.google.com/maps/dir/4.875853,-74.0417513/la+fama+multiparque/@4.8226447,-74.0685543,13z/data=!3m1!4b1!4m9!4m8!1m1!4e1!1m5!1m1!1s0x8e3f876c37554e77:0xefd64020d4f931a2!2m2!1d-74.0366177!2d4.8058598 ?utm_source=Restaurante&utm_medium=copy_link&utm_campaign=FamaMPDir
https://takami.co/?utm_source=Restaurante&utm_medium=copy_link&utm_campaign=VeccinaReservas
https://buenobarraverde.com/ ?utm_source=Restaurante&utm_medium=copy_link&utm_campaign=PanBueno
https://instagram.com/sipoteburrito?utm_source=Restaurante&utm_medium=copy_link&utm_campaign=EstereoPicnic
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeqwCMKwQyKqiFSTKrwFg7vbW9nX1P1Eo9MfRL6B84_DWqopg/viewform?utm_source=Restaurante&utm_medium=copy_link&utm_campaign=ReservadoPB

