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NOTICIAS TAKAMI

Todo lo que debe saber
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UN ANO EN LA MEJOR ESQUINA DE BOGOTA

Este mes, El Francés cumple un ano y no podiamos dejar de celebrarlo. Recibimos el mes
con una cena especial que reunid lo mejor de |la cocina francesa contemporanea e ingredi-
entes de la mas alta calidad disenada por Rodrigo Alzamora, Chef ejecutivo de El Francés, y
nuestro gran amigo e invitado Rafael Osterling.

Acompanenos en El Francés y su bar del segundo piso: Tar Tar Bar.

QUIERO IR

LA RUTA AL NUEVO OSAKI
YA ARRANCO

Nuestros pokes y makis llegaran a
un nuevo espacio. Preparandonos
para la apertura de nuestro sépti-
mo punto, hemos decidido
unirnos con The Loop y Ciclico.
Vamos a recoger y transformar
plasticos en las nuevas mesas de
este restaurante. Conozca cdmo
participar y beneficios por hacerlo
en nuestro Instagram.

MAS INFORMACION

TENEMOS UNA NUEVA
CARNE DE TEMPORADA

El equipo detras de Sipote, lider-
ado por nuestro Chef Juan Pablo
Parra, lanzd el nuevo Pollo al
Pastor con piha, achiote y chiles.
Ya puede visitar cualgquiera de
nuestros 13 puntos fisicos para
armar su burro, pote o ensalada a
SU Mmanera.

ENCUENTRE EL MAS CERCANO

YA EMPEZO EL CAMBIO CADA VEZ MAS CERCA

EN SIPOTE 71Y 140 DE VOLVER
Las novedades en Sipote no se Contamos los dias para la vuelta de
detienen. En los puntos de de la Black Bear, ahora, con un concep-
calle 71 y calle 140 estamos en prue- to, espacioy menu renovado. Lleno
bas de empaques retornables. Quer- de cosas nuevas y frescas, nuestra
emos contarle todo de este proyecto proxima apertura esta tomando

forma. Usted podra ser de los prim-
eros en conocerlo.

Yy gue nos acompahne a probarlo.

CONOCER MAS QUIERO ENTERARME
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