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MEDIODIA

Escoja una entrada, un plato fuerte y un acompanamiento.

$49.000

ENTRADAS

Chorizo de jalapeiio y queso Pepper jack

Jalapenos asados y queso Pepper Jack.

Mac & Cheese

Con mix cremoso de quesos.

Alitas BBQ x2 und

Todas nuestras alitas de pollo son ahumadas, previamente adobadas y parrilladas antes de servir.

FUERTES

Spare ribs 220gr

Se pueden pedir glaseadas, secas o mitad y mitad.

Tacos de Brisket x2 und
En tortilla de harina de trigo, mayonesa de jalapeno, cebolla encurtida y cilantro.

Philly burger

100gr de carne de res cebolla grille y salsa de queso cheddar.

ACOMPANAMIENTOS

Cole slaw ‘ Chips de papa

POSTRE

Mini brownie con helado

BEBIDAS

Men( Mediodia + hibiscus grapefruit o watermelon lime $53.000
Menu Mediodia + Club Colombia 330ml $56.000

*Menu disponible Gnicamente para consumo en el restaurante de lunes

a viernes entre las 12:00 PM y las 3:00 PM hasta agotar existencias.
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BIENVENIDOS

PARA PICAR

Chorizos

Jalapenos Asados y Queso Pepper Jack
Un poco picante.

13.800

La Fama
Chorizo con toques de Chiles.

13.800

Papas Criollas con Suero
Ahumado y Chimichurri 14.800

Tacos de Pork belly

En tortilla de maiz, maiz tierno, cebolla roja, jalapeno encurtido,
mayonesa de la casa, salsa BBQ, puré de aguacate y cebolla crocante

2 uds. 19.800
3 uds. 26.900

Tacos de Brisket
En tortilla de harina de trigo, mayonesa de jalapeno, cebolla encurtida y cilantro.

2 uds. 28.800
3 uds. 38.000

Huesitos de marrano 24.800
Bocados de costilla ahumada vy fritos.

Mazorca La Fama Barbecue 17.800

Mazorca dulce cortada en 3 pedazos, servida sobre mantequilla
compuesta de chiles, con sal de limon.

Alitas

Todas nuestras alitas de pollo son ahumadas,
previamente adobadas y parrilladas antes de servir.

Clasicas La Fama
Banadas en salsa BBQ.

5 uds. 28.900
Buffalo

Banadas en salsa Buffalo, picantes.

5 uds. 28.900

Chicharrones (Pork Belly) 36.000

Barriga de cerdo adobada en especias por 5 dias, ahumada por 3 horasy
cortamente frita.

Nachos BBQ 31.700

Totopos de maiz con carne de res molida y ahumada,
mayonesa BBQ, jalapeno encurtido y queso fundido

BANDEJAS SUGERIDAS POR LA FAMA
PEQUENA (1-2 PERSONAS)

1/4 de rack Spare ribs, pecho 100gr,
coleslaw, papa francesa, 4 alitas bbq.

97.600

PARA 4 PERSONAS

1/2 rack Spare ribs, pecho 100gr, cerdo desmechado 100gr,
1/2 pollo, un chorizo con jalaperios y queso Pepper Jack,
morrillo 100gr, coleslaw, papa criolla, mac & cheese

221.400
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ARME SU BANDEJA

Para armar su bandeja elija minimo 2 proteinas.
Las porciones de esta seccion no se venden por separado.

RES

Morrillo 100 g (Hump) 21.900

Curado en adobo y luego ahumado por 18 horas.

Pecho 100 g (Brisket) 21.900

Curado en adobo y luego ahumado por 18 horas.

CERDO

Costillas Estilo St. Louis

Nuestro plato insignia. Servimos un corte largo de costillas que son marinadas y adobadas,
luego ahumadas por 6 horas y parrilladas con salsa para lograr un caramelizado ideal.

1/4 rack (aprox. 350g) 48.500

Spare Rib
Se pueden pedir glaseadas o secas, o mitad y mitad. Pidalas con salsa bbg o memphis.

350 g 33.900
Cerdo Desmechado (Pulled Pork) 130 g 22.900

Hombro de cerdo adobado y ahumado por 20 horas con hueso, luego
desmechado y mojado con una salsa tipica del sur de Estados Unidos.

ALITAS

Todas nuestras Alitas de pollo son
ahumadas, previamente adobadas y
parrilladas antes de servir

3 uds. 18.500

Clasicas La Fama
Banadas en salsa BBQ.

3 uds. 18.500
Buffalo

Banadas en salsa Buffalo, picantes.

CHORIZOS

1 uds. 13.800

Jalapenios Asados y Queso Pepper Jack
Un poco picante.

1 uds. 13.800

La Fama
Chorizo con toques de Chiles.

ACOMPANAMIENTOS

Chips de Papas Nativas 9.900

Variedad de papas nativas, dip de tomates y pimientos.

Frijoles Barbecue 15.500

Tipico acompanamiento barbecue, con nuestro frijol,
salsa con toques dulces y carne picada de res ahumada

Mac and Cheese 18.800
Coleslaw 8.600

Nuestra version de la tipica ensalada de repollo y zanahoria.

Papa Francesa 10.500
Ensalada Pequena 17.700

VOLVER
AL INDICE



FUERTES

RES

Morrillo 230 g (Hump) 49.900

Curado en adobo y luego ahumado por 18 horas, servido
con papa a la francesa, coleslaw y encurtidos.

Pecho 230 g (Brisket) 49.900

Curado en adobo y luego ahumado por 18 horas, servido
con papa a la francesa, coleslaw y encurtidos.

Punta de Anca 300 g 51.900

Carne nacional madurada servida con chimichurri y papa criolla.

CERDO

Acompanados con papas francesas y coleslaw

Costillas Estilo St. Louis

Nuestro plato insignia. Servimos un corte largo de costillas que son marinadas y adobadas,
luego ahumadas por 6 horas y parrilladas con salsa para lograr un caramelizado ideal.

350 g 59.900
700 g 99.800
Spare Rib
Se pueden pedir glaseadas o secas, o mitad y mitad. Pidalas con salsa bbq o memphis.
350 g 49.900
700 g 88.500

POLLO

1/2 Pollo Barbecue 39.600

Adobado por 1 dia antes de ser ahumado por 2 horas.
Lo parrillamos con salsa barbecue antes de servirlo.

HAMBURGUESAS

Acompanadas de papas francesas.

Cheese burger 25.500

100gr de carne de res angus, queso cheddar, lechuga, pepinillo y tomate.

Philly burger 25.500

100 gr de carne de res con cebolla grille y salsa de queso cheddar.

Doble Carne 34.000

Doble carne de 100gr c/u con doble queso.

Veggie burger 27.600

Hamburguesa vegetariana estilo falafel con nuestro tipico sabor BBQ
con dip de aguacate y mayonesa de cilantro.

SANDUCHES

Acompanados de papas chips.

Cerdo Desmechado (Pulled Pork) 35.800

Cerdo desmechado que se desborda, coleslaw, pepinillo
y salsa barbecue.

Pastrami 44.000

170gr de Morrillo que se deja 15 dias en salmuera, ahumado y luego cocido
al vapor, pan centeno, mostaza y coleslaw.

ENSALADAS

Ensalada La Fama 26.900

Lechugas mixtas, tomate cherry, cebolla rojas encurtida, aguacate, maiz
tierno, cebolla puerro crocante, vinagreta de la casa.

POSTRES

Almond pie con helado 18.500
Smore pudding 18.500
Copa de helado 13.500

Torta de Coco con Crema Inglesa 18.500

Keylime Pie 18.500
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PARA TERMINAR EN CASA
KIT BBQ LA FAMA

Caja con una cuidadosa seleccidon de productos
emblematicos de La Fama Barbecue.
Todo esta listo para terminar.

1-2 Personas 99.800

1/4 Rack Costillas, St. Louis La Fama, Brisket Nacional x 200 gr,
Pulled Pork x 200 gr, Coleslaw, Pan x 2 uds.

3-4 Personas 189.800

1/4 Rack (350-400 g) Costillas Baby Back, 1/4 Rack (350-400 g) Costillas St. Louis,
200g Brisket (Pecho), 2 Chorizos Picantes, 2 Chorizos con Jalapenos, 220 g
Coleslaw (Ensalada de Repollo). 250 ml Salsa BBQ La Fama
y 250 ml Salsa BBQ Picante.

Chorizo Picante / 36.800

Chorizo Picante La Fama x 5 unidades

Chorizo Jalaperio / 39.600

Chorizo Jalapeno x 5 unidades

Costillas Baby Back
1/4 Rack: 51.900 | 1/2 Rack: 92.900

Rack Costillas St Louis
1/4 Rack: 49.200 | 1/2 Rack: 92.900

Jalapenios Encurtidos 210g / 11.600

LAS SALSAS BBQ DE LA FAMA

Lleve el sabor de sus cortes y acompanamientos a otro nivel con nuestras salsas

Salsa BBQ 17.800 Salsa BBQ Pica 21.900

Salsa barbecue de la casa al estilo Para los amantes del picante,
North Carolina con un toque dulce. nuestra salsa barbecue con toque
Agreguela a cualquier preparacion de chiles secos. Ideal para exaltar
para darle el verdadero sabor del el sabor de cualquier plato.

BBQ sureno.




PARA BRINDAR

COCTELES

$34.000

Boston Mule
Jameson, limon, jengibre, agave, soda, hierbabuena

Savannah Spritz
Absolut, Aperol, sandia, prosecco, soda

Miami Tonic
Altos Plata, fresa, limon, tonica, jalapeno

Alabama Slammer
Beefeater con ciruela, naranja, limon,
Southern Comfort hecho en casa

El Paso Punch

Del Maguey Vida, agua de jamaica, toronja,
sal de jamaica”
$38.000

CERVEZAS

Draft
Club Colombia Dorada - $11.900 (450ml) / $5.900 (180ml)
BBC Lager - $11.900 (450 ml) / $5.900 (180ml)
BBC Chapinero - $13.900 (450 ml) / $7.900 (180ml)
BBC Monserrate - $13.900 (450 ml) / $7.900 (180ml)
Stella Artois - $18.900 (450 ml) / $12.900 (250ml)

Botella

Stella Artois $13.900

Michelob Ultra $12.900
Corona $12.900
Budweiser (250ml) $7.900
Club Colombia $10.900
Aguila Cero $9.900
BBC (330ml) $13.900
BBC La Cotidiana Lata (269ml) $9.900

Bitburger 0.0% $15.900

Artesanales
Macha Lager $15.900

Hard Seltzer
Corona Tropical Limén y Frutos Rojos $17.500

MICHELADAS Y REFAJOS

Michelada Memphis
Salsa BBQ Memphis, limoén, sal de limén tatemado
+4.500 a cualquier cerveza

Refajo Jengibre
Jengibre, limon, soda, Desquite Aguardiente
+10.000 a cualquier cerveza

Cola y Pola
$7.900
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SIN ALCOROL

Agua Manantial con gas: $6.900
Agua Manantial: $6.900

Gaseosa: $7.500
Fever Tree Tdnica: $14.900
Soda: $6.900

Limonada: $5.900
Limonada de hierbabuena: $6.900
Limonada de Panela: $5.900
Jugo de mandarina: $8.900
Tropical Ice: $8.900

Strawberry Tangerine
Extracto de fresa, mandarina, limon
$8.900

Hibiscus Grapefruit
Agua de jamaica y toronja
$8.900

Watermelon Lime
Jugo de sandia y limén
$8.900

Bebidas Calientes

Café
Americano $5.900
Cappuccino $7.500

Latte $8.000
Espresso $6.000
Macchiato $6.500

Aromatica $4.900
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NUESTROS VINOS

BURBUJAS

Saint Louis Brut
Chardonnay, Francia

Botella: $98.900

ROSADOS
Callia

Shiraz, San Juan, Argentina

Botella: $114.900

BLANCOS
Baron Philippe de Rothschild

Chardonnay, Pays, D oc, Francia

Botella: $138.900 / Copa: $27.900
Condes De Albarei

Albarino, Rias Baixas, Espana

Botella: 162.900

Portillo
Sauvignon Blanc, Mendoza, Argentina

Botella: $139.900 / Copa: $29.900

TINTOS

Aliwen Reserva
Cabernet-Carmenere, Valle del Colchagua, Chile

Botella: $172.900 / Copa: $34.900

Bodegas Ugalde
Tempranillo, Rioja Espana

Botella: $139.900

Salentein Portillo
Malbec, Mendoza, Argentina

Botella: $135.900 / Copa: $27.900
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LICORES

GINEBRA

BOT

SHOT

Beefeater $342,000 $33,000
Beefeater 24 $471,000 $45,000
Beefeater Pink $396,000 $38,000
Monkey 47 $520,000 $52,000
Plymouth $417,000 $40,000

WHISKEY

AMERICAN / IRISH WHISKEY

BOT

SHOT

Jameson $268,000 $26,000
Bulleit Bourbon $353,000 $33,000
Bulleit Rye $385,000 $35,000
Woodford Reserve $428,000 $39,000
Jack Daniel's $289,000 $27,000
SINGLE MALT SCOTCH

The Glenlivet 15 Anos $589,000 $57,000
The Glenlivet Caribbean Reserve $420,000 $41,000
The Glenlivet 12 Afios $417,000 $40,000
The Glenlivet Captain's $471,000 $45,000
The Glenlivet Founder's Reserve $417,000 $40,000
The Macallan 12 Arios Sherry Cask  $674,000 $66,000
Glenfiddich 12 Anos $420,000 $40,000
BLENDED SCOTCH

Chivas Regal 12 Afios $342,000 $33,000
Chivas Regal 18 Afios $621,000 $60,000
Chivas Regal Mizunara $492,000 $47,000
Chivas Regal Extra 13 Tequila Cask $407,000 $39,000
Chivas Regal Extra 13 Aros $385,000 $37,000
Buchanan's Deluxe $355,000 $34,000

RON / CANA

BOT

SHOT

Havana Club 3 Arios $268,000 $26,000
Havana Club 7 Afios $310,000 $28,000
Havana Club Anejo Especial $278,000 $27,000
Havana Club Seleccion de Maestros $439,000 $42,000
Desquite Aguardiente Artesanal $203,000 $19,000
Aguardiente Antioquerio sin Azucar $171,000 $16,000
Dictador 12 Afios $439,000 $43,000

TEQUILA

BOT

SHOT

Altos Plata S$417,000 $39,000
Altos Reposado $417,000 $40,000
Del Maguey Vida $417,000 $37,000
Herradura Ultra S$449,000 $41,000
Don Julio 70 $642,000 $63,000
Absolut $268,000 $26,000
Wyborowa $246,000 $24,000
APERITIVOS  sor SHOT
Dubonnet $235,000 $23,000
Lillet Blanc $268,000 $24,000
Lillet Rosé $268,000 $24,000
Campari $268,000 $24,000
Jack Daniel's Tennessee Fire $310,000 $29,000
Jagermeister $257,000 $25,000
Licor 43 $321,000 $30,000
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PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.

EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD.

MEDIA

$214,000

MEDIA

$161,000

$235,000

MEDIA

MEDIA

MEDIA

MEDIA

Advertencia propina: Este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina del 10% del valor de la cuenta antes de impuestos, porcentaje que podra ser aceptado, rechazado
o modificado por usted segun la valoracion del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta usted debera indicar al mesero si quiere que dicho valor sea incluido o no en la factura, o

sefalar el valor que dara como propina. En este establecimiento de comercio los recursos recogidos por concepto de propina se destina unica y exclusivamente a reconoce

r el trabajo de las

personas que hacen parte de la cadena de servicio. En caso de presentarse algun inconveniente con el cobro de la propina, podra radicar su queja en la linea de atencion al ciudadano de la

Superitendencia de Industria y Comercio 601 592 0400 o 018000910165, o en contactenos@sic.gov.co cuyo asunto debe ser "Queja cobro de propina”.

En cumplimiento de la normatividad vigente sobre factura electrénica, nos permitimos recordar que el deber de expedirla se ejecuta con la entrega de la misma, de manera fisica

siempre que esta comprenda todas las operaciones en que consistié la venta de bienes y/o servicios a nuestro cargo.

o electronica,



PRODUCTOS PARA
TERMINAR EN CASA
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