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MENU MEDIODIA.

ESCOGE UNA OPCION DE CADA CAPITULO. $68.000

ENTRADAS.

CREMA DE ALCACHOFA
Alcachoftas rostizadas, focaccia y provolone.

ENSALADA CAPRESE
Mozzarella de bufala, tomate cherry, semillas de
mostaza, nuez de nogal y alcachofas.

PLATOS FUERTES.

ENTRECOTTE
Con mantequilla de finas hierbas y pure de papa.

CASEROLA DE PAPARDELLE DE HONGOS
Hongos rostizados, mozarella y pimienta.

POSTRES.

COPA DE HELADO
Con topping.

BEBIDAS.

MENU MEDIODIA + JUGO SANDIA O AGUA
JAMAICA
$72.000

MENU MEDIODIA + CLUB COLOMBIA 300 ML
$75.000

MENU MEDIODIA + COPA DE VINO DE LA
CASA
$86.900

*MENU DISPONIBLE UNICAMENTE PARA CONSUMO EN EL RESTAURANTE DE LUNES A
VIERNES ENTRE LAS 12:00 PM Y LAS 3:00 PM HASTA AGOTAR EXISTENCIAS.
NO APLICA DIAS FESTIVOS.

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




TABLAS.

TABLA DE QUESOS

Gorgonzola D.O.P., Taleggio D.O.P., queso
cremoso de cabra nacional, straciatella de la casa,
miel de datiles y naranja y pan. $49.000

TABLA DE SALUMIS
Culatello D.O.P., Bresaola y Coppa, pesto de
tomates uvalinas rostizados y pizza frita. $49.000

TABLA DE PROSCIUTTO
Prosciutto di Parma D.O.P., pesto de tomates
uvalinas rostizados y pizza frita. $47.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




CRUDOS.

CARPACCIO DE RES
Con rugula, chips de papas criolla, queso
pecorino y citricos. $45.000

CRUDO PESCA BLANCA
Con emulsion de citricos , tomate heirloom ,
garbanzos fritos y gremolata fresca. $46.000

CRUDO DE ATUN

Con emulsion de chile calabrese , pistacho
tostado, cebolla de verdeo y albahaca thai.
$49.000

CRUDO DE CANGREJO Y LANGOSTINOS
Lemonatta de albahaca y cebollin, chips de papa
nativa, alcaparras y verdes. $49.000

CRUDO DE SALMON CALAMANSI
Con vinagreta de mandarina china, toronja,
alcaparras fritas, pistacchios y acedera. $53.500

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




FRITOS.

CHIPS CACIO & PEPE
Pecorino y salsa de sriracha. $25.000

BRIE FRITO
Con miel de acacio y pesto de almendras. $51.000

FRITO DI MARE

Langostinos, pesca fresca y calamares con
mayonesa de sriracha, pomodoro y pecorino.
$52.000

COLES DE BRUSELAS
Con aderezo de miel y limon, nueces de nogal y
semillas de mostaza. $33.000

CROQUETAS POMODORO

Risotto, provolone, pomodoro y pesto de
albahaca. $32.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




SOPAS.

SOPA DE TOMATE
San Marzanos rostizados y stracciatella. $35.000

MINESTRONE
Con vegetales, habas frescas y pasta. $28.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




ENSALADAS.

ENSALADA CAPRESE

Mozzarella de bufala, tomate cherry, semillas de
mostaza, nuez de nogal y alcachofas. $37.000

ENSALADA CESAR
Cogollos de tudela con aderezo de anchoas,
semillas de girasol y pangritata. $40.000

ENSALADA TRICOLOR

Lechuga romana, radicchio, tomates cherry de
colores, queso gorgonzola, nueces caramelizadas,
y vinagreta de vino rojo. $35.000

ENSALADA PANZANELLA
Tomates y pepino fresco en cubos, marinados

con albahaca, cebolla roja y vinagreta de sidra.
$34.000

ENSALADA DE POLLO
Con cebollas crocantes, brocoli asado, mani
tostado, ajonjoli, cascos de toronja y naranja,

vinagreta de tomates San Marzano y arroz integral.
$39.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




ANTIPASTI.

ALCACHOFAS

Rostizadas, con holandesa de anchoas y queso
pecorino. $39.000

ESPARRAGOS A LA PLANCHA
Con limén y queso Grana Padano. $32.000

ALBONDIGAS DE LA CASA

De cerdo y salumis, salsa pomodoro, ricota fresca
y Grana Padano. $39.000

PORK BELLY

Cocido 24 horas sobre pure de manzana,
con hojas de coles de bruselas y pesto de
almendras. $45.000

LANGOSTINOS CACIO & PEPE

Con queso pecorino, cebolla roja, papa amarilla y
gremolata. $51.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




PASTA.

NUESTRA PASTA ES FRESCA'Y HECHA A MANO EN CASA TODOS LOS DIAS.

SPAGHETTI CACIO & PEPE
Con queso pecorino y pimienta. $40.000

FETTUCCINE PRIMAVERA

Con tomates san marzano fresco, queso
mozzarella de bufala y albahaca. $39.000

SPAGHETTI CARBONARA

Guanciale, pimienta, yema de huevo y queso
pecorino. $47.000

LINGUINI VONGOLE

Con almejas, vino blanco, perejil y tomate.
$52.900

SPAGHETTI AL LIMONE

Con mantequilla de limon, albahaca y queso
pecorino. $34.000

TAGLIOLINI CON LANGOSTINOS

Con queso pecorino, arveja tierna y pimienta.
$62.000

PAPARDELLE DE PANCETA CONFITADA
Con rugula y queso Grana Padano. $56.000

SPAGHETTI CON ALBONDIGAS DE CERDO'Y
SALUMI

Con salsa pomodoro, queso Grana Padano y
albahaca. $46.000

SPAGHETTI ALLA NERANO
Zucchini frito, provolone, ajo confitado, albahaca,
peperoncino y grana padano. $40.000

FETTUCCINE DE HONGOS
Hongos rostizados, porcini y aceite de trufa.

$46.000

LINGUINI ARRABIATA

Con mariscos, guindilla, San Marzano, Jerez y
albahaca. $61.000

RISOTTO FUNGHI
Con polvo de porcini, champiion Paris,
mascarpone y aceite de trufa. $57.000

RISOTTO DE GAMBAS

Tinta de calamar, alioli de morrones asados,
calamar, guisantes y gremolata de hierbas.
$65.000

PACCHERI ALLA BOLOGNESA
Bolofiesa, grana padano y orégano. $56.000

PASTA RELLENA.

AGNOLOTTI DE AHUYAMA
Con mantequilla dorada y salvia. $36.000

RAVIOLI DE CANGREJO

Con beurre blanc de limon, alcaparras y
almendras. $56.000

RAVIOLI DE BURRATA
Tomates confitados, queso Grana Padano vy
marafiones. $47.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




PlZ/ZAS ROJAS.

MARGARITA

Tomate San Marzano, mozzarella de bufala
y albahaca. $38.000

PEPPERONI

Queso mozzarella de butala, queso pecorino,
Grana Padano y orégano fresco. $45.000

COPPAY PINA ASADA

Mozzarella de buftala, queso provolone
y orégano. $48.500

CARNES

Guanciale, sopressata, coppa y queso doble
crema. $45.000

CHORIZO PICANTE
Sopressata y tomates confitados. $52.900

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




PlZZAS BLANCAS.

CACIO & PEPE

Queso pecorino y provolone con miel
de acacio. $43.000

PROSCIUTTO & PERA
Queso gorgonzola y rugula. $56.000

STRACCIATELLA
Con tomates confitados y queso grana padano.

$44.000

FUNGHI
Champifiones rostizados, queso provolone,

Grana Padano y oréegano. $45.000

CAPRESE

Queso mozzarella de butala, tomates cherry
y pesto de albahaca. $44.000

PROSCIUTTO COTTO
Jamon de pierna cocido, queso provolone y

Grana Padano. $56.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




FUERTES.

1/2 POLLO ROSTIZADO

Al horno, con mantequilla de hierbas y papas
criollas. $60.000

OSSOBUCO DE TERNERA
Con gremolata fresca y spaghetti al burro. $71.000

MILANESA DE TERNERA
Con ensalada de rugula o pasta al burro. $45.000

MILANESA DE POLLO
Con ensalada de rugula o pasta al burro. $45.000

MILANESA DE CERDO
Con ensalada de rugula o pasta al burro. $45.000

FILETE DE SALMON
Con crema agria de tomillo y miel. $72.000

LOMO

Refrito al aglio, olio y peperoncino, con papas
criollas casco, pasta al burro o ensalada de
verdes. $71.000

PESCA FRESCA

Con tomate san marzano rostizado, salsa de
albahaca y cebollin y alioli. $72.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




ACOMPANAMIENTOS.

PAPAS CRIOLLAS
Con sal de romero. $16.000

PORCION DE PASTA
Al burro. $16.000
Pomodoro. $16.300

MIXTO DE VERDES
Con lemonatta. $15.500

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




POSTRES.

PISTACCHIO

Espuma de pistacchio, gelato de almendras
garrapiiadas bafadas en chocolate negroy
crocante de almendras y pistacho. $25.000

MILHOJA

Galleta de cannoli, arequipe, membrillo de
manzana y crema de mascarpone, con helado de
queso. $20.000

COPA DE HELADO

Gelato de pie de limon, merengue crocante y lima
confitada. $18.000

TIRAMISU
Mascarpone, amaretto, café y cocoa. $22.000

BROWNIE Y MACARRON
De cacao y almendra, crema montada, nibs de
cacao y gelato de vainilla. $22.000

DURAZNOS CONFITADOS
Espuma de chocolate blanco caliente, altajores,
frambuesa fresca y gelato de vainilla. $22.000

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




SPRITZ & BURBUJEANTE.

VESPER GIN TONIC

Beefeater, Vermut Blanc, prosecco, tonica Fever
Tree, fresa y albahaca. $38.000

NEGRONI SPRITZ
Dubonnet, Campari y Prosecco. $32.000

SPRITZ VENECIANO

Aperol, Luxardo Bitter Rojo, prosecco, soda,
naranja, aceituna. $38.000

APEROL PUNK

Absolut, Aperol, pimienta rosada, toronja, Cerveza
Lager. $38.000

CACIO-CHELADA

Limon, pepino, aji, aceitunas, sal, Club Colombia.
$19.000

NEGRONI.

NEGRONI AFFUMICATO
Mezcal Del Maguey Vida, vermut de la casa,
Luxardo Bitter Bianco, Amaro Lucano. $41.000

BOULEVARDIER
Bulleit Bourbon, vermut de la casa y Campari.

$41.000

CLASSICO
Beefeater, Campari, vermut de la casa, naranja.

$38.000
NEGRONI SOUR

Beefeater, vermut de vainilla, Campari, limon,
clara. $38.000

COCTELES.

TELEGRAM
Chivas Extra, miel de acacia, limon, Angostura,

hierbabuena. $39.000

CORLEONE
Chivas Extra 13 Tequila Cask, jengibre, limon,
amaretto, vino tinto. $41.000

MARGARITA ROYALE
Altos Reposado, licor de naranja, limon, Aperol,
prosecco. $42.000

NOSTRO MULE

Absolut, mezcal, jengibre, limon, miel de agave,
soda y amargos de tonka. $38.000

CARAJILLO AVELLANADO
Licor 43, Frangelico (licor de avellana), espresso.

$38.000
PICKLEBACK

Jameson, pickle juice de la casa y cafita de Club
Colombia. $22.000

SIN ALCOHOL.

LAVANDA SPRITZ

Cordial de lavanda, limon, agua con gas, aceituna
negra. $13.900

BERRY SPRITZ
Fresa, mora, albahaca, iméon mandarino, soda

Schweppes. $10.900

CITRUS SPRITZ
Cordial de toronja rosada, romero, soda

Schweppes. $10.900

GINGER TONIC
Cordial de jengibre fresco, tonica Fever Tree,
limén mandarino. $14.900

PARA COMPARTIR.

SANGRIA ROSADA
Vino rosado, Havana Club Afiejo especial, Lillet
Rose, fresa, albahaca.

400 Mililitros $52.000

CERVEZAS.

DRAFT.

Club Colombia Draft. $11.900

BBC Monserrate Roja Draft. $13.900
BBC Cajica Miel Draft. $13.900
Stella 250 ml $10.900

Stella 500 ml. $19.900

BOTELLA/LATA.

Stella Artois $14.900
Michelob Ultra $12.900
Club Colombia $11.900
Corona $12.900
Budweiser $10.900
Aguila Cero $9.900
Bitburger 0.0 $15.900

ARTESANAL.

Pola del Pub Rubia 473ml. $16.900
Moonshine Zipa $14.900

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




JUGOS, AGUAS
& GASEOSAS.

BOTANICAL SPARKLING
WATER SOMMET.

Agua con Pepino y Menta $9.900
Agua con Limén Kalamansi y Hierbabuena $9.900
Agua de Sandia y Hierbabuena $9.900

TONICAS.

Fever Tree. $15.900

AGUAS.

Manantial Con Gas. $7.500
Manantial Sin Gas. $7.500
San Pellegrino. $19.900
Acqua Panna. $17.900

JUGOS NATURALES &
GASEOSAS.

Gasesosas Coca Cola. $7.900
Limonada Natural. $6.500
Mandarina. $9.900

Sandia. $9.900

BEBIDAS CALIENTES.
CAFE DEVOCION

House Blend: El Sol - café con notas a frutos
amarillos, caramelo y canela. Método maquina de
espresso.

Espresso / Espresso Descafeinado. $7.000
Macchiato / Macchiato Descafeinado. $7.000
Americano. $7.000

Latte. $8.000

Cappucino / Capuccino Descafeinado. $8.000

CAFE SAN ALBERTO

Cafe filtrado de pronunciada acidez, delicado
especiado vy dulce residual. Cultivado en la
Hacienda San Alberto en Buenavista - Quindio.

CHEMEX
2 — 4 tazas
precio por taza $8.500

V60
1 - 3 tazas
precio por taza $8.500

TES E INFUSIONES

Tés e Infusiones. $6.900

Aromaticas. $5.500

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




VINOS.

BURBUJAS ‘
I[TALIANAS.

Prosecco V8 Sior Sandro,
Glera, Veneto $148.900 $29.900

Lambrusco Rosso Centenario,
Cleto Chiarli , Emilia Romagna  $154.900

ROSADOS.

Podere de San Cristofo “Pink”,
Sangiovese, Maremma
Toscana, Italia $198.900 $39.900

Callia
Syrah , San Juan, Argentina $132.900 $26.900

BLANCOS.

Pardas Rupestris,
Xarel-lo, Penedes, Espafa $169.900 $33.900

Greywacke,
Sauvignon Blanc, Marlborough,
Nueva Zelanda $274.900 $54.900

Wittman “100 Hugel”,
Riesling, Rheinhessen, Alemania $199.900

Lapostolle Gran Seleccion,
Sauvignon Blanc, Valle de
Rapel, Chile $179.900

Les Grains,
Chardonnay, Luberon, Francia  $149.900

Portillo,
Sauvignon Blanc, Mendoza,
Argentina $148.900 $29.900

Pazo de Senorans,
Albarifio, Rias Baixas, Espafia $329.900

Loimer,
Riesling, Kamptal, Austria $207.900 $41.900

Sibaris “Black Series”,
Viognier, Roussanne, Maule,
Chile $199.900

Teia,
Torrontes, Mendoza, Argentina  $178.900 $35.900

Louis Latour “Ardeche”,
Chardonnay, Rodano, Francia  $249.900

Flor de Vetus,
Verdejo, Rueda, Espafia $219.900 $43.900

Aveleda,
Alvarihno, Vinho Verde, Portugal $169.900 $33.900

BLANCOS ITALIANOS.

Masi “Levarie”,
Garganega, Soave $187.900 $37.900

Santa Margherita “Magnum?,
Pinot Grigio, Valdadige $417.900 $41.900

Arianna Occhipinti SP68,

Albanello, Moscato, Sicilia $269.900
Ciu Ciu “Oris”,
Trebbiano, Falerio, Marche $156.900 $31.900

Passi di Luce,
Pinot Grigio, Veneto Oriental $144.900

TINTOS.

Powers “Spectrum Blend”,
Merlot, Cabernet, Columbia
Valley, EE.UU $195.900

Ochoa “La Foto de 19387,
Tempranillo, Navarra, Espafa $163.900 $32.900

Heinrich,
/weigelt, Burgenland, Austria $199.900 $39.900

La Posta “Glorieta”,
Pinot Noir, Mendoza, Argentina $182.900

Callia,
Malbec, San Juan, Argentina $134.900

Telmo Rodriguez “LZ”,
Tempranillo, Graciano, Rioja,
Espaia $228.900 $45.900

Sibaris Gran Reserva,
Carmenere, Colchagua, Chile  $209.900 $41.900

Martin Berdugo Joven,
Tempranillo, R. del Duero,
Espafa $188.900 $37.900

Alma Negra,
“Secret Blend” Mendoza,
Argentina $224.900

T.H. [Terroir Hunter],
Carmenere, Peumo, Chile $329.900

Monteabellon “14 meses”,
Tempranillo, R. del Duero,

Espaia $264.900
Killka Art,
Malbec, Mendoza, Argentina $194.900 $39.900
Les Grains,
Merlot, Luberon, Francia $139.900 $28.900
TINTOS ITALIANOS.
Di Giovanna “Vurria”,
Nero d’Avola, Sicilia $195.900
Surrau,
Cannonau di Sardegna $234.900
Branciforti,
Nero d’Avola, Sicilia $144.900 $29.900

Franz Haas “Sofi Rosso”,
Lagrein, Merlot, Dolomiti $187.900 $37.900

Arianna Occhipinti SP68,
Nero d'Avola, Frappato, Sicilia  $274.900

Colle Uncinano,

Sangiovese, Umbria $134.900
Ormanni,

Sangiovese, Canaiolo, Chianti

Classico, Toscana $219.900 $43.900

Trame de oro,
Nero d Avola, Sangiovese,
Sicilia $119.900

VOLVER AL MENU PRINCIPAL




LICORES.

GINEBRA.

TRA BOT TRA BOT
MONKEY 47 $52.000 $520.000 BULLDOG $32.000 $342.000
PLYMOUTH $40.000 $417.000 GIN MARE $38.000 $417.000
BEEFEATER 24 $45.000 $471.000 HENDRICK'S $37.000 $407.000
BEEFEATER PINK ~ $38.000 $396.000 LONDON NO.1 $47.000 $471.000
BEEFEATER $33.000 $342.000 TANQUEARY 10  $42.000 $460.000
*Media: $228.000 TANQUEARY $30.000 $321.000
BOMBAY
S APPLIRE $30.000 $300.000
TRA BOT TRA BOT
ABSOLUT $26.000 $268.000 GREY GOOSE $37.000 $407.000
*Media:  $161.000 WYBOROWA $24.000 $246.000
TRA BOT TRA BOT
DEL MAGUEY SIETE MISTERIOS
VIDA $39.000 $439.000 D OBANE $42.000 $460.000
0JO DE TIGRE $36.000 $399.000 ALIPUSSAN LUIS  $40.000 $439.000
AMORES
MONTELOBOS $46.000 $492.000 CUPREATA $46.000 $460.000
MEZCAL VERDE  $36.000 $399.000 LOSNAHUALES  $47.000 $503.000
TRA BOT TRA BOT
PATRON
ALTOS PLATA $39.000 $417.000 REPOSADO $40.000 $439.000
ALTOS REPOSADO $40.000 $417.000 DON JULIO 70 $59.000 $599.000
HERRADURA DON JULIO
UITRA $41.000 $449.000 REPOSADG $42.000 $460.000
HERRADURA MAESTRO DOBLE
ANEIO $40.000 $439.000 OAMANTE $53.000 $535.000
HERRADURA
REPOSADO $38.000 $417.000
HERRADURA
DI ATA $33.000 $353.000
TRA BOT TRA BOT
LA HECHICERA VICHE MONTE
BANANO ED. $52.000 $550.000 MANGLAR $30.000 $300.000
ESPECIAL ;‘E?ﬁéﬁ DEVIE " «31 000 $332.000
LAHECHICERA  $46.000 $482.000
479 EAU DE VIE
$31.000 $332.000
ASAWAA $29.000 $310.000 UCHUVA
APERITIVO ' '
RON « CANA.
TRA BOT TRA BOT
HAVANA CLUB HAVANA CLUB 3
SELECCIONDE  $42.000 $439.000 ANOS $26.000 $268.000
MAESTROS DIPLOMATICO
ANOS ‘ ' DIPLOMATICO
HAVANA CLUB RESERVA $36.000 $364.000
ANEJO ESPECIAL ~ $27-000  $278.000 EXCLUSIVA
AMERICAN & AMERICAN &
IRISH. TRA BOT RISH. TRA BOT
BULLEIT
JAMESON $26.000 $268.000 EOURBON $33.000 $353.000
*Media:  $161.000 BULLEIT RYE $35.000 $385.000
MICHTER'S ,
AMERICAN 649,000  $535.000 JACK DANIEL'S $27.000 $289.000
WHISKREY GENTLEMAN $32.000 $342.000
MICHTERS $49.000 $535.000 JACK
oI RAIGHT RYE | | WOODFORD $39.000 $428.000
MICHTER'S RESERVE ' '
STRAIGHT $49.000 $535.000
BOURBON
SCOTCH
BLENDED. TRA BOT TRA BOT
CHIVAS REGAL 18 CHIVAS REGAL 12
ANOS $60.000  $621.000 RO $34.000 $353.000
CHIVAS REGAL BUCHANAN'S
MIZUNARA $47.000 $492.000 MASTER $36.000 $396.000
CHIVAS REGAL BUCHANAN'S
EXTRA 13 $39.000 $407.000 DELUXE $34.000  $355.000
TEQUILA CASK JOHNNIE
CHIVAS REGAL WALKER BLACK ~ $33.000 $332.000
EXTRA13ANOS ~ $38.000  $396.000 LABEL
A MONKEY
Media: $235.000 CHOULDER $34.000 $355.000
SCOTCH
SINGLE MAIT. TRA BOT TRA BOT
THE GLENLIVET THE MACALLAN
91 ANOS $181.000 $1.905.000 12 ANOSSHERRY ~ $66.000 $674.000
THE GLENLIVET CASK
18 ANOS $114.000 $1.198.000 BAIVENIE
THE GLENLIVET CARIBBEAN CASK $59.000 $642.000
THE GLENLIVET BALVENIE
CAPTAIN'S $45.000  $471.000 DOUBLEWOOD  $48.000 $524.000
THE GLENLIVET 12 ANOS
CARIBBEAN $41.000 $420.000 GLENFIDDICH 66.000 $717.000
RESERVE 18 ANOS s66. st
THE GLENLIVET GLENFIDDICH 15
~ - 41.000  $449.000
THE GLENLIVET GLENFIDDICH 12
- 40.000 $420.000
FOUNDER’S $40.000 $417.000 ANOS $ $
RESERVE GLENMORANGIE
THEMACALLAN o 0 o o 000 THE ORIGINAL  $42:000 $428.000
RARE CASK ' 622, GLENMORANGIE ¢ o0 oo o
THE MACALLAN NECTAR D'OR ' '
18 ANOSSHERRY $343.000 $3.499.000 GLENROTHES 12
THE MACALLAN HIGHLAND PARK
15 ANOS DOUBLE ~ $116.000 $1.177.000 12 ANOS $47.000  $471.000
CASK
TRA BOT TRA BOT
DON PEDRO 12
ANOS $30.000 $321.000 GRAPPA.
POLI CLEOPATRA
COGNAC. AMARONE $59.000 $599.000
HENNESSY VS $47.000 $471.000 POLIMORBIDA  $52.000 $524.000
HENNESSY VSOP  $74.000 $760.000 CELLINIBLANCA  $38.000 $385.000
PISCO.
VINAS DE ORO $30.000 $321.000
TRA BOT TRA BOT
YZAGUIRRE DRY
LILLET BLANC $24.000 $268.000 RESERVA $20.000 $268.000
, YZAGUIRRE ROJO
LILLET ROSE $24.000 $268.000 RESERVA $20.000 $268.000
YZAGUIRRE
DUBONNET $23.000 $235.000 B ANCO $20.000 $268.000
CAMPARI $24.000 $268.000

DIGESTIVOS Y POUSSE CAFE

ANCHO REYES

LUXARDO
AMARETTO

LUXARDO
LIMONCELLO
LUXARDO
SAMBUCA

BAILEY'S

COINTREAU

DISARONNO

TRA BOT TRA BOT
$33.000 $353.000 DRAMBUIE $28.000 $300.000
$31.000 $332.000 GRAND MARNIER  $41.000 $417.000
$31.000 $332.000 FERNET BRANCA  $29.000 $310.000

FRANGELICO
$31.000  $332.000 (LICOR DE $34.000 $342.000
AVELLANA)
$24.000 $246.000
LICOR 43 $30.000 $321.000
$28.000 $300.000
ST. GERMAIN $30.000 $321.000
$29.000 $310.000
STELLA % ARTOIS

PROHIBESE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES
DE EDAD. EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD.

VOLVER AL MENU PRINCIPAL

Este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina del 10% del valor de la cuenta antes de impuestos, porcentaje que podra
ser aceptado, rechazado o modificado por usted segun la valoracion del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta usted debera indicar al
mesero si quiere que dicho valor sea incluido o no en la factura, o sefialar el valor que dara como propina. En este establecimiento de comercio los
recursos recogidos por concepto de propina se destina unica y exclusivamente a reconocer el trabajo de las personas que hacen parte de la cadena
de servicio. En caso de presentarse algun inconveniente con el cobro de la propina, podra radicar su queja en la linea de atencion al ciudadano de la
Superitendencia de Industriay Comercio 601592 0400 0 018000910165, 0 en contactenos@sic.gov.co cuyo asunto debe ser “Queja cobro de propina”.
En cumplimiento de la normatividad vigente sobre factura electronica, nos permitimos recordar que el deber de expedirla se ejecuta con la entrega
de la misma, de manera fisica o electronica, siempre que esta comprenda todas las operaciones en que consistio la venta de bienes y/o servicios a

nuestro cargo.
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