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Peruchos
PISCO SOUR · $34.000
Pisco Viñas de Oro, simple syrup, 
limón & egg white

PISCO PUNCH · $34.000
Pisco Viñas de Oro, Whisky The 
Glenlivet Founder’s, piña & angostura 
bitters

CHICHA HIGHBALL · $40.000
Pisco Viñas de Oro, Mezcal del 
Maguey Vida, syrup de chicha morada, 
sour mix & soda

MARACUYÁ SOUR · $38.000
Pisco Viñas de Oro, Whisky The 
Glenlivet Founder’s, maracuyá & egg 
white

Clásicos
NEGRONI SBAGLIATO · $36.000
Campari, Dubonnet & prosecco

WHISKY SOUR · $48.000
Whisky Chivas Regal 13 Años Sherry 
Casks, Jerez Tío Pepe, limón & simple 
syrup

PENICILLIN · $38.000
Whisky Chivas Regal 12 Años, Whisky 
The Glenlivet Founder’s, ginger syrup 
& sour mix

PALOMA · $48.000
Tequila Altos Plata, Mezcal del 
Maguey Vida, syrup de toronja, limón 
& soda

MARGARITA ROYAL · $46.000
Tequila Altos Plata, Whisky Talisker, 
licor de naranja, simple syrup & sour 
mix

MANHATTAN OFICIAL · $45.000
Whisky The Glenlivet Founder’s, 
Bulleit Bourbon, Vermouth Rosso 
Yzaguirre & orange bitters

Cocteles



De Autor
KIMONO · $48.000
Whisky Chivas Regal Mizunara, 
manzana verde, syrup de tomillo, 
limón & soda

SPRITZ HOUR · $44.000
Gin Beefeater, Aperol, Lillet Rosé, sour 
mix & agua tónica

OFICIAL MULE · $38.000
Tequila Altos Reposado, Mezcal del 
Maguey Vida, ginger syrup, sour mix & 
soda

TINTO DE VERANO · $34.000
Monastrell, Vermouth Rosso 
Yzaguirre, Ron Havana Club 7 Años, 
sour mix & Ginger Ale

DEATH PUNCH · $44.000
Whisky Chivas Regal 13 Años Tequila 
Cask, pisco, piña, toronja, simple 
syrup & prosecco

NEGRONI TOSTAO · $43.000
Gin Beefeater, Ron La Hechicera, 
Campari, Vermouth Rosso Yzaguirre & 
syrup de toronja – Café

Del Trópico
JUNGLE BIRD · $38.000
Ron Havana Club 7 Años, Campari, 
simple syrup, piña & angostura bitters

BONNIE & CLYDE · $48.000
Whisky Chivas Regal 13 Años Sherry 
Cask, syrup de tomillo, limón, pera & 
egg white

SCOTLAND YARD · $48.000
Whisky Chivas Regal 12 Años, Cognac 
V.S.O.P, miel de agave, piña & limón

CARMEN MIRANDA · $34.000
Ron Havana 7 Años, Ron Santa Tereza 
1796, Jerez Tío Pepe, chile & sour mix

ACAPULCO · $46.000
Tequila Altos Reposado, flor de 
jamaica, toronja & piña

CHABELA · $48.000
Tequila Altos Plata, Mezcal del 
Maguey Vida, kiuri & piña



Bebidas
REFRESCOS
Ginger pepino l Cordial de jengibre, 
limón, tónica, pepino · $10.000
Piña Tajín l Piña, limón, soda, tajín · 
$10.000

AGUA
Manantial con o sin gas · $7.500
San Pellegrino o Acqua Panna · $16.000

Limonada natural · $7.000
Jugo de mandarina · $11.000
Gaseosa · $8.000

CERVEZA EN BOTELLA
Stella Artois · $14.000
Corona · $13.000
Club Colombia · $11.000
BBC Monserrate Roja · $14.000

CERVEZA DRAFT
Stella Artois · $11.000
BBC Monserrate Roja · $11.000
Club Colombia Dorada· $11.000

TÓNICA
Fever Tree · $15.000
Tónica · $8.000

Prohíbese el expendio de bebidas embriagantes 
a menores de edad. El exceso de alcohol es 
perjudicial para la salud.



Abrebocas
TACOS EMPERADOR
Pesca del día arrebozada, mole
almendrado & palta - $32.000

TACOS DE RIBS ST.LOUIS
A la barbacoa de chile guajillo & 
palta - $32.000

CAUSA NIGIRI
Tataki de salmón, cangrejo & fish 
fragrance - $39.000

TOSTADA ENSENADA
De pesca del día, palta & ranch de 
chile habanero - $32.000

CRISPY RICE DE LA 
PESCA DEL DÍA
Con crema de ají amarillo - $30.000

Entrantes
ENSALADA DEI DÍA
- $28.000

PULPO A LA BRASA
En salsa verde, papas reventadas, 
tomates cherry & sabores ibéricos - 
$75.000

CAUSA SUREÑA
de pesca del día & jugo a lo macho 
marisquero - $39.000

CAUSA ORIGINAL 
Cangrejo & langostinos en salsa 
cocktail, palta & crema de olivo - 
$39.000

CHICHARRÓN MIXTO
Crujiente pesca del día, calamares,
langostinos & mayo atigrada de ají 
amarillo - $53.000

LANGOSTINOS ROYAL
Crujientes langostinos & alioli de 
kimchi  - $34.000

PULPO TONNATO AL OLIVAR
Clásico Nikkei del puerto del callao   
- $64.000

Ceviches
& Tiraditos
CEVICHE “OFICIAL”
De la pesca del día, leche de tigre 
de rocoto & palta - $52.000

CEVICHE “REY”
De la pesca del día, pulpo asado

$52.000

CEVICHE “EL MERCADO”
Combinado de la pesca del día al 
natural & crocante de calamar en 
leche de tigre clásica - $52.000

TIRADITO APALTADO
Estilo “Cantaranita” de pesca del 
día, alcaparras, palta & oliva  
- $39.000

TIRADITO BAJA CALIFORNIA
Salmón, tigresa de jalapeños & palta 
- $42.000

& crema Carretillera de Ají Amarillo



Arroces
ARROZ CHAUFA FUSIÓN
Al wok con chicharrón de lechoncito, 
langostinos & banano frito al estilo
shanghái - $49.000 / Veg $39.000

ARROZ VERDE
Meloso de picantería con langostinos, 
calamar & pulpo - $59.000

ARROZ ENCHUPETADO 
De langostinos & pesca del día 
rostizada - $62.000

Sánguchitos
HAMBURGUESITAS
DE LANGOSTINO
Asada con mayo TNT, tempura
de cebolla & encurtidos 2UN - $34.000

“EL CUBANITO”
Con chicharrón de cochinillo laqueado
en miso, banano rostizado & huevo de
codorniz 2UN - $32.000

Pesca & 
Peruchos
ROBATA GRILL NIKKEI DE SALMÓN
Pak choy & cremoso de patata 
- $63.000

PESCA DEL DÍA ASADA
Meunière de aji amarillo, brasa de 
vegetales & papas confitadas  
- $63.000

CALDERETA LIMEÑA
Pesca del día tostada en jugo de ají
amarillo, chicha de jora, papas
confitadas & arroz con choclo 
- $63.000

LOMO SALTADO
Al fuego del wok con papas fritas &
huevo achicharrado - $59.000

STEAK A LO POBRE
Lomo con tacu-tacu de pallares & seco 
trujillano - $59.000

PESCA DEL DÍA TOSTADA
En jugo de curry almendrado, 
plátano rostizado & arroz basmati a 
la hierba luisa con furikake casero 
- $63.000

POLLO CRUJIENTE “CHIJAUKAY”
Al estilo cantonés con su chaufa 
blanco - $46.000

ASADO DE TIRA NIKKEI
Laqueado al sillao & puré de papa - 
$59.000

¡También tenemos domicilios!
Oficial.com.co - t. 601 6447777 - Rappi



Dulce
“EL TUMBAO”
Frutos rojos, guanábana, 
dulce de leche & crumble 
de almendras - $23.000

CHURROS “OFICIAL”
Con dulce de leche & helado 
de vainilla - $23.000

MERENGADO DE SUSPIRO 
LIMEÑO - $23.000

TORTA AMELCOCHADA
De chocolate, rellena de 
dulce de leche - $25.000

PIE DE PISTACHO & NUECES
Con helado de crème brûlée - 
$25.000

TARTA DECADENTE DE 
CHOCOLATE
Caramelo salado & helado de 
vainilla - $25.000

CHEESECAKE DE QUESO DE 
CABRA
Compota de Mora & helado de 
yogurt - $25.000

Vinos Dulces

Royal Tokaji 5 Puttonyos
Furmint, Tokaj, Hu (500ml)
$323.000 c. $54.000

Royal Tokaji Szamorodni
Furmint, Tokaj, Hu (500ml)
$170.000 c. $29.000



Vinos



Burbujas
Cremant "Langlois" Chenin Blanc
Chardonnay, Loire, Fr
$239.000

Champagne Taittinger Brut Rsva
Chardonnay, Pinot Noir, Reims, Fr
$729.000

Cava Juve Camps “Cinta purpura”
Xarel-lo, Macabeo, Penedés, Es
$278.000

Rosados
Callia
Syrah, San Juan, Ar 22
$139.000 c. $28.000

Heinrich "Rosé Freyheit"  
Blaufrankisch, Burgenland, At
$198.000 



Frescos - Citricos
Pazo de Señorans
Albariño, Rias Baixas, Es 21
$280.000

Prólogos Korta
Sauvignon Blanc, Curicó, Cl 21
$184.000 c. $37.000

Astobiza
Hondarrabi Zuri, Txacoli, Es 21
$197.000 c. $40.000

Emiliana Novas "Stellar" 
Chardonnay, Casablanca, Cl 21
$172.000 c. $32.000

Casal García
Trajadura, Loureiro, Lisboa, Pt 21
$134.000 c. $27.000

Familia Torres “Celeste”
Verdejo, Rueda, Es 21
$219.000 c. $44.000

Portillo
Sauvignon Blanc, Mendoza, Ar 22
$139.000

Louis Latour 
Chardonnay, IGP l'Ardèche, Fr 19
$229.000

Hiedler "Viñas Viejas"
Muskat Ottonel, Kamptal, At 18
$204.000

Quintaluna “Ossian”
Verdejo, Rueda, Es 21
$229.000

Mouton Cadet
Sauvignon Blanc, Bordeaux, Fr 21
$269.000

Aromáticos - Untuosos
Loimer
Grüner Veltliner, Kamptal, At 21
$192.000

Mara Martin
Godello, Monterrei, Es 21
$165.000 c. $33.000

Teia
Torrontés, Mendoza, Ar 21
$169.000

Wittmann
Pinot Bianco, Pfalz, De 21
$245.000

Marqués de Casa Concha
Chardonnay, Limarí, Cl 19
$280.000

Tomas Postigo, Fermentado Barrica
Verdejo, León, Es 18
$349.000

Dory
Viosigno, Alvarinho, Lisboa, Pt
$152.000

Royal Tokaji Selection
Furmint,Tokaj,Hu 19
$192.000 

Sibaris Gran Reserva
Chardonnay, Maipo, Cl 20
$190.000 c. $38.000

Blancos



Expresivos - Concentrados
Ochoa “La foto”
Tempranillo, Navarra, Es 20
$154.000 

S. Sebastiao
Syrah, Tinta Roriz, Lisboa, Pt 20
$120.000

Cepa Gavilán Crianza
Tempranillo, R. del Duero, Es 19
$280.000

Angelica Zapata
Malbec, Mendoza, Ar 18
$520.000

T.H [Terroir Hunter]
Carmenere, Peumo, Cl 19
$319.000

Killka Art
Malbec, Uco, Ar 21
$184.000 c. $37.000

Gaja Barolo “Dagromis”
Nebbiolo, Piemonte, It 16
$1.100.000

Alion
Tempranillo, R. del Duero, Es 17
$1.200.000

Callia
Malbec, San Juan, Ar 21
$139.000

Flores de Callejo
Tempranillo, R. del duero, Es
$209.000 c. $42.000

Salentein Reserva
Cabernet Sauvignon, Uco, Ar 21
$274.000

Izadi Crianza
Tempranillo, Rioja, Es 18
$229.000

Frescos - Afrutados
La Montesa
Garnacha, Tempranillo, Rioja, Es 18
$209.000 c. $42.000

Mosole
Cabernet Franc, Véneto, It 22
$179.000

Sola Fred "Negre"
Carignan, Montsant, Es 20
$174.000 c. $35.000

T.H.Rarities [Terroir Hunter]
Pais Cinsault, Cauquénes, Cl 21
$329.000

La Posta Red Blend
Malbec, Bonarda, Mendoza, Ar 20
$155.000

Frey Sohler
Pinot Noir, Alsacia, Fr
$219.000

Prólogos Korta
Carmenere, Lontue, Cl 20
$179.000 c. $36.000

Envinate “Albahra”
Garnacha Tintorera, Mancha, Es 21
$219.000 

Viña Zorzal
Graciano, Navarra, Es 20
$179.000

Sibaris “Black Series”
Syrah, Carignan, Cauquénes, Cl 21
$194.000 c. $39.000

Les Grains
Merlot, Luberon, Fr 20
$149.000 

Luzon Crianza
Monastrell, Jumilla, Es 21
$150.000 c. $30.000

Colonia las Liebres
Bonarda, Mendoza, Ar 21
$169.000

Mueller Kloch
Zwiegelt, Estiria, At 20
$189.000 c. $36.000

Tintos



Licores

Whisky 
American 
& Irish
Jameson
tr. $26.000 · bot. $268000
Woodford Reserve
tr. $39.000 · bot. $428.000
Bulleit Rye
tr. $35.000 · bot. $385.000
Bulleit Bourbon
tr. $33.000 · bot. $353.000
Jack Daniel’s
tr. $27.000 · bot. $289.000

Scotch
Royal Salute 21 años
tr. $199.000 · bot. $2,016.000
Chivas Regal 18 años
tr. $60.000 · bot. $621.000
Chivas Regal Mizunara
tr. $47.000 · bot. $492.000
Chivas Extra 13 Tequila Cask
tr. $39.000 · bot. $407.000
Chivas Regal Extra 13 años
tr. $38.000 · bot. $396.000 · med. $235.000
Chivas Regal 12 Años
tr. $34.000 · bot. $353.000 
Buchanan’s Deluxe
tr. $34.000 · bot. $355.000

Single malt
The Glenlivet 18 Años
tr. $114.000 · bot. $1,198.000
The Glenlivet 15 Años
tr. $57.000 · bot. $589.000
The Glenlivet Captain’s
tr. $45.000 · bot. $471.000
The Glenlivet Caribbean Reserve
tr. $41.000 · bot. $420.000
The Glenlivet 12 Años
tr. $40.000 · bot. $417.000
The Glenlivet Founder’s Reserve
tr. $40.000 · bot. $417.000
Balvenie Caribbean Cask 14 Años
tr. $59.000 · bot. $642.000
Glenfiddich 15 Años
tr. $41.000 · bot. $449.000
Glenfiddich 12 Años
tr. $40.000 · bot. $420.000
Glenmorangie The Original
tr. $42.000 · bot. $428.000
Glenmorangie Nectar d'Or
tr. $60.000 · bot. $605.000
Glenrothes 12 Años
tr. $52.000 · bot. $524.000
Highland Park 12 Años
tr. $47.000 · bot. $471.000
Macallan 18 Años Double Cask
tr. $307.000 · bot. $3,091.000
Macallan 15 Años Double Cask
tr. $116.000 · bot. $1,177.000
Macallan 12 Años Sherry Cask
tr. $66.000 · bot. $674.000
Talisker 10 Años
tr. $39.000 · bot. $396.000



Brandy
Don Pedro 12 Años
tr. $30.000 · bot. $321.000

Cognac
Rémy Martin VSOP
tr. $57.000 · bot. $621.000
Hennessy VS
tr. $47.000 · bot. $471.000

Grappa
Cellini Blanca
tr. $38.000 · bot. $385.000

Pisco
Viñas de Oro
tr. $30.000 · bot. $321.000
Demonio de los Andes 
Acholado
tr. $30.000 · bot. $325.000

Licores
Lillet Blanc
tr. $24.000 · bot. $268.000
Lillet Rosé
tr. $24.000 · bot. $268.000
Bailey’s
tr. $24.000 · bot. $235.000
Campari
tr. $24.000 · bot. $268.000
Grand Marnier
tr. $41.000 · bot. $417.000
Disaronno
tr. $29.000 · bot. $310.000
Licor 43
tr. $30.000 · bot. $321.000
Luxardo Amaretto
tr. $31.000 · bot. $332.000
St. Gemain
tr. $31.000 · bot. $336.000



Ginebra
Monkey 47
tr. $52.000 · bot. $520.000
Plymouth
tr. $40.000 · bot. $417.000
Beefeater 24
tr. $45.000 · bot. $471.000
Beefeater Pink
tr. 38.000 · bot. $396.000
Beefeater
tr. $33.000 · bot. $342.000 · med. $214.000
Bombay Sapphire
tr. $30.000 · bot. $300.000
Bulldog
tr. $32.000 · bot. $342.000
Hendrick’s
tr. $37.000 · bot. $407.000
Tanqueray 10
tr. $42.000 · bot. $460.000

Vodka
Absolut
tr. $26.000 · bot. $268.000 · med. $161.000
Wyborowa
tr. $24.000 · bot. $246.000
Grey Goose
tr. $37.000 · bot. $407.000

Mezcal
Del Maguey Vida
tr. $39.000 · bot. $439.000
Ojo de tigre
tr. $36.000 · bot. $399.000
Amores Cupreata
tr. 46.000 · bot. $460.000
Amores Espadín
tr. $39.000 · bot. $430.000
Los Nahuales
tr. $47.000 · bot. $503.000



Tequila
Altos Reposado
tr. $40.000 · bot. $417.000
Altos Plata
tr. $39.000 · bot. $417.000
Herradura Ultra
tr. $31.000 · bot. $449.000
Herradura Añejo
tr. $40.000 · bot. $439.000
Herradura Reposado
tr. $38.000 · bot. $417.000
Herradura Plata
tr. $33.000 · bot. $353.000
Patrón Reposado
tr. $40.000 · bot. $439.000
Don Julio 70
tr. $59.000 · bot. $599.000
Don Julio Reposado
tr. $42.000 · bot. $460.000
Maestro Dobel Diamante
tr. $53.000 · bot. $535.000

Ron | Caña
La Hechicera Banano (Ed. Especial)
tr. $52.000 · bot. $550.000
La Hechicera
tr. $45.000 · bot. $460.000
Havana Club Sel. de Maestros
tr. $42.000 · bot. $439.000
Havana Club 7 Años
tr. $28.000 · bot. $310.000
Havana Club Añejo Especial
tr. $27.000 · bot. $278.000
Havana Club 3 Años
tr. $26.000 · bot. $268.000
Appleton Estate Rare Blend
tr. $26.000 · bot. $280.000
Diplomático Reserva Exclusiva
tr. $36.000 · bot. $364.000
Diplomático Planas
tr. $30.000 · bot. $300.000
Dictador XO Insolent
tr. $87.000 · bot. $885.000
Dictador 12 Años
tr. $50.000 · bot. $504.000
Parce 8 Años
tr. $40.000 · bot. $437.000
Santa Teresa 1796
tr. $37.000 · bot. $407.000



WWW.OFICIAL.COM.CO

DOMICILIOS:  (601)  644-7777 -  RAPPI

ESTE ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO SUGIERE A SUS CONSUMIDORES UNA PROPINA 
DEL 10% DEL VALOR DE LA CUENTA ANTES DE IMPUESTOS,  PORCENTAJE QUE PODRÁ 

SER ACEPTADO,  RECHAZADO O MODIFICADO POR USTED SEGÚN LA VALORACIÓN DEL 
SERVICIO PRESTADO.  AL MOMENTO DE SOLICITAR LA CUENTA USTED DEBERÁ INDICAR 

AL MESERO SI  QUIERE QUE DICHO VALOR SEA INCLUIDO O NO EN LA FACTURA,  O 
SEÑALAR EL VALOR QUE DARÁ COMO PROPINA.

EN ESTE ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO LOS RECURSOS RECOGIDOS POR CONCEPTO 
DE PROPINA SE DESTINAN ÚNICA Y EXCLUSIVAMENTE A RECONOCER EL TRABAJO DE 

LAS PERSONAS QUE HACEN PARTE DE LA CADENA DE SERVICIO.  EN CASO DE 
PRESENTARSE ALGÚN INCONVENIENTE CON EL COBRO DE LA PROPINA,  PODRÁ 

RADICAR SU QUEJA EN LA LÍNEA DE ATENCIÓN AL CIUDADANO DE LA 
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 601  592 0400 O 018000910165,  O EN 
CONTACTENOS@SIC.GOV.CO CUYO ASUNTO DEBE SER “QUEJA COBRO DE PROPINA” .

EN CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVIDAD VIGENTE SOBRE FACTURA ELECTRÓNICA,  
NOS PERMITIMOS RECORDAR QUE EL DEBER DE EXPEDIRLA SE EJECUTA CON LA 
ENTREGA DE LA MISMA,  DE MANERA FÍS ICA O ELECTRÓNICA,  S IEMPRE QUE ESTA 

COMPRENDA TODAS LAS OPERACIONES EN QUE CONSISTIÓ LA VENTA DE BIENES Y/O 
SERVICIOS A NUESTRO CARGO.


