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Comida

Vinos

Calle 80 # 9–17 / Bog – Col.
@chinchin_bardevinos

Somos lo que pasa
cuando chocan
las copas.

Nuestra carta y selección de 
vinos está en constante cambio. 
Los invitamos a pasar a 
conocerla.

*Este menú contiene platos y vinos de referencia. 
La oferta está sujeta a disponibilidad.

Copas
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En Chin-Chin sentimos que el vino es infinito por lo 
mismo sugerimos que prueben la mayor cantidad de 
referencias, todas disponibles por medias copas y al 
mismo precio que si pidieras por botella.

burbujas
Pet Nat, Loimer, Donauresling
/ Langelois, At

Cava Don Román Rosé, Trepat 
/ Sant Sadurní d’Anoia, Es

Colfondo, Credamora, Glera 
/ Valdobbiadene, It

botella copa
(150ml)

$66.000$330.000

$36.000$180.000

$35.000$175.000

naranjos
Heinrich “Freyheit”, Muskat 
/ Burgenland, At

$86.000$430.000

rosados
Astobiza, Hondarrabi Zuri, Beltza
/ Txakoli, Es

$43.000$215.000

copa
botella (150ml)blancos

B&G, Chardonnay
/ Mâcon-Villages, Fr

Hiedler, Mag, Riesling
/ Langelois, At

Royal Tokaji, Furmint Dry
/ Tokaj, Hu

Colle Corviano, Pinot Grigio
/ Abruzzo, It

Marchesi di Barolo, Arneis
/ Roero, It

M. de Tomares Crianza, Viura, Garnacha
/ Rioja, Es

Lusco, Albariño
/ Rias Baixas, Es

Château Respide, Sauvignon Blanc
/ Bordeaux, Fr

T.H. {Terroir Hunter}, Chardonnay
/ Limarí, Cl

Martín Berdugo, Verdejo
/ Rueda, Es

Clos de Fous, Chardonnay
/ Itata, Cl

Amayna, Sauvignon Blanc
/ San Antonio, Cl

Terras Gauda, Caiño Blanco 
/ Rias Baixas, Es

$44.000$220.000

$45.000$450.000

$33.000$165.000

$38.000$190.000

$56.000$280.000

$40.000$200.000

$48.000$240.000

$53.000$265.000

$59.000$295.000

$74.000$370.000

$56.000$280.000

$56.000$280.000

$38.000$190.000
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tintos botella copa
(150ml)

Luis Seabra "Xisto ilimitado " , Touriga Franca
/ Douro, Pt

Marchesi di Barolo “Rurè”, Barbera d’Asti
/ Piamonte, It

Landua “Aiurri”, Tempranillo
/ Rioja, Es

Zuccardi “Q”, Cabernet Sauvignon
/ Uco, Ar

Heinrich, Zweigelt
/ Burgenland, At

Vía Revolucionaria, Bonarda Pura
/ Mendoza, Ar

Camino de los Arrieros, Rufete
/ Salamanca, Es

Di Giovanna, Vurría, Nero d’Avola
/ Sicilia, It

Petit Pittacum, Mencía
/ Bierzo, Es

Leo Erazo “Granítico”, Cinsault
/ Itata, Cl

Arzuaga Crianza, Tempranillo
/ Ribera del Duero, Es

G. D. Vajra, Barbera d’Alba
/ Piemonte, It

Clos de los Siete, Malbec
/ Mendoza, Ar

Señorío de Sarría, Cabernet, Graciano
/ Navarra, Es

$44.000$220.000

$48.000$240.000

$64.000$320.000

experiencia beronia
Rosado, Tempranillo
/ Rioja, Es

Elaboración Especial, Tempranillo, Graciano
/ Rioja, Es

“50 Aniversario”, Rva, Tempranillo, Mazuelo
/ Rioja, Es

$44.000$220.000

$30.000$150.000

$58.000$290.000

$56.000$280.000

$43.000$215.000

$56.000$280.000

$52.000$260.000

$42.000$210.000

$34.000$170.000

$42.000$210.000

$68.000$340.000

$46.000$230.000

$60.000$300.000

$36.000$180.000
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Negroni Clásico
Beefeater, Campari, Vermouth

Vesper Martini
Beefeater, Absolut, Lillet

Boulevardier
Rye Whiskey, Campari, Vermouth

Vermouth Spritz
Vermouth de Cacao y Vainilla, Prosecco, Soda

$51.000

$51.000

$51.000

cocteles
Stella Artois
Club Colombia Trigo
JP Beer, IPA Brut
Golden Lion 

$16.900
$13.900
$28.000
$18.900

cerveza y sidra

$47.000

whisky
Single Malt
The Glenlivet Caribbean Reserve
The Macallan 12 Años Sherry Cask
The Macallan Rare Cask

Blended
Chivas Regal Mizunara

Estadounidense
Michter’s Straight Bourbon
Bulleit Bourbon

$470.000
$731.000
$3’537.000

$49.000
$74.000
$360.000

$579.000
$404.000

$55.000
$38.000

$601.000 $61.000

mezcal
Ojo de Tigre $480.000 $46.000

tequila
Avión Reserva Cristalino
Altos Reposado
Don Julio 70

$2’110.000
$470.000
$742.000

$189.000
$49.000
$75.000

ginebra
Monkey 47
Beefeater 24

$557.000
$524.000

$80.000
$54.000

ron
La Hechicera
Havana Selección Maestros
Quimbaya Artesanal

$535.000
$535.000
$535.000

$55.000
$55.000
$55.000
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1.ligeros
$27.000

$36.000

Aceitunas

Fresco de tomates
Queso feta, uvas, palta & vinagreta de tomate y naranja.

Trucha blanca curada
Pesto de tomates & pan con palta. Dos unidades.

Stracciatella & atún
Con aceite verde & almendras.

Tostada de salmón
Masa madre & tartar de salmón curado, pesto de 
tomate y albahaca, queso philadelphia.

Ensalada de higos
Burrata & prosciutto, higos caramelizados, tomates 
reventados, vinagreta griega.

Crudo de atún
Gazpacho de sandía, almendras, queso feta &
chalaca de pepinos y rábanos.

$42.000

$44.000

$32.000

$56.000

$44.000

3.contundentes
$53.000

$57.000

Gambas al carbón
Marinada roja & suquet de gambas. Cuatro unidades.

Garbanzos estofados
Ibérico y pescado confitado.

Rack de cordero
Al sartén, demiglace & papitas doradas, tomates 
asados & salsa macha.

Suprema de pollo 
Al carbón sobre cremoso de papa, demi trufada & petit 
pois.

Atún
Al suquet de gambas & pesto de tomates, sobre 
cremoso de papa.

Arroz negro
Pescado confitado & calamar.

Steak pimienta
Papitas criollas.

$53.000

$48.000

$104.000

$70.000

$70.000

2.medios
$38.000

$36.000

Montadito de hummus
De frijol blanco, con sobrasada & mix de verdes.

Morcilla de burgos
Huevos frito & compota de manzana y cebolla, mayo 
de pimentón sobre papa hilo.

Shrimp roll
Salsa bang-bang, cebolla encurtida & dip de huevo.

Sandwichitos de mortadela
& straciatella
Pesto, pistacho & mantequilla de ocañeras & mayo de 
estragón.

Huevos rotos
Criollas crocantes, crema de pimentón y kimchi, 
txistorra & alioli.

Choripán
Chorizo hecho en casa, chimichurri, mayonesa de ají 
amarillo.

$44.000

$29.000

$35.000

$29.000
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$62.000

$89.000

$130.000

Tabla de quesos

Tabla de jamones

Ración de Jamón Ibérico

$25.000
$28.000

$48.000

$56.000

$25.000

$25.000

Torta de queso
Oloroso, Alburejo
Jerez de la Frontera, Es

Choco choco
Oporto Fonseca Tawny, 10 años
/ Douro, Pt

Flan de coco
Royal Tokaji Aszú, 5 Puttonyos
/ Tokaj-Hegyalja, Hu

4.yum-yum



Prohíbese el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad.
El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. 

Este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina del 10% del valor 
de la cuenta antes de impuestos, porcentaje que podrá ser aceptado, rechazado o modifica-
do por usted según la valoración del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta 
usted deberá indicar al mesero si quiere que dicho valor sea incluido o no en la factura, o 
señalar el valor que dará como propina. En cumplimiento de la normatividad vigente sobre 
factura electrónica, nos permitimos recordar que el deber de expedirla se ejecuta con la 
entrega de la misma, de manera física o electrónica, siempre que esta comprenda todas las 
operaciones en que consistió la venta de bienes y/o servicios a nuestro cargo.

En este establecimiento de comercio los recursos recogidos por concepto de propina se 
destinan única y exclusivamente a reconocer el trabajo de las personas que hacen parte de 
la cadena de servicio. En caso de presentarse algún inconveniente con el cobro de la 
propina, podrá radicar su queja en la línea de atención al ciudadano de la Superintendencia 
de Industria y Comercio 601 592 0400 o 018000910165, o en contactenos@sic.gov.co cuyo 
asunto debe ser “Queja cobro de propina”. 
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