Caracteristicas Técnicas
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Termo de Garantia
O seufomodo Grupo New Order
da data de emissao da Nota Fiscal ao consumidor, compreendido da seguinte forma:

03 (trés) primeiros meses de garantia legal;

09 (nove) iltimos meses de garantia contratual, concedida pelo Grupo New Order.

12(doze) meses contados a partir

, faz-se necessario a apresentagao da Nota
ie do seuaparelho, além de seus documentos.

Para fazer uso dos servigos cobertos pela garant
Fiscal de aquisigao do produto e o niimero de sé
pessoais.

Durante o periodo de vigéncia da garantia, somente o fabricante ou quem ela indicar, serso responsaveis pela constatagao de vicio, defeito e
e ia d B e ,

L
2 KW 7.2 kW 1.2 kWh 1.2 kWh 12KV
AT5X57.5X (415X 57,6 X452 | 675%33,7x45,1 | 67,5x33,7x451 | 340X 500X 47,5

constatados pelo fabricante.
i L iando:

7T 5kg / 10kg | 11.19kg/ 10kg | O.02Kg/BA6Kg | 082Ky 850k | 8.21kg/7,00kg
Interna e Piloto | Inferna e Pilofo | _Inferna e Pilofo | _ Infema e Piofo Piloto
T20min T20min T20min T20min T20min

0 uso da formno nao for exclusivamente doméstico (uso para fins comerciais, laboratoriais, industriais, etc);
0,procuto fornstalado ou utizao em desacordo com as nstgOes contidas o manual de nstrugdes do produta tais coro,
cal adequado, condigdes de ventiagao e espago recomendadas, nivelamento do produto,
rede oltrica compaive,enre oulras orfentagdes descritas no manual:

Oprodutofor Grupo New Order
& Exp. Lida.;
0 produto pegas, componentes e acessorios no originais, ainda que comercializados pela Rede de Postos
dele Autorizados;
equencia Hz E H
Folanda Ress Supericr Se  produto for ligado em tensao diferente;
[Poténcia Resist. Inferior spesas com a instalagéo do produto, bem como, com materiais, pegas e méo de obra para as adaptagdes necessdrias & preparagao
Capacidade PR AR e A AP bl Lt o b T i et o el b
Consuno Wedh AporiTads 72 KW
Dimensao Exi LxP (em) 34,0x50.0x 50,8 34,0 x 50,0 x47.0 Servigos de manutengao e limpeza do produto;
Peso R .67k 7 7,38kg 8,57k 17,38kg : Falhes 1o funcionamento 6o podto em decorréncia de problemas no formecimento de energia elélrica ou gas, tais como: oscilagses, &
Lz Iniema e Piloto Interna e Piloto * Betos decorents doacidentes, mau acondiconamerto,uso inadequado, agenleda nalureza, maus tos, faa dolimpora ou peza
[Tirer 20min 20min incorreta, excesso de agualumidade.residuos, assim como, o uso de produtos abrasivos para a manutencao e limpeza do eletrodoméstico;
Danos am decanénca de fatos da nauress, 16 como relampago, huva, inundagao, e
Problema de oxidagdofferrugem causados pelos seguintes fat
- Insalagéo em amblentes d alta concentrago salina s como rogoes ioraneas:
—Linha Smart & - Inslagses o exposoa dos ou ave possam agredir a pinturado
[Wodelo Swart 60 Troduto avariado em ansporte, acione a a/ vendedor
|Frequancia 50/60Hz A garantia Contratual ndo cobre:
H_—Tensaelcwrenle A (220) 20A (127V] Vidos, pecas piasticas, ampads, cabo eltico acessiios ou pegas sujias ao desgaste naural decorrents do o, ssis componentes
T750W possuem somente a garantia conira defeilo de fabricagao pelo prazo legal de 03 (trés) m
Patanci Redst st Superior 750w Dol estéioos (roatos fscados ou amassacos o cort (ol pecas ilemas ou exieres do produlos vendkios no e8iado sako
[Poténcia Resist. Inferior 1000w ou produtos de mostruario (esses produtos tem garantia e 12 meses apanas para defeitos funcionais nao discriminados na nota fiscal de
|Capacidade wmpra ‘doproduto);
Consumo M roximada para de produtos instalados fora do municipio sede da Rede de Postos Autorizados.

[Dimensao Externa: Ax L x P (o) A3X576X 452 em

|Peso brutoliiguido 12,50kg / 11,50kg
[tuz Pioto
[Timer 120min

50/60HZ
10A(220V) 20A
127V)

de
|Consumo Médio Aproximada
Dimenso Exterar A x L x P (cm)

§ Wh
TS T | TN N 350x50,0x 40,2 | 293X 433X 375

Caso Posto Autorizado oferecer atendimento a domicilio no periodo da garantia contratual, fica entendido que trata-se de servigo
complementar néo coberto pela garantia, devendo a taxa de “deslocamento efou visita” ser custeada pelo consurmidor.

Importante

0 Grupo New Order no se responsabiliza por vicio de servigos prestados por terceiros, portanto, recomendamos que noatoda

Cas
exista qualquer problema, recuse 0 produto, registre 0 motivo no verso da Nota Fiscal e entre em contato com o responsavel pelo servigo de
transporte e entregal vendedor.

Con

leragdes Finais

New Order no autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em seu nome, outra responsabilidade relativa  garantia
de seus produtos, além das aqui explicitadas.

Peso brutoliiguido 1085kg /9.5kg | B.7kg/7,ikg | B8.17kg/6:63kg 5.1Kg/ 6.4kg O Grupo New Order reserva-se odireito de alterar o produto, i , técnicas e estéticas g
3 Piolo Piolo Piolo Pioto
[Timer. 120min 120min 60min 60min A g

Chamados relacionados a orientagéo de uso do eletrodoméstico, cuja explicagdo esteja presente no manual de instrucdes ou em
que o produto, a cobranga

@)

www.nardelli.com.br

Horério de Atendimento:

Segunda a quinta-feira: 08:00h &s 12:00h e das 12:30h as 17:30h
Sexta-feira: 08:00h as 12:00h e das 12:30h as 16:30h

Grupo New Order

Para conhecer toda nossa linha, bem
como pegas e acessorios, confira:

O Grupo New Order reserva-se o direito de a qualquer tempo, revisar, alterar ou descontinuar seus
produtos, bem como as condicdes descritas neste manual, sem que isto incorra em qualquer
responsabilidade ou obrigagao para com a técnica,
Rua Bahia, 8775 | Passo Manso | CEP: 89032-525 | Blumenau/SC
SAC Fone/Whatsapp@ (47) 3236-1600
E-mail: assistencia@gruponeworder.com.br
Site: www.fogatti.com.br/fale-conosco.html | www.nardelli.com.br/faleconosco

ou terceiros.

06030500

Manual de Instrugéo

Fornos Elétricos de Bancada

Grupo New Order

arabéns

Parabens por adqumr um produto do Grupo

New
Order, vocé acaba de fazer uma excelente escolha! Este
produto foi desenvu/vrda sob altos padrées de qualidade,

exrgencra oonfablhdade e sofisticagdo. Fabricados com

e de padréo inter mac:ona! Nossos

pmdubos r exceleme

ra lhe oferecer sempre o melhor. Estamos a dlspOS/(;ao para  Dicas Importantes;
nrar qualquer duvida e ouvir seus comentarios e

ATENCAO! Este manual deve ser guardado para futuras
consultas. Caso seja extraviado, seu produto sofre pena de
(!

PERDA DE GARANTIA.

entificando o produto

1 Dourador: Aciona a resisténcia superior,
para dourar os alimentos.

o T T D
varia de 0 °C até 300°C;

Top 700
Top 60L

ha T: 1o 500

sugestoes.

ndi
Identificagéo do Produto;
O Que Acompanha o Produto;
Cuidados e Alertas de Seguranca;
Sistema de Funcionamento;
Limpeza e Manutengéo;

Utilizando o Produto;
Tabela de Cozimento;
Problemas e Solugdes;
Espeto Giratorio;
Caracteristicas Técnicas;
Termos e Garanti

NOG AR ®®WNN o o

Linha

3 A
resisténcia inferior para assar os alimentos.
4 Timer-Controla otempo de cozimento

doaiimento. Enmite aviso sonoro ao término

0O = QO

B e
°lo - HelO

olo ¢ o]

alimentos de meneiramais unforme e
commenor quantidade de gordura. Para
maiores informagdes veja o item ‘Espeto
Giratdrio®

6 Luz Pioto: Quando acesa, informa que o
fomo esté em funcionamento.

7 Seletor de fungao: Permite selecionar
qual resisténcia sera acio

a
Smart:

Smart 60.

WACEM |USTRATIVA

0 que acompanha seu produto

01 Bandeja de residuos
01 Grade interna
01Manual de instrugoes

01 Pegador de espeto (Disponivel apenas modelo Smart 60)
01 Espetogiratério (Disponivel apenas modelo Smart 60)

—

Para evitar que o botdo estrague, ndo gire o botao
do timer (tempo) no sentido anti-horério, espere
que ele termine o tempo selecionado, mesmo com
o fomo desligado. O mesmo nao se aplica a0
botéo da temperatura.




Cuidados ¢ alertas do seguranc Tabela do tompos do cozimenta _tApenas para Reforsncia” AtenGaos: Espeto Giratorio(Disponivel no modelos Smart 60)

+  Ndo utilize pano Gmido e ndo deixe cairagua (ou qualquer outro liquido) sobre o vidro da porta ou sobre as resisténcias quando Para manter e proteger seu fomo por um longo periodo de tempo, siga as instrugdes abaixo: S
essas pegas esiiverem quenes, . -
* Evit progarar alimentos gordurosos: Respingos de gordura deniro do aparsino podem causar pequenas chamas. Se fsso ocamor, . N Tipo de Alimento Peso em gramas Celsius °C Tempo 0 acompanha um espeto giratorio que é possivel sei as fungdes Gril e
retire o plugue da tomada e mantenha a porta fechada até que a chama se apague; *  Antes de efetuar qualquer operagdo de limpeza e manutencdo, desconectar o produto da rede elétrica; Bolo 7300 200 min |nfenor. As demais fungdes nao habilitam o uso do espeto glra(éﬂo Este método de cozimento é ideal para
- o ullze  apareino préximo e produtos inflamaveis tais Gomo corinas, PRSHC0S, papés efc + Limpar sempre as partes eminox do fomo apds 0 U assar alimentos como frangos inteiros, coxa e sobrecoxa, linguica e lombinho
+ Nao deixe o fio encostar em superficies quentes; d 200 200 i T e " i y "
+ Nunca esquega o foro ligado com alimento. Qualquer alimento como por exemplo pao, linguia, etc., pode tomar-se combustivel + Agrade e a bandsja devem ser removidas para uma limpeza geral; Bolo de Chocolate de porco. Esta fungéo tem como beneficio a redugéo da quantidade de gordura do alimento, pois esta escorre
provocando incéndio. Se isso vier a acontecer, desconecte o plugue da tomada e mantenha a porta fechada até a chama se g # geral Costela () 3000 w0 T para a bandeja
apagar. . fela .
+ Ligue o foro em uma tomada exclusiva. Evit utizar extensdes ou conectores o T” (benjarim); Limpe-o utizando égua mom, delergente neuo @ uma esponja macia 7000 750 o O resultado & um alimento saboroso, imido e com crosta (pele) crocante.
+  Retire todos os plasticos de protegao das pegas do seu +  Nao use produtos abrasivos, Saponaceos, esponia de ago, alcool, querosene, thinner, solventes, 4cidos ou pecas metélicas Chester (*)
+ Nao use abrasvos fores ou melai pesados para Impoza o vidro do formo, pois estes podem resultar em estihagamento do (facas, espaias, etc), pois poder danificar 0 pr 7 7 -7 T
. Observe as distancias minimas (area livre de 10 cm) enire o forno e as paredes de moveis em sua volta s lrai doforo 3 rvesticascom um maerl espocil. st fevestmento o é 16xo, o lbera adores que possam rango Dica: Ao assar frango amarre as asas e coxas para que elas néo se desprendam a | Néo
+ Este produto nao pode ser instalado de forma embutida. trar  sabor Gos alMentos & N0 Merierd 1A QUAIGAGE & @ de Coamento Frango em pedagos 200 250 h 15min durante o preparo e para que o espeto gire sem problemas. Para cames em recomendam
Este aparelho deve ser usado em aplicagées domésticas e similares, como: Pastelio 7500 750 30 min pedagos e linguica o ideal & colocar um palito (de churrasco) longo para prender os utilizar
+ Aveas de cozinha dos funcionrios em lojas, escritbrios e outros ambientes de rabalno, Alencic:Bods haveraigums lumaca e theiro de dusimado nolniciode 5 50 200 EZ enire aes. Se houver difiuidads em colocar o espelo, faga primeiro um furo no d
T fareas do corinha dos funciondrios em lojas, escritgrios @ outros ambientes de procedimento, o que é normal, na utilizagéo. Péo de 6 min alimento com uma faca, e depois insira o espeto neste furo. assal d°52°|2’“
+ Por clientes em hotéis, moléis e outros ambientes residenciais; " - = mais de 2Kg.
+ Ambientes tipo cama e café da manha. Péo de trigo e péo doce 600 250 40 min g
Manutengao do Fomo ( Limpeza Manual) Péo de queijo 7200 250 Dmin -
. Instru
MUITO IMPORTANTE! ATENGAO! s vezes so faz nacossario proceder uma lmpeza manal nas paredes nlemas do fomo, apos o esfamento, ssa dovoser fla Pizza 30 250 T5min
: sempre que houver grande de gordura ou aglicar, leite, cremes, acidos e tomate. ) )
Este aparelho no deve ser ullizado por pessoas (incluindo criangas) com  Caso o corddo de alimentagio — - %0 750 Thi5mn logo abaixo dele, o
apacidades fiscas sensorals ou meriais reduzidas, ou sem experiénca e estela danificado, o' mesmo’ devera Para efetuar a limpeza manual proceda da seguinte maneira Peixe inteiro () fondo. de gortura E lasde.
conhecimento, a menos que sejam supervisionadas o instruidas em relagao ser substitui . lize pano Gmido para remover o exce gordura e retirar i moleci " 3 E oo
Geo.“45."apareing |por - akuem. doe. o8 TeSponMNGl por bua  fatwicante, agents autorizado ou Utiize pano umido para remover o excesso de gordura e reliar os residuos amolecidos. Peixe em postas 200 70 2B min Pl
Seguranga, Ciancas defem ser Supervsionacas para que ndo e con  pessda qualificada a im de evitar + Emseguida passe um pano seco nas paredss inernas do fomo, 200 750 >h agano o ot .
0 aparelho, Estes apareihos nao sao destinados a serem operados por meilo  Hecas. Peru (%) Instrugdes bésicas de como utiizaro espeto giratdri:
de um temporizador exteno ou sistema de controle remolo
" o produto estiver ara Informagses importantes sobre  produto inox: Lombo () 7500 %0 Tha0min
NOTA: O grupo NEW ORDER nzo assume qualquer responsabilidade por idade de choque cado, apesar de resistentes, podem sofrer corrosao — 550 250 ey 1 dofomo e cologt ]
agdes que venham resultar em danos inadequados, se estas providéncias quando em contato com produtos de limpeza como saponaceos e polidores (que contenham Sufié 2- Def & %)
8o forsm observadas. dloro, como alvejantes e agua sanitariay, Utensilios dé cozinha, como talneras do inox, por 50 %50 B d
axsmpln, sd0 menos sujeitos a corrosao (ferrugem) pois sao constantemente lav: secos, Torta salgada 3 - Cologue o aimento centralizadono espeto, distribuindo seu peso de maneira uniforme para obter um bom resultado;
ou seja, raramente acumulam sujeira ou residuos de pmdmos de limpeza. Dit
Sistemas de funcionamento destos, muitos sletrodomesticos sdo fabricados com um ago inox magnético (que _ 4- Prenda-o no espeto, encaixando e ajustando - o com garfo;
permite a fixagdo de imas) e por isto, exigem cuidados especvals, do contrario, poderao Observagéo: Esta tabela é apenas uma referéncia, podendo haver alteragies nos 5- Insira a ponta d rdo dalderd;
1agao e tomada recomen MPORTANT! Bpresentar sinais de oxidacho. g com as caracteristicas do_alimento e a quantidade ” o
+Fio bitola 4 mm?; ot e e Bl ant Assar utilizando a grade no Produto. unhzada Ames de todo cozimento deve-se fazer o pré-aquecimento do 6- Posidone a outra pmtado espeto, & direita dalateral, na dobra; )
+“Tomada: 20A em 127V e 10A em 220V; T e icas importantes forno. 7 -Tenha certeza de 0 espeto fioou bem encaixado, sugestéo fazer teste ligando- o espeto para garantir.
“Verifique se a tensdo do seu formo ¢ igual a da tomada & qual Devido ag seu isolamento o 3o emprego do maleras de alta ecnologia,10ss0s fomos consomenn menos energia o que uiras . = . Para verificar se o alimento est4 assando use a iluminagao, se houver, acionando a
seré ligado (127V ou 220V); marcas. Mesmo assim, temos algumas dicas para economia de energ (a::ss:n dg ’r"';'«_';\?f'e“’a "?0'“;;‘: 32 tecla “lu2’. Evite abrir a porta durante o coziment
e 127 v 1 aluminio tos gord: para evitar
«Verifique se ndo ha sobrecarga no circuito de forga onde sera 1. Desligar sempre os aparelhos da tom ara +10°C e acione a tecla ’
ligado seu forno elétrico. 127y esligar sempre os aparelos da lomada; gam dourar. respingos nas lteris do fomo. Pegador do
52 220 v 2 Evitr colocara foro proxima do geladeiras o feezers st evia chogue témicos, que também podem provocar a quebra dos espeto
— 220y idros;
- ETIQUETA DE 3. Usar sempre tomadas adequadas para a poténcia de seu apareiho; Problemas e solugGes
IDENTIFICACAO 4. Substiuir tomadas muito antigas ou danificadas: Em alguns casos, com um simples procedimento, vocé pode solucionar um eventual problema no seu forno.

1. SE O FORNO ESTA APARENTEMENTE SEM ENERGIA, VERIFIQUE SE:

5. Néo ligar a forno na mesma tomada que outros aparelhos. + 0 mesmo esté igado  omada

CABO
ELETRICO

Utllizando seu produto * Se os fusiveis da rede elétrica estéo funcionando corretamente.
2.0 ALIMENTO NAO ESTA ASSANDO, VERIFIQUE SE: S Espeto
LIGAGAO - Antes de utiizar o forno para o preparo de alimentos pela primeira vez, faca o seguinte procedimento: - - . . Esp
ADVERTENCIA|! ror 0 . « Atemperatura e tempo selecionados estéo adequados aos alimento. Pode ser necessério ajustar a temperatura para +10°C. .
! o: O forno no é bivolt : -
ponaﬁm Verifique a \demmcagao da 1. Antes da instalagéo, realize um teste de funcionamento do fomno. Caso identifique algum vicio ou defeito, acione a garantia « Certifique-se que vocé acionou a tecla dourar DETALHE A
voltagem,na embalagem e/ou 0 plugue do cabo de alimentag&o d 4. PROBLEMA: O FORNO ESTA CONDENSANDO, VERIFIQUE-SE:
Ill] produto. Na plugue do cabo de alimentagao de seu 2. Cologue a bandeja e a grade o interior do formo: . , : o R
produ fo deve ser manti \do Esté produto . S . ) Instrugdes bésicas de como retiraro alimento:
Gue 280 Gstomm S o com pre Por seguranga, a rede 3, Antes da primeira uiizagao ligus o forno vazio (sem alimentos, utensfios ou acessdrios em seu interior) @ mantenha-o em O vapor e condensagzo séo normais quando se cozinha 3“”‘9”“_’ que contém muita agua. 1-A0 refar o amento praparado do fomo, uizar o pegador de espeto, tomar cuidadt oom os Uensios @ superfces
nual de instrugoes. Nao nos ng}Q;ﬁa%aefngre”C‘a doveta C“"‘E";p'ﬁf funcionamento por 30 minufos, na temperatura maxi Para amenizar a condensagdo utiize, sempre que possivel, utensiios com tampa para o preparo dos alimentos e nao deixe d d
resvonsabmzamos caso seu v ses previaments proudentads. o 4. Para utilizar o forno, ajuste a temperatura desejada e também o timer, se\emananda o tempo de preparo do alimento. Ao alimentos dentro do fomo para esfriar depois de terem sido assados. Quentes;
PR produio soia instalado em tomada Mol de pronssional capaciado P témino da programago, o formo ser desiigado aulomaticamente e emilra um sinal 2Encaixar o pegador na haste do espelo (Corforme Detalhe A);
S (RS~ 5. Durante o reparo, dos alimentos, o as duas resisiénias. Caso desele gratinar ou dourar a parte superior do almento 3 Desencabvar do suporte intemo do fomo forgando para esquerda e apds para Gime;
EeaRaTeatis lgueo dourador (fesistendia superor) soments nos minutos finais do preparo, &pos o aimento J4 estar cozido 4-Refirar 0 pegador com o alimento e oolocar em Lm recipiente.
descarga de energia.

6. Para descongelar alimentos, ajuste a temperatura para 150°C e ligue a resisténcia superior.

Atengéo: Este simbolo indica superficie

00\ uente guando o formo estiver em o utos (2 horas). No caso de alimentos que
funcionamento. tempo, regule o botéo do timer novamente de

1 dec est
acordo com tempo necessrlo para due o cozimento s complete.




