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Termo de Garantia

O seuforno do Grupo
G s omscha ga ota Fes 20 consumidor, compreenmdo da seguinte forma:

contados a partir

concedida pelo Grupo New Order.

Para fazer uso dos servios cobertos pela garantia, faz-se necessario a apresentagéo da Nota
Fiscal de aquisicao do produto e o nimero de série do seu aparelho, além de seus documentos
pessoais.

Durante operiodo de

, somente o f q indicar, seréo vicio, defeito e

constatados pelofabricante.
quandc

L
+ O uso da fornonéo for exclusivamente domeéstico (uso para fins comercais, aboratoriais, industrias, ek:)

uto, tais como, altura minima e
maxlm(a recomendada enire & mosa do cookiopTogso o a base da fomo lou depurador do o, Tivelaments 6o produio, rede lética
compativel, etc.

Oproutofory dulterad

e Exp.

“Forem mcorpcrados a0 produto pegas, componentes e acessdrios ndo originais, ainda que comercializados pela Rede de Postos
Autorizados;
As garantias, Legal e Contratual, ndo cobrem:
. Se o produto for ligado em tensao diferente;

yesas com a instalago do produto, bem como, com materiais, pecas e mao de obra para as adaptagdes necessarias a preparacao

PR gt kA ekl gl e il Aot sl 7 2
acabamentos;

- Servigos de manutencéo e limpeza do produto;

Faihas no funcionamento co produto em dscorréncia de problemas no fornecimento de energia eltrca ou gés, tais como: oscilagdes, o

Order

D de acidentes, ma
incorreta, excesso de & residuos, asim oo, 6 Uso
- Danos em decorréncia de fatos da natureza, tais como relampago, chuva, inundagdo, e

Problema de oxidagaolferrugem causados pelos seguintes fatores:

Instalagao em ambientes de alta concentrago salina tais como regides litoraneas;

Instalagdes em ambientes onde idos ou

inacequado, sgentda natueza, maus los ala do mpez o ipoza
de anutengao e impeza do eletrodomestico;

possam agredir a pintura do

>roduto avariado em transporte, acione a loja / vendedor.
garantia Contratual ndo cobre:

dros, pegas plésticas, ampada, cabo slétio, scesstros ou pecas sujitas go dssgass natural decorrente do uso, sstes componentes
»ssuem somente a garanlia conira defeilo de fabricagdo pelo prazo legal de 03 (1rés) mest

Delolos eatétos (orodulos fscados ou amassados) o cor falt dé pogas iiernas o externas do produtos venddos no estado saldo
i eivaatidapriatrpet i saliipteiaittatile ittt
impra doproduto),

Deslocamentos para atendimentos de produtos instalados fora do municipio sede da Rede de Postos Autorizados.

sclarecimento:

Caso Posto Autorizado oferecer atendimento a domicilio no periodo da garantia contratual, fica entendido que trata-se de servico
smplementar ndo coberto pela garantia, devendo a taxa de visita” ser custeada

Importante

GRUPO NEWORDERNAO SE RESPONSABILIZAPOR VICIO DE SERVICOS PRESTADOS POR TERCEIROS, portanto, recomendamos que

Cas
dsta qualquer problema, recuse o produto, registre o motivo no verso da Nota Fiscal e entre em contato com o responsavel pelo servigo de

Consideracdes Finais

Grupo New Order ndo autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em seu nome, outra responsabilidade relativa & garantia
2'seus produtos, além das aqui explicitadas.

0 Grupo New Order
>seu manual,sem prévio aviso.

alteraro produto,

Chamados relacionados a orientagéo de uso do eletrodoméstico, cuja explicagdo esteja presente no manual de instrugdes ou em
tiquet tati oproduto, a cobranca 2

Grupo New Order

Para conhecer toda nossa linha, bem
como pegas e acessorios, confira:

REV 01

O Grupo New Order reserva-se o direito de a qualquer tempo, revisar, alterar ou descontinuar seus produtos,
bem como as condicdes descritas neste manual, sem que isto incorra em qualquer responsabilidade ou
obrigagéo para com a assisténcia técnica, revendedor, comprador ou terceiros.
Rua Bahia, 8775 | Passo Manso | CEP 89032-525 | BIumanauISC
SAC Fone/Whatsapp (O (47) 3236-1600 OPGAO 7
E-mail: assistencia@gruponeworder.com.br
om.br/fale-conosco.html | www.nardelli.com.br/faleconosco
Horério de Atendimento:
Segundaa quinta-feira: 08h as 12h e das 13h as 18h
Sexta-feira: 08:00 a5 12:00 e das 13:00 as 17:00h

Site: www.foga
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Manual de Instrugdo

- Fornos Elétricos
e de Bancada 45L
o Grupo New Order
Parab ns

Parabéns por adquirir um produto do Grupo New order,
de fazer uma excelente escolha! Este produto foi .

desenvolwdo sob altos padroes de qualidade, - exigéncia, Identificando o produto 1

conﬁabthdade e sofisticacdo. Fabricados com materiais resistentes e O que acompanha o produto 1

de pa nacional. Nossos produtos apresentam excelente caracteristicas técnicas

desempenho e durabilidade para Ihe oferecer sempre o melhor:

auxiliaré vocé com a assisténcia técnica. O nimero de série podera

ser encontrado na capa.

Identificando o produto
Calabria

Estamos a dfsposlgao para tirar qualquer duvida e ouvir seus Alertas de seguranga e cuidados 2

comentérios e sugestoes. Utilizando seu produto 4

" Li utenca 5
ATEN(}AO' Este manual deve ser guardado para futuras impeza & man en(;.ao .

Caso seja_extraviado, seu produto sofre pena de Tabela tempo de cozimento “Referéncia” 5

PERDA DE GARANTIA. Ele contém seu ntimero de série € Garantia 6

7
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1 Termostato: Seletor de temperatura que varia de de 0 °Caté300°C.

2 lluminar: Aciona a iluminago intema do forno.

3 Grill : Aciona a resisténcia supenor para dourar os alimentos.

4 Timer: Controla o tempo do alimento. Pode ser

término do tempo programado.

5 Luz piloto: Quando acessa, informa que o foro esta em funcionamento.

por até 120 minutos. Emite aviso sonoro ao

Para evitar que o botéo estrague, ndo gire o botéo do timer (tempo) no sentido anti-horario, espere que ele termine o
tempo selecionado, mesmo com o forno desligado. O mesmo nao se aplica ao botdo da temperatura que pode ser
girado nos dois senti

° Manual do produto
° Bandeja de residuos, também utilizada como assadeira
° Grade Interna




Caracteristicas Técnicas

SUPER NEW CALABRIA
Tensdo: 127V 60 Hz e 220 V 60 Hz 127V 60 Hz e 220V 60 Hz
Poténcia: 1700 W 1700 W
Dimensdes ext:  L:57,1xA:33,9 x P:54,9 cm 0xA:33,8 x P:54,5 cm
Dimenséesint:  L:37,4xA:26,2 x P:46,5 cm 14 x A:26,2 x P:46,5 cm
Capacidade: 45 litros. 45 litros
Peso Bruto / liquido: 12,08 kg /10,24 kg 10,94 kg /9,7 kg
Consumo: 1,17 kWh 1,17 kWh

Alertas de seguranca - Cuidados

+E importante ler atentamente as instrugdes contidas neste manual antes de instalar e utilizar seu produto do grupo
NEW ORDER.

+Mantenha o aparelho fora do alcance de criangas especialmente quando estiver em uso.
+ Apés 0 uso, para sua seguranga, retire o plugue da tomada e nunca puxe pelo fio.

+ Nao utilize pano imido e ndo deixe cair agua (ou qualquer outro liquido) sobre o vidro da porta ou sobre as resisténcias
quando essas pegas estiverem quentes.

+ N&o utilize o aparelho proximo de produtos inflaméveis tais como cortinas, plasticos, papéis etc.

+ Nao deixe o fio encostar em superficies quentes.

+ Nunca esquega o forno ligado com alimento. Qualquer alimento como por exemplo p&o, linguica, etc., pode tomar-se

combustivel, provocando incéndio. Se isso vier a acontecer, desconecte o plugue da tomada e mantenha a porta

fechada até a chama se apagar.

« Ligue o forno em uma tomada exclusiva. Evite utilizar extensdes ou conectores tipo “T" (benjamim).

« Verifique se o recipiente que vocé vai usar pode ser submetido a altas temperaturas. Nunca utilize tampas ou formas

de papel ou plastico, nem recipientes hermeticamente fechados. Todos os plésticos como baquelite, polipropileno, ABS,

teflon, s&o isolantes

« Todos os metais como ago, INOX nao sdo isolante elétricos.

« Partes metélicas aparentes ea porta sempre fi cam mais aquecidas, pois sdo condutoras de calor. Devemos aguardar
seu toca-las. ndo se tocar em partes metalicas com pegas de metal como anéis,

talheres, etc, quando [ aparelho estiver ligado. Quando utilizar produtos elétricos, sugerimos que vocé esteja sempre
calgado e sobre um piso seco.

« Este produto € restrito ao uso doméstico. A sua utilizagao para fins industriais ou comerciais ndo estara coberta em
garantia pelo fabricante.

* Retire todos os filmes plasticos de protegao das pegas do seu produto.

* Na hora de manusear o seu fomo, deve-se tomar cuidado com as partes acessiveis do mesmo, pois poderéo estar
quentes e assim causar queimaduras.

+ Atomadalconector a ser ligado o plugue do produto deve ser de facil acesso e sempre devera ser desconectada para
efeito de instalagéo, manutengéo ou limpeza do produto.

+Quando a porta do forno estiver aberta, ndo a utilize para apoio.
+Nao deixar o forno desassistido quando em funcionamento;
+ Os invdlucros plésticos e outros materiais da embalagem do produto deverao ficar longe do alcance de criangas e

animais, a fim de evitar riscos de sufocamento.
2

MUITO IMPORTANTE! Este do deve ser utili luind

fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia e conhecimento, a menos que sejam supervisionadas ou
instruidas em relagéo ao uso do aparelho por alguém que seja responsével por sua seguranca. Criangas devem ser
supervisionadas para que ndo brinquem com o aparelho. Estes aparelhos néo sdo destinados a serem operados por
meio de um temporizador externo ou sistema de controle remoto.

NOTA: Este produto foi desenvolvido para uso doméstico. O GRUPO NEW ORDER nao assume qualquer
responsabilidade por agGes que venham resultar em danos por uso inadequado, se estas providéncias nao forem
observadas.

+ Néo coloque alimentos envasados diretamente no forno.

* Ao assar alimentos gordurosos (ex. carne) é obrigatéria a protegéo do alimento com papel aluminio, pois os respingos
de gordura podem danificar o interior do fomo.

* Néo retire o fomo da tomada com a méo molhada.
+ Observe as distancias minimas (area livre de 10 cm) entre o fomo e as paredes de méveis em sua volta.

+ Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nao devem ser colocadas sobre o forno elétrico.

ATENGAO: Caso o cordéo de alimentagao esteja danificado, 0 mesmo devera ser substituido pelo
agente soa a fim de evitar riscos. Se a superficie do
produto estiver rompida, desligue o aparelho para ol possibilidade de choque elétrico.

Utilizando seu produto

Antes de utilizar o fomo para preparo de alimentos pela primeira vez, faga o seguinte procedimento:
1- Coloque a bandeja e a grade;
2 - Regule o botao do dourador na posico ligado;

3 - Regule o controle de temperatura para 250°C e aquega o fomo vazio por 15 minutos, apos aguardar 15 minutos o
forno esta pronto para colocar o alimento.

Apds o pre cea com otimer otempo d o. Quando o alimento estiver dourado,
desllgue o dourador e de\xe Iranscarrer 0 restante do tempo de cozimento, conforme necessario para o alimento em
quest

Para ligar o forno, além de selecionar a temperatura desejada, deve- -se regular o timer com o tempo necessario para
o cozimento do alimento. Assim que terminado o tempo selecionado no timer, 0 mesmo emitira um aviso sonoro e
desligara o forno. Para alimentos com tempo de preparo superior a 120 minutos (tempo méximo do timer), o botdo
devera ser regulado com o restante de tempo para 0 preparo do alimento. O grill deve ser
selecionado sempre que necessario gratinar o prato.

Evite abrir a porta do fomo durante o cozimento, pois perdas de calor podem comprometer o cozimento adequado do
alimento. Para o preparo de alimentos, sugerimos o uso de formas e recipientes de aluminio, vidro e cerdmicavitrificada.

Antes de instalar o produto, retire a pelicula que protege a cobertura do forno.

« Fiagéo e tomadas recomendadas: Fio bitola 4 mm. Tomada: 15Aem 127 Ve 10A em 220 V.

« Verifique se a tensdo do seu fomo elétrico é igual a da tomada & qual sera ligado (127 V ou 220 V).
« Verifique se ndo ha sobrecarga no circuito de forga onde seu forno elétrico sera ligado.

ATENGAO: Seu forno possui aterramento no plugue. Conecte o plugue a um ponto terra
eficiente e conforme normas da ABNT/NBR 5410 - Segao “aterramento”.

ATENGAO: Ainstalago deve ser feita conforme as recomendagdes de seguranga da concessiondria de energia.
Seu forno possui aterramento no plugue Conecte o plugue a um ponto terra eficiente e conforme normas da
ABNT/NBR 5410 - Secdo

A NEW ORDER nao assume nenhuma rssponsahllldade nos casos de desrespeito as
normas de nas dos pi

ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO

™. CABO ELETRICO

Brasikio  de
INVETRO

Ol : O forno elétrico 45L possui controle de temperatura automético ,ou seja, durante o uso o fomo liga
e desliga automaticamente mantendo a temperatura desejada.

ATEN(;AO Pode haver alguma fumaga e cheiro de queimado no inicio do procedimento, o que & normal, na primeira
utilizaggo.

127 v
-
220 v

220 v
(@D

Limpeza e manutengao

« Antes de limpar seu forno, retire o plugue da tomada e esteja certo de que ele esta frio.
« Nao utilizar vapor para a limpeza do forno.
« Limpe-o utilizando agua morna e detergente neutro.

« N&o use produtos abrasivos, saponaceos ou palha de ago, alcool, querosene, tinner,
solventes ou acidos, pois podem danificar o produto.

+ N&o use metais afiados para limpeza do vidro do forno, pois estes podem resultar em
estilhagamento do mesmo.

« Limpe o vidro do forno apenas com panos macios e dgua morna e apenas quando o
mesmo estiver frio.

« Nas partes em ago inoxidavel, pode-se utilizar sabao neutro para limpeza.

« Para limpeza manual do produto, utilize um pano Umido para retirar o excesso de
gordura e residuos de alimentos amolecidos e depois passe um pano seco

Tabela de tempos de cozimento - “Apenas para Referéncia”

Para um bom desempenho do produto, deve-se levar em conta o tipo de alimento a ser assado para selecionar a
temperatura e tempo adequados ao seu preparo. Segue tabela referencial de tempos e temperaturas:

Tipo de Alimento Peso em gramas Temp%':::lr:se"('zgra"s Tempo
Bolo 1300 200 30 min
Bolo de Chocolate 1400 200 30 min
Costela () 3000 200 an
Chester (*) 4000 250 2h
Frango 1200 250 30 min
Frango em pedagos 1200 250 Th
Pasteldo 1500 250 30 min
Péo de 16 600 200 20 min
Pio de trigo e pao doce 600 250 40 min
Pao de queijo 1200 250 20 min
Pizza 350 250 20 min
Peixe inteiro (*) 900 250 Th15min
Peixe em postas 1200 250 25 min
Peru () 4000 250 2h
Lombo () 7500 250 Tha0min
Suflé 350 250 25 min
Torta salgada 800 250 35min

Observagao: Eta abola apenasuarfréncia podendo haer aeragae o dadosdo aordocomascaactersios do
alimento e a quantidade utiizada. Antes de tod




