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Cookies de Delphine


A mettre dans un récipient dans l’ordre suivant :


  	250gr de beurre ramolli

  	1cc de vanille liquide

  	165 gr de sucre en poudre

  	165 gr de cassonade

  	1oeuf

  	335 gr de farine

  	1 cc de bicarbonate alimentaire

  	375 gr de pépite de chocolat

  	¾ de chocolat noir et ¼ de chocolat blanc




Mettre la pâte en une seule boule, la faire durcir à minima
1 heure au frigo.
Puis quand la pâte a repris la température ambiante, faire
des petites (ou grosses boules) et faire cuire 10 à 15 minutes
jusqu’à ce que la couleur du cookie convienne !
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