Estufa a Gas

Manual del usuario

IMPORTANTE

El instaladordebe dejarle estas intrucciones con el electrodoméstico.
El Consumidordebe leer estas instrucciones antes de usar el
electrodoméstico y debe guardarlas para futura referencia.
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IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
LEA'Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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ADVERTENCIA: Si la informaci6n en este manual no se

sigue exactamente, puede ocurrir una explosién o pro-
ducir fuego causando dafio en la propiedad, lesiones personales
0 la muerte.

- No almacene ni use gasolina u otros vapores o liquidos in-
flamables cerca de este o cualquier otro aparato.

- QUE HACER SI HAY OLOR A GAS

No intente encender ningun aparato.

No toque ningun interruptor eléctrico.

No use ningun teléfono o teléfono mévil en su edificio.
Llame de inmediato a su proveedor de gas desde el teléfono
de un vecino. Siga las instrucciones del proveedor de gas.

e Sino puede comunicarse con su proveedor de gas, llame al
departamento de bomberos.

- Un instalador calificado, una agencia de mantenimiento o un
proveedor de gas debe realizar la instalacion y el mantenimiento.




EVITAR VUELCO: Si la informacidn en este manual no se sigue exactamente, puede ocurrir una explosion de
fuego causando dafio en la propiedad, lesiones personales o la muerte.

/N ADVERTENGIA:

. TODOS LOS HORNQS PUEDEN VOLCARSE Y SE
PUEDEN OCASIONAR LESIONES.

. TODOS LOS HORNQS PUEDEN VOLCARSE Y SE
PUEDEN OCASIONAR LESIONES.

. INSTALE EL DISPOSITIVO ANTIVUELCO EMPACADO
CON EL HORNO.

° CONSULTE LAS INSTRUCCIONES DE INSTALACION

/\ ADVERTENCIA:

° NO UTILICE EL HORNO SIN EL DISPOSITIVO
ANTIVUELCO EN SU LUGAR Y AJUSTADO.

“Luego de la instalacion agarre con cuidado la parte trasera del horno para asegu-

rar que el soporte antivuelco esté sujeto en el pie trasero del horno."

Comprueba la instalacion correcta y uso del soporte antivuelco. Incline con cuida-

do el horno para asegurarse de que el soporte antivuelco se active y evite el

vuelco. El horno no deberia moverse mas de 17 (25 mm).

IMPORTANTE:
Este aparato esta destinado para el uso doméstico normal solamente. No esta aprobado para los

usos en exteriores u otros usos no domésticos (incluidos embarcaciones marinas o aéreas). Consul-
te la Declaracion de la garantfa limitada. Si tiene preguntas, comuniquese con el fabricante.

No repare ni reemplace ninguna parte del aparato a menos que especificamente se le recomiende
en este manual. Remita todas las reparaciones a un centro de servicio autorizado de fabrica.
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Explicacidn de los simbolos
En este Manual del usuario se utilizan los siguientes simbolos:

G]Informaoién importante o consejos de utilidad acerca de su uso.

ﬁlAdvertencia sobre situaciones peligrosas con respecto a la vida y la propiedad.

A Peligro de descarga eléctrica.

dvertencia de riesgo de incendio.

&Advertencia sobre superficies calientes.

PELIGRO indica situacion peligrosa que, si no se evita, puede provacar la muerte o lesiones graves.
ADVERTENCIA indica situacién peligrosa que, si no se evita, puede provocar la muerte o lesiones
graves.

PRECAUCION indica situacién peligrosa que, si no se evita, puede provocar la muerte o lesiones graves.

NOTIFICACION se utiliza para referirse a actividades no relacionadas con lesiones fisicas.
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Estimado cliente:

Su producto se fabrico en instalaciones modernas y pasé estrictos procedimientos de control de calidad.
Por lo tanto, para obtener el mejor funcionamiento le aconsejamos que lea atentamente este manual del
usuario antes de usar su producto y que lo guarde para referencia futura. Si este producto se le da a otro

consumidor, por favor dele este manual para su referencia.

IMPORTANTE:

Guarde estas instrucciones para que las utilicen los inspectores eléctricos locales.

IMPORTANTE:

Este producto se puede utilizar solamente en habitaciones que incorporen un sensor
de mondxido de carbono correctamente ajustado y en funcionamiento. Asegurese de
que el sensor de mondxido de carbono funciona correctamente y se ejecuta su man-
tenimiento con frecuencia. El sensor de monéxido de carbono se debe instalar a un
maximo de 6,5 pies de distancia del producto.

Las instrucciones le ayudardn a utilizar el aparato de forma rdpida y segura.

e Alrecibirlo, revise que el aparato no esté dafiado. jSi nota algun dafio de transporte, comuniquese de inme-
diato con su punto de ventas y no conecte ni opere el aparato!

e Cuando transfiere el aparato a otra persona, proporcione todos los documentos incluida la fecha
original de compra. La garantia no es valida si el producto se vende como segunda mano.

e Encaso de que decida no usar mas el aparato (0 decida sustituir un modelo anterior), antes de desecharlo,
se recomienda que le de de baja de manera adecuada de acuerdo con las regulaciones de proteccion del
medio ambiente y la salud, asegurandose en particular que todas las piezas potencialmente peligrosas no
causen ningun dafio, especialmente con relacion a los nifios que podrian jugar con estos vigjos dispositivos.
Retire la puerta y la gaveta de almacenamiento antes de desecharlo para evitar el riesgo de que los nifios
queden atrapados.
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ﬂlnstrucciones de seguridad

A Instrucciones de seguridad
basicas

Este aparato no esta destinado
para que ser usado por personas
(incluidos ninos) con reduccion
en sus capacidades fisicas, sen-
soriales 0 mentales o con falta
de experiencia y de conocimien-
to, a menos que una persona
responsable de su seguridad, los
supervise o los instruya sobre el
uso del aparato.

Los nifos deben estar supervi-
sados para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.
Nunca use el aparato cuando el
juicio o la coordinacion se ven
disminuidos a causa del uso de
alcohol o0 drogas.

En caso de que el cable de ali-
mentacion esté danado, debera
solicitar su sustitucion al fabri-
cante, su agente de servicio
técnico o personal calificado.

No opere el aparato si tiene de-
fectos o si muestra dano visible.
No realice reparaciones ni modi-
ficaciones en el aparato. No obs-
tante, puede solucionar algunas
anomalias; vea Resolucion de
problemas.

Solamente se pueden usar pie-
zas de repuesto autorizadas al
reparar el horno. Las piezas de

reemplazo estan disponibles en
los distribuidores de piezas auto-
rizadas de fabrica. Comuniquese
con el distribuidor de piezas mas
cercano en su zona.
Nunca modifique o altere la
construccion de la estufa, inclu-
yendo la eliminacion de las pa-
tas de nivelacion, los paneles,
las cubiertas de cables, soportes
antivuelco o tornillos, o cualquier
otro componente del aparato.
Tenga cuidado cuando utiliza
bebidas alcoholicas para cocinar
sus platos. El alcohol se evapora
en las altas temperatura y puede
causar un incendio ya que se
enciende cuando entra en con-
tacto con superficies calientes.
Accidentalmente puede hacer
girar las perillas con una parte
de su cuerpo, por favor, asegu-
rese de no girar accidentalmente
perillas que no estan en uso.
ADVERTENCIA: Riesgo de enve-
nenamiento de la comida: No
deje la comida en el horno mas
de una hora antes o después de
cocinar. Hacerlo puede causar
envenenamiento o enfermedad.
ADVERTENCIA: Para evitar da-
nos permanentes en el acabado
del fondo del horno no cubra el
fondo con ningun tipo de forro o
lamina.
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e ADVERTENCIA: Nunca cubra la
parte superior de las rejillas con
ningun tipo de cobertura. Use
solamente utensilios de cocina
con didmetros recomendados.
Asegurese que la ventilacion y
salidas de humos del horno que
se muestran a continuacion no
estén cerradas. De lo contrario
se puede producir riesgo de in-
cendio 0 envenenamiento por
mondxido de carbono.

No caliente recipientes de comida
cerrados, ni frascos de vidrio. La
presion que se puede acumular en
el frasco puede causar que explote.
ADVERTENCIA (si su producto no
tiene perillas iluminadas): No retire
las perillas. Esto se debe llevar a
cabo por una persona del servicio
autorizado. Hay un resorte y un ani-
llo de acero dentro de la perilla. No
los retire. De lo contrario, puede ser
peligroso para su salud y la funcio-
nalidad de la estufa.

8/ES

ADVERTENCIA: Asegurese que las
rejillas de los quemadores esten
siempre centradas en la parte supe-
rior del quemador, como se ve en la
figura siguiente. La colocacion inco-
rrecta de las rejillas de los quema-
dores puede causar envenenamiento
por mondxido de carbono y la muer-
te. Revise siempre la posicion de las
rejillas de los quemadores antes de
S

e Mantenga el drea del aparato sin
materiales combustibles, como
gasolina y otros vapores infla-
mables.

e Asegurese de que los materiales
inflamables no estén adyacentes
al aparato ya que los costados
se calientan cuando se usan.

¢ iRiesgo de incendio! No alma-
cene el material inflamable en el
horno, ni en el compartimiento
de calentamiento.

¢ No use agua en los incendios
provocados por grasas.
Sofoque el fuego o las llamas o
use un extinguidor de tipo es-
puma o de quimico seco.



No deje ollas o cacerolas vacias
en los quemadores que estén
encendidos. Estos se pueden
danar.

Como puede estar caliente, no
deje platos de aluminio o plasti-
co sobre la superficie del apara-
to. Estos tipos de platos tampo-
co se deben usar para guardar
la comida.

No use papel aluminio para cu-
brir la bandejas de goteo de las
superficies de calentamiento, el
fondo del horno u otro lugar de
este, excepto cuando sea suge-
rido por el manual. La instala-
cion inadecuada de estos recu-
brimientos puede causar un
riesgo de descarga eléctrica o
incendio.

El fabricante rechaza toda res-
ponsabilidad por lesiones a per-
sonas o dafios a la propiedad
causado por el uso incorrecto o
inadecuado del aparato.

Use siempre guantes protectores
Secos 0 guantes resistentes al
calor al colocar o sacar platos
del horno. No deje que los guan-
tes protectores toquen las resis-
tencias de calentamiento. No
use toallas, ni otras telas abulta-
das.

/NADVERTENCIA:Nunca cubra
las ranuras, orificios o pasajes
en el fondo del horno ni cubra

toda la rejilla con materiales ta-
les como papel de aluminio.
Hacerlo bloquea el flujo de aire
del horno y puede causar enve-
nenamiento con monaxido de
carbono. El recubrimiento con
papel de aluminio también pue-
de atrapar el calor, causando
peligro de incendio.

No use el horno sin el vidrio de
la puerta delantera o con el vi-
drio roto.

La parte trasera del horno se
calienta cuando se usa. La co-
nexion eléctrica no debe tocar la
superficie trasera, de lo contrario
el cable principal se puede da-
nar. Asegurese de no aprisionar
el cable principal entre la puerta
caliente del horno y la estructura
del horno. No extienda el cable
principal sobre la seccion de
coccion y las superficies calien-
tes. De lo contrario, el aisla-
miento del cable se puede de-
rretir y causar un incendio como
resultado del corto circuito.
Nunca use vestimenta floja o
colgante mientras usa el aparato.
Tenga cuidado al alcanzar ele-
mentos almacenados en gabine-
tes que estén sobre el horno. El
material inflamable se puede
encender si entra en contacto
con superficies calientes o ele-
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mentos de calentamiento y pue-
de causar quemaduras severas.
La llama en el horno se puede
extinguir por completo al cerrar
la puerta del horno y apagar el
horno o al usar un extinguidor
multiuso de quimico seco o de
tipo espuma.

Coloque la rejilla del horno en la
posicion deseada mientras el
horno esta frio. Si es necesario
manipular las rejillas cuando
estan calientes, no permita que
el guante protector toque los
elementos de calentamiento.

No use el horno para secar pe-
riodicos. Si se sobrecalientan,
pueden incendiarse.

Luego de asar, siempre saque la
bandeja del horno y limpiela. La
grasa restante que queda en la
bandeja del horno puede incen-
diarse la proxima vez que lo use.
Revise que todos los controles
del aparto se apaguen después
de su uso.

IMPORTANTE: Llame al servicio
autorizado para la instalacion del
aparato. Luego de este procedi-
miento, comienza el periodo de
garantia.

Seguridad de los nifos

ADVERTENCIA: Pararse, incli-

narse o sentarse en la puerta o
compartimientos de esta estufa
puede causar lesiones graves y
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también puede dafar el aparato.
No permita que los nifos se tre-
pen o jueguen alrededor del
horno. El peso de un nifio sobre
una puerta abierta puede causar
que el horno se vuelque, cau-
sando quemaduras graves u otra
lesion.

Las piezas accesibles pueden
estar calientes cuando se usa la
parrilla. Los nifos pequenos de-
ben estar alejados.

Las unidades de la superficie
pueden estar calientes incluso
cuando tienen un color oscuro.
Las areas cerca de las unidades
de superficie se pueden calentar
lo suficiente como para causar
quemaduras. Durante y después
del uso, no toque, ni deje que la
ropa u otros materiales inflama-
bles toquen las unidades de la
superficie hasta que tengan
tiempo suficiente para enfriarse.
Entre estas areas estan por
ejemplo (identificacion de areas),
la superficie del meson y las su-
perficies en contacto con la cu-
bierta del meson.
ADVERTENCIA: No almacene
articulos que interesen a 1os ni-
nos en gabinetes por encima o
en la parte de atras de la estufa.
Los ninos que se trepan al horno
para alcanzar elementos se pue-
den lesionar gravemente.



e | 0s materiales de empaque
seran peligrosos para los ninos.
Mantenga a los nifios alejados
de los materiales de embalaje.
Deseche todas las piezas de
empaque de acuerdo con las
normas ambientales.

Seguridad al trabajar con elec-

tricidad

o  /NADVERTENCIA: Antes de
instalar, apague el panel de ser-
vicio. Bloquee el panel de servi-
cio para evitar que la alimenta-
cion se encienda accidentalmen-
te.

o  /NADVERTENCIA: Pueden ocu-
rrir lesiones personales o la
muerte debido a una descarga
eléctrica si el horno no lo instala
un instalador o electricista califi-
cado.

e (Cualquier adicion, modificacion
0 conversion requerida para que
este aparato cumpla satisfacto-
riamente con las necesidades de
aplicacion debe ser realizada por
un técnico calificado.

e En caso de dafo, apague el apa-
rato y desconéctelo de la ali-
mentacion principal al retirar el
fusible o apagar el disyuntor.

e Asegurese de que el valor nomi-
nal del fusible sea correcto.

e No opere el aparato si esta des-
calzo.

¢ Nunca toque el aparato con las
manos o los pies humedos.

Seguridad al trabajar con gas

e ADVERTENCIA: Para reducir el
riesgo de lesion personal en ca-
S0 de que se incendie la grasa,
tenga en cuenta lo siguiente:

¢ Sofoque las llamas cubriendo el
recipiente por completo con una
tapa que ajuste bien, un molde
para hornear galletas o una
bandeja de metal, luego apague
el quemador. Tenga cuidado pa-
ra evitar quemaduras. Si las lla-
mas no se apagan de inmediato,
evacue el lugar y llame al depar-
tamento de bomberos.

¢ Nunca recoja una bandeja en
llamas. Se puede quemar.

No use agua, ni trapos humedos
Ni toallas, puede provocar una
explosion de vapor violenta.

e Asegurese de que la valvula de
cierre de gas y todos los contro-
les de los quemadores estén en
la posicion OFF antes de comen-
zar

Use un extintor solamente si:

1) Usted sabe que tiene un extintor

CLASE ABC y sabe como utilizarlo.

2) El incendio es pequerio y esta

contenido en el area donde comenzo.

3) Llamo al departamento de bom-

beros.

4) El fuego no obstruye su via de

escape.
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Deje en manos de personal au-
torizado calificado cualquier ope-
racion que deba llevarse a cabo

sobre sistemas y equipos de gas.

"Antes de la instalacion, asegu-
rese de que las condiciones de
distribucion locales (naturaleza
del gas y presion del gas) y el
ajuste del aparato sean compa-
tibles."

“Este aparato no esta conectado
a un dispositivo de evacuacion
de productos de combustion. Se
puede instalar y conectar de
acuerdo con las regulaciones de
instalacion actuales. Debera
prestarse una especial atencion
a los requisitos referentes a la
ventilacion, ver Antes de la ins-
talacion.

“PRECAUCION: “El uso de una
cocina de gas genera calory
humedad en la estancia en la
cual se encuentra. Asegurese

que la cocina esté bien ventilada:

mantenga los orificios de venti-
lacion natural abiertos o instale
un dispositivo de ventilacion
mecanico (una campana extrac-
tora mecanica). El uso intensivo
y prolongado del aparato puede
requerir ventilacion adicional,
por ejemplo aumentar el nivel de
ventilacion mecanica donde esta
instalada."
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Los aparatos y sistemas a gas
se deben revisar regularmente
para ver si funcionan correcta-
mente. Por favor, programe un
mantenimiento anual.

Limpie regularmente los quema-
dores a gas. Las llamas deben
ser azules y quemar de forma
uniforme.

Se requiere una buena combus-
tion en los aparatos a gas. En el
caso de una combustion incom-
pleta, se puede desarrollar
mondxido de carbono (CO). El
mondxido de carbono es un gas
incoloro, inoloro y muy toxico,
que tiene un efecto letal incluso
en dosis muy pequenas.

Solicite a su proveedor de gas
local informacion sobre los
numeros de teléfono para emer-
gencia por gas y medidas de se-
guridad en caso de oler a gas.
El aparato y su valvula de cierre
individual deben desconectarse
del sistema de tuberia de sumi-
nistro de gas durante cualquier
prueba de presion del sistema a
presiones de prueba en exceso
de 1/2 psi (3,5 kPa).

El aparato debe estar aislado del
sistema de tuberias de suminis-
tro de gas cerrando la valvula de
cierre manual individual durante
cualquier prueba de presion del
sistema de tuberias de suminis-



tro de gas a presiones iguales o
menores que 1/2 psi (3,5 kPa).

e | 0s quemadores de la estufa no
se vuelven a encender automati-
camente en caso de corte en la
alimentacion eléctrica y el gas
sin quemar continura saliendo
por los quemadores. Apague los
quemadores de forma inmediata
cuando se produzca un fallo en
la alimentacion eléctrica.

Uso previsto

e ADVERTENCIA: Use este apara-
to solamente para su uso previs-
to como se describe en este
manual. NUNCA use este apara-
to para calentar la habitacion.
Hacerlo puede causar envene-
namiento por monoxido de car-
bono y sobrecalentamiento del
aparato. Nunca use el aparato
para almacenamiento.

e Este aparato no se debe usar
para calentar los platos en el
horno, colgar o secar toallas o
trapos en las agarraderas, ni ca-
lentar el cuarto.

e Todas las grietas en la pared de
atras y en el piso debajo del
aparato se deben sellar.

e [Este aparato no se debe usar en
casas rodantes, ni vehiculos de
recreo.

e No obstruya el flujo del aire de
ventilacion.

e El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de
cualquier dano derivado de un
uso inadecuado o de errores de
manipulacion.

e Elaparato se puede usar para
descongelar, hornear, rostizar y

asar comida.
Al momento de desechar
Material de empaque

PELIGRO:

iRie'sgo de sofocacion por el material de empa-
que!

Los elementos de empaque (es decir,
bolsas de plastico, espuma de poliestireno,
clavos, correas de empaque, etc.) no se
deben dejar al alcance de los nifios ya que
pueden causar lesiones graves.

El material de empaque v los dispostivos para asegu-
rar el tranporte estan hechos de materiales que no
son nocivos para el medio ambiente. Deseche todas
las piezas de empaque de acuerdo con las normas
ambientales. Esto es beneficioso para el medio
ambiente.

PRECAUCION:

Si el producto se pasa a otra persona para
uso su personal o para el uso de segunda
mano, el manual de usuario, etiquetas de
productos, otros documentos relacionados,
accesorios de montaje, etc., deben ser
incluidos con el producto.

Transporte futuro

No realice las operaciones de limpieza o manteni-
miento en el aparato sin haberlo desconectado
previamente de la alimentacion eléctrica.

VISO:
No cologue otros elementos en la parte
superior del aparato. El aparato se debe
transportar de forma vertical.

Guarde la caja original del aparato y transporte el
aparato en su caja original. Siga las marcas de
orientacion que estdn impresas en la caja de carton.
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IMPORTANTE:
erifique la apariencia general de su equi-

po, identificando un posible dafio durante el
transporte.

Para evitar que los compatimentos y la bandeja
dentro del horno dafien la puerta del horno, coloque
un pedazo de carton en el interior de la puerta del
horno que se alinee con la posicion de las bandejas.
Pegue la puerta del horno a las paredes laterales con
cinta adhesiva.
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Si no tiene la caja original.

Empaque el aparato en un plastico de embalaje con
burbujas de aire o cartén grueso y péguelo con cinta
de forma segura para evitar el dafio durante el
transporte.



A Instalacion

Para garantizar la importancia de dejar un espa-
cio para el aire debajo del aparato, recomenda-
mos que este aparato se coloque sobre una base
solida y que los patas no se hundan en ningtn
tipo de alfombra o piso suave.

El piso de la cocina debe soportar el peso del

aparato mas el peso adicional de los utensilios

de cocina, los moldes para el horno y la comida

Qque Se va a preparar.

e Sisevaainstalar una campana extractora,
consulte las instrucciones del fabricante so-
bre la altura para su colocacion.

e  Este aparato corresponde a un dispositivo
clase 1, es decir que se puede colocar con
la parte posterior y uno de sus lados hacia
las paredes de la cocina, un mueble de co-
cina o un equipo de cualquier tamano. El
mueble de cocina o el equipo en el otro lado
solo puede ser del mismo tamafio 0 més
pequeno.

e Cualquier mueble de cocina préximo al
aparato debe ser resistente al calor 100 °C
como minimo. (212 °F min.)

Ventilacion de la habitacion

El aire para la combustion se toma del aire de la
habitacion y los gases de escape se emiten
directamente hacia la habitacion.

Una buena ventilacién de la habitacion es fun-
damental para un funcionamiento seguro de su
aparato. Si no hay una ventana o puerta disponi-
ble para la ventilacion de la habitacion, se debe
instalar una ventilacion adicional.

No instale este aparato en una habitacion debajo
del nivel del piso a menos que esté abierta al
nivel del piso en al menos un lado. Si no se
instala correctamente es peligroso y podria
causar una accion penal.

El uso intensivo y prolongado del aparato puede
exigir ventilacion adicional, por ejemplo abrir una
ventana o usar un sistema de ventilacion meca-
nico fijo y permanente, un ventilador extractor o
una campana extractora que ventile hacia el
exterior.

Tamafo de |a habita- | Aberhira de ventila-
cion cion

minimo de 15,5 pulga-
das
minimo de 7,75 pulga-

2

pies®
das’®

mayor que 353 pies

minimo de 10,1 ulga
das2

Asegurese de que un técnico calificado instale y
conecte a tierra correctamente su aparato, de
acuerdo con el Cadigo de gas combustible na-
cional ANSI 7223 - dltima edicion - 0 en Canada,
CAN/CGA B149 1 y CAN/CGA B149.2 y el Codi-
go eléctrico nacional ANSI/NFPA N.° 70 - dltima
edicion - o en Canada Norma CSA C22.1, Codigo
eléctrico canadiense, Parte 1y los requerimien-
tos del cadigo local.

Instalacion y conexion
, }IMPORTANTE:

No instale el aparato al lado de refrigeradores o

congeladores. El calor emitido por el aparato

causard un mayor consumo de energia en los

aparatos de refrigeracion.

e Para lainstalacion, el aparato se debe
conectar de acuerdo con todas las regula-
ciones eléctricas o de gas locales.

PRECAUCION:

La unidad es pesada (aproximadamente 150 kg
(330 Ibs)) y requiere al menos dos personas o
equipo adecuado para moverla. No mueva la
estufa mas de 3 metros sin la utilizacién de un
aparato para tal fin. De lo contrario, se puede
causar lesiones ..

e |as superficies ocultas (la parte trasera o el
fondo de la estufa) pueden tener bordes afi-
lados. Tenga cuidado cuando extienda su
mano por detrds o debajo de la estufa.

« Nouse el horno o el compartimiento de
calentamiento (si tiene uno) para almace-
namiento.
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AVISO: jDafio del material!
No cologue otros elementos en la parte superior
del aparato. El aparato se debe transportar de
forma vertical. La puerta o la manija no se deben
usar para levantar o mover el aparato. Tenga
cuidado de no tocar la resistencia del horno que
también se encuentra en la parte superior de la
cémara del horno, justo detrds de la zona
estriada. Se recomienda el uso de guantes y
mangas largas para proteger las manos y los
antebrazos contra la abrasion y los rasgufios
potenciales durante el proceso para subirla.
También se recomienda quitarse los relojes y las
joyas y ponerse los zapatos de trabajo durante la
instalacién para proteger los pies. Retire la
puerta del horno para facilitar su manejo e
instalacion.

e  Elaparato se debe colocar directamente

sobre el piso. No se debe colocar sobre una

base 0 pedestal.
Como mover el aparato

La manera mas facil de mover el aparato consis-
te en levantar la parte delantera tal y como se
muestra en la ilustracion. Abra la puerta del
horno lo suficiente como para permitir un agarre
comodo de la parte inferior del techo del horno,
evitando causar cualquier dafio al elemento del
gratinador o cualquier parte interna del horno. No
mueva el horno tirando del asa de la puerta o de
las perillas. Mueva el aparato un poco cada vez
hasta que esté colocado en la posicion que
desee.
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Espacios y dimensiones

Se deben usar las dimensiones que se muestran
en la figura. Las dimensiones dadas proporcio-
nan un espacio libre minimo. Se necesita un
espacio de 30 pulgadas(762mm) entre la parte
superior de la superficie de coccion y la parte
inferior de gabinetes de madera no tratada o
gabinetes metdlicos o un minimo de 24 pulgadas
(609mm)cuando la parte inferior de la madera o
los gabinetes metalicos estan protegidos por una
superficie retardadora de llamas de no menos de
1/4 pulgadas (6mm) cubierta de una hoja de
acero de no menos de 29 msg, acero inoxidable
de 0,015 pulgadas (38mm), aluminio de 0,024
pulgadas (0.6mm) o cobre de 0,020 pulga-
das(0.05mm) .

Para eliminar el riesgo de quemaduras o incen-
dio al tender los brazos por encima de las super-
ficies de calentamiento, se debe evitar poner
gabinetes de almacenamiento en el espacio
sobre estas. Si se usan gabinetes de almacena-
miento, el riesgo se puede reducir al instalar una
campana extractora que sobresalga horizontal-
mente un minimo de 5 pulgadas (127mm) mas
alla del fondo de los gabinetes.

Este aparato no se debe usar en casas rodantes,
ni vehiculos de recreo.

ANotas importantes para el instalador
Lea el manual antes de instalar la cocina.
Cumpla con todos los cddigos y disposiciones
vigentes.

Asegurese de dejarle estas instrucciones al
consumidor.

Asegurese de que su estufa sea instalada y que
le hagan una descarga a tierra adecuada, por
parte de un instalador o técnico de servicio
calificado.

IMPORTANTE:

ntes de instalar el horno es un érea cubierta con
lindleo u otra cubierta de piso sintético, asegure-
se de que la cubierta del piso pueda resistir calor,
al menos 90°F (32°C) sobre la temperatura
ambiente sin que se encoja, doble o decolore.

18/ES

No instale la estufa sobre una alfombra a menos
que cologue una almohadilla aislante o una hoja
de madera chapada de 1/44 pulgadas (0,64 cm)
de espesor entre la unidad y la alfombra.

ADVERTENCIA:
Todos los hornos pueden volcarse y pueden

ocasionar lesiones.

e |os dispositivos de estabilidad antideslizamien-
to se colocan en una quemador de madera.
Cuando se estan retirando los materiales del
embalaje, los dispositivos de estabilidad antivuel-
co deben ser destornillados del guacal de madera
y no tirarse a la basura.

o Existe un riesgo de vuelco si el aparato no se
instala de acuerdo con estas instrucciones.

o Si la estufa se mueve de la pared para limpiar-
la, repararla o por otro motivo, asegurese de que
el dispositivo antivuelco se vuelva a colocar
correctamente cuando la estufa se vuelva a poner|
de nuevo contra la pared. En caso de un uso
anormal (por ejemplo una persona que Se pare,
se siente 0 se recueste sobre la puerta abierta),

al no tener precaucion con esto, puede hacer
voltear la estufa. Pueden ocurrir lesiones perso-
nales como resultado de liquidos calientes

derramados o por causa de la misma estufa.

Instrucciones de instalacion del dispositivo
de estabilidad antivuelco

1. Fijar el soporte 1 al suelo con 4 tomnillos (5) de
acuerdo con las dimensiones y la direccion
indicada en la Imagen 1.

2. Tome la medida A del producto como se
indica en la Imagen 2 de acuerdo a la altura del
mostrador. Decida cual agujero en el soporte 1
serd donde el soporte 2 ird sujeto. Completar la
instalacion apretando las partes 3y 4.

3. Coloque el aparato en su lugar después de
completar la instalacion.

4, Comprobar si el aparato esta blogueado co-
rrectamente con el soporte levantando suave-
mente la parte trasera hacia adelante.



IMAGEN-1

SOPORTE
NUMERO 2

TORNILLOS 4 UNIDADES

IMAGEN-2

i SRS mm 3
somm 367174
$15mm 36"

$10mm 25.,13,"16

SOPORTE

\NUMERO 1
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ADVERTENCIA: Riesgo de vuelco

Un nifio o un adulto puede inclinar el horno y morir a
causa de un accidente. Conecte el soporte anti-
vuelco al orificio antivuelco en la parte posterior de
la estufa. Vuelva a sujetar el soporte antivuelco, si la
estufa se mueve. Si no sigue estas instrucciones
puede dar como resultado la muerte o quemaduras
severas en nifios y adultos.

[ ADVERTENCIA: jRiesgo de descarga
eléctrical

* Tenga mucho cuidado al perforar orificios en la
pared o el piso. Puede haber cables eléctricos
ocultos ubicados detras de la pared o debajo del
piso.

« [dentifique los circuitos eléctricos que se pueden
afectar con la instalacion del dispositivo antivuelco,
luego apague la alimentacion de estos circuitos.

Si no sigue estas instrucciones puede ocurrir
una descarga eléctrica u otra lesion personal.

Conexion al suministro de gas

Este aparato se probd de acuerdo con las siguientes

normas:

e ANS 721.1b-2012 Aparatos de cocina para uso
doméstico

e Esresponsabilidad del propietario y del instala-
dor determinar si los requisitos adicionales, tales
como los codigos locales y / o las normas, se
aplican a instalaciones especificas. En ausencia
de cddigos locales, la instalacion debe cumplir
con el Codigo Nacional de Combustible, ANSI
7223.1 / NFPA 54,

Para las instalaciones en Massachusetts:

1. Lainstalacion debe ser realizada por con contra-
tista cualificado o con licencia, u plomero o gasis-
ta calificado o con licencia del estado, provincia o
regién donde se instala el aparato.

2. Lavalvula de cierre debe ser una valvula de gas
con manijaenT.

3. El conector flexible de gas no debe ser de mas de
36 pulgadas de largo (914 mm)..

Instalador -muestra al propietario donde se encuentra
la véalvula de cierre del gas.

Nota sobre la instalacién a gran altura:

La cocina esta certificada por ETL para el funciona-
miento seguro hasta una altura de 2,000 pies sin
modificaciones. Para altitudes mayores, por favor
péngase en contacto con el Servicio.
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Conectar al suministro de gas

ADVERTENCIA:

Este producto se puede convertir en gas
LP.Deje los procedimientos de instalacion y
reparacion siempre en manos de agentes de
servicio autorizados.

La conexion de gas esta ubicada debajo del panel
posterior del horno. Se puede acceder por la parte
posterior del horno.

Cierre la valvula de suministro de gas antes de desco-
nectar el horno antiguo y déjela cerrada hasta que se
haya completado la conexion nueva.

La cocina se puede instalar usando un tubo rigido o un
conector metdlico flexible del aparato certificado por
UL International, cCSAus, CSA. Si usa un conector
flexible, siempre use un conector nuevo.

Aplique compuesto de juntas o cinta adecuada para su
uso con gas natural en torno a todas las roscas macho
para evitar fugas.

Si no esta presente, instale la valvula de cierre de gas
en una ubicacion a la que se pueda acceder facilmen-
te. Aseglrese de que todos los usuarios sepan donde
y cémo cerrar el suministro de gas del horno.

La presién de suministro de gas para comprobar el
ajuste del regulador es de 6 "WC.

AVISO:
El instalador debe informarle al cliente la ubicacion
4llde la valvula de cierre de gas. Conector metdlico

flexible

1. Instale el adaptador macho de 1/2" del quemador
en la rosca interna NPT de 1/2" de la entrada del
horno. Use una llave de respaldo en el acoplador de
codo para evitar el dafio.

2. Instale el adaptador de unién macho de 1/2" o 3/4"
del quemador o la rosca interna NPT de la vélvula de
cierre manual.

3. Conecte el conector metdlico flexible del aparato.

4. Asegurese de que el disyuntor esté apagado y luego
enchufe el cable del homno en el tomacorriente eléctri-
o

5. Empuje el horno de vuelta a su posicion aseguran-
dose de que las patas se deslicen bajo el soporte
antivuelco. El horno se apoyara a 3/4" (19mm) de
distancia de la pared cuando se instala correctamente.

VISO:

iTenga cuidado de no ondular el conector flexible!




6. Incline con cuidado el horno para asegurarse de
que el soporte antivuelco se active y evite el vuelco.

Rigid Pipe Method La configuracion de la conexion de
la tuberfa rigida variara segun la ubicacion de la
mangueta de la tuberia de gas. Consulte la Figura 2
para obtener mas detalles.

1. Asegurese de que el disyuntor esté apagado y luego
enchufe el cable del homo en el tomacorriente eléctri-
co

2. Empuije el horno de vuelta a su posicién aseguran-
dose de que las patas se deslicen bajo el soporte
antivuelco. El horno se apoyard a 3/4" (19mm) de
distancia de la pared cuando se instala correctamente.

3. Incline con cuidado el horno para asegurarse de
que el soporte antivuelco se active y evite el vuelco.

4. Conecte la tuberia al horno en la unién. Acceda a la
conexion mediante el panel de acceso atras de la
gaveta de calentamiento.

Proceda a "Probar si hay fugas de gas"

Regulador de
presion

Adaptador de
la unién del
quemador

]ﬁ;m@:f\&
(

| Conexiones de suministro de gas

Conducto flexible del aparato

!

Adaptador de
: launién del  Valvula de cierre
/j quemador manual

-

“

.
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Probar si hay fugas de gas

El instalador instalara la prueba de fuga de acuerdo
con las instrucciones dadas en esta seccion.
Encienda el gas. Aplique un liquido de deteccion de
fugas no corrosivo a todas las uniones y acopladores
en la conexion de gas entre la valvula de cierre y el
horno. Incluya los acopladores y las uniones en el
horno si las conexiones se pueden haber alterado
durante la instalacion. Las burbujas que aparecen
alrededor de los acopladores y las conexiones
indican una fuga.

Si aparece una fuga, cierre la valvula de cierre de gas
de la tuberia de alimentacion y vuelva a apretar las
conexiones. Vuelva a probar si hay fugas al abrir la
valvula de cierre de gas de la tuberia de alimentacion.
Cuando se completa la comprobacion de fugas (no
aparecen burbujas), la prueba esta completa. Limpie
todo el residuo del liquido de deteccion.

ADVERTENCIA:
Nunca revise si hay fugas con una llama. No
contintie con el siguiente paso hasta que se

hayan eliminado todas las fugas.

ADVERTENCIA:
Antes de conectar el cable eléctrico, aseglrese

de que todos los controles estén en la posicion

OFF (apagado).
Probar la funcién del quemador
1. Pruebe la energia en el disyuntor
Verifique que el cableado en la casa esté instalado
correctamente. Si no funciona llame al Servicio.
2. Pruebe el alance de los fogones de la encimera
Pruebe el encendido del quemador. Seleccione una
perilla del quemador de la cocina. Presione y gire
hacia el simbolo de la llama. EI médulo del encende-
dor/chispa producira un sonido de clic. Cuando el aire
se purg6 de las tuberias de alimentacion, el quemador
debe encenderse en cuatro (4) segundos.
Pruebe la llama: Ajuste alto. Coloque el quemador en
HI (alto). Vea, para caracteristicas adecuadas de la
llama. Si alguno de los quemadores contintia queman-
do mayormente o complemente en amarillo, llame al
Servicio.
Pruebe la llama: Ajuste bajo. Gire el quemador hacia
L.0. (bajo). Verifique la llama rodee completamente al
quemador. Debe haber una llama en cada puerto del
quemador y no debe haber espacio de aire entre la
llama 'y el quemador. Si alguno de los quemadores no
se mantiene, llame al Servicio.
Pruebe el encendido y la llama de cada quemador de
la cocina como se describe arriba.
Cuando la llama se ajusta correctamente
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Debe haber una llama en cada puerto del quemador
de la cocina.

No debe haber espacio de aire entre la llama y el
puerto del quemador.

3. Pruebe los quemadores del horno

Abra la puerta del horno. Retire los dos tornillos ajus-
tables traseros, deslice la cubierta hacia adelante y
hacia afuera. Retire la cubierta del reflector hacia
delante y hacia fuera.

Pruebe el encendido del quemador del horno. Fije
el homno para hornear a 175°C (350° F). EI quemador
se encendera después de 30-75 segundos. El quema-
dor permanecerd encendido hasta que se alcancen los
175°C (350° F) y luego se apaga. Desde este punto
en adelante, el quemador se encenderd y apagard
para mantener la temperatura.

Pruebe la llama del quemador del horno Mientras el
quemador esta encendido, inspeccione la llama. Vea
que las figuras de la llama que aparece a continuacion
para conocer las caracteristicas correctas de la llama.
Sila llama se quema completamente 0 mayormente
en amarillo, ajuste el obturador de aire del quemador
del horno. Consulte las figuras de la llama a continua-
cion (pagina siguiente) para obtener mas detalles.
Pruebe el encendido del quemador de la parrilla.
Fije el modo de coccion a parrilla alta. El quemador se
encenderd después de 30-75 segundos.

Pruebe la llama del quemador de la parrilla. Mien-
tras el quemador esté encendido, inspeccione la llama.
Vea que las figuras de la llama que aparece a conti-
nuacion para conocer las caracteristicas correctas de
la llama. Si la llama se quema completamente o
mayormente en amarillo, ajuste el obturador de aire
del quemador de la parrilla. Consulte las figuras de la
llama a continuacién para obtener mas detalles.
Vuelva a colocar la tapa del horno reflector y la
cubierta inferior. Fije la tapa con dos tornillos de
mariposa traseros.

Caracteristicas de la llama
Llamas amarillas:

Se requiere mas ajuste.

Llamas azul suave:

Normal para el gas natural.

Sila llama es completamente 0 mayormente amarilla,
verifique que el regulador esté fijado para el combusti-
ble correcto. Luego del ajuste, vuelva a probar.
Algunas manchas amarillas es normal durante el
arranque inicial. Deje que la unidad funcione 4 0 5
minutos y reevalla antes de hacer ajustes.



Llame al Servicio, si

1. Uno de los quemadores no se enciende.

2. La llama del quemador de la parrilla o del horneado
se apaga antes de alcanzar los 175°C (350° F).

3. Uno de los quemadores continda quemando de
color amarillo.

VISO:

i la temperatura del horno aumenta mas de lo
planeado, apague el horno y llame al servicio
autorizado para que le reparen el termostato del
horno.

La Ley de Imposicion de Materiales Toxicos y Agua
Potable Segura de California requiere que el Goberna-
dor de California publique una lista de sustancias
conocidas en el Estado de California que causan
cancer, defectos al nacer u otro dafio reproductivo y
requiere que los negocios adviertan sobre la exposi-
cion potencial a esas sustancias.

IMPORTANTE:

Este producto contiene un quimico conocido por
el Estado de California que causa céncer, defec-
tos al nacer u otro dafio reproductivo.

Este aparato puede causar exposicion de nivel baja a
algunas de las sustancias mencionadas, incluida
bencina, formaldehido, mondxido de carbono y tolueno.

Conexion a la alimentacion principal

IMPORTANTE:
La instalacion eléctrica debe cumplir con los
codigos locales y nacionales.

IMPORTANTE:
iEste aparato debe tener una conexion a tierra!

ADVERTENCIA

Evite el riesgo de incendio o de descarga eléctrica.
No use un enchufe adaptador, un cable de extension
ni saque la clavija de descarga a tierra del cable de
alimentacion eléctrica. Deje la instalacion de

una salida cerca del aparato en manos de un
electricista cualificado. Si no se sigue esta adver-
tencia se pueden causar lesiones graves, incendio o
la muerte.

>

ADVERTENCIA
Riesgo de descarga eléctrica. La descarga

a tierra mediante el conductor neutro esta
prohibida para las instalaciones de circuitos
derivados nuevos (1996 NEC) en casa
rodante y vehiculos de recreo o en areas
donde los cddigos locales prohiben la
descarga a tierra mediante el conductor
neutro.

Este aparato esta equipado con un enchufe de descarga a
tierra de 3 clavijas para su proteccion contra el riesgo de
descarga eléctrica y se debe enchufar directamente en un
receptaculo con una descarga a tierra adecuada. NO corte ni
saque la clavija de descarga eléctrica de este enchufe.

Para la seguridad personal, el horno debe tener una descarga
a tierra adecuada. Para maxima seguridad, el cable de
alimentacion debe estar conectado al tomacorriente eléctrico
que esta correctamente polarizado y tiene una descarga a
tierra adecuada.

Si un receptaculo de pared de 2 clavijas es el Ginico tomaco-
rriente disponible, es responsabilidad personal del consumi-
dor hacer que un electricista calificado lo sustituya por un
receptaculo de pared de 3 clavijas con una descarga a tierra
adecuada.

ADVERTENCIA
No hacer la descarga a tierra en una tuberia de
gas.

Nuestra empresa no se hace responsable por los dafios
causados al usar el aparato sin un receptaculo con descarga
a tierra.

El diagrama de cableado que cubre el circuito de control esta
ubicado dentro del panel inferior, debajo de los paneles de la
puerta del horno.

Los datos de la alimentacion principal deben corresponder
con los datos especificados en el quemador de caracteristi-
cas del aparato. El quemador de caracteristicas se ve cuando
la puerta o la cubierta inferior estan abiertas.

Quemador de
datos

Para minimizar el posible riesgo de descarga eléctrica, el
cable debe estar conectado al correspondiente tomacorriente
del tipo de descarga a tierra con 3 clavijas, con una descarga
a tierra que cumpla con el Cdigo eléctrico nacional,
ANSI/NFPA 70, dltima edicion, o el Codigo eléctrico cana-
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diense (CSA) y todos los codigos y ordenanzas locales.
Consulte la siguiente ilustracion.

RN

Toma de tierra

&

AN

"Tipo de toma de
tierra

CAUTION

e

BUENO NO BUENO
120 VAC ESPECIFICACIONES DE POLARIDAD
A39074

La imagen es del lado de la hoja

ADVERTENCIA
Instrucciones de conexion eléctrica

a tierra

El aparato esta equipado con un enchufe de tres
patas (aterrado) para su

proteccion contra el riesgo de descargas eléctricas y
debe conectarse directamente

en un receptaculo de tres terminales debidamente
conectado a tierra.

No corte ni quite la clavija de tierra del enchufe.

ADVERTENCIA
Para el gas despedido 120 unidades VAC y cualquier|

receptaculo compatible con NEC, se requiere
conexion a tierra apropiada y la

polaridad correcta.

Los hornos de conveccion eléctricos estan configu-
rados en la fabrica para un funcionamiento de 208
VAC, monofasico, 0 208 VAC,

el servicio eléctrico trifasico es también una configu-
racion disponible. Consulte

el diagrama de cableado ubicado al final de este
manual y en la parte trasera del aparato.
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ADVERTENCIA

iRiesgo de descarga eléctrica, circuito eléctrico o
incendio por el dafio de la alimentacién principal!
El cable de la alimentacion principal no debe estar
pinzado, doblado o atrapado ni debe estar en
contacto con partes calientes del aparato.

Si la alimentacion principal esté danada, debe ser
reemplazada por un electricista calificado.

IMPORTANTE:

La cocina a gas requiere una alimentacion eléctrica
de 110/120V CA para operar el sistema de encen-
dido electrénico. El cable de alimentacion eléctrica
de 6' (152 m) proporcionado con el horno esta
equipado con un enchufe con descarga a tierra'y 3
clavijas para la proteccion contra el rigsgo de
descarga eléctrica. El servicio debe tener su propio
disyuntor de 15 amperios.

IMPORTANTE:

Debe sequir todas las regulaciones del Codigo
eléctrico nacional y de gas.

Ademas, tenga en cuenta los codigos y ordenanzas
locales al instalar sus servicios.

IMPORTANTE:

Para evitar descargas eléctricas, la conexion a tierra
en el cable de la estufa no se debe cortar o retirar
en cualquier circunstancia. Debe ser enchufado en
un receptaculo de tipo puesta a tierra a juego y
conectado a un circuito de 240 voltios correctamen-
te polarizado. Si hay alguna duda en cuanto a si el
tomacorriente de pared esté correctamente conec-
tado a tierra, haga que sea revisada por un técnico
cualificado.

IMPORTANTE:

No afloje las conexiones de tuercas instaladas de
fabrica que aseguran en cableado del horno al
bloque de terminales. Puede ocurrir una falla
eléctrica o pérdida de la conexion eléctrica si se
aflojan o retiran 2 tuercas.

CHCINC I

Be

e Para alinear el aparato con la mesada, ajuste los
pies girando hacia la derecha o izquierda segun
se requiera.



ElPreparacion

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion lo ayudara a usar su

aparato de forma ecoldgico y a ahorrar energia;

e Use utensilios para horno de color oscuro o
recubiertos con esmalte, ya que la transmi-
sion de calor serd mejor.

e Mientras cocina sus comidas, realice un
precalentamiento si se aconseja en el ma-
nual del usuario o en las instrucciones de
cocina.

¢ No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccidn.

e Siempre que le sea posible, trate de prepa-
rar mas de un plato en el horno al mismo
tiempo. Puede cocinar colocando dos reci-

pientes de cocina sobre el estante metalico.

e Prepare mas de un plato consecutivo. El
horno todavia estara caliente.

e Descongele las comidas congeladas antes
de cocinarlas.

e Use recipientes/bandejas con la cubierta
para cocinar. Si no hay una cubierta, el
consumo de energia puede aumentar 4 ve-
Ces.

e Seleccione el quemador que es adecuado
para el tamario del fondo de la cacerola a
usar. Siempre seleccione el tamafo correc-
to de cacerola para sus platos. Las cacero-
las mas grandes requieren mas energia.

Operacion inicial

Antes del primer uso del aparato, no olvide retirar la
etiqueta adhesiva en la pantalla del temporizador
digital.

IMPORTANTE:

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese de
que la habitacion esté bien ventilada

para permitir la salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.

Como fijar la hora

IMPORTANTE:
El ajuste por defecto para el reloj es a las 12:00

despugés del encendido inicial.

IMPORTANTE:
El tiempo activo se restablece automaticamente

uando hay un apagon. Ajuste el reloj de nuevo.

3 4 5 £
1- Simbolo de temperatura interna
2- Area de reloj activo
3- Area de ajuste de temperatura
4- Panel tactil Clear/Off
5-Tecla de blogueo para deshabilitar todas las
teclas.
6-Encender/confirmar panel tactil para cocinar
Mend de ajustes
Como fijar la alarma

1-Toque “Settings” en el panel tactil una vez

2-Pantalla de temporizador, "Time" y "Settings"

parpadean en el panel tactil.

3-Ajuste el reloj usando el teclado numérico.

4-Una vez seleccionado el tiempo deseado, ajuste
de la hora pul

sando “Start” o espere aproximadamente 10 se-
gundos.

5-Después de ajustar las 12 horas, se puede
realizar la seleccion de AM-PM con el boton
nimero 8.
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Cémo fijar la hora

1-Toque “Settings” en el panel tactil dos veces.
2- “Settings” parpadea en el panel tactil y “vol”
parece en pantalla.

3- Ajuste uno tocando 1,2 y 3 en el panel numérico.
4.- Una vez haya seleccionado el tono deseado,
seleccione el tono tocando “Start” o espere durante
10 segundos.

Ajuste de 12 hr - 24 hr

1-Toque “Settings” en el panel tactil tres veces.
2- “Settings” parpadea en el panel tactil.

3- Ajuste 12 hr o 24 hr tocando 1y 2 en el teclado
numeérico.

4-Ajuste la hora pulsando “Start” o espere 10 segun-
do aproximadamente.

Ajuste del nivel de temperatura

w1
o }‘u'

1-Toque la tecla “Settings” en el panel tactil cuatro
VeCes.

2- “Settings” del panel tactil y los iconos °F y° C
parpadean.

3- Ajuste °F 0 °C tocando 1y 2 en el panel tactil.
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4-Cuando entre en la unidad deseada, establezca la

unidad de temperatura tocando “Start” o espere unos
10 segundos.

Cémo usar el horno

El modo de espera esta activo cuando el horno esta
conectado. La pantalla solo muestra el tiempo activo.
Cuando el modo stand-by esta conectado;

Horneado

Parrilla

Asado

Asado a la parrilla por conveccion
Horneado por conveccion
Asado por conveccion
Mas Funciones
Auto-limpieza

Gaveta de Calentamiento
Ajustes

Luz

Blogueo de teclas
Favorito

Temporizador

los paneles tactiles estan activos.
Ajuste de temperatura y Modo de funcién

Muestra de funcionamiento inicial de las funciones de
los modos del horno.

1- Icono de funciones

2- Area de ajuste de temperatura

3- Area de reloj activo

4- Nombre de modo funcién

La temperatura recomendada se muestra en el area
de la temperatura de consigna y los calentadores o
componentes de trabajo se muestran en el icono de
funciones.

“Temperature”, “Cook Time”, “Cook End Time” se
pueden ajustar cuando se seleccionan las funciones.
La temperatura debe ser ajustable cuando las funcio-
nes (excepto para asar, asado por conveccion, man-
tener al calor y gaveta de calentamiento) se seleccio-
nan en primer lugar. La temperatura establecida se



ajusta con el panel tactil numérico. Puede cambiar la
temperatura del conjunto después de empezar a
cocinar. Si desea cambiar la temperatura del conjunto
después de empezar a cocinar, toque la misma
funcion y cambie la temperatura establecida.

Tabla de funciones

Asar, asar a la parrilla por conveccion, funciones del
cajon de calentamiento y de la conservacion en
caliente configurable presionando 1-Bajo, 2-Medio,
3-Alto en el panel numérico.

La tabla de funciones indica las funciones que pueden utilizarse en el horno asi como las temperaturas minimas y

maximas respectivas.

RECOMENDADA
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Horneado

Solamente estd encendido el calentador inferior. El
modo de horneado se puede utilizar para una varie-
dad de alimentos, desde tortas a guisos.

Hornear comida en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno. Hornear alimen-
tos con 1 "(25 mm) a 1'% espacio de"(38 mm) entre
las cacerolas y las paredes del horno.

Precalentar el horno cuando se utiliza el modo de
horneado para mejores resultados.

El tiempo de coccion variara con el tamafio, la forma y
el material de la bandeja utilizada.

Horneado por conveccion

Solamente estd encendido el calentador inferior. El
calor proviene de la parte inferior y se hace circular a
través del horno por el ventilador de conveccidn. El
modo de horneado se puede utilizar para una varie-
dad de alimentos, desde tortas a guisos.

También es ideal para bizcochos, pasteles y galletas
en varios bastidores (3 y 5) al mismo tiempo y gran-
des cantidades de alimentos horneados.

Las tortas se colocan con los mejores pasteles de
bastidor hacia la parte posterior del horno y los paste-
les de rejilla inferior hacia la parte delantera del horno.
Hornear alimentos con 1 "(25 mm) a 1"%2 espacio
de"(38 mm) entre las cacerolas y las paredes del
horno.
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Precalentar el horno para mejores resultados, cuando
se utiliza el modo de horneado por conveccion.

El tiempo de coccidn variara con el tamafio, la forma 'y
el material de la bandeja utilizada.

Parrilla

Fuente de calor superior estd encendido. Puede
utilizarse para asar carne a la parrilla, aves y pesca-
dos. También se puede usar para tostar pan. La
comida debe ser puesto en una cuadricula en una
cacerola (bandeja para asar).

Ase comida en un solo estante con la bandeja de asar
situada en el centro con respecto al radiador.

El modo de parrillado dispone de tres configuraciones,
baja 190° (375F), medio 210° C (410F), alto 240° C
(465F).

Precalentar el horno durante 5 0 6 minutos cuando se
utiliza el modo de horneado.

Voltee los alimentos una vez durante el tiempo reco-
mendado.

El tamafio, peso, espesor, temperatura de partida y
de la preferencia personal de coccion afectardn los
tiempos de asado.

Asado a la parrilla por conveccion

Fuente de calor superior estd encendido. El calor
proviene de la parte superior y se hace circular a
través del horno por el ventilador de conveccion.
Puede utilizarse para asar carne a la parrilla, aves y
pescados. La comida debe ser puesto en una cuadri-
cula en una cacerola (bandeja para asar).

Ase comida en un solo estante con la bandeja de asar
situada en el centro con respecto al radiador.

El modo de parrillado por conveccion dispone de tres
configuraciones, baja 190° (375F), medio 210° C
(410F), alto 240° C (465F).

Precalentar el horno durante 5 0 6 minutos cuando se
utiliza el modo de asado por conveccion.

Voltee los alimentos una vez durante el tiempo reco-
mendado.
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El tamafio, peso, espesor, temperatura de partida y
de la preferencia personal de coccién afectaran los
tiempos de asado.

Asado

El calentador inferior estd encendido. El modo de
asado se puede utilizar para carnes y aves de corral.
Asar comida en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno.

Precalentar el homo cuando se utiliza el modo de
horneado para mejores resultados.

Para un mejor rendimiento, utilice una bandeja y la
rejilla (la bandeja de asar o una parrilla) bajo la carne
0 aves. La bandeja atrapa los derrames de grasa.

ADVERTENCIA:

En este modo se pueden utilizar una tapa o
bolsas para asado. Siga las instrucciones del
fabricante de las bolsas para asado.

Asado por conveccion

Eonvsstion

Ronst

El calentador inferior estd encendido. El calor proviene
de la parte inferior y se hace circular a través del
horno por el ventilador de conveccion. El modo de
asado se puede utilizar para cares, aves y cantida-
des largas de alimentos asados.

Asar comida en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno.

Precalentar el homo cuando se utiliza el modo de
horneado para mejores resultados.

Para un mejor rendimiento, utilice una bandeja y la
rejilla (la bandeja de asar o una parrilla) bajo la camne
0 aves. La bandeja atrapa los derrames de grasa.

ADVERTENCIA:
No cubra la carmne o use bolsas para asado en
este modo.




La funcion pirolitica (autolimpieza).

ADVERTENCIA:
l A Si el horno esta caliente, el modo de auto-
limpieza no puede ser operado hasta que el
homo se enfrie. Si hay un mal funciona-
miento del modo de auto-limpieza (corte de
energia), apague el horno y desconecte la
fuente de alimentacion, y llame al servicio.

PELIGRO:
iLas superficies calientes pueden causar quema-
duras!

No toque el aparato y mantenga a los nifios
alejados del mismo durante el proceso de auto-
limpieza. Espere al menos 30 minutos antes de
retirar los residuos.

ADVERTENCIA:
El horno dispone de un sistema de auto-limpieza
pirolitica. El horno se calienta hasta alcanzar los

420° C (790 °F) aproximadamente, con lo cual la
suciedad existente queda reducida a cenizas. Es
posible que se genere una densa humareda, Por
lo cual la estancia deberd estar bien ventilada.

La pirdlisis deberia llevarse a cabo aproximadamente
cada diez usos del horno.

La auto-limpieza tiene tres niveles. Se puede selec-
cionar de acuerdo al nivel de suciedad.

Bajo nivel (Bajo): se tarda 3 horas.

Punto medio (Mid): se tarda 4 horas.

Alto Nivel (Alto): se tarda 5 horas.

ADVERTENCIA:
Retire todos los accesorios del horno.

ADVERTENCIA:
Si hay un mal funcionamiento del modo de auto
limpieza (corte de energia), apague el

horno y desconecte la fuente de

alimentacion. El servicio se debe llevar a cabo
por un técnico

cualificado.

ADVERTENCIA:
Antes de activar el ciclo de auto-limpeza,
limpie la grasa y las manchas de comida del

horno. Un exceso de grasa puede
prender, causando riesgo de humos
€n su casa.

ADVERTENCIA:
No limpie la junta de la puerta.
La junta de fibra de vidrio es muy sensible

y puede dafiarse facilmente. En caso de dafios

en la junta de la puerta del horno,

sustitiiyala por una junta nueva, suministrada pol
el servicio técnico

autorizado.

ADVERTENCIA:
Antes de activar el ciclo de auto-limpieza,
retire la suciedad de la superficies exteriores y

del horno con un trapo htimedo

, limpie la grasa y las manchas de comida del
horno.

Un exceso de grasa puede

prender, causando riesgo de humos en

su casa. Retire todos los accesorios

del horno.

1. Antes del ciclo de auto-limpieza, elimine la sucie-
dad de las superficies exterior e interior del horno con
un pafio himedo.

2. Mantenga presionada la perilla y girela hacia la
derecha para seleccionar el nivel de “Clean” deseado.
(Bajo, Medio, Alto).

Esta duracion no puede cambiarse.

ADVERTENCIA:

Algunas aves son extremadamente sensibles a los
humos que se generan durante el proceso de auto-
limpieza. Lleve siempre las aves a otra estancia
cerrada y bien ventilada. Mantenga la cocina bien
ventilada durante el ciclo de auto-limpieza para su
salud también

3. Apague el horno y espere que el fuego se extinga
si se produce un incendio en el horno durante la
limpieza automatica. No fuerce la puerta cuando
esté abierta. La introduccion de aire fresco a
temperaturas de auto-limpieza puede causar una
explosion de la llama del horno. El incumplimien-
to de las instrucciones puede causar quemaduras
graves.

PRECAUCION:
Tras un ciclo de limpieza, retire los dep

bsitos de suciedad con agua con un chorro de
vinagre afadido.

Durante el ciclo de auto-limpieza, se cortara el
lujo eléctrico a los quemadores. La cerradura de
la puerta se abrira automaticamente después de
girar el mando de funciones y el termostato a la
posicion de apagado. Cuando el horno se enfrie,
se activara el flujo eléctrico a los quemadores.
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| a lampara no se puede encender durante el
ciclo de auto-limpieza.

Cuando se activa el modo Sabbath todos los
botones excepto CLEAR/OFF
son desactivados.

ADVERTENCIA:
Si hay un incendio en el horno durante
la auto-limpieza, apague el horno y espere

a que el fuego se apague. No fuerce la puerta
para

abrirla La introduccion de aire fresco a

temperaturas de auto-limpieza puede causar una
explosion

de la llama del horno. EI incumplimiento

de las instrucciones puede causar quemaduras

graves.

Pizza

\}.
El calentador inferior esta encendido. El calor proviene
de la parte inferior y se hace circular a través del
horno por el ventilador de conveccién. El modo pizza
puede usarse con pizzas frescas o congeladas. Siga
las instrucciones del fabricante para la preparacion de
pizzas congeladas.
Para un uso 6ptimo, utilice una bandeja para pizza o
una bandeja para hornear.
También puede preparar pizzas a la piedra, pero siga
las instrucciones del fabricante para pizza a la piedra.
Hornee la pizza en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno.
Precalentar el horno cuando se utiliza el modo pizza
para mejores resultados.
Sabbath (Reposo)
Solo el quemador de homeado esta encendido
Hornear comida en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno. Cocine alimentos
con 1"(25 mm) y 1" %2"(38 mm) de espacio entre las
cacerolas y las paredes del horno.
Se puede encender el modo Sabbath pulsando
Funcioén reposo y el botén de START
La temperatura debe estar entre una gama de 50° C
(125°F) a 230° G (450°F) en el modo Sabbath.
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Si se quiere desactivar el modo de Sabbath,

se tocan ambos botones CLEAR/OFF y LIGHT
simultdneamente durante dos segundos aproxima-
damente.

Si ajusta el tiempo de coccidn, el tiempo méximo
para el modo Sabbath es de 72 horas.

Boton CLEAR / OFF cierra los todos los calentadores
cuando el modo Sabbath estd activo aunque el
contenido del visualizador no cambie.

IMPORTANTE:

Cuando se activa la funcion Sabbath, la luz se
apaga. La luz no cambia si pulsa el botén cuando el
modo Sabbath esté desactivado.

IMPORTANTE:
No se puede cambiar la temperatura del horno
después del inicio del modo Sabbath.

IMPORTANTE:
Cuando se activa el modo Sabbath, todas las
alarmas acusticas son desactivadas.

IMPORTANTE:

Si se establece el tiempo de coccion en el modo
Sabbath, se cerraran todos los calentadores, pero el
aspecto de la pantalla no se cambia después de que
el tiempo de coccion termine.

E Fl tiempo méximo para el modo Sabbath es de 75

horas si no se utiliza Tiempo de coccion.

ADVERTENCIA:

Riesgo de envenenamiento de la comida: No deje la
comida en el horno més de una hora antes o
después de cocinar. Hacerlo puede causar envene-
namiento o enfermedad.

ADVERTENCIA:
Para evitar dafios permanentes en el acabado del

fondo del horno no cubra el fondo con ningdn tipo dej
forro o ldmina.

ADVERTENCIA:
El modo Sabbath solamente se debe utilizar en
sabado y dias festivos judios.

ADVERTENCIA:

Algunas aves son extremadamente sensibles a los
humos que se generan durante el proceso de auto-
limpieza. Lleve siempre las aves a otra estancia
cerrada y bien ventilada. Mantenga la cocina bien
ventilada durante el modo de reposo también para
su salud.




Se deben colocar todos los alimentos antes de que
empiece el Sabbath ya que no se pueden colocar
durante el dia.

En el dia de reposo la puerta del horno puede abrirse
solamente una vez para quitar toda la comida y
después cerrarla. En los dias de fiesta, la puerta del
horno se puede abrir/cerrar en cualquier momento
con la frecuencia deseada.

Después de recuperarse de una falla de energia, el
horno volvera a la pantalla de inicio.

ADVERTENCIA:

Nunca cubra la parte superior de las rejillas con
ningun tipo de cobertura durante el Sabbath judio u
otras celebraciones. Use solamente utensilios de
cocina con didmetros recomendados. Asegurese de
que la ventilacion y salidas de humos del horno que
se muestran a continuacién no estan cerradas. De lo
contrario se puede producir rigsgo de incendio.

> B

ADVERTENCIA:

El uso prolongado de quemadores de la estufa
puede provocar riesgo de incendio, envenenamiento
por mondxido de carbono y la muerte.

ADVERTENCIA:

No utilice quemadores de la estufa
en modo de reposo debido a peligro
de incendio, envenenamiento por
monoxido de carbono y el riesgo de
muerte.

> =

La hora de inicio se puede ajustar max.12 horas en
modo Sabbath. Aseglrese de que el reloj del horno
muestra la hora del dia correctamente.

Conservacion en caliente

o
Solamente estd encendido el calentador inferior. El
modo de conservacién en caliente mantiene los
alimentos calientes y cocinados a una temperatura
lista para servir. Enciéndalo siempre con alimentos
caliente. Los alimentos frios 0 a temperatura ambien-
te no se puede calentar en este modo (excepto galle-
tas crujientes, patatas fritas, cereales secos).

Las bacterias crecen muy rdapidamente en los alimen-
tos que se encuentran entre los 4 y los 60° C (40 y
140°F).

Precalentar siempre el horno antes de calentar la
comida.

Para obtener los mejores resultados, no caliente la
comida mas de una hora.

El modo de conservacion en caliente dispone de tres
configuraciones, baja 65° (150F), med 170°F(75°C),
alto 200°F(95°C).

Recomendaciones

Tipo de producto

Panecillos blandos, patatas fritas,
platos vacios

Punto medio | Guisos, Dizza, verdiras, huevos
pasteles, galletas, panecillos duros,
salsas

Asados, pollo, hamburquesas,
tocino, patatas (al horno

PRECAUCION:
Coloque los alimentos cocinados en el plato de|
calor de seguridad en la parrilla en el horno.
Retire cucharas de servir etc. antes de coloca

los platos en el horno.

ADVERTENCIA:

No deje productos de papel, plasticos,

alimentos enlatados 0 materiales combustibles en
la gaveta. Podrian prender.

ADVERTENCIA:

No deje productos de papel, plasticos, alimentos
enlatados o materiales combustibles en Id
gaveta. Podrian prender.
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ADVERTENCIA:

iRiesgo de incendio!

No almacene el material inflamable en el horno,
ni en el compartimiento de calentamiento.

Hornear pan

£
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Solamente estd encendido el calentador inferior. El
modo de horneado de pan se puede utilizar aplicando
levadura de la masa de pan y la pizza u otra masa de
levadura.

Use un tazén o una cacerola con una tapa o cubierta.
Hornee la masa en un solo estante con un tazén o
una sartén colocado en el centro del horno.

No se necesita precalentamiento.

Pavo perfecto

w

El calentadorinferior estd encendido. El calor proviene
de la parte inferior y se hace circular a través del
horno por el ventilador de conveccion. Se puede usar
el modo de pavo perfecto para pavos enteros o por
partes.
Ase el pavo en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno.
Precalentar el homo cuando se utiliza el modo de
pavo perfecto para mejores resultados.
Para un mejor rendimiento, utilice una bandeja y la
rejilla (la bandeja de asar o una parrilla) bajo el pavo
entero o las partes. La bandeja atrapa los derrames
de grasa.

ADVERTENCIA:

No cubra la came o use bolsas para asado en
este modo.

IMPORTANTE:

El maximo tiempo de coccion ajustable en los
modos esté limitado a 6 horas debido a razones
de seguridad. Esté limitado a 5 horas para auto-
limpieza.
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IMPORTANTE:
Cuando se ajuste alguna funcidn los simbolos
orrespondientes parpadearan en el visualizador.

IMPORTANTE:
El programa se cancelara en caso de corte del
uministro eléctrico. Debe reprogramar el horno.

Modos de funcionamiento

Horneado

Solamente estd encendido el calentador inferior. El
modo de horneado se puede utilizar para una varie-
dad de alimentos, desde tortas a guisos.

Hornear comida en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno. Hornear alimen-
tos con 1" (25 mm) a 1"% espacio de"(38 mm) entre
las cacerolas y las paredes del horno.

Precalentar el homo cuando se utiliza el modo de
horneado para mejores resultados.

El tiempo de coccion variard con el tamafio, la forma y
el material de la bandeja utilizada.

Funcionamiento de la unidad de control del horno

Activacion del modo de funcionamiento semi-
automatico

Este modo de funcionamiento le permite ajustar el
periodo de funcionamiento del horno (tiempo de
coccion).

1. Introduzca el plato en el horno y cierre la puerta del
horno.

2- Seleccione la funcion de horneado deseada.

3- Si quiere cambiar la temperatura, toque una vez
para llegar a la pantalla de ajuste de temperatura
mientras °F or °C parpadean.

4- Para ajustar el tiempo de coccion, toque una vez
para desplazar el 'Cook Time”.

Introduzca el tiempo de coccidn usando los nimeros
del teclado de la derecha cuando Cook y Time par-
padeen.

5- Una vez que se establece el tiempo de coccion, los
simbolos de Cook y Time apareceran en la pantalla
continuamente.



6. 1- Si los valores de la funcion de coccion, tempe-
ratura y tiempo son los correctos, toque Start para
comenzar a cocinar. Se iniciard la coccién y la panta-
lla aparecera “ON” en el visualizador.

>> El horno se calentara hasta alcanzar la tempera-
tura seleccionada y mantendra ésta hasta el final del
periodo de coccién seleccionado.

IMPORTANTE:

Todos los segmentos del simbolo de la tempera-
tura interna del horno (1) se encenderan cuando
el horno alcance la temperatura fijada.

7- Una vez finalizada la coccion, sonara una sefial

acustica.

8. Para desactivar la alarma, pulse cualquier tecla.

Encendido del funcionamiento automatico comple-

to

En este modo de funcionamiento es posible ajustar el

tiempo de coccidn y la hora de finalizacion de la

coccion.

1. Introduzca el plato en el horno y cierre la puerta del
horno.

2- Seleccione la funcion de horneado deseada.

3- Si quiere cambiar la temperatura, toque una vez
para llegar a la pantalla de ajuste de temperatura
mientras °F or °C parpadean.

4- Para ajustar el tiempo de coccidn, toque una vez
para desplazar el 'Cook Time”.

Introduzca el tiempo de coccidn usando los ndmeros
del teclado de la derecha cuando Cocinar y Tiempo
parpadeen.

5- Toque la tecla "Start Time" una vez para finalizar el
tiempo de coccidn. Introduzca el tiempo de coccion
usando los niimeros del teclado de la derecha
cuando Start y Time parpadeen.

6-Una vez que se establece el tiempo de coccion, los
simbolos de Start y Time apareceran en la pantalla
continuamente.

7- Si los valores de la funcién de coccién, temperatu-
ra y tiempo son los correctos, toque “Start” para
comenzar a cocinar. La pantalla mostrard el mensaje
"Cooking" ("Cocinando").

» El temporizador del horno calcula automaticamente
la hora de inicio restando el tiempo de coccion de la
hora de finalizacion del periodo de coccion que haya
fijado.

8- El modo de funcionamiento seleccionado se activa
cuando empieza el tiempo de coccion. “ON” aparece
en el visualizador y el horno se calienta hasta alcanzar
la temperatura ajustada. Esta temperatura se mantie-
ne hasta la finalizacion del periodo de coccion.

IMPORTANTE:

Todos los segmentos del simbolo de la tempera-
tura interna del horno (1) se encenderan cuando
el horno alcance la temperatura fijada.

9- Una vez finalizada la coccion, sonara una sefial
acUstica.
10. Para desactivar la alarma, pulse cualquier tecla.

IMPORTANTE:

Si desea cancelar la programacion semiautoma-
tica 0 automatica una vez establecida, debera
reiniciar el tiempo de coccidn. Si lo desea,
también puede apagar el horno pulsando el
botén de “Clear/Off”.

Ajuste del refuerzo (solamente para hornos eléc-
tricos) (precalentamiento rapido)

Use la funcion de refuerzo (precalentamiento rapido)
para hacer que el horno alcance la temperatura
deseada con mayor rapidez.

IMPORTANTE:

La funcién de refuerzo no puede se seleccionada
en los modos conservacion en caliente, auto-
limpieza y horneado de pan. La funcién refuerzo
se establecera de forma predeterminada en
otras posiciones. Si no desea utilizar la funcién
de refuerzo, desactive pulsando la tecla 'Boos-
ter".

1. 1- Silos valores de la funcion de coccién, tempe-
ratura y tiempo son los correctos, toque Start para
comenzar a cocinar. Se iniciara la coccion y la panta-
lla aparecera “ON” en el visualizador.
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» 'Booster desaparece tan pronto el horno alcance la
temperatura deseada, y el horno retome la funcién
anterior a la funcion de refuerzo.

2- Presione nuevamente la tecla 'Booster' para
activar o cancelar la funcién del aumentador de
presion. Si aparece 'Booster' en la pantalla, que
indica que esta habilitada. Si no es asi, significa que
estd desactivado.

Utilizacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipulado activando
la funcién de bloqueo de teclas.

IMPORTANTE:
El bloqueo de teclas puede utilizarse tanto si el
horno esta en funcionamiento como si no.

Activacion del bloqueo de teclas
El blogueo de teclas se activa pulsando la tecla O y la
tecla de bloqueo entre los nimeros a la derecha de la
pantalla durante unos 3 segundos.

Desactivacion del bloqueo de teclas

El blogueo de teclas se desactiva pulsando la tecla 0
y la tecla de blogueo entre los nimeros a la derecha
de la pantalla durante unos 3 segundos.

IMPORTANTE:
Las teclas del horno no estan operativas cuando

la funcion del blogueo de teclas esta activa. El

blogueo de teclas se cancelara en caso de

apagon eléctrico.
Uso del temporizador como funcién de alarma
Puede utilizar el temporizador del aparato como
alarma o recordatorio, ademds del programa de
coccion. El reloj alarma no tiene ninguna influencia
sobre las funciones del horno. Se utiliza tinicamente
como un aviso. Por ejemplo, resulta Util cuando desee
dar la vuelta a los alimentos que estan en el horno
una vez transcurrido cierto tiempo. El reloj alarma
emitird una sefial actstica una vez el tiempo progra-
mado se agote.

IMPORTANTE:

El periodo de alarma maximo puede ser de 6

horas.
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Ajuste de la alarma:

Ajuste de la alarma:

Pulse la tecla ‘Timer' en la pantalla y ajuste el periodo
de alarma deseado introduciendo el periodo de
alarma utilizando los nimeros a la derecha de la
pantalla. Se activara si no se pulsa ninguna tecla
después de 10 segundos.

Una vez agotado el tiempo de alarma, el simbolo del
temporizador empezard a parpadear y la sefial de la
alarma sonard. Para desactivar la alarma, pulse
cualquier tecla.

Cancelacién de la alarma:

Tocar la tecla de Timer' cuando la alarma se haya
ajustado. Cuando se establezca el tiempo a las 00:00
horas, la alarma se cancelard unos 10 segundos mas
tarde y el simbolo 'Timer' en la pantalla desaparecera.
Encendido y apagado de la luz

(Cada vez que se toca la tecla 'Light' en la pantalla, se
encenderd 0 se apagara.

IMPORTANTE:
6 Si se activa el modo Auto-limpiza o Sab-
bath, la luz se mantendra apagada. Tocar
la tecla de 'Light' no cambiara su estado.

IMPORTANTE:

Si la temperatura interna del hormno es
superior a300° C (572°F) la luz estara
apagada en todo momento. Tocar la tecla
de 'Light' no cambiara su estado.

IMPORTANTE:

Mientras que las funciones del horno estan
encendidas, todos los calentadores se
apagan cuando se pulsa la tecla Clear/Off.

IMPORTANTE:

Si se abre la puerta del horno cuando el
turbo ventilador esta encendido, se de-
tendrd turbo ventilador.

IMPORTANTE:

Si se abre la puerta del horno cuando una
funcién del horno esta activo, todos los
calentadores se desactivaran después de
30 segundos.




Las teclas tienen luz. La descripcion de dichas
luces se dan a continuacion

Funcionamiento

1 Primer calentamiento

Todos los botones (gas, funcion v botones
de temperatura) se luminaran en azul
urante 5 segindos durante ef primer
calentamiento

1. Cuando se apaguen las luces azules, todos
los botones se volveran rojos durante 3
segundos

P
-

13 | Sinose voltea ninotin boton, 1as luces de
{odos estos botones se apagaran despues
de 10 segundos.

2 ]

2.1

4.1

Botén del gas

51 se voltea el boton del gas, el boton
cortespondiente se volverd rojo. Olios
botones se encenderan en colo azul duran-
{e 30 seqlindos v luego se apagalan.

2.2 | Cada vez que un botdn de gas se voltee, se
repetird el paso 2.1 (Aunque la zona de
coccion esté inactiva, todas 1as zonas de
coceion se encenderan en color azul
durante 30 segundos y luego se apagaran

23 i Cadaverale seabia la puetta, el boton
del gas no se volvera azul durante 30
segtndos. Lo mismo pasa cuando se clera
la puerta.

Mandos de seleccién de funcion y
temperatura

Cada vez gue se abra 1a piierta los contro-
les de finelon v temperating que no se
yoiteen se volveran azules durante 30
sequndos. Lo mismo pasa cuando se cietra
lapierta

4.2 | Sise gira el mando de funcion, se ilumina
en rojo (de forma permanente). Cuando se
apague el botén de funcién, se encendera
en color azul durante 30 segundos y luego
se apagara.

43 | H boton de temperatura se volvera 1o
cliahdo se gire into con el boton de
funcion.

4.3 | Cuando el botén de funcidn no se gire, se
volverd azul durante 30 segundos y luego
se apagard independientemente de la
condicion de la temperatura del boton.

Bullnose

5.1 Si se gira el mando, se ilumina en rojo (de
forma permanente). Si no, se apagard.

Uso del modo favorito

Guardar la funcion favorito

Cuando aparezca en la pantalla una funcién de coc-
cion, los valores actuales se guardaran como su
comida favorita cuando se toca la tecla “Favorite”
durante unos 3 segundos.

IMPORTANTE:

e guardard 1 ment como comida favorita. Por lo
anto, cuando se guarda una nueva comida, la
comida previamente guardada serd borrada y la
(ltima serd almacenada.

IMPORTANTE:
Los valores de Hornear y Configurar estan preesta-
blecidos como “Favorite” en la instalacion inicial.

Seleccion del mend favorito

El menu favorito aparecerd en la pantalla cuando se
toca la tecla “Favorite” durante 1 segundo cuando el
horno esta encendido.

Toque la tecla 'Start' para activar la coccion.

Posicion reposo del temporizador

Una vez que la hora del dia se instale en la unidad, la
visualizacion del temporizador mostrara el tiempo y se
iluminara el simbolo de la coccién manual, lo que
indica que la unidad esta en posicion de espera. El
simbolo de la coccién manual siempre estara en la
pantalla cuando la unidad no esté en uso. Ni ningdn
indicador ni ningtin elemento calentador de la unidad
esté activos en esta posicion. Esto indica que el horno
se puede accionar manualmente sin ajustar el tempo-
rizador. Si desea realizar una operacién de coccién
programada en el horno, por favor, siga los pasos
para activar el temporizador del horno en la pagina 27.

Posicién OFF del temporizador
Puede poner el temporizador a la posicion OFF.
Aungque gire los controles en la posicién OFF, el
temporizador no permitira que los calentadores se
enciendan. Para ajustar el temporizador a la posicion
OFF cuando esta en modo de espera:

1. Pulse el boton 2.
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2. Sino puede ver 0:00 en la pantalla, se puede
ajustar a 0:00 pulsando los botones 5y 6.

3. Si0:00 se ve en la pantalla, pulse el botén 6
para que el visualizador muestre 0:01. Luego
haga que vuelva a 0:00 pulsando 5.

4. Se oira una alarma. Pulse el boton 3 para des-
activar la alarma. Verd que "AUTO" parpadea y
que el visualizador muestra la hora del dia.

El temporizador estd en posicién OFF. Es la misma
posicion que cuando conecta el producto a la
alimentacion principal por primera vez. Primer
limpieza del aparato

IMPORTANTE:

| retirar el aparato para la limpieza y / 0 servicio;
Desconecte la alimentacion de CA.
Con cuidado retire el horno al tirar hacia
afuera.
El'horno es pesado, tengo cuidado al manipular-
lo.

VISO:
La superficie se puede dafiar con algunos deter-
gentes o materiales de limpieza.
No use detergentes agresivos, polvo/ crema de
limpieza ni objetivos filosos. Tenga cuidado para
evitar quemaduras por vapor. Algunos agentes de|
limpieza pueden producir humos nocivos si se
aplican en una superficie caliente.
1. Retire todos los materiales de empaque.
2. Pase un pafio humedecido por las superfi-
cies del aparato
con un pafio himedo o esponja y seque
con un pafio.

Primer calentamiento

ADVERTENCIA:

iLas superficies calientes pueden causar quema-
duras!

No toque las superficies calientes del aparato. Use

guantes para horno. Mantenga a los nifios lejos del

aparato.

Se pueden emitir olor y humo durante el primer
calentamiento. Asegurese de que la habitacién
esté bien ventilada.

Cualquier residuo de produccion o capas de
conservacion se deben quemar antes del primer

uso. Caliente el aparato durante aproximadamente
30 minutos luego apaguelo.
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Uso por primera vez
Primera limpieza del aparato

La superficie se puede dafiar con algunos deter-
entes 0 materiales de limpieza.
No utilice detergentes agresivos, polvos/cremas
limpiadoras, ni tampoco ningun objeto afilado.
No use limpiadores abrasivos fuertes ni raspado-
res afilados de metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian rayar la superficie
y romper el cristal.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies del aparato y seque con otro
paio.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a

continuacion apaguelo. De esta manera eliminard

cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.

ADVERTENCIA:
iLas superficies calientes pueden causar quema-
uras!

El aparato podrfa alcanzar temperaturas elevadas
durante su uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno, calentadores, etc.,
cuando estén calientes. Mantenga alejados a los
nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos de
él.

Horno a gas

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la funcién de horneado.

Ajuste la temperatura 175 ° C (350 ° F).

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

6. Apague el horno.

Parrilla

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Seleccione la funcién de asado.

Ajuste el nivel de la parrilla a “HI”.

Deje asar durante 30 minutos.

Apague el horno.

Es posible que el horno emita humo y olores
urante un par de horas la primera vez que se
aliente. Esto es bastante normal. Asegurese de

que la habitacion esté bien ventilada para permitir]

la salida del humo y olores. Evite inhalar directa-
mente los humos y olores que el aparato emite.

o~
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ﬂ Como usar el quemador

Informacion general sobre la coccion

ADVERTENCIA

Nunca vierta en una sartén una cantidad de aceite
superior a un tercio de su capacidad. No deje el
quemador desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados suponen un
riesgo de incendio. jNunca trate de extinguir un
incendio con agua! Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga. Apague el
quemador si es seguro hacerlo y llame a los bombe-
10s.

PRECAUCION
Nunca extienda la llama més alld del borde exterior
del utensilio de cocina. Una llama mas grande gasta

energia y aumenta el riesgo de quemarse con la
llama

> Altura de
la llama
= correcta

e Antes de freir alimentos, siempre secarlos bien y
colocarlos suavemente en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos se descongelen
por completo antes de freirlos.

No cubra el recipiente que usa al calentar aceite.
Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de el quemador,
para evitar que se calienten. No utilice recipien-
tes que no guarden bien el equilibrio y puedan
volcarse con facilidad.

e No coloque recipientes vacios y sartenes en
zonas de coccion que estan encendidas. Estos
se pueden dafiar.

e Hacer funcionar una zona de coccion sin un
recipiente o satén sobre ella puede dafiar el pro-
ducto. Apague las zonas de coccidn despugés de
que termina de cocinar.

e (Como la superficie del producto puede estar
caliente, no coloque recipientes de plastico o
aluminio sobre ella.

Esos recipientes tampoco se deben usar para
guardar la comida.

e Use solamente los sartenes o recipientes con
fondo plano.

e (Coloque la cantidad adecuada de comida en los
sartenes o cacerolas. Entonces, no tendra que
hacer una limpieza innecesaria al evitar que los
platos se desborden.

No cologue las cubiertas de los sartenes o cace-
rolas en las zonas de coccion.

Coloque las cacerolas de manera que estén cen-
tradas en la zona de coccién. Cuando desea mo-
ver la cacerola a otra zona de coccion, levantela
y coléquela en la zona de coccion que desea en
lugar de deslizarla.

Coccion a gas

e Eltamafio del recipiente y la llama deben coinci-
dir. Ajuste las llamas de gas de manera que no
se extiendan mas alla del fondo del recipiente y
centre el recipiente en un portasartén.

Uso de las quemadors de induccion

1 4

2 3

Quemador auxiliar 12-18 ¢m ( 7-8,66 pulgadas)
Quemador répido 22-26 ¢cm (8,66 - 10,2 pulgadas)
Quemador para wok 24-28 cm (9,44 - 11 pulgadas)

Quemador normal 18-22 ¢cm ( 7- 8,66 Pulgadas) es
una lista de didmetros recomendados de los recipientes
a usar en los quemadores relacionados.

Encendido de los quemadores a gas
Los quemadores de gas se controlan con mandos de
la encimera de gas.

S ow N =
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Quemador auxiliar
Quemador répido Quemador para wok
Quemador normal

Elongated quemador

1) Mantenga presionada la perilla del quemador.

2. Girando en sentido contrario para nivelar "LITE".

El gas prende con la chispa creada.
3. Ajustelo a la potencia de coccion deseada.
Apagado de los quemadores a gas
Gire el mando de la plancha hasta la posicién de
apagado (superior).
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Quemador para wok

Los quemadores para wok le permiten cocinar mas
rapido. El wok, un utensilio particularmente utilizado
en la cocina asidtica, es una especie de sartén pro-
funda y plana de hojalata, que se utiliza para cocinar
verduras troceadas y carne a fuego vivo durante poco
tiempo.

Su répida y uniforme conduccion del calor permite que
los alimentos conserven su valor nutricional y las
verduras se mantengan crujientes.

Puede utilizar el quemador para wok con ollas norma-
les también.



E] Como utilizar el horno

Informacion general sobre como hornear,
asas y cocinar a la parrilla

ADVERTENCIA

iLas superficies calientes pueden causar quemadu-
ras!

El aparato podria alcanzar temperaturas elevadas
durante su uso. Nunca toque quemadores, secciones|
interiores del horno, calentadores, etc., cuando
estén calientes. Mantenga alejados a los nifios.
Utilice siempre guantes resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o retirarlos de él.

PELIGRO:

Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya que
puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u 0jos.

Consejos sobre el horneado
e tilice bandejas metalicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio 0 moldes de silicona resistentes al calor.

Optimice el uso del espacio en la bandeja.

e Coloque el molde de horneado en el centro de la
repisa.

e Seleccione la posicion de la rejilla correcta antes
de encender el horno o asar. No cambie la posi-
cion de estante cuando el horno esté caliente.

e Siempre coloque las rejillas del horno en la
ubicacién deseada mientras el horno esta frio. Si
la rejilla se debe mover mientras el homo esta
caliente, no deje que las agarraderas toquen el
elemento calentador caliente en el horno.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Sazonar con jugo de limén y pimienta negra
mejorara el rendimiento de coccion cuando se
cocina un pollo entero, un pavo o un pedazo
grande de carne.

e Lacarne con hueso tarda entre 15y 30 minutos
mas en cocinarse que un pedazo del mismo ta-
mafio sin hueso.

e Debe calcular entre 4 y 5 minutos de tiempo de
coccién por centimetro de altura de la carne.

e Deje la carne descansar en el horno durante
aproximadamente 10 minutos despugés del tiem-
po de coccion. El jugo se distribuye mejor en to-
do el pedazo y no desaparece cuando se corta la
carne.

e Elpescado en un plato resistente al fuego se
debe colocar en la rejilla en el nivel medio o infe-
rior.

Consejos para cocinar en la parrilla

El asado a la parrilla es ideal para preparar carnes,

pescados y aves, dandoles un apetitoso aspecto

tostado sin secar demasiado los alimentos. Las piezas
planas, brochetas de carne y salchichas son particu-
larmente adecuados para cocinar a la parrilla, también
lo son los vegetales con alto contenido de agua como
tomates o cebollas.

e Distribuya las piezas a cocinar a la parrilla en el
estante de alambre.

e  Silaparrilla estd en la parrilla de alambre,
ubique la bandeja de goteo debajo para juntar la
grasa.

e Agregue agua en la bandeja de goteo para una
limpieza mas sencilla.

que no es adecuada para asar!
Solamente use los alimentos para asar
que son adecuados para el calor intensivo
de la parrilla.

No cologue los alimentos demasiado lejos
de la parte posterior de la parrilla. Esta es
el drea mas caliente y los alimentos
grasosos pueden incendiarse.

C iPeligro de incendio debido a la comida

ADVERTENCIA
No introduzca los dedos o cualquier otro objeto en los
agujeros de la pared posterior del horno.

El ventilador solo se ejecuta si es necesario para
mejorar el rendimiento de la cocina y el ahorro de la
energia del horno.
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Encendido del horno a gas Despuss de activar la funcion y el mando del

El horno a gas se enciende automaticamente mediante termostato a los niveles deseados, el encendedor de
la perilla de control del horno. gas va a caliente y brillo. Cuando el encendedor
1. Mantenga pulsado el mando de funcién y gire a alcanza una determinada temperatura, el gas

comenzara a fluir y el quemador se enciende.

!saea(lj(fore(:ha para el modo de funcionamiento de- La iluminacién durante el encendido es normal.
2. Mantenga pulsado el botdn del termostatoy girea ~ APagado del hornoa gas
la derecha hasta la temperatura deseada. 1. Ponga los mandos de funcion y del termostato en
3. El quemador se encenderé después de 30-75 la posicion de apagado (posicion superior).
segundos.
Tabla de tiempos de coccion
El primer estante del horno es el estante inferior. Los tiempos que se indican en esta tabla son una
simple guia, ya que pueden variar debido a la
emperatura, el grosor y el tipo de alimento, asf
€omo a sus propias preferencias culinarias.

Carga maxima de la bandeja del horno: 4 kg
e (8,8 Ibs).

Horneado y asado

Torta 190PC
esponioss Hotheado {375%) | Unica

Horneado
Torta por convec- 175°C
esponjosa cion (350°F) | Multiple

Los pasteles se posicionan
en el medio del horno.
Hornear alimentos con
espaciode 1701 % {258
Bioro' (Jo3 s 3R mm)
22Bmm) entre las caceralas y las
23040 | redondo paredes del botno.

Las tortas se colocan con
los mejores pasteles de
bastidor hacia la parte
posterior del horno y los
pasteles de rejilla inferior
hacia la parte delantera
del horno.
Hornear alimentos con
espaciode 1"a1"% (25 a
8"0or9" (2030 38 mm) entre las cacero-
228 mm) las y las paredes del
25-35 | redondo horno.

Namero | Posi- Tiem
Modo de de cién de po Bandeja
Alimento coccién rejillas larejilla | (min)) | Tamafoy tipo Explicacién

Horneado
Pan (levadu- | porconvec: 200°%¢ Bandeja de
rat) cion {400%F) || linica 30:40 | horneado

Las tortas se colocan con
los mejores pasteles de
bastidor hacia la parte
posterior del horno y los
pasteles de rejilla inferior
hacia la parte delantera
del horno.
Hornear alimentos con
espaciode 1"a1” % (25 a
20-30 | Tortas 38 mm) en el horno

Bandemde 1

Horneado
por convec- 190°C
Hojaldre cién (375°F) | Multiple

220°¢
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- =
.
Pizza fresca, 220°C pizza o bandeja
Pizza (425%) | Unica para horneado
congelada, 220% pizza o bandeja
g Pizza 425%F) | Unica i

entero, 1,8- Bandeja de Temperatura minima
2kg Asado por 190°C asado o plan- interna de 82°C (180°F) en
(4-4,5 Ibs.) conveccién (375°F) | Unica cha el muslo

Temperatura mining
interna de 180 en el
muslo.
Pavo, Recubrir la superficie
entero, sin superior del pavo para
rellenn 89 evitar gue se dore en los
ke Pava perfec: 165%C Gltimos 30 minutos de la
{1820 1bs ) {325°F) | thica Bandeja de asar | coccion, si es necesario.
Temperatura minima
interna de 82°C (180°F) en
el muslo.
Pavo, Recubrir la superficie
entero, sin superior del pavo para
relleno, 8-9 evitar que se dore en los
kg 165°C altimos 30 minutos de la
{18-20 lbs.) Asado (325%F) | Unica Bandeja de asar | coccidn, si es necesario.

Solomillo, La temperatira interag es
sin hile de 63°C (145%) {poco
0 182ke Asado por 165°¢C hecho) 71°C LI60YE) (al
{445 Ibs ) convecson {325%) | Unica Patrilia punto}
Situe la bandeja de asar
: en el centro con respecto
Pan tostado Parrilla Alta | Unica Parrilla al calentador.

Situe la bandeja de asar

er el centro con fespecta
Misls de al calentador
pollo, 0.9- Jemperatura minima
13ke interna de 82°C (180% ) en
{225 1bs) Parrilla Alta | Uinica 4 Parrilia el mislo
Carne
molida, 7,6 -
12,7 mm
(0,3"-0,5"
gruesa, : Sitae la bandeja de asar
6 hambur- en el centro con respecto
guesas) Parrilla Alta | Unica : Parrilla al calentador.
Hambiirgue.
sa congela
da 76
12 7mm
{0305
gruesa; . Situe la bandeja de asar
6 hambuir: en el centro can respecta
guesas) Parrilla Al | Onics % Parrilia al calentador

40°C Tazdn o cacero-
*Levadura Hornear pan (100°F) | Unica 35-45 | lacon tapa

0e suglere realizar precalentamiento para fodas las comidas.
sugiers Hevar a cabo de 5-B minutos de precalentamiento para todos los alimentos
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ADVERTENCIA

iLas superficies calientes pueden causar que-
maduras! Mantenga a los nifios alejados del
producto.

Cierre la puerta del horno cuando utilice el gratina-
dor.

Después de activar el horno, los niveles, el iniciador
del gas se calentard y se iluminard. Cuando el
encendedor alcanza una determinada temperatura,
el gas comenzara a fluir y el quemador se enciende.
La iluminacién durante el encendido es normal.

Para el equipo con un ventilador de enfriamiento

El ventilador de enfriamiento enfria la parte delantera
de los productos.

(B e o Y|

1 Motor del ventilador
2 Puerta frontal
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IMPORTANTE:

El ventilador de enfriamiento continda funcionan-
do durante aproximadamente 20 - 30 minutos
después de que se apaga el horno.




E Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La vida de servicio del producto se extendera y la
posibilidad de problemas disminuird si el producto se
limpia regularmente.

PELIGRO:

Desconecte el producto de la red de alimentacion
antes de iniciar las tareas de mantenimiento y
limpieza.

iExiste el riesgo de descarga eléctrical

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.

iLas superficies calientes pueden causar quemadu-
ras!

e Mantenga el drea del aparato sin materiales
combustibles, como gasolina y otros vapores o
liquidos inflamables.

e No obstruya el flujo de combustion o del aire de
ventilacion.

e Limpie minuciosamente el producto después de
cada uso. De esta manera eliminara los residuos
de alimentos con mayor facilidad, evitando que
se quemen la proxima vez que utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el apa-
rato con un pafio suave o esponja humedecido
en agua caliente con un producto limpiador y
séquelo con un pafio suave.

e Siempre asegurese de que el exceso de liquido
se saque minuciosamente despugés del limpiar y
que cualquier derrame se seque de inmediato.

e No use agentes de limpieza que contienen dcido
o cloruro para limpiar las
superficies de acero inoxidable y la manija. Use
un pafio suave con detergente liquido (no abrasi-
vo) para limpiar esas partes, prestando atencion
de barrer en una direccion.

La superficie se puede dafiar con algunos detergen-
€s 0 materiales de limpieza.

No utilice detergentes agresivos, polvos/cremas
limpiadoras, ni tampoco ningtin objeto afilado.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni raspadores
afilados de metal para limpiar el vidrio de la puerta
del horno, pues podrian rayar la superficie y romper
el cristal.

No use limpiadores al vapor para limpiar el aparato,
a que esto podria causar una descarga eléctrica.

Limpieza de los quemadores

Quemadors de induccion a gas

1. Retire y limpie las parrillas y las tapas de los
quemadores.

2. Limpie el quemador de induccion.

3. Vuelva a colocar las tapas de los quemadores,
asegurandose de que se asienten correctamente.

4. Cuando coloque las rejillas superiores, aseglrese
de colocar las parrillas de forma que los quema-
dores queden centrados.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel de control y las perillas con una pafio
suave y séquelos.

No retire los botones de control o perillas para
limpiar el panel de control.
El panel de control se puede dafiar.

Limpieza del horno

No se requiere un limpiador de horno ni otro agente de
limpieza especial para limpiar el horno. Se recomienda
limpiar el horno con un pafio himedo mientras todavia
estd cdlido.

Para limpiar la pared lateral, desatornille los 4
tornillos de la bandeja de acero. Después de limpiarla,
vuelva a montar la bandeja de acero en el cuerpo del
horno.

No dafie los equilibrios al limpiar la parrilla de fundi-
cion.

Limpieza de la puerta del horno
Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una
esponja humedecidos en agua caliente con un produc-
to limpiador y séquela con un pafio suave.

" No use limpiadores abrasivos fuertes ni raspadores
o afilados de metal para limpiar la puerta del horno.

Pueden rayar la superficie y destruir el vidrio.
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Sacar la puerta del horno.

Al retirar la puerta del horno, asegurese de que el
horno esta frio

y la alimentacién al horno

se ha apagado antes de quitar la puerta.

Si no lo hace podria morir o sufrir una descarga
eléctrica o

quemaduras.

La puerta del horno es pesada y las partes son
fragiles. Use las dos manos para retirar la

puerta La puerta frontal es de cristal. Manipule con
cuidado para evitar que se rompa.

Agarre sdlo los lados de la puerta del horno. No
agarre

el mango ya que puede girar en la mano y
causar dafios o lesiones.

Sino agarra la puerta del horno firmemente y

debidamente, podria causar dafios personales
o0 dafos en el producto.

Para evitar lesiones por romperse el soporte de
bisagra cerrada

asegurese de que ambas palancas estan firmemen-
te en su lugar

antes de retirar la puerta. Ademas, no

fuerce la puerta abierta o cerrada, la bisagra podria

dafiarse y podria resultar en heridas.

No quite la puerta con objetos afilados o puntiagu-

dos

, ya que podria romper el vidrio. Coldquela sobre

una superficie

plana, lisa, de modo que la puerta no puede caer.

La puerta del horno puede retirarse para facilitar la

limpieza del interior del horno

1. Abra completamente la puerta del horno.

2. Presione hacia atrds las abrazaderas de las
bisagras ubicadas a ambos lados de la puerta.

3. Coloque la puerta del horno en una posicion
ligeramente inclinada.

4. Levante hacia delante la puerta del horno con sus
dos manos.

5. Una vez haya completado la limpieza, lleve a cabo
el mismo procedimiento en orden inverso para
volver a instalar la puerta del horno.

Una vez haya completado la limpieza, lleve a cabo el

mismo procedimiento en orden inverso para volver a
instalar la puerta del horno.

©]

Sustitucion de la lampara del horno
PELIGRO:

Antes de sustituir la bombilla del horno, asegurese
de que el aparato esté desconectado de la alimenta-
cién y se haya enfriado con el fin de evitar el riesgo
de una descarga eléctrica.

iLas superficies calientes pueden causar quemadu-
ras!

La lampara del horno es una bombilla eléctrica
especial, capaz de resistir temperaturas de hasta
300°C (573 °F). Mas informacion en Especificacio-
nes técnicas. Puede solicitar bombillas de horno de
recambio a los agentes de servicio autorizados.

La posicion de la lampara puede variar con respecto
a la ilustracion.

CHOIN>=

1 Abrazadera de bisagra
2 Bisagra
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Si su horno dispone de una lampara cuadrada:
Las luces del horno se pueden iluminar con el boton
de la lampara. Las luces se encienden cuando la
puerta esta abierta 0 cuando el horno estd en el ciclo
de coccion. Las luces del horno no se iluminan duran-
te la limpieza automatica. Cada ensamble de la luz
consiste de una lente extraible, una bombilla de luz y
una carcasa de la toma de la luz que est fijada en el
lugar. El reemplazo de la bombilla de luz se considera
un mantenimiento de rutina.
Las luces del horno no se iluminan durante la limpieza
automatica.
1. Apague la energia en la alimentacion principal (su
fusible o caja de disyuntores).



2. Retire las parrillas de alambre de la forma expli-
cada. Vea Limpieza del horno.

3. Retire la cubierta protectora de vidrio con la ayuda
de un destornillador.

4. Desenrosque la lampara del horno y sustittiyala
por una nueva.

5. Vuelva a colocar la cubierta protectora de vidrio y
a continuacion las rejillas de alambre.
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lnformacién general

Generalidades

B W N =

1 Protector contra salpicaduras Puerta frontal
2 Quemador del quemador Pie
3 Panel de control Gaveta de almacenaje
4 Asa
1 2 4 5
1 Quemador auxiliar izquierdo trasero Quemador para Wok frontal derecho
2 Quemador rapido frontal izquierdo Quemador normal frontal derecho

3 Temporizador digital
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Especificaciones técnicas

GENERAL

Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad
Voltale / frecuencia

Tipo de cable / seccidn

Proteccion del fusible Min. 10 A

Potencia eléctrica total 530 Watt

Tipo/presion del gas Gas natural 5 WG/ LP Gas 10" WC
Quemadores
Izquierdo posterior
Polencia

36 x29 1916 x 29 Yplgadas(914x757x739 mm
110 1204 BUH2
DTR 4x10 AWG / max. 6 pies

Quemador auxiliar

4000 BIU/A / 3000 BIUA
Izquierda delantera Quemador rapido

Potencia 12500 BIM /9250 Bl
Derecho delantero Quemador para wok
Potencia 18000 BIUAY 16500 BiUM
Derecho posterior Quemador normal

Potenicia 8000 BIL/A 1 6500 BilA
HOBNO/GRATINADOR

Horno principal Horno a gas

L ampara interna 2x40W

Consiimo de energla del oo 16500 BILA / 17000 BILA
Consumo de energia total 59000 BTU/h / 52250 BTU/

Consiimo de energla de 1a partilla 13000BIUA 11006 BIUA

L as especificaciones técnicas pueden cambiar sin
previo aviso con el fin de mejorar la calidad del
producto.

Las ilustraciones presentes en el manual son
esquematicas y es posible que no se correspondan
exactamente con su producto.

Los valores que se indican en las etiquetas de los
productos o en la documentacion que los acompana
se obtienen en condiciones de laboratorio de
acuerdo con las normativas pertinentes. Estos
valores pueden variar en funcién de las condiciones
de funcionamiento y entorno del aparato.
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Contenidos del paquete

Sacar la rejilla hasta el tope es conveniente al
levantar comidas calientes. Es también una precau-
cién contra quemaduras a causa de tocar superfi-
cies calientes de la puerta o las paredes del horno.
Los accesorios suministrados pueden variar segun el
modelo del producto. Puede que alguno de los

accesorios descritos en el manual del usuario no
esté presente en su producto.

1. Manual del usuario

2. Bandeja de horno
Se utiliza para preparar pasteles, alimentos con-
gelados y asados de gran tamario.

3. Rejilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar o cocer en cazuela.

4. Bandeja de parrilla
Se coloca dentro de la bandeja con el fin de reco-
ger la grasa que gotea al asar a la parrilla con el
fin de mantener limpio el hormno.

48/ES

5.

Colocacion correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos
Cuando utilice la bandeja y la rejilla de alambre
junto con los estante telescopicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescopico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja.




6. Plancha

La plancha es un accesorio opcional y debe
obtenerse desde un distribuidor oficial.

PRECAUCION:

_PELIGRO DE QUEMADURAS: La superficie de la
plancha puede calentarse lo suficiente como
para causar quemaduras. Por favor, retire la
plancha cuando se haya enfriado y todas las
unidades de la superficie estén apagadas. Use
guantes de cocina si va a tocar la plancha
caliente. Si no lo hace puede quemarse.

>

PRECAUCION:

Antes de utilizar esta baterfa de cocina por
primera vez, lavela para asegurarse de que esta
limpia. A continuacidn, sazénela ligeramente,
frotando el aceite de cocina en la superficie
antiadherente.

>

IMPORTANTE: Coloque y utilice siempre su
plancha en el lugar designado en el fishburner

(quemador alargado), por encima del soporte de
la sartén de fundido medio.

PRECAUCION:

No manipule la plancha en caso de falla eléctri-
ca. De lo contrario, el sistema de enfriado de la
estufa no funcionard y los componentes de la
estufa se pueden dafiar debido al calor extremo.

PRECAUCION:

No use otros quemadores cuando esté usando la
plancha. La funcién de encendido podria estar
dafiada y esto puede causar un incendio.

> B E]

Limpiar la plancha con una esponja y detergente
suave en agua tibia. NO use esponjas de lavado de
color azul o verde o lana de acero.

Evite cocinar alimentos muy grasosos y tenga cuidado
con el desbordamiento de grasa durante la coccion.
Nunca cologue ni almacene ningun articulo en la
plancha, incluso cuando no esta en uso. La plancha
puede calentarse cuando se utilizan las unidades de
superficie de alrededor.

Evite el uso de utensilios de metal con puntas o bordes
asperos, lo que podria dafiar la plancha. No corte los
alimentos en la plancha.

No use utensilios de cocina como un contenedor de
almacenamiento para alimentos o aceite. Podria
causar manchas permanentes o "crazelines”.

1

La plancha esta hecha de aluminio fundido y
es pesada, por lo tanto, por favor tenga
mucho cuidado cuando la manipule.

La plancha esta disefiada sélo para uso en el
fogon alargado.

La plancha alcanza temperaturas muy elevadas
durante su uso. Mantenga a los nifios alejados del
horno.

Se usa para cocinar los alimentos directamente. Retire

el soporte de la bandeja del fogon alargado. Coloque

la plancha sobre los quemadores y no deposite ningtin
recipiente sobre ella.

e Los utensilios metdlicos tales como las espatulas
pueden dafiar la superficie de coccion.

e Asegurese de que la bandeja encaja debidamen-
te.

e (aliente la plancha durante 15 minutos
aproximadamente antes de colocar comida sobre
ella. Si se calienta durante mas tiempo podria
sufrir dafios.
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Tabla del inyector

ADVERTENCIA:
Este producto se puede convertir en gas
LP.Deje los procedimientos de instalacion y

reparacion siempre en manos de agentes de
servicio autorizados.

Segun el tipo de gas que se utiliza se debe usar el inyector correcto. por favor, vea la tabla LPG/NG a continuacion.

Posicionde la | 4000 BIU/A 12500 BTU/A | 1BOOO BTU/A 8000 BTU/Mh

zona de el lznuierdo lzguierdo Berecho delan- Derecho

quemadorde | posterior delantero tero posterior

indiiccion

Tipo de gas /

presién del

gas

| Homo(ieBO0BIUN

Horno (16500BT0/k Partilla (13000BTU/R

Posicionde la | 3008 BlU/n 9250 BIU/m 16500 BlU/n 6500 BIUA
zona de el Izqulerdo lzquierdo Derecho delan- | Derecho
guemappr de | posterior delantero tero posterior

induccion
Tipo de gas /
presion del
gas

5 g0
. Homo(i7000BTUR) | Parrilla(11000BTUM) |
PGP 0 oW . %]
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E Resolucion de problemas

El horno emite vapor cuando esta en funcionamiento.

e |asalida de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> No se trata de un defecto.

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.

e Cuando las partes metdlicas se calienten, puede que se dilaten y generen ruidos. >>> No se
frata de un defecto.

No hay chispa de encendido.

e Sin corriente>>> Compruebe los fusibles de la caja de fusibles.

No hay gas.

e |aespita principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.

e Eltubo de suministro de gas estéa doblado. >>> Instale el tubo de suministro de gas de forma
adecuada.

La llama de los quemadores no es correcta o no hay llama.

e Los quemadores estan sucios. >>> Limpie los componentes de los quemadores.

e Los quemadores estan himedos. >>> Seque los componentes de los quemadores.

e |atapa del quemador no esta colocada de manera segura. >>> Coloque la tapa del quemador
de manera segura.

e |aespita principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.

i una vez implementado el remedio propuesto en esta seccion el problema no se soluciona, consulte al servicio

écnico autorizado o al distribuidor en donde adquirié el aparato. Nunca trate de reparar un producto defectuoso por
us propios medios.
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£] Retirar el envoltorio
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_Cinta

2

Marco superior

MDF trasero

A: Soporte de madera 18x40
Retire el bastidor MDF superior. trasero v

MDF delantero Bolsa de nylon

3

Retire la espuma de
poliestireno y las cintas
azules.

| Retire la bolsa de
nylon del producto.

1 Retire el poliestireno extrui-
do de la puerta delantera.

. Retire el poliestireno
xtruido de la parrilla
y encoja el envoltorio.




Retire el poliestireno extruido de proteccion

en la parte posterior. Retire las cintas azules que fijan el Splashback y las tapas
de quemadores.

8

Retire los 5 tornillos.
Retire mascota superior y cintas azules en ella.

13
9

Retire la cinta azul en los bordes de la parrilla elenco. Retire el soporte de metal.
14

10

Empuje el aparato hasta el
fondo y levéntelo.

Retire la espuma de poliestireno en la bandeja y la bandeja méas baja.
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HUDECLARACION DE LA GARANTIA PARA LOS HORNOS
ELECTRICOS Y A GAS DE BLOMBERG

Las garantias proporcionadas por Blomberg en estas declaraciones solamente se aplican a los hornos
eléctricos y a gas de Blomberg vendidos al comprador original o propietario en Estados Unidos y Canada.
Esta garantia no es transferible.

Para obtener el servicio de garantia, comuniquese con nuestro distribuidor mas cercano segun se men-
ciona por estado o llame al 1800-459-9848. Necesitara su nimero de modelo del horno a gas o eléctri-
o, el nimero de serie, el nombre y la direccion del vendedor, donde lo comprd y la fecha compra/ fecha
de instalacion.

Esta garantia le otorga derechos legales especificos y también puede tener otros derechos que varian
segun el estado.

Todas las garantias mencionadas a continuacion se basan en el uso doméstico normal. El uso del pro-
ducto de forma comercial anularé todas las garantias.

El servicio debe ser realizado por una Agencia de servicio de Blomberg autorizada.

Los defectos cosmeéticos se deben informar en un periodo de 10 dias después de la instalacion.

Garantia limitada de 1 afo* a partir de la fecha de la primera instalacion. Blomberg reparara o reempla-
zara sin costo para el consumidor cualquier pieza defectuosa de los hormnos eléctricos y a gas y la mano
de obra.

Garantia limitada de 2 afos* ++ a partir de la fecha de la primera instalacién (Piezas solamente). Blom-
berg reparara o reemplazara piezas sin costo para el consumidor si los defectos sustanciales o la mano
de obra causaron dafo o fallas en estos componentes. Los cargos por mano de obra son responsabili-
dad del consumidor.

Garantia limitada de 2 a 5 anos* ++ a partir de la fecha de la primera instalacion (Piezas solamente).
Blomberg reparara o reemplazara la cavidad del horno sin costo para el consumidor si los defectos
sustanciales o la mano de obra causaron dafno o fallas en estos componentes.

Los cargos por mano de obra son responsabilidad del consumidor.

Descargos y exclusiones de las garantias:

La garantia no cubre los costos de reparacion por parte de un agente de servicio autorizado para corre-
gir la instalacion, los problemas eléctricos o la instruccion educativa sobre el uso de los hornos a gas y
eléctricos. La garantia tampoco cubre defectos o el dafio causado por un acto de Dios (como tormentas,
inundaciones, incendios, aludes, etc.), el dafio causado por el uso de los hornos eléctricos y a gas para
fines que no son para los que se diseno, el mal uso, abuso, accidente, alteracion,

instalacion incorrecta, mantenimiento, cargos de vigjes, llamadas de servicio fuera de las horas de servi-
cio normal, el trabajo de servicio no autorizado o el trabajo.

Este producto estéd completamente probado vy se le realizaron inspecciones de control de calidad oficia-
les antes de dejar el sitio de fabricacion original. Garantia

los términos de la garantia para este aparato domeéstico Beko no son vélidos si el producto es alterado,
manipulado, modificado, se le colocan piezas adicionales, es arreglado y se vuelve a empacar por un
distribuidor autorizado, servicio,

vendedor de terceros, revendedor o por otra persona no autorizada.
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EN LA MEDIDA PERMITIDA POR LA LEY, ESTA GARANTIA ESTA EN LUGAR DE TODAS LAS OTRAS
GARANTIAS EXPRESAS E IMPLICITAS, ENTRE OTRAS LAS GARANTIAS IMPLICITAS DE
COMERCIABILIDAD Y ADECUACION PARA UN FIN PARTICULAR. BLOMBERG NO ASUME
RESPONSABILIDAD POR LA

CALIDAD DE ESTE PRODUCTO EXCEPTO LO INDICADO DE OTRA FORMA EN ESTA DECLARACION
DE LA GARANTIA. BLOMBERG NO ASUME

RESPONSABILIDAD DE QUE EL PRODUCTO SERA ADECUADO PARA CUALQUIER FIN PARTICULAR
PARA EL QUE PUEDA ESTAR COMPRANDO ESTE PRODUCTO, EXCEPTO EL QUE SE
PROPORCIONA EN LA GARANTIA

Blomberg no asume responsabilidad por los danos incidentales o resultantes. Tales

danos incluyen, entre otros, la pérdida de ganancias, pérdida de ahorros o ingresos, pérdida del uso de
la cocina o cualquier otro equipo asociado, costo de capital, costo del equipo sustituto, instalaciones o
servicios, tiempo de inactividad, los reclamos de terceros y lesiones en la propiedad. Algunos estados no
permiten la exclusion o limitacion de los dafios incidentales o resultantes, por lo tanto las anteriores
limitaciones o exclusiones pueden no aplicarse para

usted.

* La fecha de instalacion debe referirse a la fecha de compra o 5 dias comerciales después de la entrega
del producto al hogar, lo que ocurra después-

++Las piezas reemplazadas asumiran la identidad de las piezas originales y su garantia original.

Sin otras garantias. Esta declaracion de la garantia es la garantia total y exclusiva del fabricante. Ningun
empleado de Blomberg o cualquier otra

parte esta autorizado a hacer declaraciones de la garantia ademas de las establecidas en esta declara-
cion de la garantia.

Guarde esta tarjeta de garantia, el manual del usuario y su recibo de ventas para referencia futura.

COMO OBTENER EL SERVICIO
Comuniguese con el Distribuidor para su estado o provincia como se menciona en la Lista de contacto
del distribuidor o llame a nuestro nimero gratuito al 1 800 459 9848
para contactarse con el Agente de servicio autorizado de Blomberg. |
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