Estufa Electrica

Manual del usuario

IMPORTANTE

Elinstaladordebe dejarle estas intrucciones con el electrodoméstico.
El Consumidordebe leer estas instrucciones antes de usar el
electrodoméstico y debe guardarlas para futura referencia.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES SOBRE SEGURIDAD
LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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ADVERTENCIA: Lea todas las instrucciones de seguri-

dad antes de usar el producto. Si la informacién en este
manual no se sigue exactamente, puede ocurrir una explosion o
producirse fuego causando dafio en la propiedad, lesiones perso-
nales o la muerte.




PARA EVITAR QUE SE INCLINE: Si la informacidn en este manual no se sigue exactamente, puede
ocurrir una explosion o producirse fuego causando dafio en la propiedad, lesiones personales o la

muerte.

/N ADVERTENCIA:

"Un nifio 0 un adulto puede inclinar la estufa y morir a causa de un accidente.

Instale el dispositivo antivuelco que viene con la estufa, en el piso de la es-
tructura.”

“Acople la estufa al dispositivo antivuelco deslizando la estufa de manera que
el pie trasero encaje en el soporte como se muestra en las figuras.”

"Vuelva a acoplar el dispositivo antivuelco si la estufa se mueve."
Consulte las instrucciones de instalacion.

"Si no sigue estas instrucciones puede producir la muerte o quemaduras
severas a nifios o adultos."

No use la estufa sin el dispositivo antivuelco puesto en su lugar y ajustado.

/\ ADVERTENCIA:

° NO OPERE LA ESTUFA SIN EL DISPOSITIVO
ANTIVUELCO PUESTO EN SU LUGAR Y

AJUSTADO

“Luego de la instalacién aprete con cuidado la parte trasera del homno

para asegurarse que el soporte antivuelco esté ajustado al pie trasero de

la estufa."

Compruebe que la instalacion y el uso del soporte antivuelco se hayan

hecho correctamente. Incline con cuidado la estufa hacia adelante, em-

pujandola desde atrds para asegurarse que el soporte antivuelco se active

y evite el vuelco. La estufa no deberia moverse mds de 1” (25 mm).

B

IMPORTANTE:

Este aparato solamente estd destinado para un uso doméstico normal. No estd aprobado
para usos en exteriores u otros usos no domeésticos (incluidas embarcaciones marinas o
aéreas). Consulte la Declaracion Garantia Limitada. Si tiene alguna pregunta, comunique-
se con el fabricante.

No repare, ni reemplace ninguna parte del aparato a menos que se recomiende especifi-
camente en este manual. Remita todas las reparaciones a un centro de servicio autorizado
de fabrica.
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Explicacion de los simbolos
En este Manual del Usuario se utilizan los siguientes simbolos:

mlnformacién importante o consejos de utilidad acerca de su uso.

&Advertencia sobre situaciones peligrosas con respecto a la vida y 1a propiedad.

& Peligro de descarga eléctrica.

dvertencia de riesgo de incendio.

& Advertencia por superficies calientes.

PELIGRO indica situacion peligrosa que, si no se evita, provocard la muerte o lesiones graves.

ADVERTENCIA indica situacion peligrosa que, si no se evita, puede provocar la muerte o
lesiones graves.

PRECAUCION indica situacion peligrosa que, si o se evita, puede resultar en lesiones menores

0 moderadas.

AVISO se utiliza para referirse a actividades no relacionadas con lesiones fisicas.
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/\ Por favor, lea estas instrucciones antes de realizar la instala-
cién o de usar su aparato!

Estimado cliente,

Deseamos que usted obtenga el mejor desempefio de su producto, el cual ha sido fabricado en
modernas instalaciones y ha pasado por estrictos procedimientos de control de calidad.

Por lo tanto, le aconsejamos que lea atentamente este manual del usuario antes de usar su producto y
que lo guarde para referencia futura. Si transfiere el producto a otra persona, entréguele también el
manual del usuario.

El manual del usuario le ayudara a usar el producto de forma rdpida y segura.

IMPORTANTE:

Guarde estas instrucciones para que las utilicen los inspectores eléctricos
locales.

Zﬁ IMPORTANTE:

Este producto se puede utilizar solamente en habitaciones que incorporen un
sensor de Monéxido de Carbono adecuadamente ajustado y en correcto fun-
cionamiento. Asegurese de que el sensor de Mondxido de Carbono funciona
correctamente y que su mantenimiento se lleva a cabo con frecuencia. El
sensor de Mondxido de Carbono se debe instalar a un maximo de 6,5 pies de
distancia del producto.

Las instrucciones le ayudaran a operar el aparato de forma rapida y

segura.

+ Al recibirlo, revise que el aparato no esté dafiado. jSi nota algin dafio de transporte, comunique-
se de inmediato con su punto de ventas y no conecte ni utilice el aparato!

» Antes de conectar y comenzar a usar el aparato, lea este manual y todos los documentos inclui-
dos. Preste particular atencion a las instrucciones de seguridad.

»  Guarde todos los documentos para que pueda volver a consultar la informacién en el futuro.
Guarde su recibo para cualquier reparacion que se pueda requerir bajo la garanta.

»  Cuando transfiera el aparato a otra persona, proporcione todos los documentos, incluyendo
la fecha original de compra. La garantia no es valida si el producto se vende de segunda
mano.

+  Encaso de que decida no usar mas el aparato (o decida sustituir un modelo anterior), antes de
desecharlo, se recomienda que le de de baja de manera adecuada de acuerdo con las regulacio-
nes de proteccion del medio ambiente y la salud, asegurandose en particular que todas las piezas
potencialmente peligrosas no causen ningun dafio, especialmente con relacion a los nifios que
podrian jugar con estos viejos dispositivos. Retire la puerta y la gaveta de alimacenamiento antes
de desecharlo para evitar el riesgo de que los nifios queden atrapados.
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U Instrucciones De Seguridad - Leer antes de usar

/N Instrucciones de seguridad
basicas

Este aparato no esta destinado
para que ser usado por personas
(incluidos nifios) con reduccion
en sus capacidades fisicas, sen-
soriales 0 mentales o con falta
de experiencia y de conocimien-
to, a menos que una persona
responsable de su seguridad, los
supervise o los instruya sobre el
uso del aparato.

Los niflos deben estar supervi-
sados para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.
Asegurese de que su estufa sea
instalada y que le hagan una
descarga a tierra adecuada, por
parte de un instalador o técnico
de servicio calificado.

En caso de que el cable de ali-
mentacion esté dafado, debera
solicitar su sustitucion al fabri-
cante, su agente de servicio
técnico o personal calificado.

/A\ ADVERTENCIA: Nunca use
Su aparato para calentar la habi-
tacion.

No repare ni reemplace ninguna
parte del aparato a menos que
se le recomiende especifica-
mente en este manual. Todas
las otras reparaciones deben ser
remitidas a un técnico calificado.

e /N PRECAUCION: Use un ta-

mafio adecuado de cacerola: es-
te aparato esta equipado con
una 0 mas unidades de superfi-
cie de calentamiento de diferen-
tes tamanos. Seleccione los
utensilios que tienen fondos pla-
nos lo suficientemente grandes
como para cubrir todo el ele-
mento calentador de la unidad
de superficie. El uso de utensi-
lios con tamario mas pequefio
expondra una parte del elemento
calentador al contacto directo y
puede causar un incendio de la
ropa. La relacion adecuada de
utensilio con la superficie de ca-
lentamiento también mejorard la
eficiencia.

/8\ ADVERTENCIA: Nunca deje
las unidades de superficie de
calentamiento sin atender, es-
pecialmente cuando estén en
calor alto. Los reboses al hervir
causan humo y los derrames de
grasa pueden incendiarse.

8\ PRECAUCION: No use papel
aluminio para cubrir la bandejas
de goteo de las superficies de
calentamiento u otro lugar del
horno, excepto cuando sea su-
gerido por el manual. El papel de
aluminio puede atrapar el calor o
fundirse, 1o que podria danar el
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producto y producir una descar-
ga eléctrica o un incendio.

/I\ ADVERTENCIA: Utensilios
de cocina de vidrio: solamente
ciertos tipos de vidrio, vi-
drio/ceramica, arcilla y otros
utensilios barnizados son ade-
cuados para el usar en la estufa
sin que se rompan, debido al
cambio brusco de temperatura.

/I\ ADVERTENCIA: Las asas de
los utensilios deben estar vol-
teadas hacia adentro y no deben
extenderse sobre las otras su-
perficies de calentamiento adya-
centes - Para reducir el riesgo
de quemaduras, combustion de
materiales inflamables y derra-
mes al golpear involuntariamen-
te el utensilio, la asa del utensi-
lio se debe colocar de forma que
esté volteada hacia adentro y no
se extienda sobre las superficies
de calentamiento adyacentes.

El aparato no esta disefiado para
SU manejo a traves de un tem-
porizador externo o un control
remoto independiente.

/A\ ADVERTENCIA: Ciertas
partes que son accesibles pue-
den alcanzar temperaturas ele-
vadas durante su uso. Se debe
mantener alejados a los nifios
pequenos.

/A PRECAUCION: No use fim-
piadores abrasivos fuertes, ni

espatulas de metal afiladas para
limpiar el vidrio de la puerta del
horno, pues podrian rayar la su-
perficie y romper el cristal.

/A ADVERTENCIA: Este apara-
to podria ser usado por nifios de
8 afios 0 mas y por personas
con reduccion en sus capacida-
des fisicas, mentales o sensoria-
les 0 sin experiencia, ni conoci-
mientos, si se les brinda super-
vision o instruccion sobre el uso
del aparato de forma segura 'y
comprenden los riesgos involu-
crados.

Los nifios no deben jugar con
este aparato. La limpieza y el
mantenimiento por parte del
usuario no deben ser realizados
por nifos sin una supervision.
/I ADVERTENCIA: EI aparato y
ciertas partes accesibles alcan-
zan temperaturas elevadas du-
rante su uso. Procure no tocar
las partes calientes. Mantenga
alejados a los nifios menores de
8 afios a no ser que 10s supervi-
se de forma continua.

/I\ ADVERTENCIA: El aparato
se debe poner directamente so-
bre el piso. No se debe poner
sobre una base o pedestal.

/I ADVERTENCIA: La superfi-
cie posterior del horno se calien-
ta cuando esta en uso. Asegure-
se de que la conexion eléctrica



no esté en contacto con la su-
perficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
dafnadas.

/I ADVERTENCIA: Use tnica-
mente el cable de conexion que
se indica en "Especificaciones
técnicas". En caso de que el ca-
ble de alimentacion esté dafiado,
debera solicitar su sustitucion al
fabricante, su agente de servicio
técnico o personal calificado pa-
ra evitar riesgos.

/A ADVERTENCIA: Durante la
auto-limpieza, las superficies
pueden alcanzar temperaturas
mas elevadas que al usarlo nor-
malmente. Mantenga alejados a
los nifos.

/I\ ADVERTENCIA: No deposite
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, sobre la estufa puesto
que estos pueden calentarse.

/A\ PRECAUCION: Utilice tni-
camente el sensor de tempera-
tura recomendado para este
horno.

/A PRECAUCION: Precacucio-
nes al abrir la puerta del horno -
Permita que el aire o vapor ca-
liente salga antes de sacar o re-
emplazar la comida.

/I\ PRECAUCION: Colocaci6n
de las rejillas del horno - Colo-

que siempre las rejillas del horno
en la ubicacion deseada cuando
el horno esté frio. Si la rejilla se
debe mover mientras el horno
esta caliente, no permita que el
guante de proteccion toque la
resistencia de calentamiento del
horno.

/A PRECAUCION: Use sola-
mente guantes protectores se-
cos - los guantes humedos en
contacto con superficies calien-
tes pueden causar quemaduras
por el vapor que producen. No
deje que los guantes protectores
toquen 1as resistencias de calen-
tamiento.

No use toallas, ni otras telas
abultadas.

Accidentalmente puede hacer
girar las perillas con una parte
de su cuerpo, por favor, asegu-
rese de no girar accidentalmente
perillas que no estan en uso.

/A ADVERTENCIA: Nunca cu-
bra la parte superior de las reji-
llas con ningun tipo de tapa. Use
solamente utensilios de cocina
con didmetros recomendados.
Asegurese de que la ventilacion
y salidas de humos del horno
que se muestran a continuacion
no estén cerradas. De lo contra-
rio se puede existir un riesgo de
incendio.
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¢ No caliente recipientes de comi-
da cerrados, ni frascos de vidrio.
La presion que se acumula en el

frasco puede causar que explote.

o /A ADVERTENCIA: Riesgo de
envenenamiento con comida: No
deje la comida en el horno mas
de una hora antes o después de
cocinar. Hacerlo puede causar
envenenamiento o enfermedad.

o /N ADVERTENCIA: Para evitar
dafos permanentes en el aca-
bado del fondo del horno, no cu-
bra el fondo con ningun tipo de
forro o lamina.

o /A ADVERTENCIA: No cocine si
la superficie del meson de la es-
tufa esta resquebrajada, las so-
luciones de limpieza y los de-
rrames pueden penetrar por las
grietas y crear un peligro de
descarga eléctrica. Comunique-
se de inmediato con un técnico
calificado.

o /A PRECAUCION: Si se usa
una esponja o trapo himedo pa-
ra limpiar los derrames en un
area de coccion caliente, tenga
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cuidado de no quemarse con el
vapor. Algunos agentes de lim-
pieza pueden producir humos
nocivos si se aplican en una su-
perficie caliente. Las asas de los
utensilios se deben colocar
hacia adentro y no deben exten-
derse sobre las superficies de
calentamineto adyacentes. Para
reducir el riesgo de quemaduras,
incendio por materiales inflama-
bles y derrames debido al con-
tacto no intencional con un
utensilio, la asa de los utensilios
se debe colocar hacia adentro y
no se debe extender sobre las
superficies de calentamiento ad-
yacentes.

Asegurese de que no hayan
materiales inflamables adyacen-
tes al aparato, ya que los lados
de la estufa se tornan muy ca-
lientes cuando se utiliza.

A\ PRECAUCION: No almacene
ni utilice materiales inflamables
en un horno o cerca de la super-
ficie de coccion, incluyendo pa-
pel, plastico, guantes protecto-
res, lino, papel decorativo, corti-
nas, colgaduras, gasolina u otros
liquidos, ni vapores inflamables.

/\ ADVERTENCIA: "No toque
los elementos calentadores ni
las superficies interiores del
horno: los elementos calentado-
res pueden estar calientes inclu-



so cuando se ven de color oscu-
ro. Las superficies interiores de
un horno se pueden calentar lo
suficiente como para causar
quemaduras. Durante y después
del uso, no toque, ni deje que la
ropa u otros materiales inflama-
bles toquen los elementos calen-
tadores ni las superficies interio-
res del horno hasta que haya
pasado el tiempo suficiente para
enfriarsen. Otras superficies del
aparato se pueden calentar lo
suficiente como para causar
quemaduras - Entre estas su-
perficies estan las aberturas de
ventilacion del horno y las super-
ficies cerca de estas aberturas,
las superficies interiores de la
camara del horno, las puertas y
la ventana del horno."

Nunca use el aparato cuando el
juicio o la coordinacion se ven
disminuidos a causa del uso de
alcohol o drogas.

No opere el aparato si tiene de-
fectos o si observa un dafio visi-
ble.

No realice reparaciones ni modi-
ficaciones al aparato. No obstan-
te, puede solucionar algunas
anomalias; consulte la seccion
de Solucion de Problemas.
Tenga cuidado cuando utiliza
bebidas alcohdlicas para cocinar
sus platos. El alcohol se evapora

a las altas temperatura y puede
causar un incendio ya que se
enciende cuando entra en con-
tacto con superficies calientes.
No caliente contenedores de
comida que estan cerrados.
Podria acumularse presion y el
recipiente podria romperse y
causar una lesion.

No use el horno como drea de
almacenamiento. Los elementos
almacenados en un horno pue-
den encenderse.

/8\ ADVERTENCIA: Aimacena-
miento dentro o sobre el aparato
- Los materiales inflamables no
se deben almacenar dentro del
horno, ni cerca de las superfi-
cies de calentamiento.

/A ADVERTENCIA: No use el
compartimiento del horno para
actividades que no sean para
cocinar, como secar ropa o al-
macenamiento. Use el compar-
timiento para propdsitos de coc-
cion solamente.

/A\ ADVERTENCIA: No deje
productos de papel, plasticos,
alimentos enlatados o materiales
combustibles en el comparti-
miento. Se podrian incendiar.

Z& ADVERTENCIA: jRiesgo de
incendio!
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No almacene material inflamable
en el horno ni en el comparti-
miento de calentamiento.

/A\ ADVERTENCIA: Mantenga
el area del aparato sin materia-
les combustibles, como gasolina
y otros vapores inflamables.

ADVERTENCIA: No use
agua en los incendios provoca-
dos por grasas. Nunca levante
una cacerola en llamas. Apague
todos los controles de la estufa.
Sofoque las llamas en una
sartén sobre una superficie de
calentamiento cubriendo la
sartén por completo con una ta-
pa que ajuste bien 0 una manta
ignifuga, un molde para hornear
galletas o cualquier bandeja pla-
na. Use un extinguidor multiuso
de quimico seco o de tipo es-
puma.

Si hay un incendio en el horno
durante la coccion, se puede ex-
tinguir por completo cerrando la
puerta y apagando el horno o
usando un extinguidor multiuso
de quimico seco o de tipo es-
puma.

/8\ ADVERTENCIA: Mantenga
el horno libre de acumulacion de
grasa. La grasa en el horno
puede encenderse.

ADVERTENCIA: No use el
horno para secar periodicos. Si
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se sobrecalientan, pueden in-
cendiarse.

/8\ ADVERTENCIA: No deje
productos de papel, utensilios de
cocina o comida en el horno
cuando no esté en uso.

No deje ollas o cacerolas vacias
en los quemadores encendidos.
Se pueden danar.

No deje platos de aluminio o de
plastico sobre la superficie del
aparato, ya que esta puede estar
caliente. Estos tipos de platos
tampoco se deben usar para
guardar la comida.

No ponga bandejas para hornear,
platos o papel aluminio directa-
mente sobre la parte inferior del
horno. La acumulacion de calor
puede danar el fondo del horno.

/8\ ADVERTENCIA: Luego de
asar, siempre saque la bandeja
del horno y limpiela. La grasa
restante que queda en la bande-
ja del horno puede incendiarse
la proxima vez que lo use.
Revise que todos los controles
de la estufa estén apagados
después de usarla.

/A ADVERTENCIA: Mantenga
todas las ranuras de ventilacion
sin obstrucciones.

Cuando se deba reparar la estu-
fa, solamente se deben usar pie-
zas de repuesto autorizadas. Las



partes de repuesto estaran dis-
ponibles en los distribuidores de
fabrica autorizados. Comunique-
se con el distribuidor de partes
MAs cercano a su area.

La parte trasera del horno se

calienta cuando este es utilizado.

La conexion eléctrica no debe
tocar la superficie trasera, de lo
contrario el cable principal se
puede dafar. Asegurese de no
aprisionar el cable principal en-
tre la puerta caliente del horno y
la estructura del horno. No ex-
tienda el cable principal sobre la
seccion de coccion y las superfi-
cies calientes. De lo contrario, el
aislamiento del cable se puede
derretir y causar un incendio
como resultado de un corto cir-
cuito.

/A\ ADVERTENCIA: Use este
aparato solamente para Su uso

previsto descrito en este manual.

El fabricante rechaza toda res-
ponsabilidad por lesiones a per-
sonas o dafos a propiedad cau-
sados por el uso incorrecto o in-
adecuado del aparato.

/A PRECAUCION: Utilice siem-
pre guantes resistentes al calor
al colocar platos en el horno o
retirarlos de él.

/\ PRECAUCION: Siempre use

solamente guantes acolchados
Secos 0 guantes resistentes al

calor al colocar o sacar platos
del horno. No deje que los guan-
tes protectores toquen 1as resis-
tencias de calentamiento.

/A ADVERTENCIA: Nunca cu-
bra las ranuras, orificios 0 pasa-
jes en el fondo del horno ni cu-
bra toda la rejilla con materiales
tales como papel de aluminio.
Hacerlo bloquea el flujo de aire
del horno y puede causar enve-
nenamiento por mondxido de
carbono. El recubrimiento con
papel de aluminio también pue-
de atrapar calor, causando peli-
gro de incendio.

No use el horno sin el vidrio de
la puerta o con el vidrio roto.

/A ADVERTENCIA: Los ele-
mentos calentadores pueden es-
tar calientes incluso cuando tie-
nen un color oscuro. Las super-
ficies interiores de un horno se
pueden calentar lo suficiente
COMO para causar quemaduras.
Durante y después del uso, no
toque, ni deje que la ropa u
otros materiales inflamables to-
quen los elementos calentadores
ni las superficies interiores del
horno hasta que tengan tiempo
suficiente para enfriarse. Otras
superficies del aparato se pue-
den calentar lo suficiente como
para causar quemaduras; entre
estas superficies estan (identifi-
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cacion de las superficies: por
ejemplo las aberturas de ventila-
cion del horno y las superficies
cerca de estas aberturas, las
puertas del horno y las ventanas
de las puertas del horno).

/A\ ADVERTENCIA: Evitar rayar
0 golpear puertas de vidrio, su-
perficies 0 paneles de control. Si
lo hace, puede conducir a la ro-
tura del vidrio. No cocine con €l
vidrio roto. Pueden producirse
descargas eléctricas, incendios
0 llegar a cortarse.

ADVERTENCIA: La parte
trasera del horno se calienta
cuando este es utilizado. La co-
nexion eléctrica no debe tocar la
superficie trasera, de lo contrario
el cable principal se puede da-
far. Asegurese de no aprisionar
el cable principal entre la puerta
caliente del horno y la estructura
del horno. No extienda el cable
principal sobre la seccion de
coccion y las superficies calien-
tes. De lo contrario, el aisla-
miento del cable se puede de-
rretir y causar un incendio como
resultado de un corto circuito.
Revise que todos los controles
de la estufa estén apagados
después de usarla.

(i) IMPORTANTE: Liame al
servicio autorizado para la insta-
lacion del aparato que va usar.
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Luego de este procedimiento,
comienza el periodo de garantia.

Seguridad para los nifios

ADVERTENCIA: Pararse, incli-
narse 0 sentarse en la puerta o
compartimientos de esta estufa
puede causar lesiones graves y
también puede dafar a la estufa.
No permita que los nifios se
suban o jueguen alrededor de la
estufa. El peso de un nifio sobre
una puerta abierta puede causar
que el horno se voltee, causando
quemaduras graves u otra lesion.
Las partes que son accesibles
pueden estar calientes cuando
se esta usando la parrilla. Los
ninos pequefos deben estar ale-
jados.

Las unidades de la superficie
pueden estar calientes incluso
cuando tienen un color oscuro.
Las areas cerca de las superfi-
cies de calentamiento se pueden
calentar lo suficiente como para
causar quemaduras. Durante y
después del uso, no toque, ni
deje que la ropa u otros materia-
les inflamables toquen las uni-
dades de la superficie u otras
parea cerca de las unidades
hasta que tengan tiempo sufi-
ciente para enfriarse. Entre estas
areas estan por ejemplo (identi-
ficacion de areas), la superficie
del meson y las superficies en



contacto con la cubierta del
meson.

/I\ ADVERTENCIA: No almace-
ne articulos que interesen a los
ninos en gabinetes por encima o
en la parte de atras de la estufa.
Los niflos que se suben al horno
para alcanzar articulos se pue-
den lesionar gravemente.

Los materiales del empaque son
peligrosos para los nifios. Man-
tenga a los nifios alejados de los
materiales del empaque. Des-
eche todas las partes del empa-
que de acuerdo con las normas

aplicacion debe ser realizada por
un técnico calificado.

Antes de llevar a cabo cualquier
revision o reparacion, apague el
aparato y desconéctelo y supri-
ma la fuente de enegia retirando
los fusibles o desactivandolos
desde el panel de control electri-
co de la vivienda.

Asegurese de que el fusible sea
el correcto.

No use el aparato si esta descal-
20.

Nunca togue el aparato con las
manos o los pies humedos.

ambientales. Uso previsto
Seguridad al trabajar con elec- « /\ ADVERTENCIA: Use este
tricidad aparato solamente para su uso

. [,ﬁ ADVERTENCIA: Antes de previsto como se describe en

realizar la instalacion, deconecte
la energia en el panel de servicio
eléctrico. Bloquee el panel de
servicio para evitar que la ali-
mentacion se encienda acciden-
talmente.

/A\ ADVERTENCIA: Pueden
ocurrir lesiones personales o la
muerte debido a una descarga
eléctrica si la estufa no es insta-
lada por un instalador o electri-
cista calificado.

Cualquier adicion, modificacion
0 conversion requerida para que
este aparato cumpla satisfacto-
riamente con las necesidades de

este manual. NUNCA use este
aparato para calentar la habita-
cion. Hacerlo puede causar en-
venenamiento por mondxido de
carbono y sobrecalentamiento
del aparato. Nunca use este
aparato para almacenamiento.
Este aparato no se debe usar
para calentar los platos en el
horno, colgar o secar toallas o
trapos en las agarraderas, ni ca-
lentar el cuarto.

Todas las grietas en la pared de
atras y en el piso debajo del
aparato se deben sellar.
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e Este aparato no se debe usar en
casas rodantes, ni vehiculos de
recreo.

o /A ADVERTENCIA: No obstruya
el flujo del aire de ventilacion.

e [l fabricante no se hace respon-
sable por cualquier dafio causa-
do por el uso incorrecto o erro-
res en la manipulacion.

e Elaparato se puede usar para
descongelar, hornear, rostizar y
asar comida.

Al momento de desechar

Material de empaque

PELIGRO:
iRiesgo de sofocacién con el material de
'empagque!

Los elementos del empaque (es decir,
bolsas de plastico, espuma de poliesti-
reno, clavos, correas de empaque, etc.)
no se deben dejar al alcance de los
nifios ya que pueden causar lesiones
graves.

El material de empaque y los dispostivos para
asegurar el tranporte estan hechos de materia-
les que no son nocivos para el medio ambiente.
Deseche todas las partes del empaque de
acuerdo con las normas ambientales. Es bene-
ficioso para el medio ambiente.
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l PRECAUCION:
Si el producto se pasa a otra persona

para uso su personal 0 para el uso de
segunda mano, el manual de usuario,
etiquetas de productos, otros docu-
mentos relacionados, accesorios de
montaje, etc., deben ser incluidos con
el producto.

Transporte futuro

No realice las operaciones de limpieza 0 man-
tenimiento en el aparato sin haberlo desconec-
tado previamente de la alimentacion eléctrica.

AVISO:
No coloque otros articulos en la parte

superior del aparato. El aparato se debe
transportar de forma vertical.

Guarde la caja original del aparato y transporte
el aparato en su caja original. Siga las marcas
de guia que estan impresas en la caja.

§IMPORTANTE:
erifique la apariencia general de su

equipo, identificando un posible dafio
durante el transporte.

Para evitar que los compatimentos y la bandeja
dentro del horno dafen la puerta del horno,
coloque un pedazo de cartdn en el interior de la
puerta del horno que se alinee con la posicion
de las bandejas. Pegue la puerta del horno a
las paredes laterales con cinta adhesiva.

Si no tiene la caja original

Empaque el aparato en un plastico de embalaje
con burbujas de aire o carton grueso y péguelo
con cinta de forma segura para evitar el dario
durante el transporte.




A Instalacion

El piso de la cocina debe soportar el peso del
aparato mas el peso adicional de los utensilios
de cocina, los moldes para el horo 'y la comida
Qque se va a preparar.

e Sisevaainstalar una campana extractora,
consulte las instrucciones del fabricante so-
bre la altura para su colocacion.

e Cualquier mueble de cocina al lado del
aparato debe ser resistente al calor
(212°F/100°C min.).

Instalacion y conexion

IMPORTANTE:
No instale el aparato al lado de refrigeradores o
lcongeladores. El calor emitido por el aparato

causara un mayor consumo de energia de los
aparatos de refrigeracion.
e Alinstalarse, el aparato debe conectarse de
acuerdo con todas las regulaciones eléctri-
cas locales.

PRECAUCION:
La unidad es pesada (aproximadamente 150 kg

(330 Ibs) y requiere al menos dos personas o
equipo adecuado para moverla. No mueva la
estufa mas de 3 metros sin la utilizacion de un
aparato para tal fin. De lo contrario, se puede
causar lesiones ..

AVISO
iDafo del material!

|a puerta o la manija no se deben usar para
levantar o mover el aparato. El aparato se debe
colocar directamente sobre el piso. No se debe
colocar sobre una base o pedestal.

e Para alinear el aparato con el meson, ajuste
los pies girandolos hacia la derecha o iz-
quierda segun se requiera.

e |as superficies ocultas (la parte trasera o el
fondo de la estufa) pueden tener bordes afi-
lados. Tenga cuidado cuando extienda su
mano por detras o debajo de la estufa.

e No use el horno o el compartimiento de
calentamiento (si tiene uno) para almace-
namiento.

VISO

iDafo del material!

No cologue otros articulos en la parte superior del
aparato. El aparato se debe transportar de forma
vertical. La puerta o la manija no se deben usar
para levantar o mover el aparato. Tenga cuidado
de no tocar la resistencia del horno que también
se encuentra en la parte superior de la camara
del horno, justo detras de la zona estriada. Se
recomienda el uso de guantes y mangas largas
para proteger las manos y los antebrazos contra
la abrasién y los rasgufios potenciales durante el
proceso para subirla. También se recomienda
quitarse relojes y joyas y ponerse los zapatos de
trabajo durante la instalacion de la misma para
protegerse los pies. Retire la puerta del horno
para facilitar su manejo e instalacion.

El aparato se debe colocar directamente
sobre el piso. No se debe colocar sobre una
base 0 pedestal.
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Espacios y dimensiones

Se deben usar las dimensiones que se muestran
en la figura. Las dimensiones dadas proporcio-
nan un espacio libre minimo. Se necesita un
espacio de 30 pulgadas{7&2mim) entre la parte
superior de la superficie de coccion y la parte
inferior de gabinetes de madera no tratada o
gabinetes metdlicos 0 un minimo de 24 pulgadas
{60Smmjcuando la parte inferior de la madera o
los gabinetes metalicos estdn protegidos por una
superficie retardadora de llamas de no menos de
1/4 pulgadas (G cubierta de una hoja de
acero de no menos de 29 msg, acero inoxidable
de 0,015 pulgadas {38mmy, aluminio de 0,024
ptilgadas (0.6mm) o cobre de 0,020 pulgadas

~

{.05mm) .
Para eliminar el riesgo de quemaduras o incen-
dio al tender los brazos por encima de las super-
ficies de calentamiento, se debe evitar poner
gabinetes de almacenamiento en el espacio
sobre estas. Si se usan gabinetes de almacena-
miento, el riesgo se puede reducir al instalar una
campana extractora que sobresalga horizontal-
mente un minimo de 5 pulgadas {1 27mm} mds

alld del fondo de los gabinetes.

& Notas importantes para el consumidor

Guarde este manual para referencia futura.

e Al usar cualquier horno que genera calor,
hay ciertas precauciones de seguridad que
debe seguir. Estas son mencionadas en la
parte frontal de este manual. Léalas y siga-
las con atencion.

e Asegurese de que su estufa sea instalada y
que le hagan una descarga a tierra adecua-
da, por parte de un instalador o técnico de
servicio calificado.

e Para eliminar la necesidad de tender los
brazos por encima del meson, se debe evi-
tar poner gabinetes de almacenamiento en
el espacio sobre este.

A Notas importantes para el instalador
Lea el manual antes de instalar el horno.

Cumpla con todos los cdigos y disposiciones
vigentes.

Asegurese de dejarle estas instrucciones al
usuario.

Asegurese de que su estufa sea instalada y que
le hagan una descarga a tierra adecuada, por
parte de un instalador o técnico de servicio
calificado.

IMPORTANTE:

Antes de instalar la estufa en un érea cubierta
con lindleo u otra cubierta de piso sintético,
asegurese de que la cubierta del piso sea
resistente al calor, al menos 90°F (32.2°C) por
encima de la temperatura ambiente sin que se
encoja, doble o decolore.

No instale la estufa sobre una alfombra a menos
que cologue una almohadilla aislante o una hoja
de madera chapada de /4 pulgadas (G,64 cmy)
de espesor entre la unidad y la alfombra.

ADVERTENCIA:

Todos los hornos pueden volcarse y pueden
ocasionar lesiones.

 Un nifio 0 un adulto puede inclinar el
horno y morir a causa de un accidente.

e | os dispositivos de estabilidad antivuelco
estan fijados al guacal de madera del
embalaje. Cuando se estan retirando los
materiales del embalaje, los dispositivos de
estabilidad antivuelco deben ser destornilla-
dos del guacal de madera y no tirarse a la
basura.

e Existe un riesgo de vuelco si el aparato no
se instala de acuerdo con estas instruccio-
nes.

e Si la estufa se mueve de la pared para
limpiarla, repararla o por otro motivo,
asegurese de que el dispositivo antivuelco
se vuelva a colocar correctamente cuando
la estufa se vuelva a poner de nuevo contra
la pared. En caso de un uso anormal (por
ejemplo una persona que se pare, se siente
0 Se recueste sobre la puerta abierta), al no
tener precaucion con esto, puede hacer
voltear la estufa. Pueden ocurrir lesiones
personales como resultado de liquidos
calientes derramados 0 por causa de la
misma estufa.
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Instrucciones de instalacion del dispositivo
de estabilidad antivuelco

1. Fijar el soporte 1 al suelo con 4 tornillos (5) de
acuerdo con las dimensiones y la direccion
indicada en la Imagen 1.

2. Tome la medida A del producto como se
indica en la Imagen 2 de acuerdo a la altura del
mostrador. Decida cual agujero en el soporte 1

IMAGEN-1

SOPORTE
NUMERO 2

915 mim 35"
367710035 o 10mm 413016

36" Y4 020 e

SOPORTE

“%%NQNUMERO1

serd donde el soporte 2 ird sujeto. Complete la
instalacion apretando las partes 3y 4.

3. Coloque el aparato en su lugar después de
completar la instalacion.

4, Comprobar si el aparato estd blogueado co-
rrectamente con el soporte levantando suave-
mente la parte trasera hacia adelante.

TORNILLOS - 4 UNIDADES
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Gomo mover el aparato

La manera mas facil de mover el aparato consis-
te en levantar la parte delantera tal y como se
muestra en la ilustracion. Abra la puerta del
homo lo suficiente como para permitir un agarre
comodo de la parte inferior del techo del horno,
evitando causar cualquier dafo al elemento del
gratinador o cualquier parte interna del horno. No
mueva el horno tirando del asa de la puerta o de
las perillas. Mueva el aparato un poco cada vez
hasta que esté colocado en la posicion que
desee.
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WARNING: Tip Over Hazard

A child or adult can tip the range and be killed.
Connect anti-tip bracket to anti-tip hole at the
back of the range. Reconnect the anti-tip
bracket, if the range is moved. Failure to follow

these instructions can result in death or
serious burns to children and adults.

& WARNING: Electrical shock hazard!

* Use extreme caution when drilling holes into

the wall or floor. There may be concealed
electrical wires located behind the wall or
under the floor.

o |dentify the electrical circuits that could be
affected by the installation of the Anti Tip
Device, then turn off power to these circuits.
Failure to follow these instructions may
result in electrical shock or other personal
injury.

La Ley de Imposicion de Materiales Téxicos y Agua
Potable requiere que el Gobierno de California



publique una lista de sustancias que se saben
producen cancer, anomalias en el parto u otros
peligros en la reproduccion, y que re

quieren de advertencias por parte de las empresas
sobre la exposicion a

dichas sustancias.

IMPORTANTE:
Este producto contiene un quimico cono-
cido por el Estado de California que causal

cancer, defectos al nacer u otros dafios
reproductivos.

El aislamiento de fibra de vidrio en hornos de auto-
limpieza emite una cantidad muy pequena de
monoxido de carbono benzina, formaldehido y
tolueno durante el ciclo de lavado. La exposicion se
puede minimizar al hacer una ventilacion con la
ventana abierta o utilizando un ventilador o una
campana.

Conexion a la alimentacion eléctrica principal

IMPORTANTE:
La instalacion eléctrica debe cumplir con

los codigos locales y nacionales.

IMPORTANTE:
iEste aparato debe tener una conexion a
ierra!

ADVERTENCIA

Evite el riesgo de incendio o de descarga
eléctrica. No use un adaptador de enchu-
fe, un cable de extension, ni retire la
punta de descarga a tierra del cable de
alimentacion eléctrica y haga que un
electricista calificado instale un toma
cerca del aparato. Si no se sigue estas
advertencias puede causarse lesiones
graves, un incendio o la muerte.

ADVERTENCIA
Riesgo de descarga eléctrica o incendio.

La descarga a tierra mediante el conduc-
tor neutro esta prohibida para las instala-
ciones de circuitos derivados nuevos
(1996 NEC) en casas rodantes y vehicu-
los de recreo o en dreas donde los codi-
gos locales prohiben la descarga a tierra
mediante el conductor neutro.

Antes de comenzar cualquier trabajo en la instala-
cion eléctrica, la alimentacion eléctrica al horno se

debe apagar mientras se realizan las conexiones
eléctricas.

Si no se siguen estas instrucciones puede dar como
resultado la muerte, un incendio o una descarga
eléctrica.

Proporcionar una conexién eléctrica

Instale la caja de conexiones bajo el gabinete e
instale un cable CA de 120/240 o 120/208 voltios
desde el panel del circuito principal. NO conecte el
cable al panel del circuito en este momento.
Requerimientos eléctricos

A este aparato se le debe suministrar el voltaje y la
frecuencia adecuada y se debe conectar a un
circuito derivado individual con la adecuada des-
carga a tierra y protegido por un disyuntor o fusible.
Su aparato requiere un disyuntor o fusible. El am-
peraje recomendado del disyuntor o fusible para su
aparato es de 40A o 50A.

Cumpla con todos los cddigos y disposiciones
locales vigentes

Se requiere una alimentacion eléctrica de una sola
fase de 3 cables 0 4 cables de 120/240 0 120/208
voltios, 60 Hz CA en un circuito separado por
fusibles en ambos lados de la linea (cables rojo y
negro). Se recomienda un disyuntor o fusible con
temporizador. NO conecte el fusible al neutro (cable
blanco).

NOTA: Los tamafios de los cables y las conexiones
deben cumplir con el tamafo del fusible v la clasifi-
cacion del aparato de acuerdo con el Codigo Eléc-
trico Nacional Estadounidense ANSI/NFPA N.° 70
en su Ultima edicion.

IMPORTANTE:

Este aparato debe tener una descarga a
ierra adecuada para evitar el riesgo
eléctrico.

Nuestra empresa no se hace responsable por l0s
dafios causados al usar el aparato sin un recepta-
culo con descarga a tierra.

Este horno debe tener una descarga a tierra eléctri-
ca de acuerdo con los codigos locales, o en su
ausencia, con el Codigo Eléctrico Nacional Estado-
nunidense ANSI/NFPA N.° 70 en su ultima edicion.
La instalacion debe ser realizada por un electri-
cista con licencia.
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ADVERTENCIA:

iRiesgo de descarga eléctrica, circuito
eléctrico o incendio por dafio en la alimen-
tacion eléctrica principal!

El cable de la alimentacion principal no
debe ser sujetado, doblado o aprisionado, n
debe entrar en contacto con las partes
calientes del aparato. Si el cable de alimen-
tacion principal estd dafiado, debe ser
reemplazado por un electricista calificado.

Este horno puede estar conectado con un "cablea-
do" permanente (cable de aluminio o cobre con
proteccion no metdlica o blindado flexible) o con un
kit del cable de alimentacion eléctrica. Solamente
se puede usar un kit de cable de alimentacion de
120/240 voltios y 40 0 50 amperios que termina en
cables estafiados y marcados para el uso con
hornos. Si se usa un cable de 50 amperios debe
estar marcado para el uso con una apertura de 3/8
{35 mmy) pulgadas de diametro.

El cable debe tener 3 0 4 conductores para que
coincidan con el receptaculo eléctrico (Use conduc-
tores de aluminio o cobre).

ADVERTENCIA:
Existe un riesgo de incendio 0 descarga

eléctrica si se usa un kit de cable del
aparato de tamafio inadecuado o si se
deja de lado el manual de instalacion o
la abrazadera de alivio de presion.

ADVERTENCIA:
No afloje las tuercas que sujetan el

cableado del horno instalado en fabrica
al bloque de terminales mientras conecta
el horno. Puede ocurrir una falla eléctrica
0 pérdida de la conexion eléctrica.

Cuando se realiza una instalacion donde no es
posible realizar la descarga a tierra a través de un
neutro, se debe usar un cable de 4 conductores o
conjunto de cables. Consulte las instrucciones del
fabricante.

Los datos de la alimentacion principal deben co-
rresponder con los datos especificados en la super-
ficie de caracteristicas del aparato.

La superficie de caracteristicas se ve cuando la
puerta o la cubierta inferior estan abiertas.
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Superficie de
datos

Tipos de receptéculo de pared eléctrico de 3y 4
cables y orientacién del montaje recomendado
en la pared

La Figura A ilustra un receptdculo de 4 cables
requerido para la instalacion en un circuito derivado
nuevo (1996 NEC) en casas rodantes, vehiculos de
recreo 0 donde los codigos locales no permiten una
descarga a tierra mediante el neutro.

La Figura B ilustra un receptaculo de 3 cables que
se permite en dreas que permiten la descarga a
tierra mediante un neutro.

A) Enchufe de pared de 4 cables B) Receptaculo de pared
para 3 cables

(10-50R)
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Afloje los tornillos en la cubierta de acceso pos-

terior y retire la cubierta del bloque de terminales.

Luego de completar las conexiones ponga la
cubierta del bloque de terminales en la ubi-
cacion original y apriete los tornillos.

Conexiones eléctricas

ADVERTENCIA
iRiesgo de descarga eléctrica!

Bastidor con descarga a tierra al neutro del
aparato mediante un enlace. La descarga a tierra
mediante el conductor neutro esta prohibida para
las instalaciones de circuitos derivados nuevos
(1996 NEC) en casas rodantes y vehiculos de
recreo o en areas donde los cédigos locales
prohiben la descarga a tierra mediante el conduc-
tor neutro. Para las instalaciones donde la
descarga a tierra mediante el conductor neutro
esta prohibida:

a- Desconecte el enlace del neutro;

b- Use el terminal de conexidn a tierra o el cable
para realizar una descarga a tierra de la unidad; yj
c- Conecte el terminal neutro o cable al circuito
derivado neutro de la forma usual (cuando el
aparato se conecta mediante un conjunto de
cables, use un cable de 4 conductores o un
conducto para este fin). Consulte la figura 9.

*No use un cable de extension.

IMPORTANTE:
No afloje las conexiones de tuercas instaladas de
abrica que aseguran en cableado del horno al

bloque de terminales. Puede ocurrir una falla
eléctrica o pérdida de la conexion eléctrica si se
aflojan o retiran estas 3 tuercas.

Cable de alimentaci6n

Instalacién del alivio de tensién

Se se instala una correa de descarga a tierra en
esta estufa, que

conecte el terminal central del bloque terminal
neutro al chasis de la estufa. La correa de descarga
a tierra debe conectarse a la estufa por el centro,
con el tornillo que esta mds abajo. Consulte la
Figura 9. La correa de descarga a tierra

no debe ser retirada salvo que los codigos naciona-
les, estatales o locales no permitan su uso.

Nota: Si la correa de descarga a tierra es retirada
por alguna razon, un cable de descarga a tierra
aparte debe conectarse al tornillo de tierra inde-
pendiente unido al chasis de la estufa y a una
fuente de tierra adecuada.

Conexidn permanente de 3y 4 cables

Conexidn permanente de 3 cables - siga los pasos
en 2y 5 a continuacion. Conexidn permanente de 4
cables - siga todos los pasos indicados a continua-
cion.

Antes de conectar la estufa, observe las imagenes

que muestran la ubicacion sugerida de la fuente de

alimentacion en la Figura 2. Si se conecta a un
sistema eléctrico de 4 cables

1. Siga las instrucciones de instalacion del fabri-
cante e instale la abrazadera del tensor.

2. Pele el aislamiento de las puntas del cableado
permanente para la linea 1, linea 2 y neutral;
Igualmente pele el cable de tierra en las co-
nexiones de 4 cables. Apriete los cables de 3 0
4 extensiones al bloque de terminales. Siga las
ubicaciones de los cables que se muestran en
la Figura 10.

IMPORTANTE, NO AFLOJE las conexiones de
tuercas instaladas de fabrica que aseguran el
cableado de la estufa al bloque de terminales.
Puede ocurrir una falla eléctrica o pérdida de la
conexion eléctrica si se aflojan o retiran estas 3
tuercas.

Nota: Para la conexion permanente de tres
cables omitir los pasos 3y 4y continte con el
paso 5.

3 Tomillo de descarga a tierra. Retire el tomillo
de tierra instalado de fabrica y la superficie pa-
ra soltar la tira de descarga a tierra de cobre
instalada de fabrica en el marco de la estufa.
Cortar y desechar la tira de cobre del blogue de
terminales. MANTENER la superficie de tierra,
el tornillo de tierra y contintie con el paso 4.

4. Conecte el cable conductor verde de descarga
a tierra en el bastidor de la estufa utilizando el
tornillo y la superficie de tierra, como se mues-
tra en la figura. Asegurese de instalarlo usando
el mismo agujero en el bastidor donde se ins-
tald originalmente el tornillo de tierra.

5. Asegurese de que todas las conexiones estén
bien apretadas y vuelva a colocar la cubierta de
acceso posterior. Consulte la Figura .

Nota: Los conectores de compresion de cables
de campo no terminados deben acomodarse a
aproximadamente 90 in./Ibs.
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Conexion de cuatro cables:

Conexion de tres cables:
¥

1 Blogue de terminales
2
3 Arandela
4 Tuerca
5 Tornillo
Conecte L1

Conecte la superficie.

BK  Negro
WH  Blanco
RD  Rojo
GR  Verde

26/ES

Cable de alimentacion/ superficie del conducto

Conecte L2

Conecte el neutro

[ B N S

Conecte L1

e
Conecte la superficie. |

BK
WH
RD
GR

Blogue de terminale

Cable de alimentacion/ superficie del conducto
Arandela

Tuerca

Tornillo

(Conecte L2

Conecte el neutro

Negro
Blanco
Rojo
Verde



K Preparacion

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a ahorrar

energia y a usar su aparato de forma ecoldgica:

e Use utensilios de cocina de color oscuro o
recubiertos con esmalte en el horno, ya que
la transmision de calor sera mejor.

e Mientras cocina sus comidas, si el manual
del usuario o las instrucciones de coccion lo
sugieren, realice un precalentamiento del
homo.

e Durante la coccion, no abra la puerta del
homo con frecuencia.

¢ Intente cocinar mas de un tipo de comida
en el horno al mismo tiempo (Puede cocinar
dos comidas diferentes al mismo tiempo al
ubicar los recipientes de coccion en el mis-
mo estante). Si va a cocinar mas platos,
seria conveniente cocinarlos inmediatamen-
te después del anterior. Asi el homo todavia
estard caliente.

e Descongele las comidas congeladas antes
de cocinarlas.

e Puede ahorrar energia apagando el horno
unos pocos minutos antes de la finalizacién
del tiempo de coccion. (La puerta del hormo
no debe estar abierta).

e Use ollas/sartenes con tapas para cocinar,
sin la tapa, el consumo de energia puede
ser hasta cuatro veces mas alto.

e FElija el guemador/superficie de calenta-
miento que sea mas adecuada para la base
de la cacerola. Siempre elija el tamaiio co-
rrecto de sartén para sus comidas. Para
quemadores/superficies de calentamiento
mas grandes se necesita mds energia.

e Asegurese de usar sartenes de base plana
mientras cocina en cocinas eléctricas.

e |os recipientes con un fondo parejo y grue-
S0 proporcionan mejor conduccion térmica.
Puede ahorra hasta 1/3 de electricidad.

e |os recipientesy sartenes deben coincidir
con el tamario de las superficies de calen-
tamiento. El fondo del recipiente o la cace-
rola no debe ser mas pequefio que la su-
perficie de calentamiento.

e Mantenga las superficies de calentamiento
y los fondos de las ollas limpias, la suciedad
reducird la transmision de calor entre la su-
perficie de calentamiento y el fondo de la
cacerola.

e Encaso de tiempos de coccidn mas largos,
apague la superficie de calentamiento de 5
a 10 minutos antes del final del tiempo de
coccion. Cuando usa el calor residual, pue-
de ahorrar hasta 20% en electricidad.

Uso por primera vez

Antes del primer uso del aparato, no olvide retirar
la etiqueta adhesiva en la pantalla del temporiza-
dor digital.

Gomo fijar la hora

IMPORTANTE:

El ajuste por defecto para el reloj es a las 12:00
después del encendido inicial.

IMPORTANTE:

El ajuste del tiempo activo se reinicia automati-
camente cuando hay un apagon. Ajuste el reloj
de nuevo ..

2

Simbolo de temperatura interna

Visualizacién de reloj activo

Visualizacién de la temperatura establecida

Panel tactil Borrar/Apagar

Tecla de bloqueo para deshabilitar todas las teclas.

Panel tactil Encender/Confirmar para cocinar
Pulse una vez “Configuracion” en el panel
tactil

—_ O O~ W N =
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2. Pantalla de temporizador, "Tiempo" y "Confi-
guracion" parpadean en el panel tactil.

3. Ajuste el reloj usando el teclado numérico.

4- Una vez seleccionado el tiempo deseado,
ajuste la hora pulsando “Iniciar” o espere
aproximadamente 10 segundos.

5. Después de ajustar las 12 horas, se puede
realizar la seleccion de AM-PM con el boton
ndmero 8.

Ajuste de 12 - 24hr

Pulse “Configuracion” en el panel tactil tres
VECES.

2. "“Configuracion” parpadea en el panel tactil.

3. Ajuste 12 hro 24 hrtocando 1y 2 en el
teclado numeérico.

4. Fije 12 hr 0 24 hr pulsando “Iniciar” o espere
10 segundos aproximadamente.

Primera limpieza del aparato

& TIMPORTANTE:
0 Cuando deba sacar el aparato para limpieza y/o
servicio técnico; Desconecte la fuente de alimen-
tacion de corriente alterna.

Con cuidado retire el horno jalando hacia afuera.
El'horno es pesado, tenga cuidado al manipularlo.

La superficie se puede dafiar con algunos deter-
gentes o materiales de limpieza.
No utilice detergentes agresivos, polvos/cremas

limpiadoras, ni tampoco ningun objeto afilado.
Tenga cuidado para evitar quemaduras por vapor.
Algunos agentes de limpieza pueden producir
humos nocivos si se aplican en una superficie
caliente.
1. Retire todos los materiales de embalaje.
2. Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies del aparato y seque con
otro pafio.
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Galentamiento inicial
IMPORTANTE:

4 Fs posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
calienta. Esto es bastante normal. Aseglrese de
que la habitacién esté bien ventilada

para permitir la salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.

Caliente el aparato durante unos 30 minutosy a
continuacion apaguelo. De esta manera elimi-
nara cualquier residuo o capa que pueda quedar
del proceso de fabricacion.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar quema-

duras.

El aparato podria alcanzar temperaturas elevadas
durante su uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno, calentadores, etc.,
cuando estén calientes. Mantenga alejados a los
nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos de
él.

Horno eléctrico

1. Saque del horno todas las bandejas de hor-
neado y la parrilla para asar.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la funcién de horneado.

Ajuste la temperatura a 350° F {175 <(}.
Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

6. Apague el horno.

Parrilla

1. Saque del horno todas las bandejas de hor-

neado y la parrilla para asar.

Seleccione la funcion de asado.

Ajuste el nivel de asado en “Alto”.

Deje asar durante 30 minutos.

Apague el horno.
Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
calienta. Esto es bastante normal. Asegurese de
que la habitacién esté bien ventilada para permitir

la salida del humo y olores. Evite inhalar directa-
mente los humos y olores que emite el aparato.
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Il Como usar la superficie de la estufa

Informacion general sobre coccion

PELIGRO
iRiesgo de incendio por aceite

sobrecalentado!
Cuando calienta aceite, no lo deje sin supervi-
sion.

ADVERTENCIA
No permita que la grasa de cocina u otros

materiales inflamables se acumulen en o cerca
del horno. La grasa en el horno puede encender-
SE.

ADVERTENCIA

No use agua en los incendios provocados por
grasas. Nunca levante una cacerola en llamas.
Apague todos los controles de la estufa. Sofoque
las llamas en una sartén sobre una superficie de
calentamiento cubriendo la sartén por completo
con una tapa que ajuste bien o una manta
ignifuga, un molde para hornear galletas o
cualquier bandeja plana. Use un extinguidor
multiuso de quimico seco o de tipo espuma.

_ADVERTENCIA
‘Use solamente recipientes o cacerolas con

fondos planos.

Use recipientes que tengan capacidad suficiente
para la cantidad de alimento que se esta coci-
nando para que no se rebasen al hervir y haya
que limpiar.

ADVERTENCIA

Si hay un incendio en el horno durante la coc-
cion, se puede extinguir por completo cerrando
la puerta y apagando el horno o usando un
extinguidor multiuso de quimico seco o de tipo
espuma.
No coloque tapas en los quemadores.
Siempre coloque cacerolas sobre los que-
madores. Al transferir las cacerolas desde
un quemador a otro siempre levante las ca-
cerolas no las deslice.

e  [ste aparato estd equipado con una 0 mds
superficies de calentamiento de diferente
tamafio. Seleccione los utensilios que tienen
fondos planos lo suficientemente grandes
como para cubrir todo el elemento calenta-
dor de la unidad de superficie. El uso de
utensilios con tamafio mas pequefio ex-
pondrd una parte del elemento calentador al
contacto directo y puede causar un incendio
con la ropa. La relacion adecuada de uten-
silio con el quemador también mejorard la
gficiencia.

ADVERTENCIA

Para evitar el derrame de aceite y el fuego,
utilice una cantidad minima de aceite cuando se
use una sartén poco profunda y evite cocinar los
alimentos congelados con cantidades excesivas
de hielo.

ADVERTENCIA
Nunca deje las superficies de calentamiento sin

supervision cuando estén en calor alto. Los
rebases al hervir causan humo y los derrames de
grasa pueden incendiarse.

ADVERTENCIA

No coloque ni almacene elementos que pueden
derretirse o prenderse sobre el meson de vidrio
de la estufa, incluso cuando no se estd utilizan-
do. Estos pueden encenderse si el meson de la
estufa se enciende de forma inadvertida. El calor
del mesdn de la estufa o del respiradero del
horno después de que se apagan, también
puede hacer que estos se enciendan.

e Asegurese de que las bandejas reflectoras o
de goteo estén en su lugar. La ausencia de
estas bandejas durante la coccién pueden
dafar el cableado o los componentes que
se encuentran por debajo.

Consejos para las superficies vitrocerami-

cas

e  Lasuperficie de ceramica es resistente al
calor y no es sensible a los grandes cam-
bios de temperatura.

¢ No use el quemador/superficie de ceramica
para poner objetos o como tabla de corte.

ADVERTENCIA

No prepare palomitas de maiz que vengan
preempacadas en contenedores de aluminio, en
el meson de coccién. Pueden dejar marcas de
aluminio que no se pueden quitar por completo.
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e Use ollas o cacerolas con fondos recubier-
tos. Los bordes filosos causan rayones en la
superficie.

e No use cacerolas ni recipientes de aluminio.
El aluminio dafia la superficie vitroceramica.

ADVERTENCIA
Utensilios de cocina de vidrio: solamente ciertos

tipos de vidrio, vidrio/ceramica, loza y otros
utensilios de vidrio son adecuados para ser
utilizados en la parte superior de la estufa, sin
que se rompan debido al cambio brusco de
temperatura.

e  Para los alimentos que contienen azucar en
cualquier forma, limpie todas las salpicadu-
ras y manchas lo antes posible. Deje que el
meson de la estufa se enfrie un poco. Lue-
go, usando guantes para horno, retire las
salpicaduras mientras la superficie todavia
esta tibia. Si deja enfriar las salpicaduras de
azlcar, se pueden adherir al mesén de la
estufa y se puede corroer o dejar marcas
permanentes.

ADVERTENCIA
Use ollas o cacerolas con fondos recubiertos. Los

bordes filosos causan rayones en la superficie.

ADVERTENCIA
Evitar que se raye la cubierta de vidrio. El meson

de coccidn se puede rayar con elementos tales
como cuchillos, instrumentos filosos, anillos u
otras joyas y remaches de la ropa.

ADVERTENCIA
Si se usa una esponja o trapo htimedo para

limpiar las salpicaduras en un area de coccién
caliente, tenga cuidado para evitar una quemadu-|
ra por el vapor. Algunos agentes de limpieza
pueden producir humos nocivos si se aplican en
una superficie caliente. Las asas de los utensilios
deben colocarse hacia adentro y no deben
extenderse sobre las superficies de calentamiento
adyacentes. Para reducir el riesgo de quemadu-
ras, incendio por materiales inflamables y derra-
mes debido al contacto no intencional con un
utensilio, la asa de los utensilios se debe colocar
hacia adentro y no se debe extender sobre las
superficies de calentamiento adyacentes.

Las salpicaduras pue-
den dafar la superficie
de cerdmica y causar un
incendio.

No use recipientes que
tengan fondos céncavos
0 CONVEXOS.

Use ollas o cacerolas
con fondos lisos. Estas
aseguran una buena
transferencia del calor.
Si la cacerola es dema-
siado pequefa se
desperdicia energia

Volcado de una cacerola
Asegurese de que las asas de los
utensilios de cocina no sobresal-
gan sobre el borde del aparato
para evitar ser golpeados por ac-
cidente. Esto también hace que
sea mas diffcil que los nifios pue-
dan alcanzar las cacerolas.

e Asegurese de que las asas de las cacerolas

no se puedan agarrar o golpear por acci-
dente y que las zonas de calentamiento ad-
yacentes no las calienten. Evite las cacero-
las que no son estables y que se puedan
volcar facilmente. Las cacerolas que son
demasiado pesadas para moverse facilmen-
te cuando se llenan también son un riesgo.

ADVERTENCIA

No guarde articulos que sean de interés para los
nifios en gabinetes sobre la estufa o en el protec-
tor trasero de la estufa - Los nifios podrian
subirse a la estufa para alcanzar los articulos y
causarse dafo.




Uso de los quemadores/superficies de
calentamiento

4 3
|

O
Q.0

|

1 2

1 Superficie de coccion de doble clrcuito de 5~
59478 -8 pulgadas (127-146/ 200-220
mm}

2 Superficie de cocoitn de doble circulin de 3-8
112 -12 % puigadas (230-250/300-324
mm;

3 Superficie de coocidn de un solo circuito de 6
~6 " puigadas (150-165 mim)

4 Superficie de coccitn de doble croulto de 8 —

8 ¥ pulgadas (200-220 mim} Es fa lista da los

didmetros aconsejados para las cazuelas

utitizadas e los correspondientss quemado-

res.

PELIGRO:
Evitar rayar o golpear la puerta de vidrio, el

meson de la estufa o el panel de control. Si lo
hace, puede producir la rotura del vidrio. No
cocine en un producto que tenga el vidrio roto.
Pueden producirse descargas eléctricas, incen-
dios o llegar a cortarse.
No deje que objetos se caigan sobre la superficie
de calentamiento. Incluso los objetos pequefios
(por €j. salero) pueden dafiar el quema-
dor/superficie de calentamiento.

PELIGRO:
4

No use las superficies de ceramica con grietas. El
agua puede entrar en las grietas y causar un
corto circuito.

PELIGRO:

Si la superficie se dafia en cualquier forma (por
ej. grietas visibles) apague de inmediato el
dispositivo para reducir el riesgo de descarga
eléctrica.

Si el meson de la estufa se rompe, las soluciones
de limpieza y los derrames pueden penetrar en la
estufa y crear un riesgo de descarga eléctrica.
Comunigquese de inmediato con un técnico
calificado.

ADVERTENCIA
El quemador/superficie de cerdmica esta equipa-

do con una luz de funcionamiento y un indicador
de calor residual.

El'indicador de calor residual indica la posicion de|
la superficie de calentamiento que esté encendi-
da 'y permanece iluminado después de que se
apaga. (Cuando la temperatura de la superficie
de calentamiento baja a una temperatura que se
puede tocar, la luz del indicador se apaga).

» WAVISO:

1 Las superficies de ceramica de calentamiento
rapido emiten una luz brillante cuando estén
encendidas. Nunca mire fijamente la luz brillante.

Encendido de la superficie de calentamien-
to

Las perillas de control del quemador/superficie
de calentamiento se usan para ponerlas en
funcionamiento. Para obtener la potencia de
coccion deseada, gire las perillas de control del
quemador/superficie de calentamiento al nivel
correspondiente.

ADVERTENCIA
Cuando prepare comidas que puedan producir

llamaradas debajo de una campana extractora,
encienda el ventilador.

ADVERTENCIA
Si se corta va la energia de una estufa eléctrica

mientras que una superficie de calentamiento
esta encendida, la superficie de calentamiento se
volveré a encender tan pronto como se restablez-
ca la energia. En el caso de que se corte la
energia, si no pone todos los botones de la
superficie en OFF, puede dar lugar a la ignicién
de los elementos que estén sobre o cerca del
meson de coccion, dando lugar a lesiones graves
0a la muerte.

Apagado de la superficie de calentamiento

Gire la perilla de control de la superfice de calen-
tamiento a la posicion de apagado (arriba).

31/ES



Gomo utilizar las diferentes areas de las Apagado de las superficies de calentamien-
superficies de calentamiento (segun el to de area doble

modelo) Para apagar las superficies, fije la perilla en la
Las superficies de calentamiento de la estufa con  posicion "OFF" (apagado) al girarla.

multiples areas permiten utilizar sartenes de

. z e B
diferentes didmetros. Ve N, 7N
. . . . % § %
Al cambiar la posicion de la perilla hacia la dere- E*’ | :
cha o izquierda, el didametro de la zona activa se 4 B J
. %, ", o S
puede ajustar. " S

i‘ g : WW”’%,/ e, %
7N V)
i i § % i
- § E L i ’%“EWE% J g;
! %& %"%mwj f %o S Wwf f‘?
1 Luz de sefial de la estufa S . D
2 Superficie de coccion de un solo circuito. Es la
posterior izquierda Etapa 1
3 Superficie de coccion de doble circuito. Es la Etapa 2
delantera izquierda
4 Digital Timer ; {\VISO da drea de | dici il
5 Superficie de coccion de doble circuito. Es la frontal -a segunca drea de 1as superiicies con multiples
derecha areas no funcionaran solas.
6 Superficie de coccion de un solo circuito. Es la
posterior derecha
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B Como utilizar el horno

Informacion general sobre como horne-
ar, asar y cocinar a la parrilla

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar quema-

duras.

El aparato podria alcanzar temperaturas elevadas
durante su uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno, calentadores, etc.,
cuando estén calientes. Mantenga alejados a los
nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos de
él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya que

puede salir vapor.
El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0jos.

Consejos sobre el horneado

e Utilice bandejas metalicas adecuadas y provis-
tas de recubrimiento antiadherente, recipien-
tes de aluminio o moldes de silicona resisten-
tes al calor.

e  Optimice el uso del espacio en la bandeja.

e Coloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicidn correcta de la parrilla
antes de encender el homno o asar. No cambie
la posicion de la parrilla cuando el horno esté
caliente.

e  Siempre coloque las parrillas del horno en la
ubicacion deseada mientras el horno esté frio.
Si la parrilla se debe mover mientras el horno
estd caliente, no deje que las agarraderas to-
quen el elemento calentador aun caliente del
horno.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para asar

e Sazonar con jugo de limén y pimienta negra
mejorara el resultado de la coccion cuando se
cocina un pollo entero, un pavo o un pedazo
grande de came.

e |acarne con hueso tarda entre 15y 30
minutos mds en cocinarse que un pedazo del
mismo tamafrio sin hueso.

e Debe calcular entre 4 y 5 minutos de tiempo
de coccion por centimetro de ancho de la car-
ne.

Deje reposar la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos despugs del
tiempo de coccion. Asi el jugo se distribuye
mejor en todo el asado y no desaparece
cuando se corta la came.

El pescado en un plato resistente al fuego se
debe colocar en la parrilla en el nivel medio o
inferior.

Consejos para cocinar a la parrilla

El asado a la parrilla es ideal para preparar cames,
pescados y aves, dandoles un apetitoso aspecto
tostado sin secar demasiado los alimentos. Los
pedazos planos, brochetas de carne y salchichas
son particularmente adecuados para cocinar a la
parrilla, también lo son los vegetales con alto con-
tenido de agua como tomates o cebollas.

Distribuya las partes a cocinar a la parrilla en
la rejilla para asar.

Si coloca la parrillada en la rejilla para asar,
ubique la bandeja de goteo debajo para reco-
ger la grasa.

Agregue agua en la bandeja de goteo para
una limpieza mas sencilla.

que no es adecuada para asar!
Solamente use los alimentos para asar
que son adecuados para el calor intensivo
de la parrilla.

No coloque los alimentos demasiado
hacia la parte de atras de la parrilla. Esta
es el drea mas caliente y los alimentos
grasosos pueden incendiarse.

! iPeligro de incendio debido a la comida

ADVERTENCIA
No introduzca los dedos o cualquier otro objeto en los
orificios en la parte posterior del horno.

El ventilador solo se enciende si es necesario para
mejorar el desempefio de la coccion y el ahorro de la
energia del horno.

Consejos para la coccion de verduras

1.

Si el plato de vegetales se queda sin jugo y se
seca demasiado,

» Como al usar una tapa durante la coccion man-
tendrd el jugo del plato en la cacerola, cocine los
platos de vegetales en una cacerola con tapa en
lugar de hacerlo en una bandeja.

2. Siun plato de vegetales no se cocina,
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» Hierva los vegetales de antemano o prepdrelos
como comida enlatada y péngalos en el horno.
Como usar el horno eléctrico

_PRECAUCION: Riesgo de envenena-
_miento con comida

No deje la comida en el horno més de una hora
antes o después de cocinar.

Hacerlo puede causar envenenamiento o enferme-
dad.

IMPORTANTE:
Antes de usar el horno se debe fijar la hora del
reloj. Si no se fija la hora del reloj, el horno princi-

pal no funcionara.

_ADVERTENCIA
_Nunca cubra las ranuras, orificios o pasajes en el

les como papel de aluminio. Hacerlo bloquea el
flujo de aire del horno y puede causar envenena-
miento con mondxido de carbono. El recubrimiento
papel aluminio también puede atrapar el calor,
causando un riesgo de incendio.

fondo del horno ni cubra toda la rejilla con materia-

iRiesgo de incendio!
Nunca deje el horno desatendido si el mesdn de

coccidn esta en configuracion media o alta.
Mantenga los articulos inflamables lejos de la
superficie de coccion. Apague todos los controles
cuando termine de cocinar. Si no se siguen estas
instrucciones puede dar como resultado la muerte,
un incendio o una descarga eléctrica.

Posicion de los estantes de coccion

Para una cobertura dptima al asar, ubique la rejilla
para asar hacia el frente del horno justo antes de que
toque la puerta de vidrio. Colocar la rejilla para asar
completamente en la parte posterior del hormno redu-
cira la cobertura al asar. Es importante ubicar la rejilla
para asar en la posicion adecuada. La rejilla para asar
se puede colocar de manera que encaje en la abertura
correcta como se ilustra en la figura.
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3
Simbolo de temperatura interna
Visualizacién de reloj activo
Visualizacién de la temperatura establecida
Panel tactil Borrar/Apagar
Tecla de bloqueo para deshabilitar todas las teclas.
Panel tactil Encender/Confirmar para cocinar

Toque la tecla "Configuracion” en el panel

tactil cuatro veces.

"Configuracion" del panel tactil y los ico-
nos ° F o ° C parpadean.

Ajuste °F 0 °C tocando 1y 2 en el panel
tactil.



4. Cuando introduzca el nimero deseado,
establezca la unidad de temperatura tocando
“Iniciar” o espere unos 10 segundos.

Encienda el horno eléctrico

El modo de espera esta activo cuando el horno

esta conectado. La pantalla solo muestra el

tiempo activo.

Cuando el modo stand-by estd conectado;

Horneado

Parrilla

Asado

Asado a la parrilla por conveccion

Horneado por conveccion

Asado por conveccion

Mas Funciones

Auto-limpiado

Compartimiento de calentamiento

Ajustes

Luz

Bloqueo de teclas

Favorito

Temporizador los paneles téctiles estan activos.

Ajuste de temperatura y Modo de funcion

Muestra del funcionamiento inicial de las funcio-

nes de los modos del hot

lcono de funciones

Area de ajuste de temperatura
Area de reloj activo

Nombre de modo funcién

M wno =

La temperatura recomendada se muestra en el
drea de la temperatura establecida y los calenta-
dores o

“Temperatura”, “Tiempo de Coccién” y “Tiempo
de Finalizacion de Coccién” se pueden ajustar
cuando se seleccionan estas funciones.

La temperatura debe ser ajustable cuando las
funciones (excepto Asar, Asado por Conveccion,
Mantener Caliente y Compartimiento de Calen-
tamiento) se seleccionan al inicio. La temperatu-
ra a establecer se ajusta con el panel tactil
numérico. Puede cambiar la temperatura esta-
blecida después de empezar a cocinar. Si desea
cambiar la temperatura establecida después de
empezar a cocinar, pulse la misma funcion y
cambie la temperatura.

La temperatura de las funciones del Asado,
Asado a la Parrilla por Conveccion, Mantener
Caliente y Compartimiento de Calentamiento se
pueden ajustar pulsando 1-Bajo, 2-Medio y 3-
Alto en el panel numérico.
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Tabla de funciones
La tabla de funciones indica las funciones que pueden utilizarse en el horno asf como las temperaturas
minimas y maximas respectivas.
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Modos de funcionamiento
Horneado

Solamente estd encendido el calentador inferior.
El modo de horneado se puede utilizar para una
variedad de alimentos, desde tortas a guisos.
Homee la comida en una sola rejilla con las
bandejas posicionadas en el centro del horno.
Homee alimentos con 1 "(25 mm) a 1,5" de
espacio (38 mm) entre las cacerolas y las pare-
des del horno.

Precalentar el horno cuando se utiliza el modo de
hormeado para mejores resultados.

El tiempo de coccidn variard de acuerdo al tama-
fio, la forma y el material de Ia bandeja utilizada.
Horneado por conveccion

Solamente estd encendido el calentador inferior.
El calor proviene de la parte inferior y se hace
circular a través del horno por un ventilador de
conveccion. El modo de horneado se puede
utilizar para una variedad de alimentos, desde
tortas a guisos.

También es ideal para hizcochos, pasteles y
galletas en varias divisiones (3 y 5) al mismo
tiempo y grandes cantidades de alimentos hor-
neados.

Las tortas se organizan asi: En la rejilla superior
del horno se ponen las tortas hacia la parte atrds
y en la rejilla inferior las tortas se ponen hacia la
parte delantera. Hornee alimentos con 1 "(25
mm) a 1,5" de espacio (38 mm) entre las cace-
rolas y las paredes del horno.

Precalentar el horno para mejores resultados,
cuando se utiliza el modo de horneado por con-
veccion,

El tiempo de coccidn variard de acuerdo al tama-
fio, la forma y el material de Ia bandeja utilizada.
Parrilla

La fuente de calor superior estd encendida.
Puede utilizarse para asar came a la parrilla,
aves y pescados. También se puede usar para
tostar pan. La comida debe ser puesta en la
parrilla en una cacerola (bandeja para asar).

Ase la comida en un solo estante con la bandeja
de asar situada en el centro con respecto al
radiador.

El modo de asar a la parrilla tiene tres posibilida-
des: bajo 350 ° F (175 ° C), medio 450 ° F
(230 ° C), alto 550 ° F (290 ° C).

Precalentar el horno durante 5 0 6 minutos
cuando se utiliza el modo de parrilla.

Voltee los alimentos una vez durante el tiempo
recomendado de coccidn.

El tamario, peso, espesor, temperatura al inicio y
de la preferencia personal de coccion afectaran
los tiempos de asado.

Asado a la parrilla por conveccion

La fuente de calor superior estd encendida. El
calor proviene de la parte superior y se hace
circular a través del horno por un ventilador de
conveccion. Puede utilizarse para asar carne,
aves y pescados a la parrilla. La comida debe ser
puesta en la parrilla en una cacerola (bandeja
para asar).

Ase la comida en un solo estante con la bandeja
de asar situada en el centro con respecto al
radiador.

El modo de asar a la parrilla tiene tres posibilida-
des: bajo (350°F (175°C)), medio (450°F
(230°C)), alto (550°F (290°C)).
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Precalentar el horno durante 5 0 6 minutos
cuando se utiliza el modo de parrilla por convec-
cion.

Voltee los alimentos una vez durante el tiempo
recomendado de coccidn.

El tamario, peso, espesor, temperatura al inicio y
de la preferencia personal de coccion afectaran
los tiempos de asado.

Asado

El calor superior e inferior estd encendidos. El
modo de asado se puede utilizar para carnes y
aves de corral.

Asar comida en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno.

Precalentar el horno cuando se utiliza el modo de
asado para mejores resultados.

Para un mejor rendimiento, utilice una cacerola y
una bandeja (la bandeja de asar o la bandeja de
parrillada) bajo las cames o aves. La bandeja
atrapa los derrames de grasa.

ADVERTENCIA
En este modo se pueden utilizar una tapa o

bolsas para asado. Siga las instrucciones del
fabricante de las bolsas para asado.

Asado por conveccion

El calor superior e inferior estd encendidos. El
calor proviene de la parte superior e inferior y se
hace circular a través del horno por un ventilador
de conveccion. El modo de asado se puede
utilizar para carnes, aves y grandes cantidades
de alimentos asados.

Asar comida en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno.

Precalentar el horno cuando se utiliza el modo de
Asado por conveccion para mejores resultados.

38/ ES

Para un mejor rendimiento, utilice una cacerola y
una bandeja (la bandeja de asar o la bandeja de
parrillada) bajo las cames o aves. La bandeja
atrapa los derrames de grasa.
ADVERTENCIA
No cubra la carne o use bolsas para asado en
este modo.
Funcion de auto-limpieza pirolitica
ADVERTENCIA:

Si el horno esta caliente, el modo de
auto-limpieza no puede ponerse en
funcionamiento hasta que el horno se
enfrie. Si hay un mal funcionamiento
del modo de auto-limpieza (corte de
energia), apague el horno y desconecte
la fuente de alimentacion, y llame al
SErvicio.

PELIGRO:
iLas superficies calientes pueden causar quema-
duras!

No toque el aparato y mantenga a los nifios
alejados del mismo durante el proceso de auto-
limpieza. Espere al menos 30 minutos antes de
retirar los residuos.

ADVERTENCIA:
El horno dispone de un sistema de auto-limpieza

pirolitica. EI' horno se calienta hasta alcanzar los
790 °F aproximadamente, con lo cual la suciedad
existente queda reducida a cenizas. Es posible
que se genere una densa humareda. Por lo cual
la estancia debera estar bien ventilada.

La pirdlisis 0 auto-limpieza deberia llevarse a

cabo aproximadamente cada diez usos del horno.

La auto-limpieza tiene tres niveles. Se puede

seleccionar de acuerdo al nivel de suciedad.

Bajo nivel (Bajo): se tarda 3 horas.

Nivel Medio (Med): se tarda 4 horas.

Alto Nivel (Alto): se tarda 5 horas.

ADVERTENCIA:

Retire todos los accesorios del horno.

ADVERTENCIA:

Si hay un mal funcionamiento del modo de auto-
limpieza, apague el horno y desconecte la fuente
de alimentacion. El servicio técnico se debe
llevar a cabo por un técnico calificado.




ADVERTENCIA:

Antes de utilizar el modo de auto-limpieza
limpie el horno de grasas y manchas. Un exceso
de grasa puede prenderse, causando

riesgo de dafios por humo en su casa.

Q ADVERTENCIA:
-No limpie la junta de la puerta. La junta

de fibra de vidrio es altamente sensible y puede
dafarse con facilidad. En caso de dafios en

la junta de la puerta del horno, sustitdyala

por una junta nueva,

suministrada por el servicio técnico autori-
zado.

Q ADVERTENCIA:
Antes de activar el ciclo de auto-limpieza,

elimine la suciedad de las superficies exterior e
interior del horno con un pafio himedo, limpie
grasa y las manchas de comida del horno. Un
exceso de grasa puede prenderse, causando
riesgo de dafios por humo en su casa. Retire
todos los accesorios del horno.

1. Antes del ciclo de auto-limpieza, elimine la
suciedad de las superficies exterior e interior
del hormno con un pafio himedo.

2. Mantenga presionada la perilla y girela hacia
la derecha para seleccionar el nivel de “Lim-
pieza” deseado. (Bajo, Medio, Alto).

Esta duracion no puede cambiarse.

ADVERTENCIA:
La salud de algunas aves y mascotas es extre-

madamente sensible a los vapores que se
generan durante el proceso de auto-limpieza.
Lleve siempre a las aves y mascotas a otra
estancia cerrada y bien ventilada. Por el bien de
su salud, mantenga también la cocina bien
ventilada durante el ciclo de auto-limpieza.

3. Apague el horno y espere que el fuego se
extinga si se produce un incendio en el homo
durante la limpieza automdtica. No fuerce la
puerta del horno para abrirla. La introduccion
de aire fresco a temperaturas de auto-
limpieza puede causar una explosion de lla-
mas en el horno. El incumplimiento de las
instrucciones puede causar quemaduras
graves.

PRECAUCION:
Tras un ciclo de limpieza, retire los depdsitos de

suciedad con agua mezclada con vinagre.

Durante el ciclo de auto-limpieza, se cortara el
flujo eléctrico a los quemadores. El seguro de la
puerta se abrird automaticamente después de
girar la perilla de funciones y el termostato a la
posicién de apagado. Cuando el horno se enfria,
el flujo eléctrico regresa a los quemadores.

La luz no se enciende durante el ciclo de auto-
limpieza.

C ADVERTENCIA:
Si hay un incendio en el horno durante la auto-

limpieza, apague el horno y espere a que el
fuego se apague. No fuerce la puerta del horno
para abrirla. La introduccién de aire fresco a
temperaturas de auto-limpieza puede causar
una explosion de llamas en el horno. El incum-
plimiento de esta instruccion puede provocar
quemaduras graves.

Pizza

d

El calentador inferior se enciende. El calor pro-
viene de la parte inferior y se hace circular a
través del horno por un ventilador de conveccion.
El modo pizza puede usarse con pizzas frescas o
congeladas. Siga las instrucciones del fabricante
para la preparacion de pizzas congeladas.

Para un uso Optimo, utilice una bandeja para
pizza 0 una bandeja para hornear.

También puede utilizar una piedra para pizzas,
pero siga las instrucciones del fabricante para
usarla.

Hornee la pizza en una sola rejilla con las bande-
jas posicionadas en el centro del horno.
Precalentar el horno cuando se utiliza el modo
pizza para mejores resultados.

Sabbath (Reposo)

Solamente estd encendido el calentador inferior.
Hornear comida en una sola rejilla con las ban-
dejas

posicionadas en el centro del horo. Cocine
alimentos

con 1" (25 mm) y 1" %" (38 mm) de espacio
entre las cacerolas y 1as paredes del horno.

Se puede encender el modo Sabbath pulsando
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La funcién Sabbath y el botén de INICIAR.

La temperatura debe estar entre un rango de
125°F (50 °C)a450°F (230 ° C) en el modo
Sabbath.

Cuando se activa el modo Sabbath todos los
botones excepto BORRAR/APAGAR se desacti-
van.

Si se quiere apagar el modo de Sabbath,

Pulse los botones de BORRAR/APAGAR y LUZ
simultdneamente durante dos segundos aproxi-
madamente.

Si ajusta el tiempo de coccion, el tiempo maximo
para el modo Sabbath es de 72 horas.

Fl boton BORRAR/APAGAR apaga todos los
quemadores cuando el modo Sabbath esta activo
launque la apariencia de la pantalla de visualiza-
cién no cambie.

IMPORTANTE:

Cuando se activa la funcion Sabbath, la luz se
apaga. La luz no cambia si pulsa el botén cuando
el modo Sabbath estd desactivado.

IMPORTANTE:
No se puede cambiar la temperatura del horno
después del inicio del modo Sabbath.

IMPORTANTE:
Cuando se activa el modo Sabbath, todas las
alarmas acusticas son desactivadas.

IMPORTANTE:

Si se establece el tiempo de coccidn en el modo
Sabbath, se apagaran todos los quemadores,
pero el aspecto de la pantalla no cambia después
de que el tiempo de coccion termina.

Fl tiempo maximo para el modo Sabbath es de
75 horas si no se utiliza Tiempo de coccion.

ADVERTENCIA:

Riesgo de envenenamignto con comida: No deje
la comida en el horno més de una hora antes o
después de cocinar. Hacerlo puede causar
envenenamiento o enfermedad.

HOHRICIQIIIRNISIS
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ADVERTENCIA:

Para evitar dafios permanentes en el acabado del
fondo del horno no cubra el fondo con ningdn
tipo de forro o ldmina.

ADVERTENCIA:
El modo Sabbath solamente se debe utilizar los
Dias de Reposo y Dias Festivos judios.

ADVERTENCIA:

Algunas aves y mascotas son extremadamente
sensibles a los humos que se generan durante el
proceso de auto-limpieza. Lleve siempre a las
aves y mascotas a otra estancia cerrada y bien
ventilada. Por su salud, mantenga también la
cocina bien ventilada durante el modo de reposo.

Se deben colocar todos los alimentos en el horno
antes de que empiece el Sabbath, porque una
vez que inicie el Sabbath ya no se puede.

En el dia del Sabbath la puerta del horno puede
abrirse solamente una vez para sacar toda la

comida y después esta se cierra. En los dias de
fiesta, la puerta del horno se puede abrir/cerrar
en cualquier momento con la frecuencia desea-

@
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Despugs de recuperarse de una falla de energia,
el horno volverd a la pantalla de inicio.

La hora de inicio se puede ajustar max.12 horas
en modo Sabbath. Asegurese de que el reloj del
horno muestra la hora del dia correctamente.

odo de Mantener Caliente

ClOM|CI I

@

M

Solamente estd encendido el calentador inferior.
El modo mantener caliente conservard los ali-
mentos ya cocinados a una temperatura caliente,
listos para servir. Utilicelo con los alimentos que
ya estdn calientes. Los alimentos frios 0 a tem-
peratura ambiente no se puede calentar en este
modo (excepto galletas crujientes, patatas fritas,
cereales secos).

Las bacterias crecen muy rdpidamente en los
alimentos que se encuentran entre los 40 ° F
(4,5°C)y140°F (60 ° C).



Precalentar siempre el homo antes de calentar la
comida.

Para obtener los mejores resultados, no caliente
la comida mas de una hora.

El modo mantener caliente tiene tres posibilida-
des: bajo (150°F(65°C).), medio (170°F(75°C).),
alto (200°F(95°C).).

Recomendaciones

Panecillos blandos, patatas
fritas, platos vacios para la
comida

Alta Asados, pollo, hamburguesas,
tocino, patatas (al horno)

"PRECAUCION:
Coloque los alimentos cocinados en un plato

para servir resistente al calor en la parrilla del
horno.

Retire las cucharas para servir etc. antes de
colocar los platos en el horno.

ADVERTENCIA:

No deje productos de papel, plésticos, alimentos
enlatados o materiales combustibles en el
compartimiento. Podrfan incendiarse.

ADVERTENCIA:
No deje productos de papel, plésticos, alimentos

enlatados o materiales combustibles en el
compartimiento. Podrfan incendiarse.

ADVERTENCIA:
jRiesgo de incendio!
No almacene material inflamable en el horno ni

en el compartimiento de calentamiento.

Hornear pan

Solamente estd encendido el calentador inferior.
El modo de horneado de pan se puede utilizar
aplicando levadura a la masa de pan o de pizza o
a otro tipo de masa.

Use un tazén o una cacerola con una tapa o
cubierta.

Hornee la masa en un solo estante con un tazén
0 una cacerola colocado en el centro del horno.
No se necesita precalentamiento.

Pavo perfecto

El calor de arriba y abajo estan encendidos. El
calor proviene de la parte superior € inferior y se
hace circular a través del homo por un ventilador
de conveccion. Se puede usar el modo de pavo
perfecto para pavos enteros o por partes.

Ase el pavo en una sola rejilla con las bandejas
posicionadas en el centro del horno.

Precalentar el horno cuando se utiliza el modo de
pavo perfecto para mejores resultados.

Para un mejor rendimiento, utilice una cacerola y
una bandeja (Ia bandeja de asar o la bandeja de
parrillada) bajo un pavo entero o en partes. La
bandeja atrapa los derrames de grasa.

ADVERTENCIA:

No cubra el pavo, ni use bolsas para asado en
este modo.

IMPORTANTE:

El maximo tiempo de coccidn ajustable en los
modos esté limitado a 6 horas por razones de
seguridad. Estd limitado a 5 horas para auto-
limpieza.

IMPORTANTE:

Cuando se ajuste alguna funcion los simbolos
correspondientes parpadearan en el visualizador.
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IMPORTANTE:

0 El programa se cancelard en caso de corte del
suministro eléctrico. En este caso se debe
reprogramar €l horno.

Funcionamiento de la unidad de control
del horno

Activacion del modo de funcionamiento

semi-automatico

Este modo de funcionamiento le permite ajustar

el periodo de funcionamiento del horno (tiempo

de coccion).

1. Introduzca la comida en el horno y cierre la
puerta del mismo.

2. Seleccione la funcién de coccidn deseada.

3. Siquiere cambiar la temperatura, ajistela
mediante los nimeros en la parte derecha
mientras °F o °C parpadean.

4. Para ajustar el tiempo de coccidn, pulse una
vez la tecla de "Tiempo de coccion".

» Introduzca el tiempo de coccion usando los

nameros del teclado de la derecha cuando Coci-

nary Tiempo parpadeen.

5. Unavez que se establece el tiempo de coc-
cion, los simbolos de Cocinar y Tiempo apa-
receran en la pantalla continuamente.

6. Silos valores de la funcion de coccion,
temperatura y tiempo son los correctos, pul-
se Iniciar para comenzar a cocinar. Se ini-
ciard la coccion y aparecera “ON” en la pan-
talla del visualizador.

» El horno se calentard hasta alcanzar la tempe-

ratura seleccionada y mantendrd ésta hasta el

final del periodo de coccion seleccionado.

IMPORTANTE:
odos los segmentos del simbolo de la tempera-
ura interna del horno (1) se encenderan cuando

el horno alcance la temperatura fijada.
7. Unavez finalizada la coccion, sonard una
sefial acustica.

8. Para desactivar la alarma, pulse cualquier
tecla.
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Encendido del funcionamiento automatico

completo

En este modo de funcionamiento es posible

ajustar el tiempo de coccidn y la hora de finaliza-

cion de la coccidn.

1. Introduzca la comida en el horno y cierre la
puerta del mismo.

2. Seleccione la funcién de coccidn deseada.

3. Siquiere cambiar la temperatura, ajistela
mediante los nimeros en la parte derecha
mientras °F o °C parpadean.

4. Para ajustar el tiempo de coccidn, pulse una
vez la tecla de "Tiempo de coccion".

» Introduzca el tiempo de coccion usando los

nameros del teclado de la derecha cuando Coci-

nar y Tiempo parpadeen.

5 Toque la tecla "Hora de inicio" una vez para
finalizar el tiempo de coccion. Introduzca el
tiempo de coccidn usando los ndmeros del
teclado de la derecha cuando Iniciar y Tiem-
po parpadeen.

6. Unavez que se establece el tiempo de coc-
cion, los simbolos Iniciar y Tiempo apare-
ceran en la pantalla continuamente.

7. Silos valores de la funcién de coccion,
temperatura y tiempo son los correctos, pul-
se “Iniciar” para comenzar a cocinar. La pan-
talla mostrard el mensaje "Cooking" ("Coci-
nando").

» EI temporizador del horno calcula automatica-

mente la hora de inicio restando el tiempo de

coccion de la hora de finalizacion del periodo de
coccion que haya fijado.

8. El'modo de funcionamiento seleccionado se

activa cuando empieza el tiempo de coccion.



“ON” aparece en el visualizador y el horno
se calienta hasta alcanzar la temperatura
deseada. Esta temperatura se mantiene
hasta la finalizacion del periodo de coccion.

IMPORTANTE:

6 odos los segmentos del simbolo de la tempera-
ura interna del horno (1) se encenderan cuando
el horno alcance la temperatura fijada.

9. El horno emitird un sonido cuando el tiempo
de coccion se haya completado.
10. Para desactivar la alarma, pulse cualquier
tecla.

IMPORTANTE:
Si desea cancelar la programacion semiautomati-
ca 0 automética una vez establecida, debera

reiniciar el tiempo de coccion. Si lo desea,
también puede apagar el horno pulsando el botén
de “Borrar/Apagar”.

Ajuste del refuerzo (solamente para hornos
eléctricos) (precalentamiento rapido)

Use la funcion de refuerzo (precalentamiento
rapido) para hacer que el horno alcance la tem-
peratura deseada con mayor rapidez.

IMPORTANTE:
La funcion de refuerzo no puede se seleccionada
en los modos conservacion en caliente, Auto

limpieza y horneado de pan. La funcién refuerzo
se establecera de forma predeterminada en otras
posiciones. Si no desea utilizar la funcién de
refuerzo, desactive pulsando la tecla 'Booster'.

1. Silos valores de la funcién de coccion,
temperatura y tiempo son los correctos, pul-
se Iniciar para comenzar a cocinar. Se ini-
ciard la coccion y aparecera “ON” en la pan-
talla del visualizador.

» 'Booster' desaparece tan pronto el horno

alcance la temperatura deseada, y el horno

retome la funcion anterior a la funcién de refuer-

Z0.

2. Presione nuevamente la tecla 'Booster' para
activar o cancelar la funcion de refuerzo. Si
aparece 'Booster' en la pantalla, esto indica
que la funcion estd habilitada. Si no es asi,
significa que esta desactivada.

Utilizacion del bloqueo de teclas

Se puede evitar que el horno sea manipulado
activando la funcién de bloqueo de teclas.

IMPORTANTE:
El bloqueo de teclas puede utilizarse tanto si el
horno esta en funcionamiento como si no.

Activacion del bloqueo de teclas

El bloqueo de teclas se activa pulsando la tecla 0
y la tecla de bloqueo entre los numeros a la
derecha de la pantalla durante unos 3 segundos.

mm e
Uf"tu

Desactivacion del blogueo de teclas

El blogqueo de teclas se desactiva pulsando la
tecla 0y la tecla de bloqueo entre los numeros a
la derecha de la pantalla durante unos 3 segun-
dos.

IMPORTANTE:

Las teclas del horno no funcionan cuando la
uncion del bloqueo de teclas es activada. El
bloqueo de teclas se cancelard en caso de
apagon eléctrico.

Uso del temporizador como funcion de
alarma

Puede utilizar el temporizador del aparato como
alarma o recordatorio, ademads del programa de
coccion. El reloj alarma no tiene ninguna influen-
cia sobre las funciones del horno. Se utiliza
Unicamente como un aviso. Por ejemplo, resulta
atil cuando desee dar la vuelta a los alimentos
que estan en el horno una vez transcurrido cierto
tiempo. El reloj alarma emitira una sefial acustica
una vez el tiempo programado se cumpla.

IMPORTANTE:
El periodo de alarma méximo puede ser de 6
horas.

Ajuste de la alarma:

Pulse la tecla ‘Timer” (Temporizador) en la pan-
talla y ajuste el periodo de alarma deseado intro-
duciendo el periodo de alarma utilizando los
nameros a la derecha de la pantalla. Se activara
Si no se pulsa ninguna tecla después de 10
segundos.

Una vez agotado el tiempo de alarma, el simbolo
del temporizador empezard a parpadeary la
sefial de la alarma sonard. Para desactivar la
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alarma, pulse cualquier tecla.

Cancelacion de la alarma:

Pulse la tecla de «Temporizador» cuando esta-
blezca la alarma. Cuando el tiempo es fijado a
las 00:00 horas, la alarma se cancelard unos 10
segundos més tarde y el simbolo ‘Timer' en la
pantalla desaparecera.

Encendido y apagado de la luz

Cada vez que se pulsa la tecla 'Light' en la pan-
talla, esta se encenderd o se apagara.

IMPORTANTE:
Si se activa el modo Auto-limpieza, la luz se
mantendrd apagada. Pulsar la tecla 'Light' no

cambiara su estado en ese modo.

IMPORTANTE
S| la temperatura interna del horno es superior a
572 ° F (300C), la luz estara apagada en todo

momento. Pulsar la tecla ‘Light' no cambiard su
estado en ese modo.

IMPORTANTE:
Mientras que las funciones del horno estén
encendidas, todos los calentadores se apagan

cuando se pulsa la tecla Borrar/Apagar.

IMPORTANTE:
Si se abre la puerta del horno cuando el turbo
entilador esta encendido, se detendra turbo

ventilador.

IMPORTANTE:
Si se abre la puerta del horno cuando una funcion|
del horno esta activa, todos los calentadores se

desactivaran después de 30 segundos.

Las teclas tienen luz. La descripcion de dichas
luces se da a continuacion

Uso del modo favorito

Guardar la funcion favorito

Cuando aparezca en la pantalla una funcién de
coccion, los valores actuales se guardaran como
su comida favorita cuando se toca la tecla “Favo-
rite” durante unos 3 segundos.
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IMPORTANTE:

Se guardard en menti 1 como comida favorita.
Por lo tanto, cuando se guarda una nueva comi-
da, la comida previamente guardada sera borrada
y la Gltima sera almacenada.

IMPORTANTE:

Los valores de Hornear y Configurar estan
preestablecidos como como comida “Favorita” en
la instalacion inicial.

Seleccion del menu favorito

El mend favorito aparecera en la pantalla cuando
se pulsa la tecla “Favorite” durante 1 segundo
cuando el horno esta encendido.

Pulse la tecla “Iniciar' para activar la coccion.
Posicion de espera del temporizador

Una vez que la hora del dia se establezca en la
unidad, la visualizacion del temporizador mos-
trard el tiempo y se iluminard el simbolo de la
coccion manual, lo que indica que la unidad esta
en posicion de espera. El simbolo de la coccidn
manual siempre estard en la pantalla cuando la
unidad no esté en uso. Ningun indicador ni
ningun elemento calentador de la unidad esté
activos en esta posicion. Esto indica que el horno
se puede accionar manualmente sin ajustar el
temporizador. Si desea realizar una operacion de
coccion programada en el horno, por favor, siga
los pasos para activar el temporizador del horno
en la pégina 27.

Posicion OFF (Apagado) del temporizador

Puede poner el temporizador en la posicion OFF.

En la posicién OFF, el temporizador no permitird

que los calentadores se enciendan, incluso si

acciona la perilla de encendido. Para ajustar el

temporizador a la posicién OFF cuando estd en

modo de espera:

1. Pulse el botdn 2.

2. Sinove 0:00 en la pantalla, se puede llevar
a 0:00 pulsando los botones 5 y 6.



3. Si0:00 se ve en la pantalla, pulse el boton 6
para que la pantalla muestre 0:01. Luego
haga que vuelva a 0:00 pulsando 5.

4, Se oird una alarma. Pulse el botén 3 para
desactivar la alarma. Vera que "AUTO" par-
padea y que la pantalla muestra la hora del
dia.

El temporizador esta en posicion OFF. Es la

misma

posicion que cuando conecta el producto a la

alimentacion principal por primera vez. Primer

limpieza del suministro.
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Tabla de tiempos de coccion IMPORTANTE:
IMPORTANTE: El nivel 1 es el nivel mas bajo en el

Los valores indicados en la tabla a hormo.
continuacion son datos indicativos.
Pueden variar segun el tipo de comida
y sus preferencias de coccion.

Horneado y asado

Temperatu- | Numero Posicion | Tiem- | Bandeja
Modode | radelhorno | de de la po Tamafo y
(OF._ 0

Las tortas se organizan asf: En la rejilla
superior del horno sg ponen las tortas
hacia la parte atrds y en la rejila
inferior las tortas se ponen en la parte
Horneado 809" delantera,
por (200-230 Hornee alimentos con 1 "(25 mm) a
Torta espon- convec- 1,5" de espacio (38 mm) entre las

Los moldes para galletas se organizan
asf; En la rejilla superior del horno se
ponen los moldes hacia la parte atrds
y en la rejilla inferior los moldes se
Horneado ponen en la parte delantera.
por Hornear alimentos con 1 "(25 mm) a
convec- Moldes para 1,5" (38 mm) de espacio entre las
Hojaldre cion 375/190 | Multiple 385 15-20 | galletas paredes del horno.

Bandeja de
pizza o
bandeja
Pizza fresca, , para
425/220 | Unica 2 12-20 | homeado

por Bandeja de
Pollo, entero COnvec- asado 0 Temperatura interna minima 180°F
iz 0
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Sitte la bandeja de asar en el centro
Pan tostado Parrilla Alta | Unica 2-2:30 | Parrilla con respecto al calentador.

Sitte la bandeja de asar en el centro
Lomo del con respecto al calentador.
pollo : 14- Temperatura interna minima 180°F
(2-2,5 Ibs) Parrilla Parrilla 82 °C) en el muslo.
Carne molida
0,3"-0,5"
gruesa,
6 hamburgue- , Sitte la bandeja de asar en el centro
sas) Parrilla Alta | Unica Parrilla con respecto al calentador.

Tazon 0
Hornear - cacerola con
*Levadura pan 100/40 | Unica 30-40 | tapa

(**) Para precalentar, fije la temperatura requeri-
da, la ldmpara del termostato se apagara cuando
se alcance la temperatura requerida.

Como operar la parrilla

IMPORTANTE:

Antes de usar el horno se debe fijar la . :

hora del reloj. Si no se fija la hora del 2. Ajuste el modo de parrillado. Elmodo de asarala
. . : ‘ parrilia tiene tres posibilidades: bajo 350 ° F

reloj, el horno principal no funcionard. (175° ), medio 450 © F 230 ° 0), alfo 550 ° F

ADVERTENCIA: (290 ° ). , o

iLas superficies calientes pueden 3, P.recahenie durante aproximadamente 5 minutos,

causar quemaduras! 81 ES NIECesario.

Cierre la puerta del horno durante la

coccion.

Encienda Iz parrilla
1. Togus “Broll” en ef mando de funciones en ¢
simboic de asado,
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Para el equipo con un ventilador de enfria-
miento

El ventilador de enfriamiento enfria el compartimiento
integrado y la parte frontal del producto.

1 Ventilador de enfriamiento
2 Panel de control

IMPORTANTE:
El ventilador de enfriamiento contintia funcionan-
do durante aproximadamente 20 - 30 minutos

después de que se apaga el horno.
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[} Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La vida de servicio del producto se extenderd y la
posibilidad de problemas disminuira si el produc-
to se limpia regularmente.

PELIGRO:

jRiesgo de descarga eléctrica!
Apague la electricidad antes de limpiar el aparato
para evitar una descarga eléctrica.

PELIGRO:
iLas superficies calientes pueden

causar quemaduras!
Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

IMPORTANTE:
La superficie se puede dafiar con algunos deter-
gentes o materiales de limpieza.

No use detergentes agresivos, polvo/ crema de
limpieza ni objetos filosos. No use detergentes

agresivos, polvo/ crema de limpieza ni objetos

filosos.

e  Limpie el aparato minuciosamente después
de cada uso, de esta manera serd posible
retirar los residuos de coccidn mas facil-
mente y evitar que se quemen la proxima
vez que se usa el aparato.

IMPORTANTE:
No se requieren agentes de limpieza

especiales para limpiar el aparato. Se
recomienda usar agua caliente con
liquido para lavar, un pafio suave o
esponja y un pafo Seco para secar.

e iNo use materiales de limpieza abrasivos!

La superficie se puede dafiar con algunos deter-
gentes o materiales de limpieza.
No utilice detergentes agresivos, polvos/cremas

limpiadoras, ni tampoco ningun objeto afilado.
No use limpiadores abrasivos fuertes ni raspado-
res afilados de metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian rayar la superficie
y romper el cristal.

ADVERTENCIA:

No use limpiadores a vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una descarga
eléctrica.

Limpieza de los quemadores

Superficies ceramicas

Siempre enjuague completamente con un paio
limpio escurrido en agua limpia, ya que los resi-
duos podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la
préxima vez que use la superficie.

En ningun caso la costras de residuos se debe
raspar con cuchillos de filo dentado, esponjilla de
acero o similares.

Retire las manchas de calcio (manchas amarillas)
con pequenas cantidades de agentes decalcifi-
cantes como Durgol, vinagre o jugo de limdn.

No permita que el vinagre, café, leche, agua
salada, limén o jugo de tomate permanezca en
contacto con las partes esmaltadas (por ejemplo
el interior del horno).

Aplique el agente con una esponja, en el caso de
suciedad mds fuerte, déjelo trabajar por un
periodo de tiempo mas largo. Luego, lave el
quemador/superficie con agua.

ADVERTENCIA:

Residuos de comidas con base en
azlcar como las natas y el jarabe se
deben retirar de inmediato sin esperar
a que la superficie se enfrie. De lo
contrario el quemador/superficie se
puede dafiar de forma permanente.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel de control y las perillas con una
pafio suave y séquelos.

IMPORTANTE:

iDafio del panel de control!
No retire las perillas de control para limpiar el
panel de control.

Limpieza del horno

No se requiere un limpiador de horno ni otro
agente de limpieza especial para limpiar el horno.
Se recomienda limpiar el horno con un paiio
himedo mientras todavia estd calido.

Para limpiar la pared lateral, desatornille los 4
tornillos de la bandeja de acero. Después de
limpiarla, vuelva a montar la bandeja de acero en
el cuerpo del horno.
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No dafie los soportes de equilibrio al limpiar la
parrilla de fundido.

Q ADVERTENCIA:
No utilice limpiadores de horno. No utilizar

limpiadores de horno comerciales o de capas
protectoras para hornos de ninguna clase dentro
0 alrededor de cualquier parte del horno.

Funcion de auto-limpieza pirolitica

_ADVERTENCIA:
- Si el horo estd caliente, el modo de

auto-limpieza no puede ponerse en
funcionamiento hasta que el horno se
enfrie. Si hay un mal funcionamiento
del modo de auto-limpieza (corte de
energia), apague el horno y desconecte
la fuente de alimentacion, y llame al
servicio técnico.

PELIGRO:
iLas superficies calientes pueden causar quema-
duras!

No toque el aparato y mantenga a los nifios
alejados del mismo durante el proceso de auto-
limpieza. Espere al menos 30 minutos antes de
retirar los residuos.

ADVERTENCIA:
El'horno dispone de un sistema de auto-limpieza

pirolitica. EI' horno se calienta hasta alcanzar los
790 °F aproximadamente, con lo cual la suciedad
existente queda reducida a cenizas. Es posible
que se genere una densa humareda. Por lo cual
la estancia debera estar bien ventilada.

La pirdlisis 0 auto-limpieza deberia llevarse a

cabo aproximadamente cada diez usos del horno.

La auto-limpieza tiene tres niveles. Se puede
seleccionar de acuerdo al nivel de suciedad.
Bajo nivel (Bajo): se tarda 3 horas.
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Nivel Medio (Med): se tarda 4 horas.
Alto Nivel (Alto): se tarda 5 horas.

ADVERTENCIA:

Retire todos los accesorios del horno.

l Q ADVERTENCIA:
-Si'hay un mal funcionamiento del modo de auto-

limpieza, apague el horno y desconecte la fuente
de alimentacion. El servicio técnico se debe
llevar a cabo por un técnico calificado.

[ C ADVERTENCIA:
Antes de utilizar el modo de auto-limpieza

limpie el horno de grasas y manchas. Un exceso
de grasa

puede prenderse, causando

riesgo de dafios por humo en su casa.

@ADVERTENCIA:
-No limpie la junta de la puerta. Las juntas de

fibra de vidrio

son altamente sensibles y se pueden

dafar facilmente. En caso de dafios en

la junta de la puerta del horno, sustitdyala
por una junta nueva,

suministrada por el servicio técnico autori-
zado.

2 ADVERTENCIA:
Antes de activar el ciclo de auto-limpieza,

elimine la suciedad de las superficies exterior e
interior

del horno con un pafio himedo,

limpie grasa y las manchas de comida del horno.
Un exceso de grasa

puede prender, causando riesgo de humos en su

casa. Retire todos los accesorios del

horno.

1. Antes del ciclo de auto-limpieza, elimine la
suciedad de las superficies exterior e interior
del hormno con un pafio himedo.

2. Mantenga presionada la perilla y girela hacia
la derecha para seleccionar el nivel de “Lim-
pieza” deseado. (Bajo, Medio, Alto).

Esta duracion no puede cambiarse.

ADVERTENCIA:

La salud de algunas aves y mascotas es extre-
madamente sensible a los vapores que se
generan durante el proceso de auto-limpieza.
Lleve siempre a las aves y mascotas a otra
estancia cerrada y bien ventilada. Por el bien de
su salud, mantenga también la cocina bien
ventilada durante el ciclo de auto-limpieza.




3. Apague el horno y espere que el fuego se
extinga si se produce un incendio en el homo
durante la limpieza automdtica. No fuerce la
puerta del horno para abrirla. La introduccion
de aire fresco a temperaturas de auto-
limpieza puede causar una explosion de lla-
mas en el horno. El incumplimiento de las
instrucciones puede causar quemaduras
graves.

PRECAUCION:
Tras un ciclo de limpieza, retire los depdsitos de

suciedad con agua mezclada con vinagre.

Durante el ciclo de auto-limpieza, se cortara el
flujo eléctrico a los quemadores. El seguro de la
puerta se abrird automaticamente después de
girar la perilla de funciones y el termostato a la
posicién de apagado. Cuando el horno se enfria,
el flujo eléctrico regresa a los quemadores.

La luz no se enciende durante el ciclo de auto-
limpieza.

ADVERTENCIA:

Si hay un incendio en el horno durante la auto-
limpieza

, apague el horno y espere a que el fuego

se apague. No fuerce la puerta del horno para
abrirla. La introduccion

de aire fresco a temperaturas de auto-limpieza
puede causar

una explosion de la llama del horno. El incum-
plimiento

de las instrucciones puede causar

quemaduras graves.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pario suave 0
una esponja humedecidos en agua caliente con
un producto limpiador y séquela con un pafio
suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni raspado-
res afilados de metal para limpiar la puerta del
horno. Pueden rayar la superficie y destruir el

vidrio.

Sacar la puerta del horno.

Al retirar B puerta del homo, asegirese de gue
el horno este frio v ef homo se ha apagado antes
de retirar la puerta,

51 no o hace podrfa sufrir una descarga eléclrica
0 quemaduras.

La puerta del hormo es pesada v 1as partes son
frdgiies, Use ambas manos para quitar la puerta
del homo, La pusrta frontal es de cristal. Ma-
niptlela con cuidado para evitar que se rompa.
Agarre s6lo los lados de la puerta del hormo, No
fa tome por la maniia ya que puede esta pusde
girar en s mang v causarie dafio o lesiones,
Sino toma la puerta del horno con firmeza y
correctaments, puede causarse lesiones perso-
nales o daftos al producto.
Para evitar lesiones por romperss el soporte de
las bisagras, asegirese de que ambas palancas
estan firmemente en su lugar antes de retirar la
puerta. Ademas, no fuerce la pueria para abrirta
0 cerraria, 1a hisagra podriz estar dafiada y esto
podrfa producir lesiones.
No refire la puerta con objetos afilados o puntia-
qudos, ya que podiia romper el vidric. Colbquela
sobre una superficle plana, lisa, de modo que g
pueria se caiga,
La puerta del horno puede retirarse para facilitar
la limpieza del interior del horno
1. Abra completamente la puerta del horno.
2. Presione hacia atrds las abrazaderas de las
bisagras ubicadas a ambos lados de la puer-
EY

1 Abrazadera de bisagra
2 Bisagra
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Coloque la puerta del horno en una posicion
ligeramente inclinada.

Levante hacia delante la puerta del horno
con sus dos manos.

Una vez haya completado la limpieza, lleve a
cabo el mismo procedimiento en orden in-
verso para volver a instalar la puerta del hor-

e

o

Si su horno dispone de una lampara cua-

drada:

Las luces del horno se pueden iluminar con el

botdn de la ldmpara. Las luces se encienden

cuando la puerta esta abierta o cuando el horno

estd en el ciclo de coccidn. Las luces del homo

no se iluminan durante la limpieza automatica.

Cada ensamble de la luz consiste de una lente

extraible, una bombilla'y un receptaculo de

acople que esta fijado en el lugar. El reemplazo

de la bombilla de luz se considera un manteni-

miento de rutina.

Las luces del horno no se iluminan durante la

limpieza automatica.

1. Apague la energia en la alimentacion princi-
pal (su fusible o caja de disyuntores).

2. Retire las parrillas del horno de la forma
explicada. Vea Limpieza del homo.

Una vez haya completado la limpieza, lleve a cabg
el mismo procedimiento en orden inverso para
olver a instalar la puerta del horno.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno, asegtre-

se de que el aparato esté desconectado de la
alimentacion y se haya enfriado con el fin de
evitar un riesgo de descarga eléctrica.

iLas superficies calientes pueden causar quema-
duras!

La ldmpara del horno es una bombilla eléctrica
especial, capaz de resistir temperaturas de hasta
300 °C (573 °F). Mas informacion en Especifica-
ciones técnicas. Puede solicitar bombillas para
horno de repuesto a los agentes de servicio
autorizados o técnicos con licencia.

La posicion de la lampara puede variar con
respecto a la ilustracion.
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3. Retire la cubierta protectora de vidrio con la
ayuda de un destornillador.

4, Desenrosque la Iampara del horno y sustitu-
yala por una nueva.

5. Vuelva a colocar la cubierta protectora de
vidrio y a continuacion las parrillas del horno.



Informacion general

Generalidades
7
5]
1 Protector contra salpicaduras 5 Puerta frontal
2 Superficie del quemador 6 Pie
3 Panel de control 7 Pieza inferior
4 Asa
.................................................... r_&@
,,,,, i
| l I | |
1 2 3 5 6

Luz de sefial de la estufa

Superficie de coccion de un solo circuito. Es la
posterior izquierda

Superficie de coccion de doble circuito. Es la
delantera izquierda

4 Temporizador digital

5 Superficie de coccion de doble circuito. Es la frontal
derecha

6 Superficie de coccion de un solo circuito. Es la
posterior derecha
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Especificaciones técnicas

Dimensiones exteriores (altura/ancho/profundidad) | 36 x 29 ¥ x 29 "8 inches (914x757x739

Tipo de cable /seccion transversal SRDT 8/3 + 10/1 AWG

1670-2780 W
Tamaiio 6 pulgadas (150 mm

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin|
previo aviso con el fin de mejorar la calidad del
producto.
Las ilustraciones presentes en el manual son
lesquematicas y es posible que no correspondan
exactamente con su producto.
Los valores que se indican en las etiquetas de los
productos o en la documentacion que los acom-
pafia se obtienen en condiciones de laboratorio
de acuerdo con las normativas pertinentes. Estos

valores pueden variar en funcién de las condicio-
nes de funcionamiento y entorno del aparato.
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Contenidos del paquete

ADVERTENCIA:

Ponga de la rejilla del horno en la posicion de
bloqueo cuando cargue y descargue los alimen-
tos del horno. Esto ayuda a evitar quemaduras a
causa de tocar superficies calientes de la puerta
y las paredes del horno.

PRECAUCION:

Cuando utilice una rejilla en la posicion mas baja
(A), tendra que tener cuidado cuando vaya a
sacar la rejilla. Recomendamos que saque la
rejilla varios centimetros hacia afuera y luego,
utilizando guantes protectores, retire la rejilla
sosteniendo los lados de la misma. La rejilla esta
abajo y podria quemarse si coloca la mano en el
centro la rejilla y la retira completamente. Tenga
mucho cuidado de no quemarse la mano con la
puerta cuando se utiliza la rejilla en la posicién
mas baja (A).

Los accesorios suministrados pueden variar
seguin el modelo del producto. Puede que alguno
de los accesorios descritos en el manual del
usuario no esté presente en su producto.

1. Manual del usuario

2. Bandeja de horno
Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamario.

3. Parrilla de horno
Se utiliza para asar y para colocar en el es-
tante deseado los alimentos que se van a
hornear, asar o cocer en cazuela.

4. Bandeja para asados
Se coloca dentro del compartimiento de la
bandeja con el fin de recoger la grasa que
gotea al asar a la parrilla con el fin de man-
tener limpio el horno.

5. Colocacion correcta de la parrilla del
horno y la bandeja en los estantes te-
lescopicos
Cuando utilice la bandeja y la parrilla del
horno junto con los estantes telescopicos,
asegurese de que las clavijas situadas en la
parte posterior del estante telescopico se
sostienen en los bordes de la parrilla y la
bandeja del horno.

55/ES



B Solucion de problemas

horno emite vapor cuando est en funcionamiento

un defecto.

e Cuando las partes metdlicas se calienten, puede que se dilaten y generen ruidos. >>> No se
frata de un defecto.

El aparato no funciona.

e Elfusible de la red eléctrica estd defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. En caso necesario, sustitilyalos o reinicielos.

e El producto no estd conectado a la toma (con conexion a tierra). >>> Compruebe la conexion
del enchufe.

e | os botones, mandos o teclas del panel de control no funcionan. >>> Puede que el blogueo de
teclas esté activo. Desactivelo. (Véase Uso del blogueo de teclas, pdgina

La bombilla del horno esta dafiada. >>> Sustituya la bombilla del horno.
Hay un corte en el suministro eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica. Compruebe
los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustitiyalos o reinicielos.

y/0 la temperatura no se han establecido. >>> Ajuste la funcion y la temperatura

mediante el mando/tecla de funcidn y/o temperatura.
e En modelos dotados de temporizador, este no estd ajustado. >>> Ajustar tiempo.

(En aparatos provistos de hormo microondas, el temporizador controla dnicamente el horno mi-
croondas.)

e Hay un corte en el suministro eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica. Compruebe
los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.

e Se ha producido un corte de energia anterior.>>> Ajuste la hora / Apague el aparato y vuélvalo
a encender.

mi una vez implementada la solucién propuesta en esta seccién, el problema no se soluciona, consulte al servicio

écnico autorizado o al distribuidor en donde adquiri6 el aparato. Nunca trate de reparar un producto defectuoso por
sus propios medios.
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ElRetirar el empaque

1 Cinta 4

Retire la bolsa de nylon del
producto

Retire el poliestireno extruido
de la puerta delantera.

2

Marco superior
N

MDF trasero MDF delantero Bolsa de nylon.

A: Ayuda de madera 18x40
Retire el bastidor MDF superior, trasero y delantero.

Retire la espuma de
poliestireno y las cintas
azules. Retire el poliestireno
extruido de la parrilla y

encoja el envoltorio.
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i

e

parte posterior.

8

Retire los tornillos.
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ITIDECLARACION DE LA GARANTIA PARA LOS HORNOS
ELECTRICOS Y A GAS DE BLOMBERG

Las garantias proporcionadas por Blomberg en estas declaraciones solamente se aplican a los hornos
sy a gas de Blomberg vendidos al comprador original o propietario en Estados Unidos y Canada.
Esta garantia no es transferible.

Para obtener el servicio de garantia, comuniquese con nuestro distribuidor mas cercano seguin se men-
ciona por estado o llame al 1800-459-9848. Necesitara su rimaro de modalc del homo & gas o sigcti
70, el numero de serie, el nombre y la direccion del vendedor, donde lo compré vy la fecha compra/ fecha
de instalacion.

Esta garantia le otorga derechos legales especificos y también puede tener otros derechos que varian
segun el estado.

Todas las garantias mencionadas a continuacion se basan en el uso doméstico normal. El uso del pro-
ducto de forma comercial anulara todas las garantias.

El servicio debe ser realizado por una Agencia de servicio de Blomberg autorizada.
Los defectos cosméticos se deben informar en un periodo de 10 dias después de la instalacion.
Garantia limitada de 1 afo* a partir de la fecha de la primera instalacion. Blomberg reparara o reempla-

zara sin costo para el consumidor cualquier pieza defectuosa de los homos slécincos v & gas v ia mano

Y GlE

Garantia limitada de 2 afios* ++ a partir de la fecha de la primera instalacion (Piezas solamente). Blom-
berg reparara o reemplazara piezas sin costo para el consumidor si los defectos sustanciales o la mano
de obra causaron dano o fallas en estos componentes. Los cargos por mano de obra son responsabili-
dad del consumidor.

Garantia limitada de 2 a 5 afos* ++ a partir de la fecha de la primera instalacion (Piezas solamente).
Blomberg reparara o reemplazara iz « add el heeno sin costo para el consumidor si los defectos
sustanciales o la mano de obra causaron dafo o fallas en estos componentes.

Los cargos por mano de obra son responsabilidad del consumidor.

Descargos y exclusiones de las garantias:

La garantia no cubre los costos de reparacion por parte de un agente de servicio autorizado para corre-
gir la instalacion, los problemas eléctricos o la instruccion educativa sobre el uso de los hiomas a gas v
sidcircos, La garantia tampoco cubre defectos o el dafio causado por un acto de D|os (como tormentas
inundaciones, incendios, aludes, etc.), el dafio causado por el uso de los hornos sieciricos v & gas para
fines que no son para los que se disefio, el mal uso, abuso, accidente, alteracion,

instalacion incorrecta, mantenimiento, cargos de viajes, llamadas de servicio fuera de las horas de servi-
cio normal, el trabajo de servicio no autorizado o el trabajo.

Este producto esta completamente probado y se le realizaron inspecciones de control de calidad oficia-
les antes de dejar el sitio de fabricacion original. Garantia

los términos de la garantia para este aparato domeéstico Beko no son validos si el producto es alterado,
manipulado, modificado, se le colocan piezas adicionales, es arreglado y se vuelve a empacar por un
distribuidor autorizado, servicio,

vendedor de terceros, revendedor o por otra persona no autorizada.
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EN LA MEDIDA PERMITIDA POR LA LEY, ESTA GARANTIA ESTA EN LUGAR DE TODAS LAS OTRAS
GARANTIAS EXPRESAS E IMPLICITAS, ENTRE OTRAS LAS GARANTIAS IMPLICITAS DE
COMERCIABILIDAD Y ADECUACION PARA UN FIN PARTICULAR. BLOMBERG NO ASUME
RESPONSABILIDAD POR LA

CALIDAD DE ESTE PRODUCTO EXCEPTO LO INDICADO DE OTRA FORMA EN ESTA DECLARACION
DE LA GARANTIA. BLOMBERG NO ASUME

RESPONSABILIDAD DE QUE EL PRODUCTO SERA ADECUADO PARA CUALQUIER FIN PARTICULAR
PARA EL QUE PUEDA ESTAR COMPRANDO ESTE PRODUCTO, EXCEPTO EL QUE SE
PROPORCIONA EN LA GARANTIA

Blomberg no asume responsabilidad por los danos incidentales o resultantes. Tales

dafos incluyen, entre otros, la pérdida de ganancias, pérdida de ahorros o ingresos, pérdida del uso de
la cocina o cualquier otro equipo asociado, costo de capital, costo del equipo sustituto, instalaciones o
servicios, tiempo de inactividad, los reclamos de terceros y lesiones en la propiedad. Algunos estados no
permiten la exclusion o limitacion de los dafos incidentales o resultantes, por lo tanto las anteriores
limitaciones o exclusiones pueden no aplicarse para

usted.

* La fecha de instalacion debe referirse a la fecha de compra o 5 dias comerciales después de la entrega
del producto al hogar, lo que ocurra después-

++Las piezas reemplazadas asumiran la identidad de las piezas originales y su garantia original.

Sin otras garantias. Esta declaracion de la garantia es la garantia total y exclusiva del fabricante. Ningun
empleado de Blomberg o cualquier otra

parte esté autorizado a hacer declaraciones de la garantia ademas de las establecidas en esta declara-
cién de la garantia.

Guarde esta tarjeta de garantia, el manual del usuario y su recibo de ventas para referencia futura.

COMO OBTENER EL SERVICIO
Comuniquese con el Distribuidor para su estado o provincia como se menciona en la Lista de contacto
del distribuidor o llame a nuestro nimero gratuito al 1 800 459 9848

para contactarse con el Agente de servicio autorizado de Blomberg. ¢
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