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ABOUT HIGH LINE FOOD  
Friends of the High Line's food program strives to expose park visitors and New Yorkers to classic park 
snacks with a twist. Greenmarket‐inspired foods from a diverse array of food vendors deliver a culinary 
experience as unique as the park itself. 
 
ABOUT FRIENDS OF THE HIGH LINE 
Friends of the High Line raises 98% of the High Line’s annual budget. Owned by the City of New York, 
the High Line is a public park maintained, operated, and programmed by Friends of the High Line, in 
partnership with the New York City Department of Parks & Recreation. 
  
MEDIA CONTACTS 
Eboni Munn | Friends of the High Line 
eboni.munn@thehighline.org | (212) 206‐9922 


