S
IA TANA DEL

POILO

SEAT FOOD

~ MENU TTALIANO ~



A IANAD

PHNINI GRS
A SIWEAT FOOD

!Easl":'

POLPO ALLA GRIGLIA, INSALATA,

POMODORO RAMATO, SALE MARINO, OLIO S R I AR DLA
EVO, SUCCO DI LIMONE (ALLERGENI 1,14) 47,
+ 1€ STRACCIATELLA

J TUHHI]

LILPRATA o

-—_"_;9.'-

POLPO FRITTO SCAROLA RICCIA
POMODORINO INFORNATO, BURRATA DI

ANDRIA, MAIONESE DI POLPO, SALE
(ALLERGENI 1,4,8) MALDON, OLIO EVO, (ALLERGENI17,14)

b. PDLPEREEIST N

TONNO, GRANELLA DI PISTACCHIO
INSALATA POMODORO SEMI DRY

5, HEDITERRNED >

TARTARE DI TONO, INSALATA, POLPO FRITTO SALAME LUCANICA, CIME
POMODORINO INFORNATO, SALSA AL DI RAPA, CACIO RICOTTA
PECORINO CIPOLLOTTO SALTATO, SALE (ALLERGENI 1,7,12,14)

MALDON (ALLERGENI 1,4,7,12)

I BHEIESIE TllNﬂ m 8. DS'JRQBINU

g

COTOLETTA DI TONNO, INSALATA, GCAMBERI FRITTI CON PANKO, COTOLETTA
POMODORO INFORNATO, CHEDDAR, DI MELANZANA, FRIGGITELLI CON
BACON, CIPOLLA CARAMELLATA POMODORINI, MAIONESE Al CAPPERI E
(ALLERGEN!I 1,4,7,12) BASILICO (ALLERGEN!I 1,2,3,12)

9, CLUB SONDIRMSHRIMS 10 HOTPOLP gy

P 15908

GAMBERO, POMODORO, BACON, UOVA POLPO, FOGLIE DI BASILICO, MAYO AL
SODE, SALSA ROSA LATTUGA POLPO HOMEMADE, INSALATA RICCIA E
(ALLERGEN!I 1,2,3,7,12) PATATE FRESCHE FRITTE (ALLERGENI 1,14)

Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni & possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

Per garantire la qualita e la sicurezza alimentare, alcuni prodotti somministrati sono sottoposti ad abbattimento a temperatura negativa, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE
852/04. |l personale di sala e a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Avviso Allergeni
Gli allergeni presenti nei nostri piatti sono indicati in menu, ma non si esclude la presenza di tracce di glutine, crostacei, Uova, pesce, arachidi, soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi
di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini e molluschi a causa di possibili contaminazioni incrociate.



SFIZIOSIT b

CROCCHETTE DI POLPC FISH 2ND CHIPS.

ST}ZEAT FOOD

9,9(0¢

POLPO, PATATE, SCAMORZA AFFUMICATA MERLUZZO IN PASTELLA, SALE, PATATINE,
DI ANDRIA, PREZZEMOLO, SALE, PEPE SALSA TARTARA (ALLERGENI 1,3,4)
(ALLERGENI 1,3,7,14)

POLPO E PATATINE PULPETTINE lll P[lLPl]

10,00¢ 9,90¢

POLPO, OLIO, SALE, PATATINE POLPO, PANE RAFFERMO, PREZZEMOLO,
(ALLERGENI 1,14) PARMIGIANO REGGIANO, PEPE, AGLIO
(ALLERGENI 1,3,14)

FRITTURING PESGE MISTO FRITTURINQ I]EL MQRIHQII]

T4

19,00¢

GAMBERI, CALAMARI, TOTANETTI, TOTANI, GAMBERI, CALAMARI, POLPO
PESCIOLINI DI PARANZA (ALLERGENI 1,2,12,14)
(ALLERGENI 1,2,4,12,14)

FRITTURIN%I EQMDIERI E CaLaMaR

REGULAR  10,00%
MEDIUM 15,00¢
LdRGE 20,00¢

GAMBERI, CALAMARI, TOTANI (ALLERGENI 1,2,12,14)

Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni € possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

Per garantire la qualita e la sicurezza alimentare, alcuni prodotti somministrati sono sottoposti ad abbattimento a temperatura negativa, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE
852/04. |l personale di sala e a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Avviso Allergeni
Gli allergeni presenti nei nostri piatti sono indicati in menu, ma non si esclude la presenza di tracce di glutine, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi
di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini e molluschi a causa di possibili contaminazioni incrociate.



INSALATE E TARTARE .00

TARTARE DI TONNG 14,00¢

TARTARE DI TONNO CON RISO VENERE,
VERDURINE SALTATE, OLIO AL PREZZEMOLO
(ALLERGENI 4,12)
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TARTARE SALMONE 14,00¢

TARTARE DI SALMONE, CON QUINOA,
POMODORO INFORNATO, BURRATA E PESTO AL
BASILICO (ALLERGENI 4,7)

TARTARE DI PESCE BIaNCO  14,00¢

TARTARE DI PESCE BIANCO, CON ORZO
PERLATO, AVOCADO, ACQUA DI POMODORI
(ALLERGENI 4)

CAESAR TUNd 18,00

COTOLETTA DI TONNO, INSALATA, POMODORINI,
CROSTINO ALLE ERBE, SCAGLIE DI PARMIGIANO
REGGIANO, SALSA CESAR, SALE MALDON, OLIO
EVO (ALLERGENI 1,3,4,7,0,12)

INSALATa DI POLPO 13, l]ll'ﬁ'

POLPO, OLIO EVO, SALE MARINO, SUCCO DI
LIMONE (ALLERGENI 14)
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Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni & possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

Per garantire la qualita e la sicurezza alimentare, alcuni prodotti somministrati sono sottoposti ad abbattimento a temperatura negativa, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE
852/04. Il personale di sala e a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Avviso Allergeni
Gliallergeni presenti nei nostri piatti sono indicati in menu, ma non si esclude la presenza di tracce di glutine, crostacei, Uova, pesce, arachidi, soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi
di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini e molluschi a causa di possibili contaminazioni incrociate.
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GRILLED OCTOPUS, SALAD, COPPER
TOMATO, SEA SALT, EXTRA VIRGIN OLIVE
OIL, LEMON JUICE (ALLERGENS 1.14)

+ 1€ STRACCIATELLA

TUNA TARTARE, PISTACHIO GRAINS, SALAD,

SEMI DRY TOMATO (ALLERGENS 1,4,8)

5. MEDITERRANEAN .

TUNA TARTARE, SALAD BAKED CHERRY

TOMATOES, PECORINO ROMANO CHEESE

SAUCE, SAUTEED SPRING ONION, MALDON
SALT, ( ALLERGENS 1,4,712)

I BHEESE TllH3

TUNA CUTLET, SALAD, BAKED TOMATO,
CHEDDAR, BACON, CARAMELIZED ONION
(ALLERGENS 1,4,7,12)

9. CLUB SANDMIRH SHRIMPS

L 16 0%

SHRIMPS, TOMATO, BACON, BOILED EGGS,

PINK SAUCE, LETTUCE (ALLERGENS 1,2,3,7,12)

() US» AN ’i\)( _
S LOIPO

SALMON TARTARE, BURRATA, ROCKET,
WALNUTS AND PEPPER (ALLERGENS 1,4,7,8)
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FRIED OCTOPUS CURLY ESCAROLE, BAKED
TOMATO, BURRATA CHEESE OF ANDRIA
HOMEMADE OCTOPUS MAYONNAISE,
MALDON SALT, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL,
(ALLERGENS 1,7,14)

b. PULPERGEIST

FRIED OCTOPUS LUCANICA SALAMI,
TURNIP TOPS, DRY RICOTTA CHEESE
(ALLERGENS 1,7,12,14)

FRIED PRAWNS WITH PANKO, EGGPLANT
CUTLET, FRIGGITELLI, WITH CHERRY
TOMATOES, HOMEMADE CAPER
MAYONNAISE AND BASIL LEAVES
(ALLERGENS 1,2,3,12)

10 HOT POLP

OCTOPUS, BASIL LEAVES, HOMEMADE
OCTOPUS MAYO, CURLY SALAD AND FRESH
FRIED POTATOES (ALLERGENS 1.14)

For any information on substances and allergens, please refer to the appropriate documentation that will be provided, on request, by the staff on duty.

In order to guarantee quality and food safety, some of the products served are subjected to negative temperature chilling, as described in the HACCP Plan according to EC Reg. 852/04.
The wait staff is available to provide any information regarding the nature and origin of the food served.

Allergen warning

Allergens present in our dishes are indicated on the menu, but traces of gluten, shellfish, eggs, fish, peanuts, soya, milk, nuts, celery, mustard, sesame seeds, sulphur dioxide and sulphites,
lupins and shellfish cannot be excluded due to possible cross-contamination.



DELICIOUSNESS

OCTOPUS CROQUETTES

9,90¢ 10,00¢

OCTOPUS, MASHED POTATOES, SMOKED COD IN BATTER, SALT, CHIPS, TARTAR
SCAMORZA CHEESE FROM ANDRIA SAUCE (ALLERGENS 1,3,4)
PARSLEY, SALT, PEPPER (ALLERGENS 1,3,7,14)

OCTOPUS MEBTRALLS

FRIED OCTOPUS, FRESH FRIES AND SALT OCTOPUS, STADE BREAD, PARSLEY,
(ALLERGENS 1,14) PARMIGIANO REGGIANO, PEPPER, GARLIC
(ALLERGENS 1,3,14)

19,00¢

SHRIMPS, SQUID, CALAMARI, LOCAL FISH SHRIMPS, SQUID, OCTOPUS, CALAMARI
(ALLERGENS 1,2,4,12,14) (ALLERGENS 1,2,12,14)

FRIEI] SHRIMPS dD CaLaMaRl

REGULAR  10,00¢
MEDIUM 15,00¢
LaRGE 20,00¢

SHRIMPS, SQUID, CALAMARI (ALLERGENS 1,2,12,14)

For any information on substances and allergens, please refer to the appropriate documentation that will be provided, on request, by the staff on duty.

In order to guarantee quality and food safety, some of the products served are subjected to negative temperature chilling, as described in the HACCP Plan according to EC Reg. 852/04.
The wait staff is available to provide any information regarding the nature and origin of the food served.

Allergen warning
Allergens present in our dishes are indicated on the menu, but traces of gluten, shellfish, eggs, fish, peanuts, soya, milk, nuts, celery, mustard, sesame seeds, sulphur dioxide and sulphites,
lupins and shellfish cannot be excluded due to possible cross-contamination.



SdLADS anD TARTARE <.

TUNA TARTARE 14,00 Tl
—
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TUNA TARTARE WITH BLACK RICE, SAUTEED {(?::"’.;

VEGETABLES, PARSLEY OIL (ALLERGENS 4,12) J‘:_, —’f.;

SALMON TARTARE 14,00¢

SALMON TARTARE, WITH QUINOA, BAKED
TOMATO, BURRATA CHEESE AND BASIL PESTO
(ALLERGENS 4,7)

WHITE FISH TARTARE 14,00¢

WHITE FISH TARTARE, WITH PEARL BARLEY,
AVOCADO, TOMATO WATER (ALLERGENS 4)

CAESAR TUNd 18,00

TUNA CUTLET, SALAD, CHERRY TOMATOES,
HERB CROUTONS, PARMIGIANO REGGIANO
FLAKES, CESAR SAUCE, MALDON SALT, EVO OIL
(ALLERGENS 1,3,4,7,10,12)

OCTOPUS SaLdD 13,00¢

BOILED OCTOPUS, EXTRA VIRGIN OLIVE
OIL, SEA SALT, LEMON JUICE
(ALLERGENS 14)

For any information on substances and allergens, please refer to the appropriate documentation that will be provided, on request, by the staff on duty.

In order to guarantee quality and food safety, some of the products served are subjected to negative temperature chilling, as described in the HACCP Plan according to EC Reg. 852/04.
The wait staff is available to provide any information regarding the nature and origin of the food served.

Allergen warning
Allergens present.in our dishes are indicated on the menu, but traces of gluten, shellfish, eggs, fish, peanuts, soya, milk, nuts, celery, mustard, sesame seeds, sulphur dioxide and sulphites,
lupins and shellfish cannot be excluded due to possible cross-contamination.



