
O café que o brasileiro merece.



Para falar de
quem somos,
precisamos falar
de conexão.

Nós, da Coffee++, acreditamos que pensar especial foi o combustível que nos impulsionou
a voar alto para chegar até aqui. Nossos produtos são únicos porque são feitos por pessoas 
apaixonadas por café — pessoas que transformam grãos em histórias.
Café, para nós, é mais do que uma bebida. É uma história nova ou de saudade. É conexão. 



Acreditamos que café
é conexão.

Foi por isso que fundamos a Coffee++ em 2020. 
Como uma empresa 100% brasileira, nossa 
missão é tornar o café especial acessível a 
todos a um preço justo.

Com mais de 60 anos de experiência no setor 
de café, temos o compromisso de obter os 
melhores grãos e cultivar relacionamentos com 
quem os cultiva.



Nossos Cafés

Café em grão Drip Coffee Cápsula (Compatíveis com Maquinas Nespresso®) Café MoídoCápsula Cápsula Cápsula Café em grão Café Moído

Nossos cafés



Clássico
Delicie-se com a suavidade 
aveludada e a delicada 
doçura do nosso Classic 
Blend++. Inspirado nos 
sabores reconfortantes do 
chocolate ao leite e do 
doce de leite, este café é 
uma verdadeira delícia.
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Arara
A proeminência deste café 
100% brasileiro se intensifica 
na boca e nas plantações 
nacionais!

O resultado é um café que 
impressiona pela doçura e 
equilíbrio. Além disso, a baixa 
acidez se destaca como o 
destaque destes grãos 100% 
Arábica brasileiros, 
descobertos nas plantações de 
café por volta de 1988.



Cerrado Mineiro
Doçura surpreendente. 
Este é o nosso café moído 
do cerrado mineiro. 

Com notas sensoriais de 
marmelo doce, chocolate 
e frutas amarelas, como 
maracujá, este é um blend 
tropical.
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Chapada de Minas

Também de Minas Gerais, 
este blend traz notas 
sensoriais de frutas 
vermelhas, como berries, 
comuns no estado. 

O resultado é uma bebida 
equilibrada e de alta 
intensidade.
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Sul de Minas
Este blend é resultado de 
um plantio
e cuidado meticulosos no 
sul de Minas.

Com colinas suaves e 
vento atlântico, esta 
região produz alguns dos 
cafés mais marcantes: 
bem equilibrados e com 
notas sensoriais do sul.



Caparaó
Um terroir singular e cheio de 
carinho para nós, já que grande 
parte da nossa família ainda vive 
nas terras do Caparaó.

Nossos cafés são produzidos na 
entrada do Parque Nacional do 
Caparaó, onde se ergue o terceiro 
pico mais alto do Brasil, 
representado aqui pela cruz no 
topo da montanha: o Pico da 
Bandeira, com seus imponentes 
2.892 metros de altitude.

nas terras do Caparaó.

Nossos cafés são produzidos na 
entrada do Parque Nacional do 
Caparaó, onde se ergue o terceiro 
pico mais alto do Brasil, 
representado aqui pela cruz no 
topo da montanha: o Pico da 
Bandeira, com seus imponentes 



Intenso
Nosso Espresso Intenso é um 
blend ousado e saboroso, 
elaborado com grãos 100% 
Arábica de regiões de alta altitude 
do Brasil.

Com seu sabor rico e 
achocolatado e creme aveludado, 
é a escolha perfeita para os 
amantes de café que desejam uma 
xícara forte e saborosa.
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Solos Vulcânicos
A natureza esculpiu um tesouro único em Minas Gerais. 
Há 80 milhões de anos, a atividade vulcânica criou 
solos extremamente férteis e ricos em minerais, que 
conferem aos cafés produzidos na região de Poços de 
Caldas características únicas.

Construída dentro da cratera de um vulcão extinto,
a cidade de Poços de Caldas abriga um terroir único, 
onde história e natureza se encontram. Os cafés 
cultivados nesta região apresentam um perfil sensorial 
complexo e elegante, resultado da interação entre
o solo vulcânico e a variedade Arábica.



RIO DE JANEIRO
O Café Rio de Janeiro em Grãos é uma verdadeira celebração da 

história e da cultura cafeeira do Brasil. O estado foi o primeiro grande 

produtor nacional, responsável por mais de 70% da produção no 

século XIX, e hoje se destaca pela qualidade dos cafés especiais.

Com altitude média de 650m e acidez equilibrada, este café entrega 

uma experiência única na xícara, com notas sensoriais de frutas 

cítricas doces, chocolate e caramelo. Um perfil aromático elegante 

que combina tradição e modernidade.

Nesta edição exclusiva, a embalagem presta homenagem ao Rio de 

Janeiro, trazendo ícones da Cidade Maravilhosa como o Cristo 

Redentor, o Pão de Açúcar, o Carnaval e o Réveillon.

história e da cultura cafeeira do Brasil. O estado foi o primeiro grande 

produtor nacional, responsável por mais de 70% da produção no 

século XIX, e hoje se destaca pela qualidade dos cafés especiais.

Com altitude média de 650m e acidez equilibrada, este café entrega 

uma experiência única na xícara, com notas sensoriais de frutas 

cítricas doces, chocolate e caramelo. Um perfil aromático elegante 

que combina tradição e modernidade.

Nesta edição exclusiva, a embalagem presta homenagem ao Rio de 

Janeiro, trazendo ícones da Cidade Maravilhosa como o Cristo 



www.coffeemais.com

@coffeemais


