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Oficio N° 177 / 2026
Ao senhor diretor do Deprtamento de Licitagao
Jean Pierre,

Assuto: Relatorio de Analise das Amostras

Seguem os relatérios das anélises das amostras apresentadas conforme solicitagéo do
Termo de Referéncia do Processo Licitatério n° 046 /226 — Pregéo Eletrdnico n° 010/

2026.

Item Especidficagédo Marca Fornecedor
94 | Patinho em cubos TOP CARNES | Maria Clarice Villas Boas
95 | Patinho moido TOP CARNES | Maria Clarice Villas Boas
96 Peito de Frango AVIVAR Cenira de Oliveitra

97 | Peito de Frango (sassami) AVIVAR Cenira de Oliveira

98 | Filé de Tilapia AVIVAR Maria Clarice Villas Boas
113 | Sobrecoxa Ppif paf Maria Clarie Villas Boas

R p
e

-/ Margne Carvalho
Diretora do Deg;ctammto de Educacgao

Paraisopolis, 25 de maio de 2026.




& f Departamento de ;a PREFEITURA DE Setor de i'
EDUCAGAO .Li“- PARAISOPOLIS Alimentagéo Escolar

RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRA - PATINHO EM CUBOS

A qualidade dos alimentos se refere as suas propriedades ou aos atributos capazes de
distingui-los e que permitem a sua aceitagéo, aprovagdo ou recusa € estdo ligados a
suas caracteristicas fisicas, quimicas/nutricionais, sensoriais, apresentagéo, facilidade
de manuseio, consumo e embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de
qualidade na alimentag&o escolar é essencial a andlise e aprovagéo das amostras dos
alimentos a serem ofertados.

Para a andlise do item foram avaliadas as seguintes caracteristicas:

1: Acordo com as especificagbes exigidas no edital do PREGAO
ELETRONICO N°. 010/2026 e PROCESSO LICITATORIO N°. 046/ 2026;

2 Apresentagéo da amostra;

3. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura).

FORNECEDOR: Maria Clarice Villas Boas

Item Especificagao Marca
PATINHO EM CUBOS
94 Lote: 003163 TOP CARNE

Produgéo: 05.05.2026
Validade: 05.05.2027

A amostra do item acima foi entregue no dia 08 de maio de 2026 no Departamento de Educacéo,
pelo entregador da empresa Maria Clarice Vilas Boas. No dia 20 de maio, realizou-se 0 preparo
do produto, posteriormente, realizou-se a analise sensorial do produto. Estiveram presentes para
a andlise a diretora da E. M. Conceicdo Adair, Maria Cristina dos Santos, a auxilxiar da
Alimentagdo Escolar Fatima Maria Santos de Oliveira, as serventes escolares Jéssica R. Pereira
e Rosemeire P. Caetano de Paula, o agente administrativo Carlos Alexandre de Faria e a AGF
Ana Cristina AP Cerqueira. A carne foi avaliada por meio do teste “Dentro-Fora do Padréo”,
proposto pelo FNDE no “Manual para Aplicagédo dos Testes de Aceitabilidade no ambito do
PNAE”, o quall avalia se os alimentos a serem adquiridos pela alimentagéo escolar estdo dentro
ou fora dos padrdes propostos em relagéo aos atributos sensoriais, como aparéncia, aroma,
sabor e textura. Além da andlise sensorial, também foram avaliados critérios relacionados &
apresentagdo do produto, integridade da embalagem, presenca de excesso de gelo,
padronizagao dos cortes e conformidade com as especificagdes exigidas no edital.

CRITERIOS Dentro do Padréo Fora do Padrao

Cubos soltos (X) Adequado () Inadequado

Aparéncia (X) Pouca gordura aparente () Muita gordura aparente

Aroma (X) Caracteristico () Néo caracteristico

Sabor (X) Sabor caracteristico () Sabor nao caracteristico

Textura (dureza) () Macia (X) Endurecida

Suculéncia (X) Adequada () Insuficiente

Embalagem (X) Adequado () Inadequado

Integridade da embalagem (X) Integra ( ) Violada

Excesso de gelo (X) Adequado ( ) Inadequado

Avaliagdo Geral (X) Aprovado ( ) Reprovado
Observagédo: A carne, apos 0 preparo, apresentou-se levemente mais firme e com aspecto
discretamente ressecado, necessitando maior tempo de cocgdo e preparo com maior umidade
para melhor resultado sensorial. Ainda assim, manteve caracteristicas adequadas para utilizagao

| na alimentagéo escolar.
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Parecer final
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Apos analise das caracteristicas sensoriais e verificagdo do atendimento as
previstas no Termo de Referéncia do edital, a amostra do item Patinho
Marca TOP CARNES foi considerada APROVADA, por apresentar
condigbes adequadas quanto aos aspectos de aparéncia, aroma, sabor, textura,
embalagem e auséncia de excesso de gelo, estando dentro dos padrdes exigidos para
utilizagao na Alimentagé&o Escolar.

Sara Machado de Lima Cabral
Nutricionista Responsavel Técnica — Alimentagao Escolar
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RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRA — PATINHO MOIDO

A qualidade dos alimentos se refere as suas propriedades ou aos atributos capazes de
distingui-los e que permitem a sua aceitagdo, aprovagao ou recusa e estdo ligados a
suas caracteristicas fisicas, quimicas/nutricionais, sensoriais, apresentagao, facilidade
de manuseio, consumo e embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de
qualidade na alimentag&o escolar é essencial a andlise e aprovagao das amostras dos
alimentos a serem ofertados.

Para a analise do item foram avaliadas as seguintes caracteristicas:

1. Acordo com as especificagdes exigidas no edital do PREGAO

ELETRONICO N°. 010/2026 e PROCESSO LICITATORIO N°. 046/ 2026;

2. Apresentagéo da amostra;

3. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura).
FORNECEDOR: Maria Clarice Villas Boas R

Iltem Especificagdo Marca
PATINHO MOIDO
95 Lote: 003163 TOP CARNES

Produgéo: 05.05.2026
Validade: 05.05.2027

A amostra do item acima foi entregue no dia 08 de maio de 2026 no Departamento de Educagéo,
pelo entregador da empresa Maria Clarice Vilas Boas. No dia 19 de maio, realizou-se o preparo
do produto, posteriormente, realizou-se a analise sensorial do produto. Estiveram presentes para
a analise a nutricionista responsavel técnica da Alimentagéo Escolar Sara Machado de Lima
Cabral, a diretora da Creche Municipal Erestina de Carvalho Almeida, Alessandra Nunes de
Sousa, vice diretora Agueda Couto Mendes e Silva, a agente administrativa e membro do CAE
Luana Regina Barbosa, as serventes escolares: Amélia, Ap. Serpa Nogueira, Fernanda L.
Beraldo da Silva, Jéssica T. Da Cruz Sales, Maria R. Anchieta Silva, Maria H. Cardoso,Paola F
Dantas, Vilma P. Sandoval e pelas AGFs: Débora Ap. Lemes Faria e Julia F. Silva Souza. A
carne foi avaliada por meio do teste “Dentro-Fora do Padro”, proposto pelo FNDE no “Manual
para Aplicagdo dos Testes de Aceitabilidade no ambito do PNAE”, o qual avalia se 0s alimentos
a serem adquiridos pela alimentagéo escolar estdo dentro ou fora dos padrées propostos em
relagdo aos atributos sensoriais, como aparéncia, aroma, sabor e textura. Além da analise
sensorial, também foram avaliados critérios relacionados a apresentagdo do produto, integridade

da embalagem, presencga de excesso de gelo, padronizagéo dos cortes e conformidade com as
especificagdes exigidas no edital.

CRITERIOS Dentro do Padrdo Fora do Padrio
Granulos soltos (X) Adequado () Inadequado
Aparéncia (X) Pouca gordura aparente () Muita gordura aparente
Aroma (X) Aroma caracteristico () Aroma néo caracteristico
Sabor (X) Sabor caracteristico () Sabor néo caracteristico
Textura (dureza) (X) Pouca dureza () Muita dureza
Textura (suculéncia) | (X) Muita suculéncia () Pouca suculéncia
Embalagem (X) Adequado () Inadequado
Excesso de gelo (X) Adequado () Inadequado
Avaliagao Geral (X) Aprovado ( ) Reprovado
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Parecer final

Apos andlise das caracteristicas sensoriais € verificacdo do atendimento as
especificagbes previstas no Termo de Referéncia do edital, a amostra do item Patinho
Moido — Marca TOP CARNES foi considerada APROVADA, por apresentar
condicbes adequadas quanto aos aspectos de aparéncia, aroma, sabor, textura,
embalagem e auséncia de excesso de gelo, estando dentro dos padrdes exigidos para
utilizagdo na Alimentagéo Escolar.

ot/

Sara Machado de Lima Cabral
Nutricionista Responsavel Técnica — Alimentagao Escolar
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Departamento de
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RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRA - FILE DE PEITO (PEGA)

A qualidade dos alimentos se refere as suas propriedades ou aos atributos capazes de
distingui-los e que permitem a sua aceitacéo, aprovagéo ou recusa e estdo ligados a
suas caracteristicas fisicas, quimicas/nutricionais, sensoriais, apresentagao, facilidade
de manuseio, consumo e embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de
qualidade na alimentagéo escolar & essencial a analise e aprovagéo das amostras dos
alimentos a serem ofertados.

Para a analise do item foram avaliadas as seqguintes caracteristicas:

i " Acordo com as especificagbes exigidas no edital do PREGAO
ELETRONICO N°. 010/2026 e PROCESSO LICITATORIO N°. 046/ 2026;

2. Apresentacao da amostra;

3. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura).

FORNECEDOR: CENIRA DE OLIVEIRA

Item Especificagdo Marca
FILE DE PEITO
96 Lote: 7011 1 AVIVAR

Fabricag&0:13.05.2026
Validade: 13.05.2027

A amostra do item acima foi entregue no dia 19 de maio de 2026 no Departamento de Educacéo,
pelo entregador da empresa Maria Clarice Vilas Boas. No dia 21 de maio, realizou-se o preparo
do produto, posteriormente, realizou-se a analise sensorial do produto. Estiveram presentes para
a analise a nutricionista Sara Machado de Lima Cabral, o diretor da E M Maria Emilia Gomes de
Carvalho, Eduardo Caetano da Rosa, as serventes escolares: Eliete Benedita Rodrigues,
Jaqueline A. Ferreira da Silva Amaral e Yolanda S. Pereira Caetano. O peito de frango (sassami)
foi avaliado por meio do teste “Dentro-Fora do Padrao”, proposto pelo FNDE no “Manual para
Aplicacéo dos Testes de Aceitabilidade no ambito do PNAE”, o qual avalia se os alimentos a
serem adquiridos pela alimentagéo escolar estdo dentro ou fora dos padrées propostos em
relagdo aos atributos sensoriais, como aparéncia, aroma, sabor e textura. Além da analise
sensorial, também foram avaliados critérios relacionados & apresentacéo do produto, integridade
da embalagem, presenca de excesso de gelo, padronizagdo dos cortes e conformidade com as
especificagbes exigidas no edital.

CRITERIOS Dentro do Padréo Fora do Padrao
Pecas Soltas (X) Adequado ) Inadequado
Aparéncia (X) Pouca gordura aparente ) Muita gordura aparente
Cor (X) Caracteristico ) Nao caracteristico

Presenca de hematomas/ manchas

(X) Ausente

) Presente

Presenca de cartilagens

(X) Pouca dureza

) Muita dureza

Aroma

(X) Muita suculéncia

) Pouca suculéncia

Sabor (X) Caracteristico ) Nao caracteristico
Embalagem (X) Adeguado ) Inadequado
Excesso de gelo (X) Adequado ) Inadequado
Avaliagdo Geral (X) Aprovado ) Reprovado
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Parecer final

Apos andlise das caracteristicas sensoriais e verificagdo do atendimento as
especificagdes previstas no Termo de Referéncia do edital, a amostra do item PEITO
DE FRANGO - Marca AVIVAR foi considerada APROVADA, por apresentar
condigbes adequadas quanto aos aspectos de aparéncia, aroma, sabor, textura,
embalagem e auséncia de excesso de gelo, estando dentro dos padrdes exigidos para
utilizagdo na Alimentagéo Escolar.

%

Sara Machado de Lima Cabral
Nutricionista Responsavel Técnica — Alimentagao Escolar
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Departamento de ﬁ PREFEITURA DE Setor de Il
EDUCAGAO _u' PARAISOPOLIS Alimentagéo Escolar

RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRA - PEITO DE FRANGO (SASSAMI)

A qualidade dos alimentos se refere as suas propriedades ou aos atributos capazes de
distingui-los e que permitem a sua aceitagao, aprovagdo ou recusa e estdo ligados a
suas caracteristicas fisicas, quimicas/nutricionais, sensoriais, apresentagéo, facilidade
de manuseio, consumo e embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de
qualidade na alimentag&o escolar ¢ essencial a analise e aprovagéo das amostras dos
alimentos a serem ofertados.

Para a analise do item foram avaliadas as seguintes caracteristicas:

1 Acordo com as especificagdes exigidas no edital do PREGAO
ELETRONICO N°. 010/2026 e PROCESSO LICITATORIO N°. 046/ 2026;

2. Apresentagéo da amostra;

3. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura).

FORNECEDOR: CENIRA DE OLIVEIRA

ltem Especificagéo Marca
PEITO DE FRANGO (SASSAMI)
97 Lote: 7010 1 AVIVAR

Fabricagdo:12.05.2026
Validade: 12.05.2027

A amostra do item acima foi entregue no dia 19 de maio de 2026 no Departamento de Educagao,
pelo entregador da empresa Maria Clarice Vilas Boas. No dia 21 de maio, realizou-se o preparo
do produto, posteriormente, realizou-se a analise sensorial do produto. Estiveram presentes para
a andlise a nutricionista Sara Machado de Lima Cabral, a diretora do Departamento de Educagéo
Marlene Carvalho, a supervisora pedagégica Tatiana Ap Rosa Murad e as agentes
administrativas Wanessa F. Faria Donozeti e Lidia S. Maciel de Paula. O peito de frango
(sassami) foi avaliado por meio do teste “Dentro-Fora do Padrdo’, proposto pelo FNDE no
“Manual para Aplicagdo dos Testes de Aceitabilidade no @&mbito do PNAE”, o qual avalia se 0s
alimentos a serem adquiridos pela alimentagao escolar estdo dentro ou fora dos padroes
propostos em relagéo aos atributos sensoriais, como aparéncia, aroma, sabor e textura. Além da
analise sensorial, também foram avaliados critérios relacionados a apresentagdo do produto,
integridade da embalagem, presenca de excesso de gelo, padronizagéo dos cortes €
conformidade com as especificagdes exigidas no edital.

[ CRITERIOS Dentro do Padrao Fora do Padréo
Pecas Soltas (X) Adequado () Inadequado
Aparéncia (X) Pouca gordura aparente ( ) Muita gordura aparente
Cor (X) Caracteristico () N&o caracteristico
Presenca de hematomas/ manchas (X) Ausente () Presente
Presenga de cartilagens (X) Pouca dureza () Muita dureza
Aroma (X) Muita suculéncia () Pouca suculéncia
Sabor (X) Caracteristico () Nao caracteristico
Embalagem (X) Adequado ( ) Inadequado
Excesso de gelo (X) Adequado () Inadequado
Avaliagédo Geral (X) Aprovado ( ) Reprovado




f Departamento de ¥4  PREFEITURA DE Setor de T‘
EDUCAGAO - PARAISOPOLIS Alimentagdo Escolar

Assinatura dos provadores:

1 wdene. Covnpalhe-

o2 \ﬁ_’/‘r"bﬁb rua (”"-LC‘U(;J ol aé/é) Y10 C({ al -
3. ~{""u/4m0 Onellimg,Nocl, ol (t})uﬁnv

4. U\J'wwzﬁa b Front,n .Ec. D 9% ?p'#z

5, agvtt o, O L?/) ‘-\/.C/\O\ /Y}W C’R-”

Parecer final

Apos andlise das caracteristicas sensoriais e verificagao do atendimento as
especificagdes previstas no Termo de Referéncia do edital, a amostra do item Peito
de Frango (Sassami) — Marca AVIVAR foi considerada APROVADA, por apresentar
condicbes adequadas quanto aos aspectos de aparéncia, aroma, sabor, textura,
embalagem e auséncia de excesso de gelo, estando dentro dos padrdes exigidos para
utilizagdo na Alimentag&o Escolar.

B

Sara Machado de Lima Cabral
Nutricionista Responsavel Técnica — Alimentagéo Escolar
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PREFEITURA DE Setor de Tl
PARAISOPOLIS Alimentacao Escolar

Departamento de
EDUCACAO

[

RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRA — FILE DE TILAPIA

A qualidade dos alimentos se refere as suas propriedades ou aos atributos capazes de
distingui-los e que permitem a sua aceitagédo, aprovagéo ou recusa e estao ligados a
suas caracteristicas fisicas, quimicas/nutricionais, sensoriais, apresentagéo, facilidade
de manuseio, consumo e embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de
qualidade na alimentagéo escolar é essencial a analise e aprovagao das amostras dos
alimentos a serem ofertados.

Para a andlise do item foram avaliadas as sequintes caracteristicas:

1. Acordo com as especificagbes exigidas no edital do PREGAO
ELETRONICO N°. 010/2026 e PROCESSO LICITATORIO N°. 046/ 2026;

2 Apresentagao da amostra;

3. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura).

FORNECEDOR: Maria Clarice Villas Boas

ltem Especificagédo Marca
FILE DE TILAPIA
98 Lote: 0238 AVIVAR

Fabricagao: 09.04.2026
Validade: 09.04.2027

A amostra do item acima foi entregue no dia 08 de maio de 2026 no Departamento de Educagao,
pelo entregador da empresa Maria Clarice Vilas Boas. No dia 20 de maio, realizou-se o preparo
do produto, posteriormente, realizou-se a analise sensorial do produto. Estiveram presentes para
a andlise a nutricionista responsavel técnica da Alimentagéo Escolar Sara Machado de Lima
Cabral, a diretora do Departamento de Educagdo Marlene Carvalho, a auxiliar da Alimentagao
Escolar Fatima Maria Santos de Olivera, a agente administrativa Wanessa F. Faria Donozeti,
supervisora pedagégica Tatiana Ap Rosa Murad. O filé de tilapia foi avaliado por meio do teste
“"Dentro-Fora do Padréo”, proposto pelo FNDE no “‘Manual para Aplicagdo dos Testes de
Aceitabilidade no ambito do PNAE”, o qual avalia se os alimentos a serem adquiridos pela
alimentagdo escolar estdo dentro ou fora dos padrdes propostos em relagdo aos atributos
sensoriais, como aparéncia, aroma, sabor e textura. Além da analise sensorial, também foram
avaliados critérios relacionados a apresentagdo do produto, integridade da embalagem,
presenga de excesso de gelo, padronizag@o dos cortes conformidade com as especificagdes
exigidas no edital.

CRITERIOS Dentro do Padrao Fora do Padrao
Filés soltos (X) Adequado () Inadequado
Aparéncia (X) Pouca gordura aparente | () Muita gordura aparente
Presenca de espinhas (X) Ausente ( ) Presente
Aroma (X) Caracteristico () Néo caracteristico
Sabor (X) Sabor caracteristico () Sabor néo caracteristico
Textura (dureza) (X) Macia () Endurecida
Suculéncia (X) Adequada () Insuficiente
Liberagdo de agua no preparo (X) Baixa () Excessiva
Embalagem (X) Adequado ( ) Inadequado
Integridade da embalagem (X) Integral ( ) Violada
Excesso de gelo (X) Adequado () Inadequado
Avaliagdo Geral (X) Aprovado () Reprovado
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Parecer final

Apos andlise das caracteristicas sensoriais e verificagdo do atendimento as
especificagdes previstas no Termo de Referéncia do edital, a amostra do item Peixe,
Filée de Tilapia — Marca AVIVAR foi considerada APROVADA, por apresentar
condi¢bes adequadas quanto aos aspectos de aparéncia, aroma, sabor, textura,
embalagem e auséncia de excesso de gelo, estando dentro dos padrdes exigidos para
utilizagéo na Alimentagao Escolar.

D

Sara Machado de Lima Cabral
Nutricionista Responsavel Técnica — Alimentag&o Escolar
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RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRA - SOBRECOXA

A qualidade dos alimentos se refere as suas propriedades ou aos atributos capazes de
distingui-los e que permitem a sua aceitagédo, aprovagéo ou recusa e estio ligados a
suas caracteristicas fisicas, quimicas/nutricionais, sensoriais, apresentagéo, facilidade
de manuseio, consumo e embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de
qualidade na alimentagéo escolar é essencial a analise e aprovagéo das amostras dos
alimentos a serem ofertados.

Para a analise do item foram avaliadas as seguintes caracteristicas:

Acordo com as especificagbes exigidas no edital do PREGAO
ELETRONICO N°. 010/2026 e PROCESSO LICITATORIO N°. 046/ 2026;
2. Apresentagdo da amostra;
8. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura).
FORNECEDOR: Maria Clarice Villas Boas
Item Especificagado Marca
SOBRECOXA
113 Lote: 02 PIF PAF
Fabricagédo: 18.04.2026
Vaidade: 18.04.2027

A amostra do item acima foi entregue no dia 08 de maio de 2026 no Departamento de Educagao,
pelo entregador da empresa Maria Clarice Vilas Boas. No dia 19 de maio, realizou-se o preparo
do produto, posteriormente, realizou-se a analise sensorial do produto. Estiveram presentes para
a andlise a nutricionista responsavel técnica da Alimentagéo Escolar Sara Machado de Lima
Cabral., a diretora da E M Monsenhor Sebastido Vieira Maria José da Silva, a vice-diretora e
presidente do CAE, servente escolar e membro do CAE Mércia S. Lucas Maciel Torres, a agente
administratica Silvia M Braga Cruz e a servente escolar Maria Ap. Ferreira da Silva Costa. A
sobrecoxa foi avaliada por meio do teste “Dentro-Fora do Padréo”, proposto pelo FNDE no
“Manual para Aplicagéo dos Testes de Aceitabilidade no ambito do PNAE”, o qual avalia se 0s
alimentos a serem adquiridos pela alimentagé@o escolar estdo dentro ou fora dos padrbes
propostos em relagéo aos atributos sensoriais, como aparéncia, aroma, sabor e textura. Além da
analise sensorial, também foram avaliados critérios relacionados a apresentagdo do produto,
integridade da embalagem, presenca de excesso de gelo, padronizagdo dos cortes €
conformidade com as especificagdes exigidas no edital.

CRITERIOS Dentro do Padrio Forado Padrdio |
Pecas soltas (X) Adequado () Inadequado
Aparéncia (X) Pouca gordura aparente () Muita gordura aparente
Aroma (X) Aroma caracteristico () Aroma néo caracteristico
Sabor (X) Sabor caracteristico () Sabor néo caracteristico
Textura (dureza) (X) Pouca dureza () Muita dureza
Textura (suculéncia) | (X) Muita suculéncia () Pouca suculéncia
Embalagem (X) Adequado () Inadequado
Excesso de gelo (X) Adequado ( ) Inadequado
Avaliacdo Geral (X) Aprovado ( ) Reprovado
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Parecer final

Apds andlise das caracteristicas sensoriais e verificagdo do atendimento as
especificagbes previstas no Termo de Referéncia do edital, a amostra do item
Sobrecoxa de Frango — Marca Pif Paf foi considerada APROVADA, por apresentar
condigdes adequadas quanto aos aspectos de aparéncia, aroma, sabor, textura,
embalagem e auséncia de excesso de gelo, estando dentro dos padrdes exigidos para

utilizacdo na Alimentagéo Escolar.

Sara Machado de Lima Cabral
Nutricionista Responsavel Técnica — Alimentag&o Escolar
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