PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAISOPOLIS
Departamento de Educacéo - Setor de Alimentagéo Escolar

Carnes, Frios e Ovos para atender as escolas do municipio de Paraisépolis - Ano 2025

Item Produto / Descrigao Unidade Quantidade

PATINHO MOIDO. Proveniente de animais sadios. Durante o processamento, devera ser
realizada a aparagem, eliminagéo de gordura, cartilagens e aponevroses. Sem apresentar
excesso de gordura, no maximo 5%. Deve ser isenta de cartilagens, ossos, tend6es, coagulos.
Caracteristicas Organolépticas: aspecto proprio da espécie, ndo amolecida e nem pegajosa, com
cor propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico da espécie. Dentro do prazo
de validade, preferenciaimente com a data de fabricagéo de até 45 dias (quarenta e cinco dias) no
momento da entrega. Embalagem priméria, a vacuo, saco de polietileno atoxico, transparente e
resistente de até 1,0kg. Embalagens devem estar integras, sem agua ou gelo e sem rachaduras
ou furos. Rotulagem deve atender a legislagdo vigente, contendo todas as informacdes do produto
como corte, peso liquido, procedéncia, fornecedor e frigorifico. Carimbo do Servigo de Inspecéo
Federal (SIF) ou Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA). Nimero de registro do produto no 6rgao
competente (na embalagem priméria). Numero do lote, data de produgéo e data de validade.
ATENGAO: APRESENTAR AMOSTRA, do produto congelado, na embalagem original, para
conferéncia de qualidade.

kg 1500

PATINHO EM CUBOS. Proveniente de animais sadios. Durante o processamento, devera ser
realizada a aparagem, eliminagéo de gordura, cartilagens e aponevroses. Sem apresentar
excesso de gordura, no maximo 5%. Deve ser isenta de cartilagens, ossos, tenddes, coagulos.
Caracteristicas Organolépticas: aspecto proprio da espécie, ndo amolecida e nem pegajosa, com
cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico da espécie. Dentro do prazo
de validade, preferenciaimente com a data de fabricagéo de até 45 dias (quarenta e cinco dias) no
momento da entrega. Embalagem priméria, a vacuo, saco de polietileno atoxico, transparente e
resistente de até 1,0kg. Embalagens devem estar integras, sem agua ou gelo e sem rachaduras
ou furos. Rotulagem deve atender a legislagdo vigente, contendo todas as informacdes do produto
como corte, peso liquido, procedéncia, fornecedor e frigorifico. Carimbo do Servigo de Inspecéo
Federal (SIF) ou Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA). Nimero de registro do produto no 6rgao
competente (na embalagem priméria). Nimero do lote, data de produgéo e data de validade.
ATENGAO: APRESENTAR AMOSTRA, do produto congelado, na embalagem original, para
conferéncia de qualidade.

kg 1500

SOBRECOXA. Carrne de frango dever ser proveniente de aves sadias, abatidas sob inspecao
veterinaria, manipulada sob rigidas condi¢c@es de higiene, ter tamanho uniforme e sem excesso de
gorduras e de peles. Aspecto préprio da espécie, ndo amolecida e nem pegajosa, com cor prépria,
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristicos da espécie, produto de acordo coma
legislacé@o vigente em relagcdo as suas caracteristicas técnicas. Embalagem priméria: saco de
polietileno atoxico e resistente. As embalagens devem estar integras (lacradas), sem agua ou gelo
e sem rachaduras ou furos. Dentro do prazo de validade, preferencialmente com a data de
fabricagdo de até 45 dias (quarenta e cinco dias) no momento da entrega. Devera constar o
prazo de vencimento, tipo de carne. Carimbo do Servico de Inspecéo Federal (SIF) ou Instituto
Mineiro de Agropecuaria (IMA). Numero de registro do produto no 6rgdo competente (na
embalagem priméria). Rotulagem deve atender & legislagdo vigente, contendo todas as
informacdes do produto como corte, peso liquido, procedéncia, fornecedor e frigorifico.

kg 1100

PEITO DE FRANGO. Sem osso e sem pele, congelado. Deve ser proveniente de aves sadias,
abatidas sob inspecéo veterinaria, manipulada sob rigidas condi¢6es de higiene, ter tamanho
uniforme. Sem tempero. Caracteristicas organolépticas: aspecto préprio da espécie, ndo
amolecida e nem pegajosa, com cor propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
caracteristico da espécie. Produto de acordo com a Legislagéo Vigente em relagéo as suas
caracteristicas técnicas. Embalagem: pacotes com até 1,0kg. As embalagens devem estar
integras (lacradas), sem &gua ou gelo e sem rachaduras ou furos. Dentro do prazo de validade,
preferencialmente com a data de fabricagédo de até 30 dias (quarenta e cinco dias) no momento da
entrega. Devera constar o prazo de vencimento, tipo de carne. Carimbo do Servigo de Inspegdo
Federal (SIF) ou Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA). Nimero de registro do produto no 6rgao
competente (na embalagem priméria). Rotulagem deve atender a legislagéo vigente, contendo
todas as informagdes do produto como corte, peso liquido, procedéncia, fornecedor e frigorifico.
ATENGAO: APRESENTAR AMOSTRA, do produto congelado, na embalagem original, para
conferéncia de qualidade.

CARNE DE FRANGO, TIPO FILEZINHO, SASSAMI, sem o0sso e sem pele,
congelado.Embalagem priméria, bandeja de isopor plastificada ou sacos de polietileno de baixa
densidade, contendo etiqueta primaria com rotulagem de acordo com legislagdo vigente e
especifica, aprovada para contato direto com alimentos. Embalagem integra, limpa, sem
perfuragdes ou vazamentos. Carimbo do Servigo de Inspegdo Federal (SIF) ou Instituto Mineiro de
Agropecuéria (IMA). NUmero de registro do produto no 6rgdo competente (na embalagem
priméaria). Composigdo nutricional: minimo 19% de proteina, maximo 12% de gordura. Pacotes kg
com até 1 kg. Validade 12 meses e data de fabricagdo de no méximo 30 dias. Transportada em
temperatura inferior a -12°C em veiculos fechados com sistema de refrigeragéo e nas condi¢cdes
exigidas pela RDC 216. Produto sujeito a verificagdo no ato da entrega. ATENGAO:
APRESENTAR AMOSTRA, do produto congelado, na embalagem original, para conferéncia de
qualidade.

kg 1500

1000

OVOS. Proveniente de ave galinacea, integro, sem manchas ou sujidades, fresco, de tamanho
uniforme, peso unitario minimo 55g (cinquenta e cinco gramas) proveniente de avicultor com
inspegao oficial. Ovos brancos tipo médio, frescos, selecionados, com embalagem primaria
bandeja de papeldo atéxico, resistente, néo reutilizada, envolvida em plastico atéxico. Em dizias.
Embalagem secundaria que preserve a qualidade do produto. Produto isento de rachaduras,

6 |estufamento da camara interna, sem sujidades. Casca do ovo limpa, aspera, fosca. Cor, odor e Ddzia 1500
aspectos caracteristicos. A embalagem devera estar devidamente rotulada conforme legislacéo
vigente. Carimbo do Servico de Inspe¢do Federal (SIF) ou Instituto Mineiro de Agropecuéria (IMA).
NUmero de registro do produto no 6rgao competente (na embalagem priméria). Transporte
fechado conforme legislacéo vigente. O produto devera apresentar validade minima de 20 dias no
momento da entrega.

PEIXE, FILE TILAPIA. Congelado, limpo. Caracteristicas organolépticas: aspecto préprio da
espécie, ndo amolecida e nem pegajosa, com cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e
sabor caracteristico da espécie. Sem espinha. Embalagem: pacotes de 1,0kg a 2,0kg. As

7 |embalagens devem estar integras (lacradas), sem agua ou gelo e sem rachaduras ou furos. kg 150
Produto de acordo com a Legislagéo Vigente em relagéo as suas caracteristicas técnicas.
Rotulagem deve atender a legislacéo vigente, contendo todas as informagdes do produto como
corte, peso liquido, procedéncia, fornecedor e frigorifico.




Item
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Quantidade

PERNIL. Cortada em cubos ou isca. Sem osso. Com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios. Sem
apresentar excesso de gordura, eliminada de cartilagem. Embalagem priméria a vacuo, atéxica,
transparente e resistente de 5009 a 1,0kg. Rotulagem deve atender a legislagédo vigente, contendo
todas as informagdes do produto como corte, peso liquido, procedéncia, fornecedor e frigorifico.
Dentro do prazo de validade, preferencialmente com a data de fabricagcdo de até 45 dias (quarenta
e cinco dias) no momento da entrega. Carimbo do Servigo de Inspecéo Federal (SIF) ou Instituto
Mineiro de Agropecudria (IMA). Nimero de registro do produto no 6rgéao competente (na
embalagem priméria). NGimero do lote, data de produgéo e data de validade. ATENGAO:
APRESENTAR AMOSTRA, do produto congelado, na embalagem original, para conferéncia de
qualidade.

kg

900

QUEIJO MUCARELA. Em fatias. Embalagem de 500g a 1,0kg. A embalagem original deve ser a
vacuo em saco plastico, transparente e atoxico limpo, ndo violado, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Embalagem Primaria: saco plastico atoxico,
resistente. A rotulagem deve conter, no minimo as seguintes informacdes: peso, data de
processamento, data de validade, ingredientes. Carimbo da inspegdo estadual ou federal,
procedéncia, nome e/ ou marca do fabricante do produto e registro no Ministério da Agricultura —
SIF. Devera apresentar, cor, odor e sabor caracteristico. Produto de acordo com a Legislacao
Vigente em relac&o as suas caracteristicas técnicas.

kg

300
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