
Matadero Central, S.A. - MACESA 

Specs of  Product/ Ficha Técnica 

 

Product Name/ Nombre del Producto 

Shin Shank-D 
Product Code/ Código del Producto Type of Product/Tipo de Producto 

00160 
Chilled Boneless Beef/Carne sin Hueso Refrigerado. 
Frozen Boneless beef/ Carne sin Hueso Congelado. 

Shelf Life/Vida Útil – Temperature/Temperatura 
90 Days/90 Dias  - Temperature/ Temperatura  28°F - 32°F 

365 Days/ 365 Dias – Temperature/ Temperatura 0° F 

 

Cutting Guide/ Guía de corte 
 

 

Merchandising Method/ Método de comercialización 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Cutting Location/Posición del Corte 
Approximate yield of 0.70 – 0.90 ps/head 
Rendimiento aprox. De 0.70 – 0.90 lbs/res 

 

Is a second cut extracted from the carpal region complemented 

by the muscles of the anti-brachial and ulnar region area. 

Es un corte de segunda extraído de la región carpiana 

complementándose con los músculos de la zona anti-braquial y 

la región cubital 



Matadero Central, S.A. - MACESA 

Specs of  Product/ Ficha Técnica 

 

Label/ Etiqueta 

 
Primary Packing / Empaque Primario 

• Pliego polyethylene MACESA with size: A: 22 inches, and L: 28 inches. Pliego de polietileno MACESA con tamaño 
de : A: 22 pulgadas,  y L: 28 pulgadas 

• Bulks pack Bellows Iyer pack with sizes: 15x20 inches. Bolsa de fuelle a granel lyer pack con tamaños de: 15x20 
pulgadas. 

Secondary Packing / Empaque Secundario 

• Cardboard box with screen printed brand with brown botton and white top. Size W: 525 mm, L: 425 mm H: 140 
mm. Caja de cartón con marca serigrafiada, fondo de color café y tapa de color  blanco con tamaños de: 525 mm, 
A: 425 mm y H: 140 mm. 

 

 
 

 


