Matadero Central, S.A. - MACESA
Specs of Product/ Ficha Técnica

Matadero Central, S.A.
Eatoblecioiersn 8 &

Product Name/ Nombre del Producto
Shin Shank-B

Product Code/ Cédigo del Producto Type of Product/Tipo de Producto

Chilled Boneless Beef/Carne sin Hueso Refrigerado.
Frozen Boneless beef/ Carne sin Hueso Congelado.
Shelf Life/Vida Util - Temperature/Temperatura
90 Days/90 Dias - Temperature/ Temperatura 28°F - 32°F

365 Days/ 365 Dias — Temperature/ Temperatura 0° F

Cutting Guide/ Guia de corte

Cutting Location/Posicién de Corte
Approximate yield of 1.18 — 1.25 ps/head
Rendiemiento Aprox. De 1.18 — 1.25 lbs/res

00158

These are the shanks boned of the leg and the hand up to
the height of the palette.

Estos son los shanks deshuesados de la pata y la mano
hasta la altura de la paleta.

Merchandising Method/ Método de comercializacion

Shin Shank-B
Approximate yield of 1.18 — 1.25 ps/head
Rendiemiento Aprox. De 1.18 — 1.25 lbs/res

Cooking Uses/Usos de Cocina

Estofado de Shank al vapor
¢/ vino de naranja

Estofado de Shank al vapor
c/ salsa de castafiuela




Matadero Central, S.A. - MACESA
— Specs of Product/ Ficha Técnica

Label/ Etiqueta

MECHANICALLY TENDERIZED

BEEF SHIN SHANK B

Contains up to 18% of solution of water, sodium phosphates, salt,
carrageenan, sodium diacetate, sodium citrate and xanthan gum.
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Primary Packing / Empaque Primario

IWP/VAC; Vacuum Packing in heat — shirinkable high - barrier bags. / Empaque al Vacio en bolsas termoencogible

de alta barrera.
Low density polyliner/ Lyner de polietileno de baja densidad.

Secondary Packing / Empague Secundario
Cardboard box with screen printed brand with brown botton and white top. Size W: 525 mm, L: 425 mm H: 140
mm. Caja de cartdn con marca serigrafiada, fondo de color café y tapa de color blanco con tamafios de: 525 mm,

A: 425 mmy H: 140 mm.

" EXPORTACION: (505) 2270-3178 / 2270-0094
FAX: 2278-5640
www.macesa.com.ni
ventas@macesa.com.ni
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'VENTA DOMESTICA : 2279-8026/36
EXT. 101, 103

FAX: 102
ventalocal@macesa.com.ni
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