


Typiquement CharlesLa dégustation

L’ élaboration

Tension, minéralité et soyeux.

UN SAVOIR-FAIRE MAISON AU SERVICE D’UNE NOUVELLE CUVÉE.
La Maison Charles Heidsieck fût l’une des premières Maisons de Champagne à concrétiser sa passion pour les chardonnays 
en élaborant un Blanc de Blancs issu de la vendange 1949. Il existe également quelques récits relatant l’existence de mono-crus 
de la Côte des Blancs produits par Charles Heidsieck en 1906... À travers cette cuvée relancée en 2018, deux savoir-faire de la 
Maison se rencontrent : celui d’élaborer de grands vins blancs ainsi que l’art d’assembler une grande sélection de vins issus 
d’années et de terroirs di�érents. Le dé�, de taille, est de faire coexister des opposés : la tension et la fraîcheur des jeunes 
chardonnays d’une part ; le soyeux et la patine « Charles » de l’autre.

À L’ŒIL : la première impression est un or pâle cristallin 
avec quelques re�ets typiques du cépage Chardonnay.

AU NEZ : les arômes de Chardonnay mûr s’échappent : 
pêche de vigne, agrumes con�ts, avec quelques notes de 
tilleul, de chèvrefeuille, de noisettes fraîches. Un deuxième 
nez porte sur des notes subtiles de mandarine et de citron.

EN BOUCHE : fraîcheur et tension sont enrobées dans 
cette générosité typiquement Charles : l ’attaque est 
franche, pure, sans agressivité avec une suavité presque 
atypique pour un Blanc de Blancs que l’on dé�nit souvent 
comme plus anguleux que crémeux. La �nale équilibrée 
surprend par sa minéralité et son coté salin.

L’ESPRIT DE CHARLES, LE CARACTÈRE DU 
GENTLEMAN.
Gentleman-entrepreneur dans ce XIXème siècle qui osait 
tout, Charles Heidsieck était un héritier champenois porté 
par un goût immodéré du dé�. Il décida donc de fonder, à 
l’âge de 29 ans, une Maison à son image  : authentique, 
distinguée et se démarquant absolument des autres. Fidèle 
à cet esprit, son petit-�ls Charles-Marcel crée le premier 
Blanc de Blancs 1949, confortant le style d’une Maison qui 
se décline sous tous les cépages.

100% CHARDONNAY, TENDU ET CHARNU.
GÉNÉREUX ET CHARNU : une complexité aromatique 
qui fait la renommée des vins Charles Heidsieck.
TENSION ÉLÉGANTE : les chardonnays expriment leur 
fraîcheur dans une attaque franche et une �nale vive. 
TEXTURE : un toucher de bulles tel du velours, grâce aux 
20% de vins de réserve et à une maturation prolongée en 
crayères. 

ASSEMBLAGE :
80% de vins de l’année : 100% chardonnays de la vendange 2012
20% de vins de réserve de 5 ans d’âge moyen
COMPOSITION  : majorité des crus issus de la Côte des 
Blancs (Oger, Vertus), complétée par Villers-Marmery, 
Trépail, Vaudemange et Montgueux 
MATURATION : plus de 4 ans sur lies
DOSAGE : 10g/l
À DÉGUSTER : dans les 7 ans 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Charles  en  estado puro

Tensión, mineralidad y suavidad.

UNA TÉCNICA ESPECIALIZADA DE LA “MAISON” AL SERVICIO DE UNA NUEVA “CUVÉE”.
Charles Heidsieck fue una de las primeras Maisons de Champagne en materializar su pasión por la variedad Chardonnay al 
elaborar un Blanc de Blancs proveniente de la vendimia 1949. También hay algunos relatos de la existencia de mono-crus de 
la Côte des Blancs producidos por Charles Heidsieck en 1906... En este “cuvée” relanzada en 2018, se unen dos técnicas 
especializadas de la Casa: la elaboración de grandes vinos blancos y el arte de ensamblar una amplia selección de vinos 
procedentes de diferentes añadas y regiones. La Casa asumió el desafío de integrar esta dualidad: la tensión y el frescor de la 
Chardonnay joven, y la suavidad y la pátina típicas de Charles.

A LA VISTA: la primera impresión es un color dorado 
cristalino con los re�ejos típicos de la variedad 
Chardonnay.

AL OLFATO: se escapan los aromas maduros de 
Chardonnay: melocotón de viña, cítrico con�tado, con 
algunas notas de tilo, madreselva y avellana fresca. En 
segunda nariz aparecen notas sutiles de mandarina y 
limón.

AL GUSTO: la generosidad típica de Charles envuelve el 
frescor y la tensión de este vino. El ataque es directo, puro 
y sin agresividad, con una suavidad poco común para un 
Blanc de Blancs que suele de�nirse como anguloso más 
que como untuoso. El equilibrio �nal sorprende por su 
mineralidad y su lado salino.

EL ESPÍRITU DE CHARLES, EL CARÁCTER DE UN 
CABALLERO.
Caballero y emprendedor del siglo XIX que se atrevía con 
todo, Charles Heidsieck era un heredero champañés con 
un gusto desmedido por los desafíos. Por eso, a los 29 años 
decidió fundar una Maison de Champagne a su imagen y 
semejanza: auténtica, elegante y totalmente diferente a las 
demás. Fiel a este espíritu, su nieto Charles-Marcel creó un 
Blanc de Blancs que consolidó el estilo de la Casa, que 
abarca todas las cepas. Degustar el Blanc de Blancs de 
Charles Heidsieck es descubrir la exultante tensión de la 
variedad chardonnay en sus suaves burbujas.

100% CHARDONNAY, TENSO Y CARNOSO.
GENEROSO Y CARNOSO: una complejidad aromática 
que caracteriza a los vinos Charles Heidsieck.
TENSIÓN ELEGANTE: la variedad Chardonnay expresa 
su frescor en un ataque directo y un �nal vivo. 
TEXTURA: las burbujas parecen terciopelo, gracias al 20 
% de vinos de reserva y a la prolongada maduración en las 
canteras de tiza. ENSAMBLAJE:

80% de vinos del año: chardonnays de la vendimia 2012
20% de vinos de reserva con una media de edad de 5 años
COMPOSICIÓN: mayoría de crus proviene de la Côte des 
Blancs (Oger, Vertus), completado por Villers-Marmery, 
Trépail, Vaudemange y Montgueux
MADURACIÓN: más de 4 años sobre lías
DOSIFICACIÓN: 10g/l
PARA DEGUSTAR : en los 7 años 

EL ABUSO DE ALCOHOL PERJUDICA LA SALUD. CONSUMA CON MODERACIÓN

La degustacion

La elaboracion

Taut, mineral and silky.

HOUSE SAVOIR-FAIRE SERVING A NEW CUVÉE.
Charles Heidsieck was one of the very �rst Champagne Houses to demonstrate its passion for Chardonnay by producing a 
Blanc de Blancs in its 1949 vintage. �ere is also evidence that the Maison had produced some mono-crus from the 
Côte des Blancs as early as1906... �rough this cuvée, relaunched in 2018, two of the House’s areas of expertise come 
together: the production of great white wines and the art of blending a large selection of wines from di�erent years and 
terroirs. �e considerable challenge is to make opposites coexist: the tautness and the freshness of young chardonnays on the 
one hand, and the silky “Charles” character on the other.

Typiquement Charles
THE SPIRIT OF CHARLES, THE CHARACTER OF A 
GENTLEMAN.
Gentleman and entrepreneur in the audacious 19th 
century, Charles Heidsieck was heir to a Champagne 
fortune, a rebel with an extraordinary thirst for adventure. 
At age 29, he founded a Champagne House in his image: 
authentic, distinguished and which stands out among all 
others. In keeping with this spirit, his grandson 
Charles-Marcel created a Blanc de Blancs, consolidating 
the style of a House that manifests itself across all varietals. 

100% CHARDONNAY, TAUT AND FULL-BODIED. 
GENEROUS AND FULL-BODIED: an aromatic 
complexity that is the hallmark of Charles Heidsieck 
wines.
ELEGANT TAUTNESS: the Chardonnays express their 
freshness with a forthright attack and lively finish. 
TEXTURE: a velvety effervescence, thanks to 25% of 
reserve wines and prolonged ageing in the chalk cellars. 

Tasting
TO THE EYE: pale, crystalline gold with the typical glints 
of the Chardonnay varietal.

ON THE NOSE: the aromas of mature Chardonnay can 
be recognised initially: white peach, candied citrus with 
notes of lime, honeysuckle and fresh hazelnut, giving way 
to subtle hints of tangerine and lemon.

ON THE PALATE: freshness and tautness mark this 
typically Charles generosity: the attack is pure and 
forthright, not aggressive but almost unconventionally 
suave for a Blanc de Blancs, so o�en characterised as being 
sharp rather than creamy. �e harmonious � nish o� ers 
surprising minerality and a slight salinity.

Production

BLEND:
75% of wines of the year : chardonnays from the 2012 harvest 
25% of reserve wines with an average age of 5 years 
COMPOSITION: majority of crus coming from the Côte 
des Blancs (Oger, Vertus), completed by Villers-Marmery, 
Trépail, Vaudemange and Montgueux 
AGEING: more than 4 years on the lees
DOSAGE : 10g/l
TO BE ENJOYED: within 7 years  

ALCOHOL MAY BE DANGEROUS TO YOUR HEALTH. PLEASE DRINK RESPONSIBLY.




