Rezept Gnocchi—Ptanne

/UTATEN *x 4 PORTIONEN 20 MIN.

SCHWIERIGKEITSGRAD

1000 G GNOCCHI (KUHLREGAL) /JUBEBREITUNG

300 G KIRSCHTOMATEN
200 G MOZZARELLA

Tomaten halbieren, Frihlingszwiebeln in Ringe
100“ML SAHNE schneiden, Knoblauch fein wirfeln.
1 BUND FRUHLINGSZWIEBELN
2 KNOBLAUCHZEHEN Olivendl erhitzen, Gnocchi 3-5 Minuten anbraten,
2 TL OLIVENOL salzen. (Tipp: in zwei Chargen fUr mehr Braune)
1TL OREGANO, GETROCKNET Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Sahne und
1TL SALZ Oregano dazugeben, mit Salz und Cayenne
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1/8 TL CAYENNEPFEFFER wUrzen, Mozzarella hineinzupfen.

BASILIKUMBLATTER ZUM SERVIEREN
Mit Deckel auf kleiner Flamme kdcheln, bis der Kéase

schmilzt.

Mit Basilikum servieren.

Tipp: Fur besonders gebréunte Gnocchi in zwei Chargen braten, statt alle auf einmal in
die Pfanne zu geben.



