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Le dégraissant Suma® Break-Up® est un mélange concentré de tensioactifs qui
permet un dégraissage de qualité des surfaces dures. Il est congu pour nettoyer
toutes les surfaces de la cuisine, y compris les planchers, les comptoirs, les plans
de travail et les murs.

Caractéristiques et avantages

e Fournit une mousse durable instantanément méme en présence de matiéres
grasses et d’huile

e Nettoie facilement et aisément sans récurage
e Serince facilement

e Trés concentré pour une utilisation rentable

Applications

e Agit en tant que nettoyant/dégraissant pour les surfaces en contact
avec les aliments

e S'utilise avec plusieurs méthodes de nettoyage, notamment sous forme de
mousse, par vaporisation, avec vapeur, vadrouille, brosse ou chiffon




Dégraissant Suma® Break-Up®

Mode d’emploi

e Ce produit peut étre utilisé dans les établissements de transformation des aliments. Avant d'utiliser ce produit, les produits alimentaires
et les matériaux d’emballage doivent &tre retirés de la zone ou soigneusement protégés. Evitez la contamination des surfaces en contact
avec les aliments. Aprés avoir utilisé ce produit, toutes les surfaces de la zone doivent étre soigneusement rincées a I'eau potable. Peut étre
appliqué par des générateurs de mousse, des équipements de vaporisation sous pression, des équipements de nettoyage & la vapeur ou
pour le nettoyage manuel des planchers, comptoirs, surfaces de travail et murs.

e Distribuez la solution d'utilisation & partir du distributeur approprié ou mélangez 15 ml a 3,78 litres d’eau du robinet non chau™ée pour une
dilution de 1:256.

e Unrincage a I'eau potable est nécessaire aprés l'utilisation.

e Remarque : Lorsque vous nettoyez des planchers, placez des panneaux indiquant que les planchers sont mouillés autour de la zone a

nettoyer. Les planchers peuvent étre glissants lorsqu’ils sont mouillés ou contaminés par des matiéres étrangéres. Nettoyez rapidement les
déversements et les matiéres étrangéres. Evitez la contamination des aliments pendant I'utilisation ou le stockage.

e Pour I'utilisation dans les établissements alimentaires : Toutes les surfaces en contact avec les aliments doivent étre soigneusement rincées
a l'eau potable aprés le traitement avec ce produit. Evitez la contamination des aliments pendant I'utilisation ou le stockage.

Données techniques Dégraissant Suma® Break-Up®
Certifications Kasher, NSF, LONO, ECOLOGO
Couleur Liquide jaune
pH 6,76 (Concentré)
Odeur Sans parfum gjouté
Durée de conservation 2 ans
Produit Contenance Dilution Code produit
Dégraissant Suma® Break-Up® 1 x sac suspendu de 9,46 L / 2,5 gallons 1:256 101107961
Dégraissant Suma® Break-Up® 2x2,5L/84.5 oz J-Fill® 1:256 101107962
Dégraissant Suma® Break-Up® 4 conteneurs de 3,78 litres / 1 gal. 1:256 101107963
Dégraissant Suma® Break-Up® 2x50,7 0z./1,5 L RTD® Vaporisateur 1:256 101107964
Dégraissant Suma® Break-Up® 1 unité RTD® Remplissage de 5L/ 1,32 gallon 1:256 101107965 el

Manipulation sire

Veuillez vous assurer que vos employés lisent et comprennent |'étiquette du produit et la fiche de sécurité du produit avant de l'utiliser.
L'étiquette contient le mode d'emploi, et 'étiquette et la fiche de sécurité du produit contiennent les signaux de danger, les mises en garde
et les procédures en matiere de premiers secours. Les fiches de sécurité du produit sont disponibles en ligne sur www.diversey.com ou
en appelant le 888 352 2249. Un usage inapproprié ou une dilution peuvent endommager les surfaces et présenter des risques sanitaires
et physiques équivalant a ceux du concentré.

Certification et marque ECOLOGO® par UL Solutions
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