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ALIMENTOS DE CALIDAD,
MASCOTAS FELICES

R - Especificaciones del paquete de calibraciones de alimentos
para mascotas DA 7250™

El DA 7250™ se utiliza ampliamente en la industria de alimentos para mascotas.
Su precision, velocidad vy flexibilidad lo hacen especialmente adecuado para el
’ —E. analisis de productos y alimentos terminados para mascotas. Este paquete

incluye calibraciones para una gran variedad de materias primas y alimentos terminados
de distintos tipos.

Las calibraciones se basan en algoritmos avanzados como la red neuronal artificial
(ANN) y Honigs Regression™ (HR) de PerkinElmer.

DA 7250™ NIR Analyzer

ALIMENTOS PARA MASCOTAS

s L rwineto [ uneas e L gL cane

Comida para mascotas, seca Humedad 13200+ 0.94 1.3-134
Dog Food and Cat Food. Kibble and Treats Proteina % como es 12800+ 0.99 74-743
(Entero y molido) Grasa % como es 13300+ 0.97 0.4-354
Fibra % como es 6100+ 0.95 0.1-20.2
Ceniza % como es 6200+ 0.95 1.3-127
Almidén % como es 2500+ 0.95 15.9-37.4
Almidén en gel % como es 2400+ 0.96 15.0-31.9
aw % como es 700+ 0.95 0.1-0.7
Comida hiimeda para mascotas Humedad % 1800+ 0.90 67.0-85.8
Comida para perros y gatos. Proteina % como es 1800+ 0.82 3.0-19.0
(Entero y molido) Grasa % como es 1800+ 0.89 3.0-15.0
Ceniza % como es 900+ 0.64 1.0-3.2
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CALIBRACIONES

CALIBRACIONES DE GRANO
Cebada Humedad % 2200+ 0.95 598-30.3
Proteina % como es 1900+ 0.91 62-21.2
Almidon % como es 600+ 0.96 38.0-70.0
Fibra % como es 400+ 0.87 24-80
Maiz Humedad % 6400+ 098 4.0-44.0
Protaina % como es. 3700+ 0.57 35-158
Grasa % como es 3400+ 097 15-13.8
Almidén % como es 1000+ 0.94 40-73.0
Avena Humedad % 800+ 098 7.0-23.2
Proteina % Base seca 300+ 0.92 9.7-165
Grasa % Base seca 200+ 095 26-7.5
Ceniza % Base seca 100+ 0.81 2266
Fibra % Base seca 100+ 096 2.0-30.4
NDF %, Base seca =100 0.85 221-362
Lentejas Humedad % 400+ 0.95 7.8-13.2
Rojo, marrén y verde Proteina % Base seca 400+ 083 201-334
Guisantes Humedad Y 300+ 097 6.9-165
Proteina % como es 200+ 097 16.7-20.9
Arroz Humedad % 300+ 0,95 10.1-16.6
Blanco pulido Proteina % Base seca 200+ 0.97 7.7-138
Centeno | Triticale Humedad % 300+ 099 9.5-23.0
Centeno y triticale Proteina % Base seca 200+ 0.96 6.8-14.7
‘Almidén % Base seca 200+ 095 51.1-735
Ceniza % Base seca 100+ 0.85 14-26
Flbra % Base seca <100 091 22-37
Sorgo Humedad % 500+ 0.98 7.3-16.1
Proteina % Base seca 500+ 097 7.2-151
Almidén % Base seca 200+ 0.61 58.4 - 834
Trigo Humedad Yo 4000+ 0.97 7.3-224
Proteina % Base seca 4200+ 0.98 82-220
Almidén % Base seca 1200+ 097 61.5-83.0
NDF % Base seca =100 077 7.2-174
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CALIBRACIONES DE PRODUCTOS A BASE DE GRANOS

IS 7 AT T

Harina de gluten de maiz Humedad 35-156
Proteina % como es 4100+ 0.98 43.0-81.9
Grasa % como es 600+ 095 0.1-9.8
Ceniza % como es 500+ 0.92 1.2-45
Almidén % como es <100 0.96 2.7-214
Sémola de maiz Humedad % 1000+ 0.99 59-153
Proteina % como es 300+ 0.93 5.1-9.0
Grasa % como es 1200+ 0.89 0.4-16
Fibra % como es 400+ 0.62 02-14
Ceniza % como es 300+ 0.85 0.2-09
Almidon % como es 100+ 0.85 70.0 -79.0
Salvado de trigo y harinillas  Humedad % 500+ 0.93 6.9-17.0
Proteina % como es 500+ 081 11.6-188
Grasa % como es 400+ 0.92 1.7-6.0
Almidén % Base seca 700+ 0.91 38-493
Fibra % como es 300+ 0.80 7.2-11.5
Ceniza % como es 300+ 0.80 35-115
Harina de trigo Humedad %o 400+ 0.99 9.3-15.6
Proteina % Base seca 400+ 099 83-213
Ceniza
% B : 0.98 0.38-2.11
(Ao range) ase seca 500+
Ceniza = .
= % Base seca 400+ 0.93 0.27-0.98
(Rango bajo)
Gluten seco % como es 400+ 0.99 3.9-18.6
Gluten himeds % como es 400+ 0.99 12.3-52.7
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CALIBRACIONES DE PROTEINAS ANIMALES

o

Harina de sangre Humedad
Proteina

Comida ligera Humedad

Comida de pescado Humedad

Grasa de ave Humedad

Impurezas

[ unisss | wuesva | R
% 500+ 0.99
% como es 500+ 0.94
% como es 500+ 0.89
o 2900+ 0.89
% como es 2800+ 0.06
% como es. 2800+ 0.92
% como es 7900+ 0.95
%
4100+ 094
% como es 5100+ 0.89
% como es 3000+ 0.
% como es 2600+ 0.88
mg 100g 2800+ 0.81
ppm 1100+ 0.85
% como es 1500+ 0.87
% como es 1800+ 0.95
% como es. 400+ 0.89
% 1500+ 0.87
% coma es 1800+ 0.08
% como es. 1500+ 0.84
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CALIBRACIONES DE PROTEINAS ANIMALES

[Procucto | parimetro| unigaa | muesra | |
Carme Humedad % 5600+ 089
Meat and meat by -products )
from beef, poultry, pork Proteina Y como es 5600+ 098
and fish
Grasa % como es G200+ 0.99
Ceniza % como es. 3600+ 0,90
‘Colageno % como es 2200+ 0.88
Harina de carne, aves y huesos.  Humedad Y 5200+ 0.96
;'ah::::;e“x' iNiesos Proteina % como es 5300+ 0.98
Grasa % como es 5100+ 0.94
Ceniza % como es 5000+ 0.98
Aceite de pescado Humedad o BOO+ 0.96
Acidez % o00+ 0.8
Anisidima AV 100+ 0.92
DHA % como es 800+ 0.98
EPA % como es 900+ 0.98
Peroxido megikg 600+ 0.86
Sdlidas % 200+ 0.89

- Los alimentos secos para mascotas, asi como los cereales y las harinas, se pueden analizar sin necesidad

de molerlos ni preparar otras muestras.

10.4 - 85.9
1.2-40.6

0.1-50.0
01-75
0.1-58

0.1-148
35.5-60.6

59-448
44-454

04-28
0.1-17.4
46 -145

96-220
0.1-101
01-6.0

- Las muestras de carne y alimentos himedos para mascotas generalmente se homogeneizan antes de la medicion.

- Se recomienda un plato de muestra grande para analizar muestras no molidas o no homogéneas.

- Los aceites y grasas generalmente se analizan con un médulo de transflectancia o vasos de aluminio desechables.
- Se puede configurar la conversion automatica entre visualizacién de resultados % tal cual 0 % seco.
- NIR es un método indirecto y la precision real dependera de la precision del método de referencia que se utiliza.

Se utiliza para comparar con el DA 7250. Para la mayoria de productos y parametros, una precision tipica seria
1- 1,5 veces la precisiéon del método de referencia.
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CALIBRACIONES DE LACTEOS CALIBRACIONES DE LACTEOS
T ) I T B
Queso Humedad % 8400+ 0.99 8.16-77.7 Suero condensado. Grasa % 600+ 0.99. 05-33
Duros, semiduros, blandos, A Proteina % 700+ 0.80 10.:6-159
Cramay process Grasa % 4500+ 0.99 10.0-41.0 e S - -
- Alcalinidad  mg/l CacO3 600+ 081 0.1-2655
Sal % 490+ b3t 02558 Ceniza % 600+ 0.02 7.5-10.0
PWna ._% 800+ 1.00 646200 Sélidos % Tito 092 349557
PH %o 00+ 0.84 46845
Lacteos en polvo Humedad % 2500+ 0.95 13-53
m,.,gm Proteina % 2500+ 0.99 10.0 - 41.0 } =
e = Concentrado de proteina Froteina % 300+ 0.78 ‘278 -40.7
DA B . A 4T BT s G % me ew s
; ’ iS00 198 EMsEe, Alcalinidad  mgll CaCO3 200+ 0.76 292 -220.7
Lactosa % 054 46615
= P m T Ceniza o 300+ 0.83 41-79
Alcalinidad  mgll CaCO3 800+ 1.00 646-29.9 '
Mantequilla Humedad %% BOO+ 0.87 7212 Leche Grasa gh 500+ 0.98 123834
Saldg Grasa % 600+ 096 758.86.3 Cruda. Froteina ol 00+ 097 20,7855
‘Sal % 8O0+ 097 0.12-2.42 Lactosa all 400+ 0.81 32-58
Sin sal Humedad % 300+ 089 149.221 Sdlido sin grasa % 100+ 098 44-83
Sal o 300+ 0.99 75.7 - 83.9 Homogeneizado Grasa ail 100+ 0.89 0.1 -406
Yogur Materia seca & 900+ 0.98 124377 Crema Grasa Yo' 700+ 099 55510
Natural, a, quark, =
mycm Traiche Grasa % Bo0+ 0.8 Lol i Crema acida Sélidos totales % <100 .00 16.30 - 20.26
Grasa % .08 0.05-18.73
Leche condensada Solidos totales 500+ 0.81 70.5-76.5
azucarada Grasa % 500+ 0.94 T14-9.4
Queso en polvo Humedad o <100 0.99 1.8-33
Sal Y 100+ 098 1-84
pH - 100+ 099 4967
L - 100+ 099 623.054
a = 100+ 089 28-429
b x 100+ 008 83-42
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CARN ICOS CALIBRACIONES DE PRODUCTOS DE SEMILLAS OLEAGINOSAS
CARNE CRUDA 5200+ 0,99 001 -92.4 Harina de 12153
{Res, puerce, pailo) Humedad % 4600+ 0,99 0.7-89.9 Canola | Rapeseed Expeller, Proteina 8 T & h60e a0 25.0-48.0

= Meal and Expelled Meal
Proteina % 4600+ 0,87 06406
= Aceite % como es 2600+ 0.99 0.5-34.8
Ceniza % 2800 0.95 0.04 -57
Fibra % como es 1000+ 0.89 51-158
PRODUCTOS TERMINADOS Grasa % 5200+ 0,99 0.01-92.4 Ceniza % como es 300+ s A4=12
(Crude, cocido parcialmente, Hi dad % - LT — B =
S o o 400 022 i) Harina de soja Humedad % 10300+ 0.98 1.0-184
it Proteina % 4500+ s 00=44/0 Harina de sofa, harina exputsada,
embutidos) Colageno 5 2000+ 0.82 0.6-63 toda 1a grasa, harina y copos Biaisine S Sfe s 14300 g3 e
Grasa % como es 2300+ 0.99 0.1-223
Sal % 1100+ 0,95 p2=-57 Fibra % como es 5100+ 0.95 0.2-10.2
Ceniza % 2800+ 0,95 0.04 -5.7 Ceniza %, como es 2700+ 077 47 -84
PDI % como es 2500+ 0.98 57-98.7
Cascaras de soja Humedad Y BO0+ 0.99 40-174
PASTA Proteina % como es 300+ 0.85 8.9-203
Acsite % como es 600+ 0.07 0.5.53
0,99 8.3 168 Harina de girasol Humedad % 2000+ 0.95 46-142
Proteina % 70 0,97 9.3-153 Proteina % Base seca 1800+ 0.91 25.0-51.2
Ceniza k] 160 0.96 0:35-1.25 Grasa % Base seca 1300+ 0.89 0.5-253
Gluten L3 70 0,98 22B-3TH Fibra % Base seca 300+ 0. 13.9-80.9
Ceniza % Base seca 200+ 079 58-103
Grasa %% 20 0.88 38-82

BOTANAS

ACEITES VEGETALES
Iy g I

Grasa % 2600+ 095 17.0-43.5 poa L
Acido: PFPM x =

Sal % 1400+ 0,88 07-288 g,;soz 0 i RS
libres

Botanas extruidas Humedad Yo 1300+ 087 0.5-6.6
Grasa % 1200+ 0,99 7.0-40.7
sal % 1200+ 0.95 0.0-48
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CALIBRACIONES

CALIBRACIONES ADICIONALES DEL ARRANQUE

Modelos adicionales de calibracion de ingredientes iniciales disponibles a pedido

Salvado de arroz Humedad 5.8-30.3 Cascaras de semillas de algodén Humedad 52-9.7
Desgrasado Proteina % como es. <100 150-18.3
Grasa % como es =100 059 09-36 Grasa % como es 200+ 0.96 0.7-46
Gordo lleno Humedad % 100+ 0.95 G6-11.9
Proteina % como es 100+ 091 10.0-17.8 Harina de semilla de algodén Humedad %% 200+ 087 74473
Grasa % como es 100+ 0.97 28.241
Fibra % como es 100+ 0.93 34-129 Grasa % como es 200+ 008 52-8.8
Harina de arroz Humedad % 100+ 0.96 8.1-13.0
Proteina % como es 100+ 0.91 4.4-88 Mandioca Humedad L3 200+ 0.88 B.0-146
Grasa % como es 100+ .86 01-24
Ceniza % como es 100+ 0.04 0.1-12
Harina de proteina de arroz Humedad % <100 0.60 4.3-6.8
Proteina % como es <100 0.97 585856
Grasa % como es <100 0.98 0.3.9.7
Ceniza % como es <100 0.88 0.6-26
Harina de germen de maiz Humedad % 100+ 0.98 8.4-129
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NIR online
DA 7440

NIR online / DA 7440

Avanzado instrumento de analisis de infrarrojo cercano (NIR) de
tiempo real en linea para la industria alimentaria y agricola.

Su disefio robusto y capacidad de trabajar en entornos industriales
exigentes lo hacen ideal para su integracion en lineas de produc-
cion automatizadas que requieren datos

en tiempo real.

Caracteristicas

- Tecnologia por infrarrojo cercano (NIR)

- Analisis en tiempo real segundo a segundo

- Lecturas precisas y estables incluso cuando el producto cambia
- Sin contacto directo con el praducto

- Interfaz amigable con el usuario

NIR online / DA 7440 - Diferentes protocolos de conexién a PLC

Parametros que puede analizar

- Actividad de - Cenizas

agua (WA) - Humedad
- Grasa - Almidon
- Proteina y mucho mas...
- Cenizas
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NIR online
DA 7350

NIR online / DA 7350

Avanzado Instrumento de analisis de infrarrojo cercano (NIR,
por sus siglas en inglés) disefiado para analisis en linea del
control de calidad en la produccion de alimentos de consumo
humano y balanceados, |a clasificaciéon de granos y semillas,
la monitorizacion de procesos industriales, y la optimizacion
de la produccion agricola

Caracteristicas

- Analisis en tiempo real segundo a segundo
- Camara a color integrada para visualizar el producto

- Construccion en acero inoxidable para el contacto directo con el producto

- Conexion por medio de red Ethernet
- Diferentes protocolos de conexion a PLC

Parametros que puede analizar

- Actividad de - Almidon
agua (WA) - Mide el color
- Grasa - Tamafio de particula
- Proteina y mucho mas...
- Cenizas
-Humedad
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DA 7250™ NIR Analyzer

NIR DA 7250

El Instrumento NIR DA 7250 se basa en la tecnologia de Infrarrojo cercano usando
et ! un arreglo de diodos, disenado para el andlisis de alimentos, desde materias primas
warey coen Lnihs = hasta productos terminados.

Caracteristicas

- Analisis en 6 segundos sin necesidad de procesar la muestra

v - Mas de 400 calibraciones desarrolladas para la industria de alimentos
- Pardmetros como: Humedad, proteina, grasa, ceniza y muchos mas
== - Interfaz amigable y conectividad base web para reportes 24/7

Normativas y certificaciones

- Norma ISO 12099 (analisis estandarizado)

- Certificado IP65 (estanco al polvo y resistente al agua)
- Aprobado por FDA

- Norma 1SO 9001

- NIST calibraciones

Parametros que puede analizar

- Humedad

- Grasa

- Proteina

- Cenizas

» - Almidén

Y mucho mas...

DA 7250™ NIR Analyzer
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