Rhum Belami

en karibisk Rhum med
en vietnamesisk sjal

Landet Vietnam ar foga kant for sina exklusiva drycker, men dess
mat- och barscen utvecklas mycket snabbt och landet &r nu hem for
fantastiska mixologer och lokalt tillverkade spritdrycker som drar

till sig uppmérksamhet dver hela vérlden. Livets Goda's Aurélien
Foucault besdker destilleriet Rhum Belami i Ho Chi Minh City, dér vi

far triaffa grundaren av den forsta Rhum 100% made in Vietnam.
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ddy Battajon.

ans ogon lyser nir han kianner doften
av nektarn som langsamt utvinns ur
destillationsapparaten, och hela hans
Kkropp utstrilar en upphetsning som
han inte kan délja:

“Ah, den hr batchen kommer att bli otroligt”,
strilar han. Kan du kanna lukten av det har? Kom
igen, lukta pa det hir. Det finns pralin dir! Det 4r helt
otroligt.”

Detaralltid uppfriskande att vara runt tillverkare
som fortfarande blir exalterade av sitt hantverk dagli-
gen, och Roddy, den 33-drige grundaren av Rhum
Belami, tillhor definitivt den kategorin. Nir han bor-
jar prata om sin rom ir det som om ett ljus tinds och
hans hiander borjar dansa iluften medan han berattar
alltom den.

RODDY BATTAJON, AV FRANSK OCH ITALIENSK HARKOMST och
fodd pa Martinique i franska Viistindien, viixte upp omgiven av doften
avrom och den livsgladje som kommer med den. Till och med hans mor-
mor gjorde sin egen rom hemma, "en som inte var (6r svaga hjartan™,
skrattar han. "Hon skulle férmodligen tinka pd min rom som en kryddig
{ruktjuice.”

Med en gedigen bakgrund inom mixologi och F&B-industrin flyttade
Roddy till Vietnam 2015 och dék huvudstupa in i de gyllene dren av
landets transformerande mat- och dryckesscen., Efter att framgangsrikt
ha drivit ett par restauranger och barer insag han att det fanns en all-
varlig brist pa kvalitetssprit i staden, en uppenbar lucka paA marknaden.

"Jag kommer frén Karibien och jag ser sockerrér i varje gathorn — med-
an ett ordentligt glas rom inte fanns niigonstans. Si jag pratade med min
fru och rillsammans bestamde vi oss for att ge det har dventyreten
chans...”.

DEN BEGAVADE JUYEE CHEN, URSPRUNGLIGEN
FRAN TAIWAN med en bakgrund inom biologi, har
varit en stark allierad fér Roddy i grundandet av det
{6rsta mirket av rom som ndgonsin tillverkades i
Vietnam, ingen latt uppgift for pareti ett land som
inte var deras eget.

Paret var tvungna att navigera i labyrinten av stan-
digt forinderliga regler, skaffa de nodviandiga
licenserna och se till att varje steg i destillationspro-
cessen upplyllde strikta sakerhetskrav. For ett par
minader sedan hojde regeringen ocksa drastiskt skat-
terna pa sprit, och éiven om detta mest var avsert art
sld mot importen sd har Belami som produceras lokalt
inte skonats.

"De gor det verklig
sar oss och kor pd!”, skrattar Roddy.

Rommen fick sitt namn efter romanen av Guy de
Maupassant, vars huvudperson strivar efter att Klattra pd den sociala
stegen - nagot som nira speglar Roddys egen resa. Han bestimde sig for
att skapa en rom som speglar bide hans mangkulrurella rétter och
andan pd den plats dir han valde att bosétta sig och bilda familj.

cninte latt [or sig, men vi anpas-
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RODDY HAR HELA TIDEN DET URSPRUNGLIGA MALET med projek-
anke: att erbjuda négot annorlunda och av higsta kvalitet, Ian
bestdmde sig direkt for att hans rom skulle folja Rhum Agricole-receptet,
ajort pd fdrsk sockerrorsjuice istallet [or melass, den kvarvarande
biprodukten frin sockerror under sockerproduktion, som anviinds i de
flesta massproducerade rom.

For att gora den bista méjliga rommen dr det noggranna urvalet a
sockerror av storsta vikt. Det ar inte allmint kant, men for sockerroren
arterroir lika vikrigt som det dr for druvor i vinframstallning. Jorden
mdste vara rik, vildranerad, med regelbundna regn och ett tropiskt
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klimat. Vildjasten kan finga upp en del av de omgivande aromerna, s
miljén dr ocksd av betydelse. Dessutom méste sockerréren skéras vid en
mycket specifik ridpunkt s att saften innehaller mest socker och smak,
och den méste jasas si snabbt som méjligt [6r att behdlla alla sina aroma-
tiska egenskaper.

RODDY RESTE MYCKET OVER HELA LANDET och letade efter den
perlekta terroiren och sockerroren. Till en borjan hade han siktet installt
pé en vacker svart sockerrér som odlades p4 Long Anh-plantagerna, men
nu har han bytt till en exceptionell vietnamesisk sockerrérssort frin Ben
Tre-regionen, i hjartat av Mekongdeltat, ROC16, med en BRIX (en ind-
ikator pa sackaroshalten som kommer att ge niring dt jasningen) som
ndr upp till 24,4! Han kan inte lita bli att le nar han 6ppnar jasningstank-
enoch ser den dyrbara sockerrorsjuicen bubbla efter bara en natt.

ALLA BELAMIROM AR FRUKTEN AV e¢n ling jisning. Enligt den
jamaicanska metoden stannar sockerrorsjuicen i tankar i en hel manad,
med en blandning av vild och kenventionell jist, samt cirka 10% dunder
jasti6 ménader efter tidigare destillationer.

Detta hjalper till att reda ut de sallsynta oljorna och subtila aromerna
under uppmirksam évervakning av Roddy, som dvervakar den bakreri-
ologiska balansen och pH-virdet i masken.

Efter 30 dagars jasning dr det dags for magin att dga rum: destillerin-
gen, skickligt orkestrerad av Roddy. Belami-destilleriet ar nu utrustar
med en vacker modern kolonnpanna, med temperaturkontrolldisplay
ochensnygg ginkorg.

RODDY BLIR DOCK KANSLOSAM NAR HAN visar sin forsta hemgjor-
da destillationsapparat i ett horn av destilleriet, den som regelbunder
gav honom smartsamma clektriska stotar eltersom den inte var jordad,
och vars produktion var s lag att han under destillationstiden var tvun-
gen att sla liger pa plats for att tomma och fylla pa den med jimna
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mellanrum under natten. Den ar nu en féljeslagare som vittnar om hans
moédosamma men spiannande borjan.

EFTER DESTILLERINGEN KOMMER EN DEL AV rommen att gé direkt
till buteljering och en del kommer att skickas for att lagrasilugn ochro
pé fat, nigra av dem speciellt forberedda for rillfillet med en hemlig
kombination av lokala kryddor och aromer.

En av fordelarna med att vara ett hantverksdestilleri och inte tillhora
ettstort foretag ar den frihet det ger, och Roddy vardesatter verkligen
det. Belami utvecklas stéindigt, féljer experiment och nya méten, och
deras linje [6rnyas ofta med begriansade upplagor och specialutgdvor,
Deras starka kiinsla fér hantverk ar ocksa synlig pa deras flaskor, som
Roddy personligen designade och pa vilka en vaxférsegling liggs till for
hand, en slags signatur.

DENNA UPPMARKSAMHET PA DETALJER och den kompromisslésa
stravan efter excellens ar grunden for Belami, men Roddys vision strack-
er sig bortom produkten. For att en produkt verkligen ska vara vacker
mdste den ocksd vara skapad med respekt och positivitet. Belami-teamet
ar stolta over att kopa ingredienser lokalt, behandla och betala anstillda
generost och etablera ett starkt nirverk med andra aktérer pa den lokala
och innovativa scenen, Hallbarhet dr ocksd ett kirnvarde och allt gors
for att minska avfall och koldioxidavtryck. Belami skapar dirmed en hel
samling sidoprodukter gjorda med vad som annars skulle ha varit avfall,
sdsom tvalar med romsmak, kaffebonor och bitter.

Anstringningarna frin denna pionjar inom hantverksmassig spriti Ho
ChiMinh-staden erkéandes snabbt och belonades, till hans egen
forvaning, med en guldmedalj for sin "Legacy Edition"-rom vid Top
Rhum World Spirits Awards i en blindprovning. Sedan dess har mikrod-
estilleriet fortsatt att vaxa, och Belami Rhums distribueras nu i Vietnam,
Frankrike, Taiwan, Kina och Mexiko och finns pd manga lyxrestaurang-
eroch hotell.

Belamis starka kinsla for hantverk
#r oeksd synlig pd deras naskor, p§
vilka en vaxfirsegling 1iggs til Ibr
hand, som en slags signatur.
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Phong Bao Quan
| Storage Room

ISKRIVANDE STUND BESTAR DET NUVARANDE sortimentet huvud-
s en enda sort frin en single

sakligen av tvd rom gjorda med sockerrér
plantage. ROC16, som ir buteljerad direkt frdn destillationsapparaten,
ar en vit rom med hoga estrar och kongener, som nar 52% alkohol och
erbjuder toner av vartenkastanjer, pistage, svart olivoch med en lart
salthalt. Euphoria XO ar en Amber Rhum, lagrad 6 r pa ekfat, med toner
av torr frukt, blond tobak, lader samt anis och en rokig avslutning.
Belami-destilleriet forkroppsligar hantverksandan och destillerar
je droppe. Att dricka Belami dr en
cmang lor

essensen av landets rika terroir i v
hyllning till ett mingsidigt kulturarv och ett orubbligt en,
kvalitet och innovation.

Om det ar sd hiir nasta generation av spritmakare ser ut, ser vi fram

emot mycket spannande tider framfor oss.
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