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INSTRUCAO NORMATIVA N° 001, DE 27 DE MARCO DE 2026

APROVA o MANUAL DE
PROCEDIMENTOS PARA HABILITACAO E
DESABILITACAO DOS

ESTABELECIMENTOS E PRODUTOS AO
SISBI- POA PELO SERVICO DE INSPECAO
EXECUTADO NO MUNICIPIO DE RIO
CLARO / RJ (SIM-SMMAA).

O SECRETARIO DE AGRICULTURA, no uso de suas atribuicdes legais
conforme poderes que lhe conferem:

CONSIDERANDO o disposto no Decreto Federal n° 5.741, de 2006, que regulamenta
os arts. 27-A, 28-A e 29-A da Lei Federal n° 8.171, de 1991, organiza o Sistema Unificado de
Atencao a Sanidade Agropecudria, e da outras providéncias;

CONSIDERANDO a Portaria MAPA n° 672, de 2024, e suas atualizagdes, que
estabelece os procedimentos de cadastro no Sistema de Gestdo de Servigos de Inspecdo (e-
Sisbi), as diretrizes e as regras de transi¢do para a integragdo de Servicos de Inspecdo ao
Sistema Brasileiro de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA);

CONSIDERANDO o disposto na Portaria MAPA n° 368, de 1997 e suas atualizagdes,
que aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢cdes Higi€nico-Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos;

CONSIDERANDO o disposto em normas complementares do SIM-SMMAA e suas

atualizacoes;

RESOLVE:

Art. 1°. Fica aprovado o manual de procedimentos para habilitacdo e desabilitacdo dos
estabelecimentos e produtos ao SISBI-POA pelo Servigo de Inspecao executado no Municipio
de Rio Claro / RJ (SIM-SMMAA).

Art. 2°. Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publicacdo, revogando-se as

disposi¢des contrarias.

RIO CLARO, 27 de MARCO de 2026.

JOSE VICENTE ALVES DE ALMEIDA
MATRICULA 33725
SECRETARIO MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE E AGRICULTURA.
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MANUAL DE PROCEDIMENTOS PARA HABILITACAO E DESABILITACAO DOS
ESTABELECIMENTOS E PRODUTOS AO SISBI-POA, PELO SERVICO DE INSPECAO
EXECUTADO NO MUNICIPIO DE RIO CLARO / RJ (SIM-SMMAA).

1. INTRODUCAO

O Municipio de Rio Claro / RJ, responsavel pela coordenacao e execucao do Servico de
Inspecao Municipal, o qual tem ou venha ter reconhecimento de equivaléncia ao SISBI-POA,
pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA). Diante disso, importante instituir e orientar
os estabelecimentos de produtos de origem animal por ele inspecionados e registrados acerca dos
requisitos para que obtenham sua equivaléncia e manuten¢do ao SISBI-POA, permitindo que

comercializem seus produtos em todo o territdrio nacional.

2. OBJETIVO

Este manual tem por objetivo estabelecer as normas basicas para equivaléncia, habilitacao
¢ desabilitagdo dos estabelecimentos e produtos ao SISBI-POA pelo Servico de Inspegdo

Municipal no Municipio de Rio Claro / RJ que adere ao Servigo.

3. RESPONSABILIDADES
Ao SIM-SMMAA cabe implantar e garantir a fiscalizagdo nos estabelecimentos,

executando o descrito neste manual.

Ao SIM-SMMAA cabe orientar, monitorar ¢ exigir que o servigo de inspe¢do cumpra

com os requisitos estabelecidos para a equivaléncia e manutengao.

Aos estabelecimentos cabe, caso desejem obter o direito de utilizar o SELO SISBI por
intermédio do SIM-SMMAA, atender todas as determina¢des deste Manual, bem como de todas

as demais normas aplicaveis.

4. REFERENCIAS

Lei n® 7.889, de 23 de novembro de 1989- Dispde sobre inspe¢do sanitaria e industrial dos

produtos de origem animal, e d4 outras providéncias.

Decreto n° 5.741, de 30 de margo de 2006 e suas atualiza¢des - Regulamenta os arts. 27-A,
28-A e 29-A da Lei no 8.171, de 17 de janeiro de 1991, organiza o Sistema Unificado de

Atencao a Sanidade Agropecudria, e da outras providéncias.
Portaria MAPA n° 672, de 8 de abril de 2024 e suas atualizacdes, que estabelece os
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procedimentos de cadastro no Sistema de Gestao de Servigos de Inspegao (e-Sisbi), as diretrizes
e as regras de transi¢do para a integracdo de Servigos de Inspe¢do ao Sistema Brasileiro de

Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA).

Leis de criacdo do SIM no Municipio de Rio Claro / RJ;

5. DEFINICAO

Para o Ministério da Agricultura e Pecudria, considera-se equivalente ao SISBI-POA o
Servico de Inspecdo Municipal no qual as medidas de inspecdo higiénico-sanitaria e
tecnologicas aplicadas pelo servico, permitem alcancar os mesmos objetivos da inspecao,
fiscalizagdo, inocuidade e de qualidade dos produtos, preconizados pelo MAPA. Para fins deste
manual, o SIM-SMMAA adotara as medidas necessarias para garantir que os estabelecimentos
que possuem ou desejam possuir o direito de utilizagdo do SELO SISBI obedegam as mais
rigorosas normas de inspe¢do e atendam as normas proprias do SIM-SMMAA, de modo que a
finalidade do servigo de inspecdo seja alcancada. Para cumprir este desiderato, institui-se este

Manual.

6. DEFINICAO
6.1. Procedimentos de Habilitacio

Para aderir ao Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal —
SISBI/POA ¢ utilizar o SELO SISBI, os estabelecimentos interessados, deverdao solicitar a
Geréncia do SIM-SMMAA, ou a autoridade equivalente ou que a venha a substituir, uma
auditoria de equivaléncia dos seus procedimentos, estruturas e equipamentos, através do
formulario Requerimento de Adesao/Integracio do Estabelecimento ao SISBI-POA

(ANEXO 01).

Os requisitos basicos para a obten¢ao da Adesao/Integracdao do direito ao SISBI-POA por

qualquer estabelecimento registrado sao:

L. Legislacdo de Criacdo do Servico de Inspecdo Municipal: o Municipio onde fica
sediado o estabelecimento deve dispor de lei de criacdo do Servico e equivalente a legislacao
federal, Adesdo/Integracdo de modo que os procedimentos e a organizacdo da inspecdo de
produtos de origem animal sejam uniformes e aplicados equitativamente em todos os

estabelecimentos inspecionados.

I1. Recursos humanos: o estabelecimento deve possuir quadro de pessoal com quantitativo
necessario e suficiente para a realizagdo das atividades, conforme o seu fluxo operacional, além

de profissional responsavel técnico, com Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART)
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compativel com a fung¢ao, e observadas as regras de seu respectivo conselho de classe.

III. Infraestrutura Administrativa: o estabelecimento deve possuir materiais de apoio
administrativo, mobilidrio, equipamentos de informatica e demais equipamentos necessarios que

garantam efetivo suporte tecnoldgico e administrativo para as atividades operacionais.

IV. O estabelecimento deve possuir veiculos equipados com equipamento de frio ou

similares, se aplicavel.

V. O estabelecimento deve possuir os Programas de Autocontrole, inclusive o APPCC,
conforme descrito na Lei Municipal n° 1.159, de 12 de julho de 2022.

VI. O estabelecimento deve possuir procedimentos acerca do controle de matéria-prima
e verificacdo de temperatura quando aplicado, documentos sanitarios e de controle de

recebimento.

VII.Possuir lavanderia no estabelecimento ou apresentar comprovacgdes de prestacdo de

Servico por terceiros.

VIII. Estrutura fisica: o estabelecimento deve seguir o preconizado na Lei Municipal n°
1.159, de 12 de julho de 2022 e suas atualizagdes e demais normas complementares vigentes (0s

modelos de formularios sdo os disponiveis na referida instrucdo normativa).

IX. O estabelecimento deve possuir instrumentos de trabalho para exercer as atividades

de producao.

X. Laboratério: o estabelecimento deve garantir que possui contrato ou outra forma de
acesso a laboratorio com capacidade e qualificacdo adequadas para realizacdo das analises

laboratoriais obrigatdrias, observando os requisitos técnicos do SIM-SMMAA.

X.I. Os custos com as analises fiscais serdo suportados pelos proprios estabelecimentos,

em atendimento a legislacao do SIM-SMMAA.

X.II. A critério da Geréncia do SIM-SMMAA ¢ em situacdes justificadas, as analises

fiscais poderao ser custeadas pelo proprio Municipio.

XI. Organizacdo administrativa: o estabelecimento deve possuir banco de dados
atualizados com informagdes do registro dos autocontroles, do registro dos produtos e dos
projetos aprovados e atualizados, dados de producdo e comercializacdo, dados nos graficos,
quantitativo de abate por espécie, dados de analises laboratoriais, registro das reunides técnicas
realizadas contemplando os principais temas abordados na reunido e registro de capacitagao dos

colaboradores.
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XII.Rastreabilidade: possuir procedimentos para avaliar os controles de rastreabilidade
implementados pelos estabelecimentos referentes aos animais, matérias-primas, insumos,

ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XIII. Agua de abastecimento: o estabelecimento deve obedecer e cumprindo disposto nas

normas aplicéveis, especialmente as expedidas pelo SIM-SMMAA.

XIV. Identidade e Qualidade dos Produtos elaborados pelas indistrias e agroindustrias:

a) Os produtos elaborados devem atender aos critérios estabelecidos pelos Regulamentos
Técnicos de Identidade e Qualidade, especificos para cada produto, conforme previsto em

legislacao;
b) Avaliacdao de produtos que ndo possuem regulamento técnico de identidade e qualidade

— RTIQ: Para submissao da avaliagdo dos produtos nao regulamentado, o estabelecimento

interessado deve seguir as diretrizes do MAPA;

c) Os produtos elaborados pelos estabelecimentos registrados no Servico de Inspecdo
deverdo ser identificados mediante a colocacao do logotipo do Sistema Brasileiro de Inspecao de
Produtos de Origem Animal em seus rotulos, respeitando as instrucdes especificas da legislacao

vigente.

XV.Embalagens: obedecer e cumprir o disposto na Lei Municipal n° 1.159, de 12 de julho

de 2022, e suas atualizacdes, naquilo que for aplicavel as embalagens.

XVI. Prevencdo e Combate a Fraude de cardter econdmico: o estabelecimento deve
atender aos critérios estabelecidos pela legislacdo vigente, no tocante a qualidade dos produtos

de origem animal e a sua composi¢cdo centesimal.

XVII.Cadastro geral: o estabelecimento devera manter o seu cadastro atualizado, contendo
dados de identificagdo dos responsaveis e produtos registrados no sistema informatizado

especifico, disponibilizado pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria (e-SISBI).

Os requisitos determinados nesta Resolucdo sdo orientacdes bdsicas e ndo eximem o

estabelecimento de seguir outras normas aqui ndo mencionadas expressamente.

7. MONITORAMENTO
7.1 Dos estabelecimentos interessados

Os estabelecimentos interessados a integrar o SISBI/POA, devem encaminhar o
Requerimento de Adesao/Integracdo do Estabelecimento ao SISBI-POA (ANEXO 01). Para

os estabelecimentos interessados na integracdo ao SISBI-POA e para os estabelecimentos
5
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advindos de outros orgaos de inspecdao, ou que irdo submeter a aprovacao de projeto de
construcdo, reforma ou que ainda ndo possua nenhum tipo de relacionamento junto ao SIM-
SMMAA, ¢ aplicavel o Requerimento - (Anexo I), disponivel na Instru¢gdo Normativa n° 001 de
27 de margo de 2026 , marcando a opcao desejada, para que seja agendada uma visita por um
fiscal oficial do Servico, que fard uma avaliacao prévia de terreno e emitira o Relatério Técnico

de Inspecao de Terreno (Anexo 02).

Para os estabelecimentos que ja possuem instalacdes construidas, com o projeto de
construcao aprovado no SIM-SMMAA ou em outro 6rgio de inspecdo, haverd uma avaliacao
prévia por um fiscal oficial SIM e a emissdo do Laudo Técnico Higiénico Sanitario (Anexo

03).

Para o estabelecimento que possui relacionamento em outros 6rgdos de inspecdo, cabe ao
interessado dar inicio as tratativas de “transferéncia de esfera de inspecao”, atentando ao disposto
no art. 6° da Lei Federal n® 1.283/1950 e suas alteragdes, e na Portaria MAPA 672, de 2024 ¢

suas alteracdes.

Apos a ciéncia e o aval do 6rgdo pelo qual o estabelecimento mantém relacionamento, ou
outra norma que a venha a substituir, o SIM-SMMAA dar4 inicio a avaliacdo documental. Apos
a conclusdo da avaliacdo documental e com o parecer de Deferimento, ¢ agendada uma visita

pelo SIM-SMMAA para avaliagdo e verificacdo in loco das informagdes documentais.

Para este procedimento serd utilizado o Relatério de Avaliacao para Adesao/Integracao
do estabelecimento ao SISBI-POA (ANEXO 04), que apds a conclusido, sera entregue uma via
ao estabelecimento, para que seja apresentado o plano de acdo, contemplando as medidas

corretivas e preventivas e seus respectivos prazos de conclusao.

O estabelecimento deve preencher o Plano de Acao de Supervisio do Estabelecimento,
conforme o modelo especifico (ANEXO 05), para as corre¢des das ndo conformidades
apontadas no Relatério de Avaliacio do Estabelecimento para Adesdo/Integracdo ao SISBI-

POA, no prazo de até 30 dias.

Apo6s o recebimento do plano de agdo do estabelecimento, o SIM verificard e avaliard as
informacdes e prazos. Apds a conclusdo da avaliacdo do documento, bem como a conclusdo das
medidas propostas, serd emitido um Parecer de Deferimento do plano de acdo da supervisio
do estabelecimento (ANEXO 08). Para a Adesdo/Integracdo ao SISBI-POA, o estabelecimento
interessado j& devera ter seus rotulos aprovados e lancados no e-SISBI e no sistema

automatizado do SIM.
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7.2 Da Manutencao do estabelecimento

Apds a concessdo da Adesdo/Integragdo, o SIM-SMMAA realizard as supervisdes de
conformidade nos estabelecimentos conforme cronograma, com a frequéncia indicada na Lei
Municipal n° 1.159, de 12 de julho de 2022, e suas alteracdes, a fim de verificar a execugao de
todos os elementos, utilizando o formuldrio de Relatério de supervisio do estabelecimento

(ANEXO 01).

Para este procedimento, deverd ser apresentado pelo estabelecimento, um plano de agdo,
contemplando as medidas corretivas e preventivas e seus prazos, o estabelecimento devera

apresentar em até 30 dias ao SIM-SMMAA.

Ap0s o recebimento do plano de agdo do estabelecimento, o SIM-SMMAA verificara e
avaliara as informagdes e prazos. Apds a conclusdo da avaliacdo do documento, bem como a
conclusdo das medidas propostas, serd emitido um parecer de deferimento do plano de agdo da
supervisao do estabelecimento. Logo apds a conclusdo das correcdes dos itens apontados € com
o deferimento do plano de agdo, sera publicado o registro em Didrio Oficial e/ou site do SIM-
SMMAA ¢ serd emitido o titulo de registro do estabelecimento e Certificado de

Adesao/Integracdo do estabelecimento ao SISBI/POA.

7.3 Da Migraciao de estabelecimentos

Os estabelecimentos registrados em outros servigos de inspe¢do que desejam integrar ao
SISBI/POA através do Municipio de Rio Claro/ RJ, devem seguir o disposto na Lei Municipal
n° 1.159, de 12 de julho de 2022 e suas atualizagoes.

7.4 Da Liberacao da comercializaciao nacional

O estabelecimento somente podera comercializar seus produtos em todo o territorio
nacional, ap0ds a aprovacdo dos rotulos, conforme as normas vigentes € RTIQ dos produtos, e do
cadastramento do escopo da categoria especifica pelo SIM no e-SISBI. Eventuais nao
conformidades que apresentem risco ao fluxo operacional e as normas sanitarias do produto,
deverdo estar previamente corrigidas, com as correcdes verificadas pelo SIM-SMMAA.
Posteriormente, o estabelecimento devera prosseguir com o lancamento dos produtos no e-SISBI

€ no sistema automatizado do SI.

Ap0s todo este tramite, o estabelecimento receberd o Titulo de Registro (ANEXO 09) e o
Certificado de Adesao/Integraciao do estabelecimento ao SISBI/POA (ANEXO 10).

As diretrizes para a construcdo da logomarca do SISBI sdao aquelas dispostas no Anexo

Unico da Portaria MAPA n° 672/2024 e suas atualizacdes.
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8. ACOES DE DESABILITACAO
8.1 PROCEDIMENTO DE DESABILITACAO/SUSPENSAO DO SISBI-POA
Para cumprir com os objetivos do SISBI/POA, o SIM-SMMAA realizara, de forma

continua, supervisdes no servico € nos estabelecimentos integrados ao SISBI-POA. Os
formulérios utilizados pelo SIM-SMMAA para avaliagdo sdo o Checklist de supervisiao
documental (ANEXO 11) e o Relatorio de supervisio do estabelecimento (ANEXO 06).
Através deles, ¢ verificado se os estabelecimentos estdo cumprindo com as metas previstas e se
continuam atendendo aos requisitos técnicos € documentais para permanecerem integrados ao
SISBI/POA. Eventuais ndo conformidades encontradas deverdo ser objeto de plano de a¢do em

até 10 dias, contemplando as Medidas corretivas e preventivas (ANEXO 12).

8.1.1 Do Estabelecimento Certificado no SISBI-POA
8.1.2. Da Desabilitacido Temporaria dos Estabelecimentos Indicados

O SIM-SMMAA desabilitara os estabelecimentos aderidos ao SISBI/POA, nas seguintes

hipoteses:

|. Auséncia de condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas ou histérico de ndo conformidades

dos estabelecimentos e/ou quando os mesmos nao garantirem a inocuidade do produto final;

Il. Quando houver historico de ndo cumprimento de prazos de correcdo das nao
conformidades apontadas pelo SIM, documental e/ou estrutural e/ou de procedimentos, apos

prévia notificagao;

[ll. Auséncia de efetividade na execucdao dos programas de autocontrole — PAC, apos

prévia notificagao;

IV.  Quando forem cometidas 02 (duas) ou mais infra¢des gravissimas, na forma da , no

intervalo entre 2 (duas) supervisoes.

Nestes casos, o estabelecimento sera desabilitado temporariamente, ficando impedido de
utilizar o logotipo do SISBI/POA na rotulagem e de realizar o comércio interestadual de seus
produtos, podendo, a critério do SIM-SMMA, ter as etiquetas recolhidas até a corre¢dao das nao
conformidades. Para o retorno das atividades do estabelecimento, ele devera apresentar um plano
de acdo para a correcdo das ndo conformidades e, posteriormente, sera realizada uma supervisao
de verificacdo do cumprimento das acgdes. O estabelecimento fica sujeito ainda, além da
desabilitacdo temporaria, as penalidades previstas na lei do municipio em que estd sediado e

aquelas previstas em normas do SIM-SMMAA.
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O estabelecimento podera recorrer da decisdo de desabilitagdo de que trata este item, na

forma do Lei Municipal n° 1.159, de 12 de julho de 2022, ou de norma que a venha a substituir.

9. CONCLUSAO

O processo de integracdo do estabelecimento sera arquivado em pasta especifica na sede

do SIM-SMMAA.

A equivaléncia sera valida somente ao estabelecimento que cumprir com os procedimentos

descritos neste Manual.

Todos os estabelecimentos estdo sujeitos as auditorias de conformidade. Nestas, devera ser
verificado se os responsaveis pelos estabelecimentos e seus prepostos estdo observando as
normas de inspecao industrial, higiénico e sanitiria que atendam aos prazos propostos em planos
de agdes ¢ documentos oficiais. Casos verificados ndo conformidades nas fiscalizagdes e
auditorias de rotina, devem ser aplicadas as acdes corretivas e preventivas de acordo com as

legislacdes vigentes.
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ANEXOS

Anexo 01: Requerimento de Adesao/Integracao do Estabelecimento ao SISBI-POA.

Anexo 02: Laudo de Inspecao de Terreno.

Anexo 03: Laudo Técnico Higi€nico Sanitario.

Anexo 04: Relatdrio de avaliagdo para Adesdo/Integracio do estabelecimento ao SISBI-POA.
Anexo 05: Plano de Acdo da avaliacdo de Adesdo/Integracdo do estabelecimento ao SISBI-POA.
Anexo 06: Relatorio de Supervisdao — Estabelecimento.

Anexo 07: Plano de A¢ao da Auditoria ou Supervisao.

Anexo 08: Parecer de Deferimento do plano de Acgao.

Anexo 09: Titulo de Registro.

Anexo 10: Certificado de Adesao/Integragao do estabelecimento ao SISBI/POA.

Anexo 11: Checklist de supervisao documental do SIM-SMMAA

Anexo 12: Plano de A¢do do Checklist de supervisdo documental de Manutencao do SISBI-POA.
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ANEXO 01
Requerimento de Adesao/Integragdo do Estabelecimento ao SISBI-POA

Requerimento de Adesdo/Integracdo do Estabelecimento ao
SISBI-POA

Sr. Diretor(a) do Servico de Inspecdo Municipal

Venho requerer a inclusdo do estabelecimento abaixo identificado, do qual sou representante legal,
no Sistema Brasileiro de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA), comprometendo-me a atender,
dentro dos prazos estipulados pelo SIM-SMMAA, todas as exigéncias sanitarias ¢ documentais conforme
legislacao vigente.

Requerente

Nome:

RG:

CPF:

Telefones para contato: ) ()

Estabelecimento

Razao Social:

CNPJ/ CPF: IE/IEPR:

Rua/ Av.: N°:

Bairro:

Distrito:

Municipio:

CEP: N° da DAP:

Local, data (dd/mm/aaaa) Assinatura (Representante Legal)
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ANEXO 02
Relatorio Técnico de Vistoria de Terreno
RELATORIO TECNICO DE VISTORIA DE TERRENO N°

1- IDENTIFICACAO

1.1

Proprietario/Estabelecimento:

1.2

Endereco:

2- REQUISITOS OBSERVADOS

2.1 Existéncia de construcdo passivel de reforma ( )SIM ( )NAO
29 Descrigao do perfil do terreno:
)3 Descricao da construgdo existente:
24 Existéncia de fontes produtoras de mau cheiro ( )SIM ( )NAO

Disponibilidade de agua de abastecimento para a atividade pretendida
2.5 ( )SIM ( )NAO

Proveniente de: Volume:

Dimensdes do terreno/construgdo ¢ compativel com a atividade pretendida

26 | ( )SIM ( )NAO
Observacgoes adicionais:

2.7

Em atendimento a solicitagdo, realizamos vistoria no local pretendido para a atividade de classificacao:

Observou-se que o local é ( )adequado ( )inadequado para a atividade pretendida.

Coordenador do SIM-SMMAA
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ANEXO 03
Laudo Técnico Higiénico Sanitario
LAUDO TECNICO HIGIENICO-SANITARIO

Nome do Avaliador:

Data da avaliagao:

IDENTIFICACAO

1.1

Nome do Estabelecimento

1.2

Razao Social ou Pessoa Fisica

1.3

CNPJ ou CPF

1.4

Classificacao

1.5

Endereco

1.6

Telefone

1.7

Municipio

LOCALIZACAO

Existéncia de fontes produtoras de mau cheiro

[( )siM

(

YNAO

CONSTRUCAO

Estado geral da construg¢ao

[(_)Boa |

(

)Regular

)Precaria

ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO

Velocidade de Abate/hora:

NA

Capacidade de Abate/hora:

NA

Capacidade de estocagem/dia (kg):

)Resfriado

) Congelado

Capacidade de recebimento matéria-prima/dia (kg):

~ |~~~

)Resfriado

) Congelado

Dias de funcionamento:

Produtos que elabora (kg/dia):

MATERIA-PRIMA

Procedéncia da matéria—prima (relacionar os principais fornecedores)

INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

6.1

O piso ¢ adequado?

)SIM

YNAO

6.2

As paredes sao adequadas?

)SIM

NAO

6.3

A vedagdo teto/parede ¢ adequada?

)SIM

YNAO

6.4

O teto tem forro nas areas de manipulagao?

)SIM

YNAO

6.5

A vedagao de portas e aberturas contra entrada de pragas

¢ adequada?

)SIM

YNAO

6.6

A barreira sanitaria ¢ adequada?

A~~~ ~~ NN AN | N

)SIM

~ ~ ~ |~~~

YNAO
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6.7 Os egtenhzadores ¢ pias sdo em numero ( NA|( )SIM ( NAO
suficientes?

6.8 | Os vestiarios e sanitarios sdo adequados? ( SIM ( )NAO

6.9 | O DML ¢ adequado? ( )SIM ( )NAO
A instalagdo para higieniza¢do de utensilios ¢ x

6.10 adequada? ( NA|[( )SIM ( )NAO

6.11 | Os equipamentos sdo de materiais adequados? ( )SIM ( )NAO

6.12 | O equipamento para frio ¢ adequado? ( NA|( )SIM ( )NAO

6.13 | A area de manipulagdo ¢ climatizada? ( NA|( )SIM ( )NAO

6.14 | H4 4gua de abastecimento em volume adequado? ( )SIM ( )NAO

7 | OPERACOES

7.1 | Fluxo do processo ¢ adequado? ( )SIM ( )NAO

7.2 | Fluxo de pessoas ¢ adequado? ( )SIM ( )NAO

73. | O escoamento de agua ¢ adequado? Sem actimulos ( )SIM ( )NAO

7.4 | A iluminagdo ¢ adequada? Sem sombreamentos ( )SIM ( )NAO

7.5 | A ventilagio é adequada? ( )SIM ( )NAO

76 Os equlpgmentos existentes atendem a capacidade do ( )SIM ( NAO
estabelecimento?

7.7 | As instalagoes frigorificas dispdoem de termometros? ( )SIM ( )NAO

7.8 | Ha dgua de abastecimento com tratamento adequado? ( )SIM ( )NAO

79 O estabelecimento cumpre os programas de autocontrole ( )SIM ( NAO
implantados?

8 |INSPECAO

8.1 | Tipo | () Permanente | () Periddica

9 CONCLUSOES - Estado geral do estabelecimento

9.1 |Estrutura fisica adequada [( )SIM |( NAO
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10 OB SERVACOES COMPLEMENTARES (campo pode ser utilizado para descrever as inconformidades)

9. Toda area do estabelecimento estd compativel com o ( )SIM ( NAO
projeto aprovado?
9.3 | Parecer final quanto ao registro ( )Favoravel ( )Desfavoravel

RIO CLARO, 27 de MARCO de 2026

Coordenador do SIM-SMMAA
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ANEXO 04
RELATORIO DE AVALIACAO PARA ADESAO/INTEGRACAO DO ESTABELECIMENTO AO
SISBI-POA

( ) Prévia/Orientacado
() Indicacdo para SISBI/POA
() Conformidade/Supervisdao

RELATORIO DE AVALIACAO PARA ADESAOQ/INTEGRACAO DO ESTABELECIMENTO AO
SISBI-POA

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO
1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietario:

Razdo Social:

Inscrigdo Estadual:

Nome Fantasia:
CPF:

CNPI:

Endereco (Rua/Av.):
Compl.:

Bairro: Municipio:
CEP: UF:
Telefone: E-mail:

2. ATIVIDADE

Classifica¢do do Estabelecimento:

3. DADOS DO ESTABELECIMENTOS

Registro no SIM N

Responsavel Técnico:

Formagdo Académica do Responsavel Técnico:

Numero de Pessoas que Trabalham na Atividade:

Numero de Turnos:
B. LISTA DE VERIFICACAO — AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO
1. EDIFICACAO E INSTALACOES
1.1. AREA EXTERNA C |NC NA

1.1.1. Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente, de
vetores e outros animais no patio e vizinhanca; de focos de poeira; de acimulo de lixo nas imediagdes, de
agua estagnada, dentre outros.

1.1.2. Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao transito sobre rodas,
escoamento adequado e limpas.
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1.2. ACESSO NC NA
1.2.1. Direto, ndo comum a outros usos (habitacdo).

1.3. AREA INTERNA NC | NA
1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4. PISO NC NA
1.4.1. Material que permite facil e apropriada higienizacdo (liso, resistente, drenados com declive,

impermeavel e outros).

1.4.2. Em adequado estado de conservacdo (livre de defeitos, rachaduras, trincas, buracos outros).

1.4.3. Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem acimulo de residuos.

1.4.4. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais adequados de forma a facilitar o

escoamento e proteger contra a entrada de baratas, roedores etc.

1.5. TETO NC NA
1.5.1. Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de facil limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo.

1.5.2. Em adequado estado de conservacdo (livre de trincas, rachaduras, umidade, bolor, descascamentos e

outros).

1.6. PAREDES E DIVISORIAS NC | NA
1.6.1. Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagdo até uma altura adequada para todas as

operagoes. De cor clara.

1.6.2. Em adequado estado de conservacdo (livres de falhas, rachaduras, umidade, descascamento e

outros).

1.6.3. Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e o piso ¢ entre as paredes ¢ o teto.

1.7. PORTAS NC NA
1.7.1. Com superficie lisa, de facil higienizacdo, ajustadas aos batentes, sem falhas de revestimento.

1.7.2. Portas externas com fechamento automatico (mola, sistema eletrénico ou outro) ou com barreiras

adequadas para impedir entrada de vetores ¢ outros animais (telas milimétricas ou outro sistema).

1.7.3. Em adequado estado de conservagdo (livres de falhas, rachaduras, umidade, descascamento e

outros).

1.8. JANELAS E OUTRAS ABERTURAS NC NA
1.8.1. Com superficie lisa, de facil higienizacdo, ajustadas aos batentes, sem falhas de revestimento.

1.8.2. Existéncia de protecdo contra insetos ¢ roedores (telas milimétricas ou outro sistema).

1.8.3. Em adequado estado de conservagdo (livres de falhas, rachaduras, umidade, descascamento e

outros).

1.9. ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTA-CARGAS E ESTRUTURAS AUXILIARES NC NA

1.9.1. Construidos, localizados e utilizados de forma a ndo serem fontes de contaminacéo.

1.9.2. De material apropriado, resistente, liso e impermeavel, em adequado estado de conservagdo.
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1.10. INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES NC NA
1.10.1. Quando localizados isolados da area de producdo, acesso realizado por passagens cobertas e

calcadas.

1.10.2. Auséncia de comunicacdo direta (incluindo sistema de exaustdo) com a area de trabalho e de

refeicoes.

1.10.3. Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatorio estado de conservagao.

1.10.4. Iluminacao e ventilacdo adequadas.

1.10.5. Instalagdes sanitarias com vasos sanitdrios; mictdrios e lavatorios integros e em propor¢do

adequada ao nimero de empregados (conforme legislacio especifica).

1.10.6. InstalacGes sanitarias servidas de agua corrente, dotadas preferencialmente de torneira com|

acionamento automatico e conectadas a rede de esgoto ou fossa séptica.

1.10.7. Instalacdes sanitarias dotadas de produtos destinados a higiene pessoal: papel higi€énico, sabonete

liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado para

as maos ou outro sistema higi€nico e seguro para secagem.

1.10.8. Presenca de lixeiras com tampas com acionamento ndo manual.

1.10.9. Coleta frequente do lixo.

1.10.10. Presenca de avisos com os procedimentos para lavagem das maos.

1.10.11. Vestiario independentes, identificados e de uso exclusivo para manipuladores de alimentos.

1.10.12. Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os manipuladores.

1.10.13. Duchas ou chuveiros, quando necessarios, em ntimero suficiente (conforme legislagdo especifica),

com agua fria ou com agua quente e fria.

1.10.14. Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservacao.

1.11. INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS (quando aplicavel) NC NA
1.11.1. Instaladas totalmente independentes da area de producdo e higienizados.

1.12. LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO NC NA
1.12.1. Existéncia de lavatorios na area de manipulacdo com agua corrente, dotados preferencialmente de

torneira com acionamento automatico, em posicdes adequadas em relagdo ao fluxo de producédo e servigo, e

em numero suficiente de modo a atender toda a area de producao.

1.12.2. Lavatorios em condi¢des de higiene, dotados de sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete

liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de

secagem e coletor de papel acionados sem contato manual.

1.13. ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA NC | NA
1.13.1. Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento, reflexos fortes,

sombras e contrastes excessivos.

1.13.2. Luminarias com protecdo adequada contra quebras e em adequado estado de conservacao.

1.13.3. Instalacdes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidos por tubulacdes isolantes e presas aj

paredes e tetos.

1.14. VENTILACAO E CLIMATIZACAO NC NA

1.14.1. Ventilagdo e circulagdo de ar capazes de garantir o conforto térmico e o ambiente livre de fungos,
gases, fumaga, pos, particulas em suspensdo e condensacdo de vapores sem causar danos a producao.
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1.14.2. Ventilagdo artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com manutencdo adequada ao
tipo de equipamento.

1.14.3. Ambientes climatizados artificialmente com filtros adequados.

1.14.4. Existéncia de registro periddico dos procedimentos de limpeza ¢ manutencdo dos componentes do
sistema de climatizagdo.

1.14.5. Sistema de exaustdo e ou insuflamento com troca de ar capaz de prevenir contaminagdes.

1.14.6. Sistema de exaustdo e ou insuflamento dotados de filtros adequados.

1.14.7. Captacdo e dire¢@o da corrente de ar ndo seguem a dire¢do da area contaminada para area limpa.

1.15. HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES NC NA
1.15.1. Existéncia de um responsavel pela operacdo de higienizagdo comprovadamente capacitado.

1.15.2. Frequéncia de higienizagdo das instalacdes adequada.

1.15.3. Produtos de higienizacédo regularizados pelo Ministério da Satde.

1.15.4. Disponibilidade dos produtos de higienizagéo necessarios a realizagdo da operagao.

1.15.5. Produtos de higienizacao identificados e guardados em local adequado, fichas técnicas dos produtos.

1.15.6. Disponibilidade e adequag@o dos utensilios (escovas, esponjas etc.) necessarios a realizagdo daj

opera¢do. Em bom estado de conservacao.

1.15.7. Higienizagao adequada.

1.16. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS NC NA
1.16.1. Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenca como fezes,

ninhos e outros.

1.16.2. Adogao de medidas preventivas e corretivas com o objetivo de impedir a atracdo, o abrigo, o

acesso e ou proliferacdo de vetores e pragas urbanas.

1.16.3. Em caso de adocdo de controle quimico, existéncia de comprovante de execucao do servico.

1.17. ABASTECIMENTO DE AGUA NC NA
1.17.1. Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.17.2. Sistema de captacdo propria, protegido, revestido e distante de fonte de contaminagdo,

equipamento dotado de sinal luminoso ou sonoro para atestar os niveis de cloro.

1.17.3. Reservatério de agua acessivel com instalagdo hidraulica com volume, pressdo e temperatura

adequados, dotado de tampas, em satisfatoria condi¢do de uso, livre de vazamentos, infiltracdes e

descascamentos.

1.17.4. Existéncia de responsavel para a higienizacdo do reservatdrio da agua.

1.17.5. Apropriada frequéncia de higienizacdo do reservatorio de dgua com registro da higienizacdo dos

reservatorios de agua ou comprovante de execucdo de servico.

1.17.6. Encanamento em estado satisfatorio e auséncia de infiltracdes e interconexdes, evitando conexao|

cruzada entre agua potavel e ndo potavel.

1.17.7. Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios a analise da potabilidade de agua

realizadas no estabelecimento.

1.17.8. Gelo produzido com agua potavel, fabricado, manipulado e estocado sob condigdes sanitarias

satisfatorias, quando destinado a entrar em contato com alimento ou superficie que entre em contato com

alimento.

1.17.9. Vapor gerado a partir de agua potavel quando utilizado em contato com o alimento ou superficie

que entre em contato com o alimento.

1.18. MANEJO DOS RESIDUOS NC | NA
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1.18.1. Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil higienizagdo e transporte,
devidamente identificados e higienizados constantemente; uso de sacos de lixo apropriados. Quandg
necessario, recipientes tampados com acionamento ndo manual.

1.18.2. Retirada frequente dos residuos da area de processamento, evitando focos de contaminagao.

1.18.3. Existéncia de area adequada para estocagem dos residuos.
1.19. ESGOTAMENTO SANITARIO C | NC NA

1.19.1. Fossas, esgoto conectado a rede publica, caixas de gordura em adequado estado de
conservacao e funcionamento.

1.20. LAYOUT C | NC NA

1.20.1. Layout adequado ao processo produtivo: numero, capacidade e distribuicdo das dependéncias de
acordo com o ramo de atividade, volume de producéo e expedicio.

1.20.2. Areas para recepgdo e deposito de matéria-prima, ingredientes e embalagens distintas das areas de
producdo, armazenamento e expedicdo de produto final.

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
2.1. EQUIPAMENTOS Cc |NC| NA

2.1.1. Equipamentos da linha de produg@o com desenho e niimero adequado ao ramo.

2.1.2. Dispostos de forma a permitir facil acesso e higieniza¢ao adequada.

2.1.3. Superficies em contato com alimentos lisas, integras, impermeaveis, resistentes a corrosdo, de facil|
higienizacdo e de material ndo contaminante.

2.1.4. Em adequado estado de conservagao e funcionamento.

2.1.5. Equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas e
outros), bem como os destinados ao processamento térmico, com medidor de temperatura localizado em local
apropriado ¢ em adequado funcionamento.

2.2. MOVEIS (mesas, bancadas, vitrines, estantes) C NC NA

2.2.1. Em numero suficiente, de material apropriado, resistentes, impermedveis; em adequado estado de
conservacao, com superficies integras.

2.2.2. Com desenho que permita uma facil higienizagdo (lisos, sem rugosidades e frestas).
2.3. UTENSILIOS C | NC | NA

2.3.1. Material ndo contaminante, resistentes a corrosdo, de tamanho e forma que permitam facil
higienizagdo: em adequado estado de conservacdo e em numero suficiente e apropriado ao tipo de operacdo
utilizada.

2.3.2. Armazenados em local apropriado, de forma organizada e protegidos contra a contaminagéo.

2.4. HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINAS, E DOS MOVEIS E UTENSILIOS C | NC NA

2.4.1. Existéncia de um responsavel pela operacao de higienizacdo comprovadamente capacitado.

2.4.2. Frequéncia de higienizacdo adequada.

2.4.3. Produtos de higienizago regularizados pelo Ministério da Saude.

2.4.4. Disponibilidade dos produtos de higienizagdo necessarios a realiza¢do da operagio.

2.4.5. Produtos de higienizagao identificados e guardados em local adequado.

2.4.6. Disponibilidade e adequacdo dos utensilios necessarios a realizacdo da operagdo. Em bom estado de
conservacao.

2.4.7. Adequada higienizagao.

3. MANIPULADORES
3.1. VESTIARIOS Cc | NC NA

3.1.1. Utilizagdo de uniforme de trabalho de cor branca, adequado a atividade e exclusivo para area de
produgio.
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3.1.2. Limpos e em adequado estado de conservagao.

3.1.3. Asseio pessoal: boa apresentacdo, asseio corporal, maos limpas, unhas curtas, sem esmalte, sem
adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores barbeados, com os cabelos protegidos.

3.2. PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIPULADORES NC NA
3.2.1. Existéncia de programa de capacitagdo adequado e continuo relacionado a higiene pessoal e
manipulacdo dos alimentos, com registros dessas capacitagdes.
3.2.2. Cartazes de orientagdo aos manipuladores sobre a correta lavagem das méos e demais habitos de
higiene, afixados em locais apropriados.
3.2.3. Orientagdo sobre a lavagem cuidadosa das mdos antes da manipulagdo de alimentos,
principalmente apds qualquer interrupgao e depois do uso de sanitarios.
3.2.4. Existéncia de verificagdo pelo responsavel técnico da higiene pessoal e manipulagdo dos alimentos.
3.3. PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE NC NA
3.3.1. Existéncia de verificacdo periddica do estado de saude dos manipuladores pelo responsavel
técnico.
3.3.2. Existéncia de registro dos exames realizados, ¢ atestado com a comprovacdo de aptidio 4
manipulagdo.
3.3.3. Utilizag@o de Equipamento de Protecao Individual, quando necessario.
4. PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO
4.1. MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS NC NA

4.1.1. Operagdes de recep¢do da matéria-prima, ingredientes e embalagens sdo realizadas em local
protegido e isolado da area de processamento.

4.1.2. Matérias-primas, ingredientes e embalagens inspecionados na recepgao.

4.1.3. Matérias-primas e ingredientes aguardando liberagdo e aqueles aprovados estdo devidamente
identificados.

4.1.4. Matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado na recepgdo sdo
devolvidos imediatamente ou identificados e armazenados em local separado.

4.1.5. Rétulos da matéria-prima e ingredientes atendem a legislagdo.

4.1.6. Armazenamento em local adequado ¢ organizado; sobre estrados distantes do piso, ou sobre paletes,|
bem conservados e limpos, ou sobre outro sistema aprovado, afastados das paredes ¢ distantes do teto dg
forma que permita apropriada higienizacdo, iluminacéo e circulagéo de ar.
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4.1.7. Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens respeita a ordem de entrada dos mesmos,
sendo observado o prazo de validade.

4.1.8. Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.9. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de matérias-primas e ingredientes.

4.2. FLUXO DE PRODUCAO

NC

NA

4.2.1. Locais para pré-preparo ("area suja") isolados da drea de preparo por barreira fisica ou técnica.

4.2.2. Controle da circulac@o e acesso do pessoal.

4.2.3. Conservagao adequada de materiais destinados ao reprocessamento.

4.2.4. Ordenado, linear e sem cruzamento.

4.3. ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO

NC

NA

4.3.1. Dizeres de rotulagem com identificag@o visivel e de acordo com a legislagdo vigente.

4.3.2. Produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras.

4.3.3. Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados distantes do piso, ou sobre
paletes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado, afastados das paredes se distantes do teto|
de forma a permitir apropriada higieniza¢do, iluminacéo e circulagdo de ar.

4.3.4. Auséncia de material estranho, estragado ou toxico.

4.3.5. Armazenamento em local limpo e conservado.

4.3.6. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos.

4.3.7. Produtos avariados, com prazo de validade vencido, devolvidos ou recolhidos do mercado
devidamente identificados e armazenados em local separado e de forma organizada.

4.3.8. Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e aqueles aprovados
devidamente identificados.

4.4. CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL

NC

NA

4.4.1. Existéncia de equipamentos e materiais necessarios para analise do produto final realizadas no
estabelecimento.

4.5. TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL

NC

NA

4.5.1. Produto transportado na temperatura especificada no roétulo.

4.5.2. Veiculo limpo, com cobertura para protecdo de carga. Auséncia de vetores e pragas urbanas ou
qualquer evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e outros.

4.5.3. Transporte mantém a integridade do produto.

4.5.4. Veiculo ndo transporta outras cargas que comprometam a seguranca do produto.

4.5.5. Presenga de equipamento para controle de temperatura quando se transporta alimentos que necessitam|
de condigodes especiais de conservacao.

5. DOCUMENTACAO

5.1. PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

NC

NA

5.1.1. Possui Programas de Autocontrole (impresso; revisado; implantado).

5.1.2. Operacdes executadas no estabelecimento estdo de acordo com os PACs.

5.2. PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE IMPLANTADOS

NC

NA

5.2.1. Manutencao (incluindo iluminagao, ventilacdo, aguas residuais e calibragdo).
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a. O PAC esta descrito?

b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?

c. Ha a implementagdo/monitoramento/verificagdo das agdes corretivas?

d. Existe a identificagdo do responsavel, data e assinaturas nos registros?

e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.2. Agua de abastecimento;

O PAC esta descrito?

b. O PAC descrito no item anterior estd sendo cumprido?

c. Ha a implementacdo/monitoramento/verificagdo das acdes corretivas?

c. Existe a identificagdo do responsavel, data e assinaturas nos registros?

d. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.3. Controle integrado de pragas;

O PAC esta descrito?

a.
b. O PAC descrito no item anterior estd sendo cumprido?

c. Hé a implementacdo/monitoramento/verificacao das acdes corretivas?

d. Existe a identificagdo do responsavel, data e assinaturas nos registros?

e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.4. Programa de higiene industrial e operacional;

a. O PAC esta descrito?

b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?
c. Ha a implementagao/monitoramento/verificagdo das a¢des corretivas?
d. Existe a identifica¢do do responsavel, data e assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.5. Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;

a. O PAC esta descrito?
b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?
c. Ha a implementag@o/monitoramento/verificagdo das agdes corretivas?
d. Existe a identificacdo do responsével, data e assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.6. Procedimentos sanitarios operacionais;

a. O PAC esta descrito?
b. O PAC descrito no item anterior estd sendo cumprido?
c. Ha a implementag@o/monitoramento/verificagdo das agdes corretivas?
d. Existe a identifica¢do do responsavel, data e assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.7. Controle da matéria-prima;

a. O PAC esta descrito?
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b. O PAC descrito no item anterior estd sendo cumprido?
c. Hé a implementagdo/monitoramento/verificagao das agdes corretivas?
d. Existe a identifica¢do do responsavel, data e assinaturas nos registros?
€. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.8. Controle de temperaturas;

a. O PAC esta descrito?
b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?
c. Ha a implementag@o/monitoramento/verificacdo das a¢des corretivas?
d. Existe a identifica¢do do responsavel, data ¢ assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.9. Programa de analise de perigos e pontos criticos de controle;

a. O PAC esta descrito?

b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?

c. Ha a implementagdo/monitoramento/verificagdo das a¢des corretivas?
d. Existe a identifica¢do do responsével, data e assinaturas nos registros?

e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.10. Analises laboratoriais;

a. O PAC esta descrito?

b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?

C. Ha a implementag@o/monitoramento/verificagdo das a¢des corretivas?
d. Existe a identificacdo do responsavel, data e assinaturas nos registros?

e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.11. Controle de formulagao de produtos e combate a fraude;

a. O PAC esta descrito?
b. O PAC descrito no item anterior estd sendo cumprido?
c. Ha a implementagdo/monitoramento/verifica¢do das agdes corretivas?
d. Existe a identifica¢do do responsavel, data e assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.12. Rastreabilidade e recolhimento;

a. O PAC esta descrito?
b. O PAC descrito no item anterior estd sendo cumprido?
C. Ha a implementag@o/monitoramento/verificacdo das a¢des corretivas?
d. Existe a identifica¢do do responsavel, data ¢ assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.13. Bem-estar animal

a. O PAC esta descrito?

b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?
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c. Ha a implementag@o/monitoramento/verificacdo das acdes corretivas?
d. Existe a identificacdo do responsavel, data ¢ assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

5.2.14. Identificagdo, remocao, segregacao e destinagdo do material especificado de risco (MER).

a O PAC esta descrito?

b. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido?

c. Ha a implementag@o/monitoramento/verificacdo das a¢des corretivas?
d. Existe a identificacdo do responséavel, data e assinaturas nos registros?
e. Os registros de controle estdo sendo preenchidos corretamente?

C. CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

()85 a100% de atendimento dos itens —- PARECER FAVORAVEL

( )75 a84,99% de atendimento dos itens —- PARECER FAVORAVEL COM
RESTRICOES

( ) 0a74,99% de atendimento dos itens — PARECER NAO FAVORAVEL

D. RESPONSAVEIS PELA SUPERVISAO

Assinatura e Carimbo Assinatura e Carimbo

E. RESPONSAVEL PELO SERVICO DE INSPECAO

Assinatura e carimbo:

F. RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

Nome:
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I Assinatura: I Carimbo:

Quando um item nao for aplicével, indicar no campo NC a sigla NA (ndo aplicavel)

1* Via: Servigo de Inspegao
2° Via: Estabelecimento
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Anexo 05
Plano de Ac¢ao

(Logomarca e dados da empresa)
PLANO DE ACAO DA AUDITORIA DE INTEGRACAO DO ESTABELECIMENTO AO SISBI/POA

Plano de agdo para as corregdes das nao conformidades apontadas no relatdrio de auditoria de integracao
realizado em XX/XXX/202X

VERIFICACAO
ITEM | NAO CONFORMIDADE ACAO CORRETIVA PRAZO (SIM-SMMAA)

ANEXOS (quando aplicavel):

RIO CLARO, 27 DE MARCO DE 2026

Assinatura do fiscal do SIM-SMMAA
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) Anexo 06
RELATORIO DE SUPERVISAO - ESTABELECIMENTO

Periodo (semestral ou anual):  / / a / /
A- Identificacao:

Numero do Registro: Data/Hora da Reuniao:

Razao social:

Cidade e Estado:

Responsavel legal:

Responsavel técnico:

Classificacao:

B - Atendimento aos planos de acdo

O estabelecimento gerencia adequadamente prazos e acdes previstos em Sim( )| Nao()
planos de agao?
Justificar a conclusdo:

C — Descricao dos achados da empresa

Nao detém Apresenta ndo- Descricao da (s) ndo
Elemento de controle ' '
controle Conformidades | conformidade (s)

1 Manutencdo (incluindo iluminando,
ventilacdo, aguas residuais e calibracao)

2 Agua de abastecimento

3 Controle integrado de pragas

4 Higiene industrial e operacional

S5 Higiene e habitos higiénicos dos
funcionarios
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6 Procedimentos sanitarios operacionais

7 Controle da matéria-prima

8 Controle de temperaturas

0 Programa de Analises de perigos e pontos
criticos de Controle - APPCC

10 Analises laboratoriais

11 Controle de formulacdo E combate a
fraude

12 Rastreabilidade e Recolhimento

13 Bem Estar Animal

14 Identificacdo, remocdo, segregacao ¢
destinagdo do material especificado de risco|
(MER)

D- Comentarios Finais:

NA — nao aplicavel.

E — Conclusio

O estabelecimento detém o controle de todos os processos avaliados.
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O estabelecimento detém o controle dos processos avaliados, porém devera apresentar plano de acao
para as ndo conformidades.

O estabelecimento ndo detém o controle dos seguintes processos avaliados (citar os elementosde
controle):

F- Nomes, Carimbos e Assinaturas

Geréncia/Equipe do SIM:

Responsavel pelo estabelecimento:

Responsavel técnico do estabelecimento:
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Anexo 07
Plano de Acio da Auditoria ou Supervisao

PLANO DE ACAO — DATA: XX/XX/202X

RELATORIO N° XXX/SIM ou ER-UF/AA () SUPERVISAO () AUDITORIA

Elemento
de controle
€ numero

Deficiéncia registrada
no relatorio de
supervisdo/auditoria
acima referenciado

Medida
corretiva
proposta ou
realizada

Data
proposta
oude
realizagdo

Medida
preventiva
proposta ou
realizada

Data
proposta
oude
realizagdo

Data e resultado da
verificacdo oficial
(Atendido, nao
atendido, no prazo)

Rubrica do
servidor da
equipe do SIM
local
responsavel pela
verificagdo
oficial

Representante do estabelecimento (nome, cargo e assinatura):

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais acima, com
identificacdo da(s) rubrica(s):

Assinatura e carimbo do responséavel pela equipe de servidores atuantes no estabelecimento:
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1 — Identificagdo da Empresa

ANEXO 08

Parecer de Deferimento do plano de Acéao

DEFERIMENTO DE PLANO DE ACAO

1.1. Razao Social:

1.2. n° do SIM:

1.3. CNPIJ:

Apos andlise do documento Plano de agdo, enviado ao SIM-SMMAA em DD/MM/AAAA, referente a

Supervisdo de Adesdo/Integragdo ao SISBI-POA, realizada no dia dd/mm/aaaa, apresentado pelo

estabelecimento XXXXX, via fisica/presencial, decidimos pelo seu DEFERIMENTO.

Fiscal Oficial
Servigo de Inspecao Municipal XXXX
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ANEXO 09

TITULO DE REGISTO

TITULO DE REGISTO

lunicipio de Rio Claro / RJ, gestor do SIM-SMMAA, certifica que o estabelecimento XXXX, 1nscr1t0 no CNPJ XXXX,

sificado como XXXX, em XXXX-XX, estd registrada no Servico de Inspecio N
nicipal-SIM, sob o n° XXX “B“

.....

dade: XX/XX/XXXX

XXXXX, XX de XXX de 202X

Coord. do Servico de Inspegdo Municipal do Municipio de Rio Claro /RJ

Secretario Executivo do SIM-SMMAA
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Anexo 10
Certificado de Adesdo/Integracio do estabelecimento ao SISBI/POA

(Modelo de certificado disponibilizado pelo MAPA, sujeito a alteragdes)

SISTEMA UNIFICADO DE ATENCAO A SANIDADE AGROPECUARIA

S|SBl

SISTEMA BRASILEIRO DE INSPECAQ DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Certificado

Certifico o estabelecimento XXXX, categoria XXXX, Localizado em XXXX,
Municipio de XXXX, registrado no servigo de inspecdao, como integrante do
Sistema Brasileiro de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal— SISB—IPOA,
podendo comercializar os produtos que receberem o Selo SISBI em todo
territorio nacional, na forma regulamentar vigente.

Processo n® XX XXXXXX, XX de XXXXde XXXX.

NOME AUTORIDADE COMPETENTE
CARGO FUNCAO

GOVERMNO FEDERAL

MINMISTERID DA
AGRICULTURA “ rl
E PECUARIA Al | ]

UNIAD E RECOMSTRUGAD
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ANEXO 11
Check list de supervisao documental do SIM-SMMAA

Check List de Supervisao Documental do SIM/POA Realizado pelo(s) Servidor(es) do XXXX

Municipio:

Responsavel pelo

SIM:

1. Verificacdo Check List

1.1 As ndo conformidade do ultimo check list foram sanadas Descricao da ndo Prazo
conformidade

() Conforme () Nao conforme () Nao aplicavel

2. Verificacdo Documental Descri¢ao da ndo Prazo
conformidade

2.1 — Gestdo de documentos
() Conforme ( ) Nao conforme ( ) Nao aplicavel

2.2 — Registro de estabelecimentos e alteragdo de projetos

() Conforme ( ) Ndo conforme ( ) Nao aplicavel

2.3 — Registro, alteragdo, avaliacdo e cancelamento dos produtos de origem
animal

() Conforme ( ) Nao conforme ( ) Nao aplicavel

2.4 — Rastreabilidade

() Conforme ( ) Nao conforme ( ) Nao aplicavel

2.5 — Analises fisico-quimicas e microbioldgicas de alimentos e
agua () Conforme ( ) Nao conforme ( ) Néo aplicavel

2.6 — Combate a fraudes de produtos de origem animal

() Conforme ( ) Ndo conforme ( ) Nao aplicavel

2.7 — Implantagdo dos programas de autocontrole

() Conforme ( ) Nao conforme ( ) Nao aplicavel

2.8 — Verificagdo oficial dos programas de autocontrole

() Conforme ( ) Néo conforme ( ) Nao aplicavel

2.9 — Procedimento de inspecao e fiscalizagdo especifico para
estabelecimentos com inspe¢ao permanente
() Conforme ( ) Ndo conforme ( ) Nao aplicavel

2.10 - Processos administrativos

() Conforme ( ) Néo conforme ( ) Nao aplicavel

Identificacdo do servidor do SIM:
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ANEXO 12
Plano de Acao do Check list de supervisao documental

de Manutenc¢ao do SISBI-POA

PLANO DE ACAO DO CHECK LIST DE SUPERVISAO DOCUMENTAL DE
MANUTENCAO DO SISBI-POA

Plano de agdo para a corregdo das ndo conformidades apontadas no Check List de Supervisido

Documental Para manuten¢ao do SISBI-POA, realizado em:

Estabelecimento:

Data:

Item Naio conformidade Acao corretiva Prazo Verificagiio do

SIM - XXXX

Assinatura do Fiscal do SIM-SMMAA
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NORMA INTERNA N¢ 002, DE 27 DE MARCO DE 2026

Estabelece Instrucao e rotina
de trabalho da equipe
SIM - SMMAA/ Rio Claro RJ

1- OBJETIVO

Estabelecer a rotina de trabalho da equipe do Servigo de Inspegao Municipal —
SIM do Consércio Intermunicipal de Saude da Regido de Almenara, visando definir as

atividades a serem realizadas e a frequéncia destas.

2- APLICAGAO

Esta Instrucdo de Trabalho aplica-se a toda equipe do SIM — presente na sede
do Consércio Intermunicipal de Saude da Regido de Almenara, como também, a equipe

dos municipios consorciados, participantes do Programa SIM.

3- ROTINA DE TRABALHO

A rotina de trabalho da equipe do SIM, responsavel pela inspecdo e fiscalizagao
nos empreendimentos para obtencao do registro sanitario, como também pela
execugao do programa de trabalho do SIM — Consdrcio Intermunicipal de Saude da
Regido de Almenara para o pleno trabalho da equipe, serdo utilizadas as seguintes

ferramentas:

I- Realizacdo de reunides sempre que necessario— visando alinhamento de toda
a equipe, quanto a execuc¢ado das acdes previstas, planejamento das préximas

atividades e divisdo das tarefas, conforme agenda e complexidade da atuacao;
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Il - Realizacdo de reunides presenciais com secretarios de agricultura e equipe,
quando necessario;

IlI- Realizacdo de inspecdo e fiscalizacdo aos empreendimentos, sendo
obrigatdrio para tais acdes a presenca de pelo menos 01 veterinario.

IV- Participar das a¢des de capacitacao previstas no Programa de Trabalho.

V- Realizar visitas aos estabelecimentos juntamente com Secretarios de

Agricultura, quando necessario;

4- COMPOSIGCAO DA EQUIPE DO SIM DO MUNICIPIO DE RIO CLARO/RIJ

4.1 QUADRO DE PESSOAL

CARGO LOTAGAO CONTATO

Coordenador do SIM Geréncia ragde@yahoo.com
Edgar Pereira de Castro
Médico Veterinario Fiscal Fiscal cinthiapagliaresveterinaria@gmail.com

Cinthia Pagliares de Almeida

4.2 . CARGOS E ATRIBUICOES

4.2.1. COORDENADOR(a) DO SIM

Auxiliar na organizacdo no Municipio de Rio Claro/RJ para implantagéo,
acompanhamento e administracdo do Servico de Inspecdao Municipal (SIM), emitir
relatérios, mapear os empreendimentos rurais do municipio envolvido, orientando na
montagem da estrutura fisica, procedimentos e demais ag¢des relacionadas, auxiliar nos
processos de mobilizacdo, acompanhamento e controle das rotinas de trabalho,
atuando como secretario e auxiliando nas atividades do Médico Veterinario, bem
como, garantir as boas praticas de fabricacdo e protecdo da saude da coletividade
como também produzir e promover palestras educativas no meio escolar dos
municipios membros. Desenvolver demais acdes necessarias para alcance e
comprovacgao de equivaléncia junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento, almejando a adesdo do SIM — SMMAA de Rio Claro/RJ ao Sistema



DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria — SUASA. Realizar acdes de combate a
clandestinidade; proceder a coleta de amostras de 4gua de abastecimento, matérias-
primas, ingredientes e produtos para analises fiscais, acompanhar os

empreendimentos rurais durante todo o seu processo de regularizacdo e adequacao,

com orientacdes, palestras e capacitacdes de acordo com a necessidade de cada um.

4.2.2. MEDICO VETERINARIO FISCAL

Realizar inspe¢Ges no Municipio de Rio Claro/RJ, auxiliando na implantagdo do
Servico de Inspecdo Municipal (SIM). Mapear os empreendimentos rurais do
municipio, orientando na montagem da estrutura fisica, procedimentos e demais a¢des
relacionadas. Acompanhar os empreendimentos rurais durante todo o seu processo de
regularizacao e adequagao, com orientagdes, palestras e capacita¢des de acordo com a
necessidade de cada um, a fim de adequa-los conforme as legisla¢des especificas, bem
como, garantir as boas praticas de fabricacdo e protecdo da saude da coletividade.
Controle e fiscalizagao dos POA; registros sanitarios dos estabelecimentos POA,;
verificagcdo dos programas de autocontrole, notificar, emitir auto de infracao,
apreender produtos, suspender, interditar ou embargar estabelecimentos, cassar
registro de estabelecimentos e produtos; levantar suspensao ou interdicao de
estabelecimentos; realizar outras atividades relacionadas a inspecao e fiscaliza¢ao

sanitaria de produtos de origem animal que, por ventura, forem delegadas ao SIM.

4.2.3. PONTO FOCAL

Lotado na Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Agricultura de Rio Claro/RJ
tem como fungdes, fomentar junto aos empreendedores locais a regularizagdo
sanitaria, orientar quanto aos documentos necessarios para registro do
empreendimento e o seu preenchimento quando necessario, demandar ao Municipio
as acOes previstas no SIM e reportar a autoridade sanitaria do Municipio possiveis

problemas recorrentes no processamento de alimentos de origem animal.
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Coordenador do Servico de Inspecdao Municipal

Prefeitura de Rio Claro/RIJ
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NORMA INTERNA N° 001 DE 27 DE MARCO DE 2026

DISPOE SOBRE A INSTITUICAO DE
ESTRATEGIAS DE MITIGACAO DE
CONFLITOS DE INTERESSES NO
SERVICO DE INSPECAO
EXECUTADO NO MUNICIPIO DE
RIO CLARO / RJ (SIM-SMMAA),
VISANDO A ADESAO AO SISTEMA
BRASILEIRO DE INSPECAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL -
SISBI-POA.

O SECRETARIO MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE E AGRICULTURA, no

uso das atribuicdes que lhe sdo conferidas e demais disposicdes legais aplicaveis:

CONSIDERANDO a necessidade de garantir a imparcialidade, a integridade e a

transparéncia nas agoes de inspegao e fiscalizagdo sanitaria dos produtos de origem animal,

CONSIDERANDO a intencdo do Municipio de Rio Claro / RJ de integrar o Sistema
Brasileiro de Inspe¢dao de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, conforme previsto no
Decreto Federal n° 5.741/2006 e Portaria 3/2025 do Ministério da Agricultura, Pecudria e

Abastecimento;

CONSIDERANDO a alteracdo do Plano de Trabalho através da proposicdo de medidas

mitigatorias do risco de conflito de interesses;
RESOLVE

Art. 1° Instituir medidas de prevengdo e mitigacdo de conflitos de interesses no ambito do

Servigo de Inspecdo executado no Municipio de Rio Claro / RJ (SIM-SMMAA).
Art. 2° Sdo consideradas estratégias para mitigacao de conflitos de interesses:

I — Segregacao de funcdes: garantir que as atividades de registro, fiscalizacdo e julgamento de
infragdes sejam desempenhadas por agentes distintos e imparciais, evitando concentracdo de poderes

que possam comprometer a isen¢ao dos atos.
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IT — Declaracdao de auséncia de conflito de interesses: exigir de todos os agentes publicos e
colaboradores vinculados ao SIM-SMMAA a assinatura de declaragdo periddica de inexisténcia de
conflito de interesses ou, se houver, a respectiva comunicagdo formal e imediata a autoridade

competente.

IIT — Capacitacdo continua: promover treinamentos periddicos sobre ética publica,
integridade, e prevencao de conflitos de interesse para todos os servidores e colaboradores atuantes no

programa.

IV — Transparéncia ativa: assegurar a publicidade dos atos administrativos, critérios de
julgamento, resultados das fiscalizagdes e demais informagdes relevantes, resguardadas as hipoteses

legais de sigilo.

V — Canal de denuncias: instituir mecanismo seguro e confidencial para recebimento de
denuncias relativas a potenciais conflitos de interesse e outras irregularidades, assegurando o

tratamento adequado e tempestivo das manifestagdes recebidas.

VI — Revisdo e auditoria internas: realizar auditorias periddicas nas atividades do SIM para
verificar o cumprimento das normas de integridade e prevenir praticas que possam configurar conflito

de interesses.

Art. 3° Criar Comissdao com o objetivo de atuar na consolidacdo das medidas mitigatorias ao

conflito de interesse que limitem atuagdo privada do agente publico.
Art. 2°. A Comissao sera composta:
I — Secretario de Agricultura.
II — Coordenador do Servico de Inspecio Municipal.
III- Médico Veterinario

Art. 4° Cabe a esta Comissdo assegurar a celebracdo de Termo de Compromisso junto ao
Servico de Inspecdo Municipal - SIM, para que o médico veterinario designado, responsavel pelo
processo de equivaléncia de estabelecimentos ao SISBI-POA por meio do SIM-SMMAA, firme
compromisso de ndo prestar servicos a qualquer pessoa fisica, grupo ou pessoa juridica que pleiteie ou

possua habilitacao no SISBI-POA em Municipio diverso daquele ao qual esteja vinculado.

Art. 5° Fica vedado ao servidor supracitado:
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II.

I11.

Iv.

VI.

Divulgar ou fazer uso de informacgdo privilegiada, em proveito proprio ou de terceiros,
obtida em razdo das atividades exercidas;

Exercer atividade que implique a prestagdao de servicos ou a manutengdo de relagao
de negocio com pessoa fisica ou juridica que tenha interesse em decisao do agente
publico ou de colegiado do qual este participe;

Exercer, direta ou indiretamente, atividade que em razdo da sua natureza seja
incompativel com as atribuicdes do cargo ou emprego, considerando-se como tal,
inclusive, a atividade desenvolvida em areas ou matérias correlatas;

Atuar, ainda que informalmente, como procurador, consultor, assessor ou
intermediario de interesses privados nos 6rgaos ou entidades da administragao publica
direta ou indireta;

Praticar ato em beneficio de interesse de pessoa juridica de que participe o agente
publico, seu conjuge, companheiro ou parentes, consanguineos ou afins, em linha reta
ou colateral, de primeiro grau, e que possa ser por ele beneficiada ou influir em seus
atos de gestao;

Prestar servicos, ainda que eventuais, a empresa cuja atividade seja controlada,

fiscalizada ou regulada pelo ente ao qual o agente publico esta vinculado.”

Art. 6° A presente norma complementar sera publicada no Diario Oficial do Municipio de Rio

Claro / RJ.

Art. 7° Esta Norma Complementar entra em vigor na data de sua publicagao.

RIO CLARO, 27 de MARCO de 2026.

JOSE VICENTE ALVES DE ALMEIDA
MATRICULA 33725

SECRETARIO MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE E AGRICULTURA.
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RESOLUGAO N° 001, DE 27 DE MARGO DE 2026

Dispoe sobre a criagido de comissao que atuara
na consolidagdao das medidas mitigatérias ao
conflito de interesse em fung¢ao do Titulo de
Reconhecimento de Equivaléncia do SIM - RIO
CLARO/RJ ao SISBI-POA e da outras
providéncias.

O SIM - RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribuicdes conferidas pelo Decreto Municipal n°4699 de 08 de
agosto de 2025.

CONSIDERANDO a publicagédo do Decreto n° 4699 de 08 de agosto de 2025, que regulamentou a Lei
Municipal n° 1159 de 12 de julho de 2022.

CONSIDERANDO o Titulo de Reconhecimento de Equivaléncia aos Servigos de Inspeg¢dao Municipais, com
sua consequéncia adeséo ao Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA,

outorgado pela Portaria n°® 459, de 23 de novembro de 2021;

CONSIDERANDO a alteragéo do Plano de Trabalho através da proposi¢cdo de medidas mitigatérias do risco

de conflito de interesses.
RESOLVE

Art. 1°. Criar Comissdo com o objetivo de atuar na consolidagao das medidas mitigatdrias ao conflito de

interesse que limitem atuagao privada do agente publico. Resolugéo.
Art. 2°. A Comissao sera composta:

| — pelo Secretario Municipal de Meio Ambiente e Agricultura de Rio Claro/RJ;
Il — pelo Coordenador do SIM — Rio Claro
Il — pelo Fiscal do SIM — Rio Claro.

Art. 3°. Esta comissdo tem por compromisso principalmente: firmar termo de compromisso junto ao SIM
onde o médico veterinario do um municipio que tenha a equivaléncia de algum estabelecimento ao SISBI-
POA a nao prestar, em qualquer hipotese, servigos a determinada pessoa ou grupo de pessoas ou pessoa
juridica que pleiteie o SISBI no municipio de Rio Claro;

Art. 8 Fica vedado ao servidor supra citado:

I. divulgar ou fazer uso de informagéo privilegiada, em proveito proprio ou de terceiro, obtida em razdo das

atividades exercidas;
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Il. exercer atividade que implique a prestagao de servigos ou a manutengao de relagao de negoécio com
pessoa fisica ou juridica que tenha interesse em decisao do agente publico ou de colegiado do qual este
participe;

lll. exercer, direta ou indiretamente, atividade que em razdo da sua natureza seja incompativel com as
atribuigcdes do cargo ou emprego, considerando-se como tal, inclusive, a atividade desenvolvida em areas
ou matérias correlatas;

IV. atuar, ainda que informalmente, como procurador, consultor, assessor ou intermediario de interesses
privados nos 6rgdos ou entidades da administracao publica direta ou indireta;

V. praticar ato em beneficio de interesse de pessoa juridica de que participe o agente publico, seu conjuge,
companheiro ou parentes, consanguineos ou afins, em linha reta ou colateral, de primeiro grau, e que possa
ser por ele beneficiada ou influir em seus atos de gestao;

VI. prestar servigos, ainda que eventuais, a empresa cuja atividade seja controlada, fiscalizada ou regulada

pelo ente ao qual o agente publico esta vinculado.

Art. 5 A presente resolugéo sera publicada no Diario Oficial Eletronico da Prefeitura de Rio Claro/RJ

(https://rioclaro.rj.gov.br)

Art. 6° Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicagéo.

Rio Claro, 27 de margo de 2026.
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RESOLUGAO N2 011 DE 27 DE MARCO DE 2026

Institui o Manual de Procedimentos e
Rotinas do Servico de Inspegao
Municipal - SIM executado pelo
Municipio de Rio Claro/RJ

RESOLVE:

Art. 19 Fica instituido o Manual de Procedimentos e Rotinas do Servico de
Inspecao Municipal executado pelo Municipio de Rio Claro.

Pardgrafo Unico. Fazem parte da presente Resolugcdo, como anexos, o Manual
de Procedimentos e modelos de Rotinas do Servigo.

Art. 22 O documento é dirigido aos Médicos Veterinarios responsaveis pelas
inspecdes locais como ferramenta auxiliar das rotinas de trabalho e fiscalizagao.

Art. 32 Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publicacao.

RIO CLARO, 27 de MARCO de 2026.

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DE RIO CLARO/RIJ
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Manual de procedimentos e rotinas do Servico de
Inspe¢ao Local em estabelecimentos de produtos
de origem animal registrados no Servico de
Inspe¢ao Municipal — SIM executado pelo
Municipio de Rio Claro/RJ.
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1 - SUMARIO

Esse documento tem por finalidade auxiliar a inspecdo local em sua
organizacao e na realizacdo das atividades. Orienta no preenchimento das planilhas de
verificacdo, notificacOes, organizacdo e modelos de documentos utilizados nas rotinas
de inspecdo e demais controles inerentes a inspecdo sanitaria.

2 - INTRODUGAO

Este manual visa orientar e padronizar os procedimentos e rotinas adotados
pelo Servico de Inspecdo dos estabelecimentos com inspe¢do permanente e/ou
periddica de produtos de origem animal, junto ao SIM — Rio Claro. E dirigido aos
Médicos Veterinarios responsaveis pelas inspe¢des locais como ferramenta auxiliar das
rotinas de trabalho e fiscaliza¢ao.

3 - ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO

3.1-Sede da inspegao

Nos estabelecimentos sob inspecdo em cardter permanente é obrigatdria a
cess3o de sala exclusiva para instalagdo da sede da inspecio local. E responsabilidade
do Médico Veterinario responsdvel pela inspecdo local a organizacdo e o zelo das
dependéncias cedidas ao SIM nos abatedouros. Conforme a o Decreto n 4699 de 08 de
agosto de 2025, ou outras vierem a substitui-la, as empresas sdo obrigadas a fornecer
material a Inspecdo, para seu uso exclusivo. O Fiscal deve, assim, garantir que as
dependéncias possuam mobilidrio necessario (escrivaninha, mesa, cadeiras, armarios,
cabides, etc.), computador com impressora e internet (sendo estes dispensados se ndo
houver viabilidade técnica para tal, devidamente comprovada), material basico de
escritério (papel, pastas, canetas, pranchetas, grampeador, calculadora, etc.) e de
trabalho (cronbmetros, termdmetros aferidos, luvas, kits para leitura de cloro livre,
facas, chairas, etc.) e itens de conforto (geladeira, fogao, etc.) quando for o caso,
respeitando as peculiaridades de cada local, tempo de permanéncia na empresa,
nimero de pessoas, entre outros. Cabe a empresa a limpeza e manutencdo das
dependéncias da inspecdo. O acesso as dependéncias é exclusivo aos funciondrios da
inspecdo ou pessoas autorizadas pelo responsdvel. As dependéncias deverao
permanecer chaveadas fora dos horarios de abate ou, a critério do Médico Veterinario,
devera haver local para guarda segura de carimbos, lacres, documentos, etc.

3.2 - Uniformes

A empresa deve disponibilizar uniformes completos (calca, camisa, touca,
macacdo), limpos, em quantidade adequada e com troca didria para todos que
trabalham na inspecdo. Também deve fornecer EPI (botas brancas, jaguetas, mangas
pldsticas, luvas, protetores auriculares, capacete, capa de chuva etc.) conforme a
necessidade local.

3.3 - Organizagao geral

O Meédico Veterindrio deve garantir a perfeita organizacdo de todos os
documentos e materiais inerentes ao Servico, como notificacdes, oficios, documentos
recebidos, planilhas de verificacdo, analises etc., separados por pastas devidamente
identificadas para que estejam prontamente disponiveis para consulta local ou de
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supervisdo. Deverdo ficar afixadas em painel ou parede em local de facil visualizacdo
copia do titulo de registro e lista de produtos registrados. Os documentos relativos a
empresa deverdo ser armazenados na sala exclusiva da inspecdo local.

3.4 - Do arquivamento na sala de inspe¢do local em estabelecimentos de inspe¢do
permanente

Para o arquivamento fisico de documentos deve ser utilizada, de preferéncia, as
seguintes pastas:

— Oficios;

— Laudos Técnicos de Condenacao;

— Planilha de Controle de Carcaga em TF (Anexo |);

— Planilhas de Verificagdo in loco;

— Planilhas de Verificacdo documental;

— Planilhas de Procedimento Padrao de Higiene Operacional Pré-abate;

— Relatorio de Ndo Conformidade (RNC);

— Controle de Pragas (relatérios das empresas terceirizadas);

— Certificados de Origem para Produto Nao Comestivel;

— Memorial Descritivo de Processo de Fabricagao, Composi¢do, Rotulagem e
Aprovagao de Roétulos;

— Programas de Autocontrole;

— Registro de Recebimento de Matéria-Prima;

— Outros documentos.

Sempre que necessario, os documentos devem ser retirados das pastas em que
estdo guardados para serem arquivados em caixa arquivo. Todos os documentos
permanecerdo arquivados por, pelo menos, 5 (cinco) anos.

3.5 - Do arquivamento, na sede do SIM, de documentos de estabelecimentos de
inspe¢dao permanente

Para o arquivamento fisico de documentos deve ser utilizada, de preferéncia, as
seguintes pastas:

— Documentacdo de Aprovacdo de Projetos e Obtencdo de Registro no SIM;

— Memorial Descritivo de Processo de Fabricagdo, Composi¢cdao, Rotulagem e
Aprovacgao de Rétulos;

— Informativo de Abate e Inspe¢do Ante mortem;

— Mapa Nosografico de Condenacao;

— Guias de Transito Animal/GTA;

— Anélises Laboratoriais de Agua e Produtos de Origem Animal;

— Programas de Autocontrole;

— Controle de Entrada e Uso de Produtos/Controle de Produtos
Comercializados;

— Outros Documentos.

Sempre que necessario, os documentos devem ser retirados das pastas em que
estdo guardados para serem arquivados em caixa arquivo. As GTAs devem ser
arquivadas diariamente na sala da inspecdo local apés lancamento dos dados enviados
para a Agéncia de Defesa Agropecudria do Estado do Rio de Janeiro, via site do Sistema
de Defesa Agropecudria. Todos os documentos permanecerdao arquivados por, pelo
menos, 5 (cinco) anos.
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3.6 - Do arquivamento, na sede do SIM, de documentos de estabelecimentos de
inspecao periddicos

Para o arquivamento fisico de documentos deve ser utilizada, de preferéncia, as
seguintes pastas:

— Documentacdo de Aprovacdo de Projetos e Obtencdo de Registro no SIM;

— Memorial Descritivo de Processo de Fabricacdo, Composicdo, Rotulagem e
Aprovacgao de Rétulos;

— Verificagdo in loco/Verificagdo documental;

— Controle de Pragas;

— Anélises Laboratoriais de Agua e Produtos de Origem Animal;

— Programas de Autocontrole;

— Controle de Entrada e Uso de Produtos/Controle de Produtos
Comercializados;

— Outros Documentos.

Sempre que necessario, os documentos devem ser retirados das pastas em que
estdo guardados para serem arquivados em caixa arquivo. Todos os documentos
permanecerdo arquivados por, pelo menos, 5 (cinco) anos.

4 - DOCUMENTOS OFICIAIS DA INSPECAO

As comunicac¢bes para a empresa ou para “fora” do Servico devem ser feitas
por meio de oficios. Os oficios gerados no Servico de Inspecdo devem seguir o Manual
de Gerenciamento de Documentos do SIM — Rio Claro. Os documentos enderecados a
empresa ou autos de qualquer natureza (infracdo, multa, suspensdo, liberacdo etc.)
devem sempre ser recebidos e assinados pelo representante legal do estabelecimento
ou alguém por ele autorizado. Fica a critério do responsavel pela inspecdo local, em
casos especificos e de menor importancia, comunicagdes diretas, por exemplo, ao
setor de qualidade ou RT da empresa. Todos os documentos oriundos da empresa ou
de terceiros deverdo ser protocolados com a inscricdo “recebido em (data)”, além da
assinatura do funcionario da inspecdo que o recebeu, e se possivel o carimbo do
mesmo. Todas as copias de documentos recebidas pelo Servigo Oficial deverdo ser
conferidas com os originais e conter a inscricdo “confere com o original”, além de
carimbo e assinatura do funcionario da inspe¢ao que o recebeu apds comprovar sua
autenticidade conforme o documento original. Abaixo segue descricio e uso dos
documentos regulares da inspec¢ao local e forma de organizagao dos documentos em
geral:

4.1 - Oficio

Utilizado na comunicacdo entre a inspecdo e a empresa ou terceiros.
Normalmente utilizado para fazer solicitacdes ou comunicag¢des de qualquer natureza
ou repasse de informacdes do SIM. Uma copia sempre deve ser arquivada na pasta
especifica de documentos emitidos pela inspegao local, apds a devida ciéncia por
escrito do destinatario no proprio documento.

4.2 - Relatério de Nao Conformidade (RNC)

Utilizado para comunicacdo a empresa de nao conformidade em alguma
verificacdo realizada pela inspecdo. O prazo de retorno da notificacdo devidamente
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preenchida com as acdes corretivas propostas deve ser acordado previamente com o
SIM. Deve se limitar a descricdo da ndo conformidade, data da ocorréncia e, se for o
caso, as acoes fiscais tomadas pela inspecdo. A definicdo da acdo corretiva a tomar é
de responsabilidade da empresa. Apds o retorno do RNC, cabe ao Médico Veterinario a
analise e a aceitacdo ou ndo das medidas propostas, relacionando suas conclusées no
verso da folha, se necessario. Nos casos em que as agdes corretivas e/ou preventivas
adotadas pela empresa ndo sejam satisfatérias, ou ndo forem respeitadas, devera a
inspecao local marcar no campo 8 do documento “Resposta a Relatério de Nao
Conformidade” (Verificagdo da corre¢do da ndo conformidade) como “ndo efetivas”,
descrevendo no verso da folha o motivo do retorno do RNC, a data da revisdo e a
assinatura do Médico Veterindrio que avaliou a ndo conformidade. O estabelecimento
devera responder as novas acdes tomadas e as a¢des preventivas, quando necessarias,
e também os novos prazos, ao qual serdo analisadas pela inspec¢ao local novamente.
Apds sanada a nao conformidade, o RNC é encerrado e arquivado em pasta especifica.
O RNC sera elaborado pela inspecao local e enviado a empresa impresso ou em
arquivo PDF. A empresa por sua vez, deve responder as ndao conformidades em arquivo
proprio fornecido pelo SIM denominado “Resposta a Relatério de Nao Conformidade”.
Os RNC devem ser preenchidos e entregues as empresas sempre que forem
encontrados problemas que ponham em risco a inocuidade, integridade, qualidade e
identidade do produto, ou quando forem encontrados desvios, durante as verificagcdes
in loco ou documentais. Irregularidades graves e recorrentes podem resultar em
adicional agao administrativa e legal.

4.3 -GTA

As GTA ficardo arquivadas na sala da inspecdo local conforme descrito
anteriormente. Preferencialmente os animais constantes na GTA devem ser abatidos
em sua totalidade, ndo sendo desejavel seu fracionamento. O estabelecimento deve
adquirir e receber animais conforme sua capacidade de abate. Quando da
impossibilidade de abater todo o lote deve ficar descrito, no informativo de abate, o
numero de animais abatidos e o numero de animais restantes, com seu respectivo
numero da GTA. Nesse caso a inspecdo local deve verificar o arragpamento dos
animais.

5 - DEFESA NO ABATE DE SUINOS

Com relagdo a defesa sanitaria, a inspecao local deve atentar para animais com
lesGes compativeis com doencas hemorragicas. O Servico de Inspecdo Oficial, por
ocasido da inspecdo das visceras dos animais abatidos, comunicara imediatamente ao
Servico Veterinario Oficial a ocorréncia de les6es multiplas que sejam compativeis com
doencas hemorragicas, identificando a carcaga correspondente. A origem deste suino
serd rastreada pelo Servico Veterinario Oficial. Os lotes de suinos para abate devem
ser acompanhados de boletim sanitdrio, o qual deve transcrever informacdes
constantes na ficha de acompanhamento do lote. Devera ser emitido e assinado pelo
responsavel pela seguranga sanitdria dos animais (Anexo Ill). Podera ser utilizado o
modelo de certificado oficial do Servico de Inspecao Federal, desde que contemple os
mesmos dados exigidos no certificado sanitdrio do SIM — Rio Claro. Para maiores
informagdes ler o Manual de Padronizagdo de Monitoramento em Matadouros-
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frigorificos de suideos disponibilizado pelo Programa Nacional de Sanidade dos
Suideos.

6 - ANALISES

As coletas devem ser realizadas, de acordo com o cronograma que consta na
sede do SIM. Caso a empresa ndo esteja produzindo o produto solicitado, ou por
qualquer outro motivo que a fiscalizagdo local julgar necessdrio, podera alterar o
produto a ser coletado. Se por algum motivo a coleta e a andlise ndo forem realizadas,
a fiscalizagdo deve fazer uma justificativa, em forma de oficio de justificativa,
informando o motivo da nao realizacdo da analise. Os laudos das andlises devem ser
anexados na pasta de analises laboratoriais de cada estabelecimento e devem ser
marcadas as opgdes disponiveis nos resultados das andlises e nas providéncias a serem
tomadas, de acordo com o resultado obtido. As instru¢cdes de como proceder as
coletas e documentacdes referentes a este quesito estao disponiveis no Manual de
Coleta de Produtos de Origem Animal para Analises Laboratoriais, conforme Resolu¢do
n2 008, de 27 de margo de 2026, ou outras do Municipio de Rio Claro/RJ que vierem a
substitui-la.

7 - PROGRAMA DE VERIFICAGAO OFICIAL

7.1 - Dos Deveres do Servidor Oficial

E obrigacdo da inspecdo local conhecer o processo de fabricacdo de todos os
produtos de cada estabelecimento sob sua inspecdo, devendo, para tanto,
acompanhar e avaliar rotineiramente seus processos. Deve ter conhecimento e
controle sobre a matéria-prima e insumos utilizados, além de conhecer os Programas
de Autocontrole da empresa e verificar todos os elementos de controle descritos nos
mesmos. A verificacdo oficial dos programas da empresa se dara por verificagdo in loco
dos elementos de controle e verificacdo documental dos registros da empresa,
tentando identificar alguma ndo conformidade por problemas sanitarios ou fraude
econdmica, assim como desvios do programa da empresa, que coloque em risco a
qualidade do produto. O responsavel pela Inspecao Local, em suas atividades, deve
preencher as Planilhas de Verificagdo Oficial, Relatério de Nao Conformidades (RNC) e
Autos de Infragdo. Os documentos devem ser preenchidos de forma digital ou a caneta
e sempre devem ser rubricados e/ou assinados a caneta, ndo devendo ser passados a
limpo, evitando-se rasuras. Quando ocorrerem erros no preenchimento das planilhas,
esses deverdo ser colocados entre parénteses, transcrito o valor correto e rubricado
pelo avaliador. Sendo observadas ndo conformidades (NC), essas devem originar
Relatérios de Ndo Conformidades (RNC), conforme descrito anteriormente. O RNC
podera gerar um Auto de Infragdo quando:

- O RNC ndo for respondido dentro do prazo estipulado. Respostas
insatisfatérias devem ser devolvidas e tratadas como nao respondidas;

- A agdo corretiva ndo tiver sido eficiente;

- Nao forem cumpridos os prazos propostos, por descaso;

- Ap0s reincidéncia(s) dos RNC.

Sempre que for constatada uma NC, ela deve ser seguida de uma acdo fiscal.
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7.2 - Da inspegao Periddica

O responsavel pela inspecdo local de estabelecimentos com inspecdo periddica
deve comparecer em cada estabelecimento sob sua inspecdo conforme a Resolucdo
n2005, de 27 de margo de 2026, ou outras que vierem a substitui-la. O fiscal deve
solicitar as empresas uma relagdo com dias e horarios de producdo a fim de otimizar a
fiscalizacdo dos mesmos. O fiscal responsavel também podera realizar outras visitas
aos estabelecimentos, que ndo estejam dentro das frequéncias previstas na Resolugao
n2005, de 27 de margo de 2026,, contanto que sejam previamente aprovadas pelo
Coordenador do Servico de Inspec¢do. Estas visitas tém como objetivo a orientagao de
procedimentos e rotinas de estabelecimentos novos, auxilio nas instrugdes de
remodelagBes/reformas estruturais que por ventura o estabelecimento tenha
interesse em realizar, para a apurac¢do de denuncias, entre outros.

7.2.1 — Volume de producdo e frequéncia minima de fiscalizagdo para analise
de risco

O volume de producdo (RV) e a frequéncia minima de fiscalizagdo com base no
risco estimado associado ao estabelecimento (R) ndo seguirdo ao descrito na Norma
Interna n2 01/DIPOA/SDA, de 2019, e sim a Resolugdo n2 011, de 27 de margo de
2026 do Municipio de Rio Claro/RJ, devido a necessidade de adaptagdo ao volume de
producgao dos estabelecimentos registrados no SIM — Rio Claro.

Quadro 1. Classificagdo de estabelecimento quanto ao volume produzido para a
caracterizagao do risco associado ao volume de produgao (RV).

AREA DO
PRODUTO

VOLUME
PRODUZIDO

CLASSIFICAGAO DO
ESTABELECIMENTO

CLASSIFICACAO

Carne Unidade de
beneficiamento de Ateé 5.000 Kg
carne e produtos A
carneos P
Abatedouro Ateé 7.000 Kg
Frigorifico A
Unidade de De 5.001 Kg a
beneficiamento de 10.000 Kg
carne e produtos
carneos més
M
De 7.001 Kg a
Abatedouro 30.000 Kg
Frigorifico X
més
Unidade de Acima de 10.000 G
beneficiamento de Kg
carne e produtos
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A~

carneos meés

Acima de
Abatedouro 30.000 Kg
Frigorifico

~

mes

Até 3.000 Kg

A

mes

De 3.001 a 18.000
Leite (Kg) M 2
meés

Acima de 18.000

~

mes

Até 40.000 L

A

mes

De 40.001 a

100.000
M 2
Leite (L)

mes

Acima de 100.000
L G 3

mes

Até 20 ton.

ano
Mel

Acima de 20 ton.

ano

Ovos - P 1

Até 9.000 Kg

meés

De 9.001 Kg a

18.000 Kg M 2
Pescado

~

mes

Acima de 18.000
Kg G 3
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Quadro 2. Frequéncia minima de fiscalizacdo com base no risco estimado
associado ao estabelecimento (R):

RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO
ESTABELECIMENTO

FREQUENCIA MiNIMA DE FISCALIZACAO

1 Anual
2 Semestral
3 Bimestral
4 Mensal

7.3 — Da rotina anterior ao abate em Inspe¢dao Permanente

O responsavel pela inspecdo local DEVE comparecer diariamente ao
abatedouro frigorifico e chegar antes do inicio das atividades para realizar a verificacao
ante mortem e dos setores para liberacdo, conforme planilha de PPHO Pré-Abate
(ANEXO 111) e de Cloracdo de Agua (Anexo IV). Quando o estabelecimento nio tiver
abate diario este deve solicitar a empresa relagdo com dias e hordrios de abate.

7.4 - Da inspeg¢ao Ante e Post Mortem

Para o inicio do abate o Servico de Inspecao Oficial deve estar de posse do
Informativo de Abate (Anexo V), que contém informacdes sobre os lotes a serem
abatidos como a procedéncia, a espécie e a quantidade de animais.

A inspegao ante mortem sera realizada somente apds a avaliagdao documental,
observando inicialmente os seguintes itens na documentagao:

- Lote dos animais;

- N° GTA (Guia de Transito Animal);

- Curral ou pocilga em que se encontram os animais;

- Nome do produtor;

- Procedéncia (municipio);

- Horario de desembarque;

- Total de animais;

- Horario de liberacao;

- Se houve tratamento(s) medicamentoso(s), verificar se os medicamentos
utilizados e se foram respeitados os periodos de caréncia definidos.

Na inspe¢do ante mortem junto a plataforma de observagdao se observara o
lote, a movimentac¢do dos animais, possiveis claudica¢des, a necessidade de segregar
algum animal para o curral de observagao, podendo detectar doenga que nao seja
possivel a identificacdo no exame post mortem, especialmente, as que afetam o
sistema nervoso e identificar lotes com suspeitas de problemas que,
comprovadamente, justifiqguem redugdo na velocidade normal de abate, para exame
mais acurado ou abate de emergéncia. Na Inspecdo ante mortem deverdao também ser
observadas as condi¢cdes de alojamento dos animais, com atencdo para a lotagao e
acesso a agua. Deve ser preenchida, para o inicio do abate, a Planilha de Registro
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Diario de Condenagdes de suinos (ANEXO VIIl), de bovinos/bubalinos (ANEXO IX), de
ovinos/caprinos (ANEXO X) ou de aves (ANEXO XI) a fim de lancar os dados referentes
ao abate. Esse lancamento deve ser diario e o arquivamento das fichas ocorrer
conforme descrito anteriormente. Quando forem abatidos no mesmo dia animais de
espécies diferentes, deverd ser preenchida uma Planilha de Registro Diario de
Condenacgbes para cada espécie. Para o preenchimento da Planilha de Registro Didrio
de Condenacgbes deve ser registrada na planilha as lesGes encontradas na linha de
abate, nos seus respectivos lotes, que podera ser preenchida pelo auxiliar de inspec¢ao
responsavel.

8 - PREPARACAO DA INSPECAO LOCAL
Antes de iniciar os trabalhos de Verificagdo Oficial dos Programas de
Autocontrole do estabelecimento, a Inspecdo Local deve assegurar-se que:

a) Conhece plenamente o entendimento com relacdo aos Programas de
Autocontrole do estabelecimento e leu os manuais;

b) Conhece os programas desenvolvidos pela empresa, as formas de
monitoramento dos Programas de Autocontrole, a¢des corretivas e 0s respectivos
modelos dos registros (planilhas);

c) DispGe de instrumentos necessarios a realizacdo e documentacdo dos
achados de inspecao.

Atendidas estas trés condicdes preliminares, a inspecdo local estd apta a
desenvolver a Verificacdo Oficial do Programa de Autocontrole da empresa.

9 - PLANILHAS DE VERIFICAGAO OFICIAL DOS ESTABELECIMENTOS SOB INSPECAO
PERMANENTE

9.1 - PPHO Pré-Abate e Cloragdo da agua

Verificacdo diaria, com preenchimento das informacdes no momento em que
estd sendo realizada a verificagcdo. Devem ser verificadas 100% das secBes do
estabelecimento antes do inicio das atividades, das trocas de turnos e do retorno dos
intervalos. Em qualquer circunstancia, se a inspe¢ao local suspeitar que uma
determinada secdo apresente alguma deficiéncia, esta devera ser verificada. A
verificacdo das se¢Bes devera incluir todos os equipamentos, forro, paredes, piso, ralos
e outras estruturas presentes. Devera ser registrado o horario de inicio da verificacdo,
da resolucdo das ndo conformidades encontradas e o hordrio de liberacdo. Os
trabalhos de verificacdao da Inspec¢do Local serdo realizados mediante a observacgao, a
inspecao visual e a comparacdo dos achados da inspe¢dao com os registros do
estabelecimento em questdo. O inicio das atividades fica condicionado a vistoria prévia
e liberacdo didria das instalacdes pela inspecdo. Deve ser cobrada a higienizacao
minuciosa das instalagdes e equipamentos. Antes da liberacdo do abate deve ser
verificado o nivel de cloro residual livre coletado em 1 (um) ponto da rede clorada do
estabelecimento e documentado na planilha especifica. O controle da cloracdo de agua
e do pH é fundamentado na mensuracdo do cloro livre e do pH nos pontos
previamente definidos e mapeados pela industria, devendo estes atenderem aos
parametros de potabilidade de dgua, conforme portaria GM/MS n2 888, de 4 de maio
de 2021, ou outras que vierem a substitui-la. Durante a verificagdo pré-operacional
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ndo sera aceito nenhum tipo de sujidade, acimulo de dgua ou condensa¢do. Quando
encontrado resultado ndo conforme (NC) este deve ser assinalado. Na coluna da agdo
fiscal, enumerar a NC e descrevé-la no espaco apropriado, ou no verso da folha a NC
encontrada, a acao fiscal, o(s) procedimento(s) adotado(s) pela empresa e a(s) nova(s)
verificacdo(Ges). Serd colocado o horario especifico da NC verificada na coluna da
primeira folha dessa planilha e os demais campos que ndo tiverem ndo conformidade
deverdo ser anulados com um trago. O inicio das atividades somente ocorrera apos
sanadas todas as ndao conformidades encontradas. A realizagdo do checklist pela
inspecdo deverd sempre ser acompanhada por funciondrio da empresa que tenha
capacidade e/ou poder de aplicar a¢Ges corretivas quando necessario (auxiliar da
qualidade, lider etc.). O inicio da verificagdo por parte da inspecdo somente ocorre
apds a empresa ja ter concluido a higienizagao das instalages e o seu monitoramento,
declarando as instalacGes aptas para realizacdo do checklist da inspe¢dao. Durante a
realizacdo da verificacao oficial as instalacdes deverdao permanecer vazias e com seus
respectivos equipamentos abertos e/ou desmontados. Somente apds a liberacdo da
secdo pela inspecdo é que a empresa procederd ao abastecimento de caixas plasticas,
facas, montagem de equipamentos e acesso de funciondrios ao setor. Em caso de nao
conformidades graves ou repetidas, preencher a RNC objetivando a resolugao
permanente da situacdo observada.

10 — VERIFICAGAO OFICIAL “IN LOCO”

10.1 - Inspec¢ao Permanente

Os estabelecimentos que realizam abate possuem inspecdo permanente em
razdo dos riscos sanitarios envolvidos nas atividades de abate, e da necessidade de
exames ante e post mortem obrigatorios para que se tenha a garantia de sanidade dos
rebanhos e das carcacas produzidas.

Fica definido que a frequéncia das verificacbes oficiais in loco seja realizada
diariamente, abrangendo os procedimentos executados e os registros gerados pelo
monitoramento e verificacdo previstos nos autocontroles do estabelecimento além de
outros documentos de suporte. Em caso de ndo conformidades observadas, deve-se
preencher um RNC para cada situagdao encontrada.

10.2 - Inspecao Periddica

O responsavel pela inspecdo local de estabelecimentos com inspec¢do periddica
de pescados, ovos, carnes, mel, leite e derivados deve comparecer em cada
estabelecimento sob sua inspec¢do, conforme Resolugdao n? 011, de 27 de marcgo de
2026 ou outras que vierem a substitui-la. O fiscal deve solicitar as empresas uma
relacdo com dias e horarios de producao a fim de otimizar a fiscalizacdo dos mesmos.
Fica definido que a frequéncia das verificagdes oficiais in loco seja em 100% das segdes
do estabelecimento abrangendo os procedimentos executados e os registros gerados
pelo monitoramento e verificagdo previstos nos autocontroles do estabelecimento,
além de outros documentos de suporte.

10.3 — Elementos de controle
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Na verificacdo oficial, deverdo ser consideradas, entre outras, as seguintes
orientacdes em cada elemento de controle:

10.3.1 - Manutencao das instala¢ées e equipamentos industriais (Incluindo
calibragao e aferigao)

Avaliar se as Al, suas instalacbes, equipamentos e seus utensilios foram
localizados, projetados e construidos de forma a permitir a facil manutencdo e
higienizagao, e funcionam de acordo com o uso pretendido e de forma a minimizar a
contaminagao cruzada, e estdao em condig¢Oes sanitarias de operagao.

Avaliar se as Al dispdem de instrumentos ou equipamentos calibrados ou
aferidos, que funcionem de acordo com o uso pretendido e se estdo devidamente
identificados.

10.3.2 - lluminagao e Ventilagao

Avaliar se as Al dispdem de iluminagdo natural ou artificial com intensidade
suficiente, de acordo com a natureza da operacao, inclusive nos pontos de inspec¢do ou
reinspecao.

Avaliar se as Al dispdem de ventilagdo natural ou mecanica de forma a
minimizar a contaminagdo por meio do ar, controlar a temperatura ambiente, a
umidade e os odores que possam afetar os produtos de origem animal e impedir que o
ar flua de areas contaminadas para areas limpas, bem como impeca a formacdo de
condensacao.

10.3.3 — Agua de Abastecimento e Aguas Residuais

Avaliar se o estabelecimento dispde de dgua potdvel em quantidade suficiente
para o desenvolvimento de suas atividades, com instalacdes adequadas para seu
armazenamento e distribuic3o.

Avaliar se o estabelecimento dispGe de pontos de coleta de agua identificados e
representativos do sistema de captacdo apds o tratamento, reservatorio e distribuicdo
da agua, e nos equipamentos que se fizerem necessarios.

Avaliar se o vapor e o gelo que entram em contato direto ou indireto com os
produtos de origem animal foram obtidos de forma a garantir sua a inocuidade.

Mensurar o cloro residual livre e o pH dos pontos de coleta.

Avaliar se as Al dispdem de sistema de recolhimento de dguas residuais que
facilite o recolhimento e seja capaz de drenar o volume produzido, bem como se é
capaz de prevenir eventuais refluxos de agua que possam contaminar a rede de
abastecimento de dgua potavel.

10.3.4 - Higiene Industrial e Operacional

Avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitizacdo garantem que as Ul sejam
limpas e sanitizadas durante as operacdes, de acordo com a natureza do processo de
fabricagdo. A avaliagdao abrange a implementagdo, o monitoramento, a verificagdo e as
acoes corretivas.

A implementacao traduz-se na execucdo dos procedimentos descritos no plano
envolvendo a metodologia empregada e suas etapas, material utilizado, e tempo de
contato, tipo e concentracdo dos agentes sanitizantes.
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O monitoramento operacional consiste em avaliar se a Ul mantém ou ndo as
condicOes sanitarias durante as operacdes ou seus intervalos.

A verificacdo consiste em avaliar se o monitoramento ou se a implementacao
estdo sendo realizados da forma adequada conforme plano escrito.

As acoOes corretivas devem ser avaliadas frente as ndo conformidades
detectadas considerando:

| — As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il — As medidas adotadas restabelecem as condi¢des higiénico-sanitdrias do
produto?

[l — As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV — As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que
possa causar danos a Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado,
chegue ao consumo?

10.3.5 — Habitos Higiénicos e Saude dos Colaboradores

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os
produtos de origem animal adotam praticas higiénicas e de asseio pessoal, e sdo
submetidos a controle ou avaliagdao de saude.

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os
produtos de origem animal sdo treinados considerando as atividades que
desempenham.

10.3.6 — Procedimentos Sanitarios Operacionais — PSO

Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais foram mapeados
considerando o processo produtivo.

Avaliar se os procedimentos sanitdrios operacionais estdo sendo executados
conforme previsto no programa escrito, de forma a evitar a contaminacgao cruzada do
produto.

10.3.7 - Controle Integrado de Pragas

Avaliar se o controle ou o programa é eficaz e continuo, de forma a evitar o
acesso, a presenca e a proliferacao de pragas na drea do complexo industrial.

Avaliar in loco as armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra o
acesso de pragas e o perimetro do estabelecimento.

10.3.8 — Controle de matéria-prima, ingredientes e material de embalagem

Avaliar se ha procedimentos especificando os critérios utilizados para a selegao,
recebimento e armazenamento da matéria-prima, ingredientes e embalagens. Os
procedimentos devem prever o destino a ser dado as matérias-primas, ingredientes e
embalagens reprovados no controle efetuado.

Neste elemento devem ser considerados como matéria-prima também os
animais destinados ao abate e toda a documentagdo de suporte da produgdo primaria.

Avaliar se ha procedimentos quanto ao recebimento, identificacdo,
armazenamento e controle do uso das matérias-primas destinadas ao aproveitamento
condicional.

As embalagens utilizadas em produtos esterilizados devem ser avaliadas quanto
a resisténcia e selagem ou recravagao.
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Avaliar a implementagao do disposto na Instrugao Normativa n° 49, de 14 de
setembro de 2006.

10.3.9 - Controle de temperaturas

Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos, operacdes
e produtos/matérias-primas, de acordo com a natureza da operagao.

Mensurar as temperaturas de ambientes, equipamentos, operagbes e de
produtos/matérias-primas, conforme o caso.

Nos processos produtivos que envolvam cozimento deve ser avaliada a
validacdo térmica correspondente e o cozimento propriamente dito no elemento de
controle do APPCC quando este for considerado um PCC.

10.3.10 — Controle de formulag¢do de produtos e combate a fraude

Avaliar se a formulagdo, processo de fabricacdo e o rétulo estdo de acordo com
o registrado e se garantem a identidade, qualidade, seguranca higiénico sanitaria e
tecnolégica do produto de origem animal.

Na formulacdo deve-se observar se a composicdo do produto registrada
corresponde ao constatado in loco. Verificar se os aditivos e ingredientes foram
adicionados respeitando a concentracdo ou quantidade aprovadas. Verificar se a
matéria-prima empregada corresponde realmente a declarada seja na sua natureza ou
guantidade (Exemplo: troca de espécies do pescado, uso de CMS em quantidade acima
do permitido ou em produtos em que seu uso é proibido, adicdo de soro de leite,
adicdo de temperos seja por injecdo ou tambleamento).

No processo de fabricacdo deve-se observar se os parametros indicados no
processo produtivo foram respeitados conforme a natureza do produto. Exemplo: se o
produto for maturado, o tempo e condi¢des de maturacao, se o produto for
defumado, o método de defumacdo empregado, se o produto for salgado, o tempo de
salga.

Realizar as analises preconizadas para cada tipo de produto com o objetivo de
avaliar a conformidade in loco de matérias-primas e produtos. Exemplo: drippingtest ,
absor¢dao em carcaga de aves, teste em recepgao de leite cru refrigerado, histamina em
pescado, metabissulfito em camarao.

Deve ser verificado se o rétulo (croqui) utilizado in loco corresponde ao
registrado.

10.3.11 - Anadlises Laboratoriais

Avaliar se as andlises de parametros fisico-quimicos e microbiolégicos dos
produtos e da dgua de abastecimento, incluindo agua potdvel e gelo, sdo realizadas
nas
frequéncias previstas, em laboratérios de autocontrole ou credenciados, conforme o
caso, garantindo assim que alimentos estejam aptos para o consumo humano e
cumpram as especificacbes aplicaveis aos produtos acabados conforme disposto na
legislacdo vigente.

Avaliar as acGes adotadas pela empresa frente a resultados ndo conformes.
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10.3.12 - Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall)

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal,
bem como da matéria-prima e ingredientes que lhe deram origem, em todas as etapas
da producdo e distribuicdo. A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto
final elaborado até sua matéria-prima ou a partir da matéria-prima utilizada até o
produto elaborado.

A avaliacdo da rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de seguranca
definidas e validadas pelo estabelecimento no sentido de resguardar seu processo
produtivo do uso de matérias-primas nao autorizadas ou habilitadas para determinado
produto ou mercado. Avaliar se o estabelecimento dispde de programa de
recolhimento e, em caso de ndo conformidade detectada que motive o recolhimento,
se a producao foi devidamente recolhida e se recebeu a destina¢ao adequada.

10.3.13 - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

Avaliar se ha implantado o sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle, de acordo com a natureza da operacado. O sistema APPCC pode ser verificado
nas seguintes etapas:

Monitoramento — deve-se avaliar os procedimentos por observagao direta do
operador da empresa, responsavel pelo monitoramento ou realizar a mensuracado do
limite critico diretamente.

Verificagdo — deve-se avaliar os procedimentos por observacdo direta do
operador da empresa, responsavel pela verificacdo, ou realizar a mensuracdo do limite
critico diretamente.

Acdo corretiva/preventiva — deve-se avaliar as agdes executadas considerando:

| — As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il — As medidas adotadas restabelecem as condi¢des higiénico-sanitarias do
produto?

Il — As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV — As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que
possa causar danos a saude publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado,
chegue ao consumo?

Deve ser avaliada a validagao periddica do APPCC e seus resultados. No caso de
estabelecimentos de abate a mensuragdao do PCC de contaminagdo fecal, ingesta e
leite em carcacgas é obrigatoria.

10.3.14 - Bem-estar Animal

Avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate referente
ao transporte, desembarque, lotacdo, descanso, condugdo, imobilizagdo/contencdo,
insensibilizacdo, sangria, escaldagem/esfola adotados sdo executados de acordo com
seu plano escrito bem como atendem o disposto na Portaria n? 365 de 16 de julho de
2021 do MAPA, ou outras que vierem a substitui-la.

10.3.15 - Identificacdo, remogao, segregacdo e destinacio do material
especificado de risco (MER)

Avaliar se o estabelecimento que abate ruminantes esta atendendo seu plano
escrito de MER em todas as etapas bem como se estd compativel com o disposto na
Portaria SDA N2 651, de 8 de setembro de 2022, ou outras que vierem a substitui-la.
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11 - VERIFICAGAO OFICIAL DOCUMENTAL

A verificacdo documental em estabelecimento de fiscalizacdo permanente deve
ser realizada mensalmente. Em estabelecimentos de inspecdo periddica deve ser
conforme analise de risco seguindo a Resolugdo n2 007, de 27 de margo de 2026, ou
outras que vierem a substitui-la; caso a frequéncia minima de fiscalizacdo seja
classificada em bimestral ou menor, sera realizada na mesma frequéncia. Consiste da
revisao dos registros do estabelecimento para compara¢ao com achados da verificagdo
in loco, revisando as planilhas em dias alternados de registros gerados pela empresa
dentro do periodo avaliado, distintos ou ndo, para cada elemento de controle.

As ndao conformidades encontradas e anotadas na planilha deverdao ser
respondidas pelo estabelecimento em plano de a¢ao, o qual devera ser respondido em
no maximo dez dias a partir da data em que a verificacdo documental for recebida pelo
estabelecimento. O plano de acdo devera conter os seguintes itens: elemento de
controle e numero, deficiéncia registrada, medida corretiva proposta ou realizada,
data proposta ou de realizacdo, medida preventiva proposta ou realizada, data
proposta ou de realizagdo, data e resultado da verificagdo oficial (atendido, ndo
atendido, no prazo), rubrica do servidor do SIM responsdvel pela verificacao oficial.

12 - CERTIFICADO DE ORIGEM PARA PRODUTO NAO COMESTIVEL

Documento que atesta que a origem de produtos ndo comestiveis, como o
couro e a bile, provém de estabelecimento registrado em servico de inspecao oficial
(ANEXO XIlI), conforme a Instrugao Normativa n? 34 de 28 de maio de 2008. Deve ser
preenchido sempre ao final do abate, indicando a quantidade gerada.

13 - CONTROLE DE MATERIAS-PRIMAS
O estabelecimento devera entregar mensalmente o Formuldrio de Controle de
Entrada e Uso de Produtos (ANEXO XIV).

13.1 REGISTRO DE RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA

Para os estabelecimentos com SISBI a origem da matéria-prima
obrigatoriamente devera ser com SISBI ou SIF. Para os estabelecimentos sem SISBI que
poderao comercializar no ambito do Municipio de Rio Claro, a matéria-prima podera
ser com SIM pertencente ao Municipio de Rio Claro, SIE, SISBI ou SIF.

Toda recepcdao de matéria-prima que ocorrer na presenca do Servico de
Inspecao devera ser acompanhada pelo Servico e devera ser preenchido o Registro de
Recebimento de Matéria Prima (ANEXO XIX).

O lacre deverd estar integro no momento da conferéncia, ndo demonstrando
ter nenhuma alteracdo ou indicio de violacdo da carga, devera apresentar a
numeracdo sequencial compativel com a numeracao disposta na nota fiscal, bem como
a temperatura e as condigdes higiénicas serem compativeis com as caracteristicas do
produto (por exemplo: carcacas resfriadas deverdo apresentar a temperatura minima
de 7°C). Também deverdo estar em conformidade com seus respectivos regulamentos
técnicos de identidade e qualidade, quando houver. O volume e peso da carga devera
ser compativel com as apresentadas nas notas fiscais. Em caso de ndo conformidade
em que haja potencial risco a seguranca alimentar, a integridade ou qualidade do
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produto, bem como indicio de fraudes ou falsificacdo da carga, esta deverad ser
novamente lacrada, com lacre oficial e numerado da inspecdo local, e enviado a carga
de volta a sua origem, relatando oficialmente o motivo da devolucdo da carga ao
Servico de Inspecdo de origem do produto.

14 - CONTROLE DE MAPAS ESTATISTICOS

O estabelecimento devera entregar mensalmente o formuldrio de controle de
recebimento de matéria-prima, produtos produzidos e produtos comercializados
(ANEXO XVI), contendo todos os produtos comercializados no més, em quilos, além de
identificar quais os produtos estdo atualmente em seu estoque.

15 — SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE (SOA)

As amostras de produtos e dgua coletados nos estabelecimentos deverdo ser
acompanhadas pela SOA, que contera informagdes sobre o estabelecimento e a
amostra coletada, preenchendo também a cinta que deverd ser lacrada juntamente
com a amostra, conforme Resolucdo n? 008, de 27 de margo de 2026.

Caso seja utilizado o modelo de requisigao padrao do laboratoério credenciado,
serdo seguidas as recomendacdes do mesmo. Os campos ndo utilizados deverdo ser
preenchidos com NA — N3o se aplica.

17 - CONSIDERAGOES FINAIS

Espera-se que as orientacbes contidas neste documento auxiliem os Fiscais do
Servico de Inspecdo Municipal (SIM) a desempenharem suas atividades nos
estabelecimentos de produtos de origem animal de forma padronizada e sistematica.
Levando-se em consideracdo sempre, que a responsabilidade pela qualidade,
integridade, inocuidade e identidade do alimento produzido é da prépria empresa, e a
funcdo do SIM é de verificadora dos Programas de Autocontrole desta.
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ANEXO |

PLANILHA DE CONTROLE DE CARCACA EM TF

Estabelecimento:

SIM:

N° Lacre: . N° do
Laudo:

Data de entrada da carcaga: Data de Saida da carcaga:

Fiscal responsavel:

Data Hora Temperatura CouNC Providéncia Assinatura

Assinatura do Fiscal responsavel pela liberagado
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ANEXO I

BOLETIM SANITARIO DE ACOMPANHAMENTO DE LOTE DE SUINOS
Produtor: N2 do Boletim Sanitario(Sequencial): /
Estabelecimento:
Responsavel Técnico:
Ne Cadastro Orgdo Estadual Defesa:
Georreferenciamento:
Municipio: UF:
Responsavel pelas informagdes:
Medico Veterinario Oficial/ Habilitado ( ) Medico Vet. Particular ( ) Proprietario ( )
Rastreabilidade:
Ciclo Completo ( ) Terminador ( ) Reprodutores/ Descarte ( )

N2 DE LEITOES

N2 DE LEITOES
DECLARADOS NA
GTA

N2 GTA DOS
LEITOES

CARGA DE
LEITOES

MORTOS NO
TRANSPORTE

N2 LEITOES
ALOJADOS

DATA
ALOJAMENTO

Ne GTA DOS
SUINOS PARA
ABATE

CARGA DE
SUINOS PARA
ABATE'

DATA DA
EMISSAO DA GTA

DATA DE

CARREGAMENTO

% DE
MORTALIDADE
NA EMISSAO DO
BOLETIM?

N2 DE SUINOS NA
DATA DE
EMISSAO DO
BOLETIM

"Numero de suinos remanescentes do lote

2 9% de mortalidade apds finalizagdo do lote

SINAIS CLINICOS/DOENGAS DETECTADAS PELO RESPONSAVEL TECNICO DO LOTE

DROGAS ADMINISTRADAS NO LOTE

. . DATA DE LIBERACAO PARA ATENDEU O PERIODO DE
PRINCIPIO ATIVO DATA DE INICIO ABATE CARENCIA? (SIM/NAO)

VACINACOES

DATA DE VACINAGAO VACINA ADMINISTRADA

DATA E HORA DA RETIRADA DE ALIMENTAGCAO NA GRANJA:
O abaixo assinado declara que os registros e documentos relativos a estes animais estdo em conformidade com os requisitos legais, e os
animais acima identificados, de acordo com os controles veterinarios desenvolvidos na granja, foram considerados sauddaveis durante a
avaliagdo prévia ao abate, no momento da emissdo do presente documento.
Qualquer suspeita/diagnéstico laboratorial de importancia de satide publica ou animal estd notificado no verso.
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IDENTIFICACAO E ASSINATURA DO RESPONSAVEL PELAS

LOCAL, DATA E HORA INFORMAGOES E SAUDE DO LOTE

USO DO SERVICO OFICIAL - SIM
VERIFICACOES OFICIAIS/ACOES

FISCAIS

APRESENTACAO DE SINAIS CLINICOS COMPATIVEIS COM DOENGA DE NOTIFICACAO OBRIGATORIA NOANTE MORTEM

sim( ) NAO( )

LOTE VERIFICADO E LIBERADO PELO SIM PARA ABATE

sim( ) NAO( )

OUTRAS OBSERVACOES NO VERSO

CARIMBO E ASSINATURA E CARIMBO DO SERVICO DE INSPECAO

LOCAL E DATA MUNICIPAL
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ANEXO 1l

BOLETIM SANITARIO DE ACOMPANHAMENTO DE LOTE DE AVES
Produtor: N2 do Boletim Sanitario(Sequencial): /
Estabelecimento:
Responsavel Técnico:
Ne Cadastro Orgdo Estadual Defesa:
Georreferenciamento:
Municipio: UF:
Responsavel pelas informagdes:
Medico Veterinario Oficial/ Habilitado ( ) Medico Vet. Particular ( ) Proprietario ( )

N2 DE AVES N¢ DE AVES
CARGA DE AVES N2 GTA DAS AVES DECLARADAS NA MORTAS NO
GTA TRANSPORTE

DATA N2 AVES
ALOJAMENTO ALOJADAS

N DE AVES NA % DE
CARGA DE AVES N2 GTA DAS AVES DATA DA DATA DE DATA DE MORTALIDADE
PARA ABATE’ PARA ABATE EMISSAO DA GTA CARREGAMENTO EMISSAO DO NA EMISSAO DO
BOLETIM BOLETIM?

"Numero de aves remanescentes do lote
2 % de mortalidade apds finalizag3o do lote

SINAIS CLINICOS/DOENGAS DETECTADAS PELO RESPONSAVEL TECNICO DO LOTE

DROGAS ADMINISTRADAS NO LOTE

. . DATA DE LIBERACAO PARA ATENDEU O PERIODO DE
PRINCIPIO ATIVO DATA DE INICIO ABATE CARENCIA? (SIM/NAO)

VACINACOES

DATA DE VACINAGCAO VACINA ADMINISTRADA

DATA E HORA DA RETIRADA DE ALIMENTACAO NA GRANJA:
O abaixo assinado declara que os registros e documentos relativos a estes animais estdo em conformidade com os requisitos legais, e os
animais acima identificados, de acordo com os controles veterindrios desenvolvidos na granja, foram considerados saudaveis durante a
avaliagdo prévia ao abate, no momento da emissdo do presente documento.
Qualquer suspeita/diagnoéstico laboratorial de importancia de saide publica ou animal esta notificado no verso.
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IDENTIFICACAO E ASSINATURA DO RESPONSAVEL PELAS

LOCAL, DATA E HORA INFORMAGOES E SAUDE DO LOTE

USO DO SERVICO OFICIAL - SIM
VERIFICACOES OFICIAIS/ACOES

FISCAIS

APRESENTACAO DE SINAIS CLINICOS COMPATIVEIS COM DOENCA DE NOTIFICACAO OBRIGATORIA NOANTE MORTEM

sim( ) NAO( )

LOTE VERIFICADO E LIBERADO PELO SIM PARA ABATE

sim( ) NAO( )

OUTRAS OBSERVACOES NO VERSO

CARIMBO E ASSINATURA E CARIMBO DO SERVICO DE INSPECAO

LOCAL E DATA MUNICIPAL
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ANEXO IV
VERIFICAGAO OFICIAL IN LOCO DOS PROCEDIMENTOS DE LIMPEZA E SANITIZACAO

ESTABELECIMENTO:

N2 SIM: DATA:

PRE-OPERACIONAL ( ) OPERACIONAL ( )

RESULTADO DESCRICAO DA NAO

AREA (AI) HORA (C/NC) CONFORMIDADE

ACAO FISCAL

Utilizar o verso se necessario.

Auxiliar de Inspec¢do Médico Veterinario Oficial
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ANEXO V
VERIFICACAO OFICIAL IN LOCO DO CLORO E pH DA AGUA

ESTABELECIMENTO:

Ne SIM: DATA:

PONTO DE CLORO RESULTADO

HORA RESIDUAL ASSINATURA

ANALISE (C OU NC)

LIVRE (PPM)’

10,2 a5,0 ppm.
26,0a9,0.

DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL
(UTILIZAR O VERSO DA FOLHA SE NECESSARIO)

LEGENDA DOS PONTOS DE COLETA DE AGUA
(LISTAR OS PONTOS DE COLETA DO ESTABELECIMENTO)

Auxiliar de Inspecdo Médico Veterinario Oficial
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ANEXO VI
INFORMATIVO DE ABATE

( )Suinos ( )Bovinos ( ) Ovinos ( ) Bubalinos

NOME DO ESTABELECIMENTO: Ne SIM:

DATA: / / HORA DA LIBERACAO:

DESEMBARQUE

q TOTAL DE
DATA HORA CURRAL PRODUTOR MUNICIPIO ANIMAIS

Os animais abatidos em /___/ __ foram liberados para abate ( ) Sim ( ) Nao

OBSERVAGOES:

Médico Veterinario Oficial Responsavel pelo Estabelecimento
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ANEXO VII
CONTROLE MATERIA PRIMA - INSPECAO ANTE MORTEM (AVES)
FREQUENCIA DIARIA
ESTABELECIMENTO: SIM: MUNICIPIO: DATA:

ANIMAIS VIVOS
LIBERADOS
ABATE
NORMAL
QUANT. QUANT. MOTIVO QUANT. MOTIVO QUANT. MOTIVO QUANT. MOTIVO

DESTINADOS ABATE RETIDOS EXAME ANIMAIS MORTOS

DE EMERGENCIA GAIOLA ANIMAIS REFUGADOS

TOTAL

OBS: EM CASO DE MORTALIDADE ACIMA DE 10%, PROCEDER A NECROPSIA ANEXANDO O N2 DE BOLETIM DE NECROPSIA CORRESPONDENTE.

AUXILIAR DE INSPEGAO MEDICO VETERINARIO OFICIAL
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ANEXO VIII
CONTROLE MATERIA PRIMA - INSPECAO ANTE MORTEM (SUINOS, BOVINOS, CAPRINOS E OVINOS)
FREQUENCIA DIARIA
ESTABELECIMENTO: SIM: DATA: ESPECIE:

DATA DE
ANIMAIS QUANTIDADE LIBERACAO PARA DESTINO GTA MUNICIPIO
ABATE
PARA ABATE
NORMAL
PARA ABATE DE
EMERGENCIA
IMEDIATO
PARA ABATE DE
EMERGENCIA
MEDIATO
RETIDOS NO
CURRAL DE
OBSERVAGAO
MORTOS

PARTO
RECENTE/ABORTO
GESTAGAO
ADIANTADA

PARA RETORNO MAGREZA
NAO
CASTRADOS/RECE
M CASTRADOS
OUTROS
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AUXILIAR DE INSPEGAO MEDICO VETERINARIO OFICIAL
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ANEXO IX
PLANILHA DE REGISTRO DIARIO DE CONDENAGOES — SUINOS

ESTABELECIMENTO: SIM:

DATA: ESPECIE: SUINA

ABATEDORES

ORGAO

PATOLOGIA

Pulmao

Asp. Alimento

Asp. Sangue

Broncopneumonia

Bronquite

Congestdo

Enfisema

Pleurite

Pneumonia

Edema

Rim

Cisto Urinario

Congestdo

Hemosiderose

Isquemia

Litiase

Nefrite

Nefrose

Uronefrose

Figado

Abcesso

Cisticercose

Congestdo

Esteatose

Hepatite

Ictericia

Perihepatite

Teleangiectasia

Coragao

Cisticercose

Endocardite

Miocardite

Pericardite

Bago

Atrofia

Congestdo

Contaminagdo

Esplenite

Esplenomegalia

Mocoté

Edema

Pododermatite

Traumatismo

Mifase

Lingua

Cisticercose

Contaminagdo
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Cabega

Glossite

Traumatismo

Abcesso

Adenite

Cisticercose

Intestino

Parasitose

Aderéncia

Contaminagdo

Estdmago

Abcesso

Gastrite

Traumatismo

Cauda

Abcesso

Contaminagdo

Traumatismo

SANGUE|

TOTAL GERAL:
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PLANILHA DE REGISTRO DIARIO DE CONDENAGOES — BOVINOS E BUBALINOS

ESTABELECIMENTO:

DATA:

ANEXO X

SIM:

ESPECIE: ( ) BOVINA ( ) BUBALINA

ABATEDORES

ORGAO

PATOLOGIA

Pulmao

Asp. Alimento

Asp. Sangue

Broncopneumonia

Bronquite

Congestdo

Hemolinfocitos

Enfisema

Pleurite

Pneumonia

Rim

Cisto Urinario

Congestdo

Hemosiderose

Isquemia

Litiase

Nefrite

Nefrose

Uronefrose

Figado

Abscesso

Cisticercose

Congestdo

Esteatose

Hepatite

Perihepatite

Teleangiectasia

Coragdo

Endocardite

Miocardite

Pericardite

Cisticercose

Bago

Congestdo

Contaminagdo

Esplenite

Esplenomegalia

Atrofia

Mocoté

Pododermatite

Traumatismo

Mifase

Edema

Lingua

Contaminagdo

Cisticercose

Glossite

Traumatismo

Abcesso

Ca

be

Adenite
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Cisticercose

Contaminagdo

Rumen +

Reticulo

Aderéncia

Abscesso

Contaminagdo

Gastrite

Omaso

Aderéncia

Abscesso

Contaminagdo

Gastrite

Abomaso

Aderéncia

Abscesso

Contaminagdo

Gastrite

Cauda

Contaminagao

Traumatismo

Abcesso

TOTAL GERAL:
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ANEXO XI
PLANILHA DE REGISTRO DIARIO DE CONDENAGOES — CAPRINOS E OVINOS

ESTABELECIMENTO: SIM:

DATA: ESPECIE: ( ) CAPRINA ( ) OVINA

ABATEDORES

ORGAO PATOLOGIA

Asp. Alimento

Asp. Sangue

Broncopneumoni
a

Bronquite

Congestdo

Pulméo

Enfisema

Pleurite

Pneumonia

Cisto Urindrio

Congestdo

Hemosiderose

Isquemia

Litiase

Rim

Nefrite

Nefrose

Uronefrose

Abcesso

Cisticercose

Congestdo

Esteatose

Hepatite

Figado

Ictericia

Perihepatite

Teleangiectasia

Cisticercose

Endocardite

Miocardite

Coragdo

Pericardite

Atrofia

Congestao

Contaminagdo

Bago

Esplenite

Esplenomegalia

Edema

Pododermatite

Traumatismo

Mocoté

Mifase

Cisticercose

Contaminagdo

Glossite

Lingua

Traumatismo
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Abcesso

Adenite

Cabega

Cisticercose

Abcesso

Aderéncia

Contaminagdo

Rumen +
Reticulo

Abcesso
2 P
g Aderéncia
o Contaminagao
2 Abcesso
© Gastrite
§
2 Traumatismo
<

Abcesso
© . ~
'g Contaminagao
S Traumatismo

TOTAL GERAL:
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ANEXO XlI
PLANILHA DE REGISTRO DIARIO DE CONDENAGOES — AVES

ESTABELECIMENTO: SiM:

DATA:

DATA: HORARIO (TURNO): LOTE/GTA:

CONDENACAO TOTAL % PARCIAL %
ABSCESSO
AEROSSACULITE
ARTRITE
ASPECTO
REPUGNANTE
CAQUEXIA
CELULITE
COLIBACILOSE
CONTAMINACAO
CONTUSAO/
FRATURA
DERMATOSE
ESCALDAGEM
EXCESSIVA
EVISCERACAO
RETARDADA
NEOPLASIA
(TUMOR)
SALPINGITE
SANGRIA
INADEQUADA
SEPTICIMIA
SINDROME
ASCITICA
SINDROME
HEMORRAGICA

TOTAL

OBS: Outras causas de condenag¢ado nao especificadas acima deverao ser relacionadas nos espagos em branco.

TOTAL DE AVES TRANSPORTADAS:
TOTAL DE AVES ABATIDAS:
TOTAL DE AVES MORTAS NO TRANSPORTE:

Assinatura e carimbo do Médico Veterinario do SIM
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ANEXO Xl
DIF - DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL
ESTABELECIMENTO: SIM:
DATA: ESPECIE:

CAUSAS LOTE/GTA PECAS ATINGIDAS DESTINO*

* L: liberada; TF: tratamento pelo frio; GX: Graxaria

Auxiliar de Inspecdo Médico Veterinario Oficial
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ANEXO XIV

CERTIFICADO DE ORIGEM
PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL NAO COMESTIVEL

Ne JANO 12 VIA-TRANSITO 22VIA-SIM 32 VIA—ESTABELECIMENTO

Certifico que os produtos discriminados neste documento foram obtidos em
estabelecimento devidamente registrado no 6rgdao competente e passaram por
inspecao oficial.

Identificacdo do Produto comercializado:

Produto Peso (Kg) Numero de volume Natureza de volume

Nota Fiscal: Série:

Estabelecimento de Origem:

Numero de Registro:

Endereco:

Cidade: UF:

Meio de transporte:

Destinatario:

Endereco:

Cidade: UF:

Observagao:
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Assinatura e carimbo do Médico Veterinario do SIM

ANEXO XV
CONTROLE DE ENTRADA E USO DE PRODUTOS

ESTABELECIMENTO: Ne SIM:

Data: / /

Identificagdo do produto:

Data de entrada do
produto:

Identificagdo da Empresa Detentora do Produto:

Nome Empresarial:

CNPJ: Email: Telefone:

Enderego:

Bairro: CEP: Cidade: UF:

Identificagdo do produto:

Nome do Produto:

Marca:

Peso Liquido: Quantidade:

Data de Fabricagao:

Prazo de validade:

Destinagao do Produto:

() Para uso no processo de fabricacdo do produto (matéria-prima ou ingrediente) de origem
animal.

( )Para uso no acondicionamento do produto de origem animal.

( )Para uso na higienizacdo pessoal, instalacbes, equipamentos.

, , de de 202__
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Responsavel pelo estabelecimento

Assinatura e carimbo
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ANEXO XVI
MAPA MENSAL DE RECEPCAO DE MATERIA-PRIMA

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO: CLASSIFICAGAO:

CNPJ/CPF: MUNICiPIO E NUMERO DE REGISTRO: MES/ANO:

ENTRADA DE MATERIA — PRIMA

PRODUTO PROCEDENCIA SIM/SIE/SIF

TOTAL GERAL

OBSERVAGOES

* anexar copias das notas fiscais das comprar das matérias —primas.

Local , data

Assinatura do representante legal do estabelecimento
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MAPA MENSAL DE PRODUGCAO

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO: CLASSIFICAGAO:

CNPJ/CPF: MUNICiPIO E NUMERO DE REGISTRO: MES/ANO:

PRODUCAO

NQ reg. Unid Estoque Producdo

. . .. Perdas
rétulo anterior diaria (gnt)

Estoque

Saida/venda
atual

TOTAL GERAL

OBSERVACOES

Local , data

Assinatura do representante legal do estabelecimento
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MAPA MENSAL DE COMERCIALIZAGAO

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO: CLASSIFICACAO:

CNPJ/CPF: MUNICiPIO E NUMERO DE REGISTRO: MES/ANO:

SAIDA DE PRODUTOS — COMERCIALIZACAO

Destinatario CPF/CNPJ Local Produto

TOTAL GERAL

OBSERVACOES

Local , data

Assinatura do representante legal do estabelecimento



DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

ANEXO XVII
RELATORIO ANUAL DE COMPILACAO DE DADOS DE CONDENAGOES
RAZAO SOCIAL: N2 DO SIM
MUNICIiPIO: ANO:
JANEIRO FEVEREIRO
DESCRICAO ~ DESCRICAO ~
DO G g:lg eEE QUANET IDAD DESTINAGAO | TOTAL DO GTE g:lg iDADE | QUANTIDADE DESTINAGAO | TOTAL
PRODUTO PRODUTO
MARCO ABRIL
DESCRICAO ~ DESCRICAO ~
DO T c';‘:ﬁ IDADE QUANET IDAD DESTINACAO | TOTAL DO O g:ﬁ IDADE | QUANTIDADE DESTINAGAO | TOTAL
PRODUTO PRODUTO

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
ASSINATURA E CARIMBO
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MAIO JUNHO
DESCRICAO - DESCRICAO ~
DO comg:n%o e QUANET IDAD DESTINAGAO | TOTAL DO comg:n%o ADE | QUANTIDADE DESTINAGAO | TOTAL
PRODUTO PRODUTO
JULHO AGOSTO
DESCRIGAO . DESCRICAO ~
DO c0NFg:MO|D e QUANET IDAD DESTINAGAO | TOTAL DO c0NFg:MO|D e QUANTIDADE | DESTINACAO | TOTAL
PRODUTO PRODUTO

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
ASSINATURA E CARIMBO
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SETEMBRO OUTUBRO
DESCRICAO - DESCRICAO R
DO CONF g:niln ADE QUANET IDAD | hesTiNacAO | TOTAL DO CONF g:nﬁln ADE | QUANTIDADE | DESTINAGAO |  TOTAL
PRODUTO PRODUTO
NOVEMBRO DEZEMBRO
DESCRICAO - DESCRICAO -
DO CONF g':la IDADE QUANET IDAD | pestinacAo | TOTAL DO CONF g:ﬁ iDADE | QUANTIDADE | DESTINACAO | TOTAL
PRODUTO PRODUTO

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
ASSINATURA E CARIMBO
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ANEXO XVIII

CERTIFICADO SANITARIO PARA PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL N° XX/SIM

RIO CLARO/20
EMPRESA REQUERENTE:
CNPJ: Ne SIM:
ENDERECO:
MUNICIPIO: TELEFONE DE CONTATO:

EMPRESA FORNECEDORA (ORIGEM):

CNPJ: Ne SIM:
ENDERECO:
MUNICIPIO: TELEFONE DE CONTATO:

DISCRIMINAGAO DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Quantidade em kg

Produto/Registro Espécie

DATA:

CARIMBO DA EMPRESA COM CNPJ:

IDENTIFICACAO E ASSINATURA DO
RESPONSAVEL PELA EMPRESA:
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AUTORIZAGAO - PREENCHIMENTO PELO SERVICO OFICIAL DO SIM - Rio Claro/R)

DATA: N2 LACRE:

PLACA CAMINHAO FRIGORIFICO:

CARIMBO SERVICO OFICIAL: ASSINATURA FUNCIONARIO OFICIAL:

RECEBIMENTO NO DESTINO — PREENCHIMENTO PELO SERVICO OFICIAL

LOCAL E DATA: N2 LACRE:

PLACA CAMINHAO FRIGORIFICO:

CARIMBO SERVICO OFICIAL: ASSINATURA FUNCIONARIO OFICIAL:
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ANEXO XIX
RELATORIO DE VERIFICAGAO DE RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA — PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

ESTABELECIMENTO: N2 DO SIM:
PERIODO:
DATA PRODUTO FORNECEDOR ORIGEM (SIF, SIE, NOTA FISCAL LACRE TEMPERATURA VALIDADE QUANTIDADE FISCAL
SISBI) RESPONSAVEL

Temperatura maxima dos produtos resfriados: 72C; Temperatura maxima dos produtos congelados: -122C

Ass. do Verificador
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RESOLUCAO N2 002 DE 27 DE MARCO DE 2026

Estabelece o Manual de procedimentos
do Programa de combate a
clandestinidade em Produtos de
Origem Animal.

RESOLVE:

Art. 12 Estabelecer o Manual de procedimentos do programa de combate a
clandestinidade junto ao Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, o qual segue em anexo,
sendo parte integrante desta Resolugao.

Art. 2 2 Esta Resolugao entrara em vigor na data de sua publicagao.

Rio Claro, 27 de MARCO de 2026

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE RIO CLARO/RIJ
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Manual de procedimentos do programa de
Combate a Clandestinidade
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1. APLICACAO

Este manual se aplica a todas as atividades de fiscalizacdo realizadas pelo
Servico de Inspecdo as quais tenham envolvimento direto ou indireto com o processo
de producdo de produtos destinados a alimentacao.

2. USUARIOS PRINCIPAIS
Servigo de Inspegdao Municipal — SIM.

3. PROCEDIMENTO

Consiste em realizar a¢Ges que visam o combate as atividades clandestinas de
obtencdo de matéria-prima, producao e comercializagdo de todo produto de origem
animal sem identificacdo ou meio que permita verificar sua verdadeira procedéncia,
em relacdo ao estabelecimento de origem, localizacdo e/ou empresa responsavel. O
Servico de Inspecdo deve estabelecer um cronograma com programacao anual (ANEXO
I), onde devem ser realizadas, no minimo, trés aclGes de prevencdo e combate as
atividades clandestinas. Neste intuito, podem ser realizadas a¢des de fiscalizagdo em
parceria com Vigilancia Sanitaria, Agéncia Estadual de Defesa Agropecuaria e outros
6rgaos, demandas oriundas do Ministério Publico e Promotorias, além de atividades
para conscientizacdo da populacdo quanto ao risco do consumo de produtos sem
inspecdo e/ou procedéncia.

Dentre algumas agdes tem-se:
- ReuniGes com representantes de empresas;

- Mapear estabelecimentos clandestinos do municipio no intuito de buscar a
regularizacdo dos mesmos;

- Visitas a estabelecimentos comerciais que vendem produtos de origem animal, a fim
de realizar verificacdo oficial destes, em parceria ou ndo com a Vigilancia Sanitaria para
verificar se hd presenca de produtos rotulados, porém sem o registro;

- Vistorias no comércio local, em parceria ou ndo com a Vigilancia Sanitaria, a fim de
identificar possiveis vendas e/ou produg¢do de produtos e subprodutos de origem
animal irregular;

- Acdo conjunta com a Agéncia de Defesa Agropecudria do Estado do Rio de Janeiro e
demais orgaos competentes visando identificar irregularidades no transito de
produtos, bem como, no abate, produgdo e/ou comércio.
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ANEXO |

CRONOGRAMA DE AGOES DE COMBATE A ATIVIDADES CLANDESTINAS

ANO -

DE ATIVIDADE MUNICIPIO JAN FEV. MAR ABR MAI JUN JUL AGO SET oOuUTt
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RESOLUGAO N2 003 DE 27 DE MARGO 2026

Estabelece o Manual de procedimentos
de combate as fraudes em Produtos de
Origem Animal.

RESOLVE:

Art. 12 Estabelecer o Manual de procedimentos de combate as fraudes junto ao
Servico de Inspec¢ao Municipal — SIM, o qual segue em anexo, sendo parte integrante
desta Resolugao.

Art. 22 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicacao.

RIO CLARO, 27 de MARCO de 2026.

Babton da Silva Biondi
PREFEITO DE RIO CLARO/RJ
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Manual de procedimentos de Combate as Fraudes
em Produtos de Origem Animal
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1. APLICAGCAO

Este manual se aplica a todas as atividades de fiscalizacdo realizadas pelo
Servico de Inspecdo as quais tenham envolvimento direto ou indireto com o processo
de producdo de produtos destinados a alimentacao.

2. DEFINICOES

2.1 Fraude alimentar: comete-se fraude alimentar quando um alimento é
deliberadamente colocado no mercado com a intencdo de se obter lucro através do
engano do consumidor.

2.2 Segundo a legislacdo brasileira, é considerada fraude:

e Qualquer alteracdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos
normais do produto, de acordo com os padrdes ou formulacdo estabelecidos
em Regulamentos Técnicos especificos;

e Quando as operagdes de manipulacdo e elaboracdo forem executadas com a
intencdo deliberada de estabelecer falsa impressdo aos produtos fabricados;

e Supressdao de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando
aumento de volume ou de peso, em detrimento da sua composi¢do normal ou
de valor nutritivo intrinseco;

e Conservagdo com substancias proibidas;

e Especificacdo total ou parcial na rotulagem de um determinado produto que
ndo seja contido na embalagem ou recipiente.

3. USUARIOS PRINCIPAIS
Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

4. PROCEDIMENTO

A Industria é responsavel pela qualidade dos processos e produtos através dos
programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados pelos
estabelecimentos, visando assegurar a qualidade higiénico-sanitaria de seus produtos
e autenticidade dos alimentos.

4.1 Prevengao e Combate a Fraude Econémica:

O Servico de Inspecdao deve estabelecer um cronograma com programacao
anual (ANEXO 1), prevendo a realizacdo de, no minimo, trés acdes de prevencdo e
combate a fraude de produtos de origem animal. Para o controle e combate as fraudes
nos produtos de origem animal, sdo utilizados métodos como coleta de amostra de
produtos para analise fisico-quimica, controle de formulacdo dos produtos, afericdo de
peso, inspecdes de rotina, supervisdes ou auditorias, acdes relacionadas a atividades
de combate as atividades clandestinas de obtencdo e comércio e desenvolvimento de
atividades de educacdo sanitdria.
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4.2 Andlises Fisico-Quimicas

As amostras de produtos acabados serdo coletadas por Servidor do SIM e
enviadas para laboratdrio credenciado/conveniado para a realizacdo de andlises fisico-
guimicas, seguindo cronograma estabelecido pelo Servico de Inspe¢do, com frequéncia
minima anual de uma amostra por categoria de produto produzido.

4.3 Controle de Formulagdo

O controle de formulacdo é realizado como forma de evitar adulteracGes
guanto aos ingredientes e matérias-primas utilizadas na fabricacdao (ANEXO IlI). O
controle de formulacdo deve ser realizado conforme o cronograma estabelecido pelo
SIM, com frequéncia minima mensal, de uma avaliacdo para cada categoria de produto
produzido. A formulagdo deve ser a mesma que foi aprovada pelo SIM.

4.4 Afericao de Peso e Volume

A afericdo do peso é outra verificacao realizada, sendo utilizada somente em
produtos com peso liquido (pré-medidos) ou volume liquido, pesando no minimo 5
(cinco) amostras de um mesmo produto por verificacdo, buscando-se verificar se o
peso declarado no rétulo condiz com o verificado in loco (ANEXO l1ll). O controle de
afericdo de peso/volume deve ser realizado conforme o cronograma estabelecido pelo
Servico de Inspecdo, com frequéncia minima mensal de uma avaliacdo para cada
categoria de produto produzido.

4.5 Outros métodos de combate a fraude

O Programa de Autocontrole de formulacdo de produtos e combate a fraude
também deverd ser verificado juntamente com os outros métodos de controle do
estabelecimento, tais como o controle de rastreabilidade através dos relatdrios de
recebimento de matéria-prima e relatdorios de expedicdo da producdo mensal.
Também sera realizado avaliacdo e controle de rdtulos aprovados através da
verificacdo “in loco” na empresa, onde deverd avaliar se os rétulos em uso sdo
idénticos aos aprovados no SIM. Durante as inspe¢cbes de rotina ou
supervisdes/auditorias sdo avaliadas a procedéncia e integridade da matéria prima,
data de validade dos produtos e insumos, conservacdo dos rétulos, embalagens e
etiquetas.

5. Agoes Fiscais:

5.1 Desvio de analises Fisico-Quimicas:
Quando o resultado da analise se apresentar ndao conforme, devem ser
tomadas as seguintes ag¢des:

- O responsavel pela avaliacdo do laudo ao verificar Nao Conformidade, deve informar
imediatamente a empresa através de documento por escrito. Dependendo a causa,
grau de desvio e se compromete a saude ou gera engano ao consumidor, deve ser
interditada a produc¢ao do produto envolvido através de Auto de Interdicao.

- Deve-se lavrar RNC (obrigatério) e Auto de infracdo dependendo da causa e grau de
desvio;
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- Dependendo da causa, grau do desvio e sempre que comprometer a saude do
consumidor, o SIM deve solicitar através de oficio, o recolhimento do lote do produto,
conforme o descrito no Programa de Autocontrole da empresa;

- Quando aplicdvel, a pedido da empresa ou a critério do SIM podem ser enviadas as
contraprovas para analise; nesses casos, quando a contraprova apresentar-se
conforme os padroes exigidos na legislacdo é efetuado a liberacdo da producdo; se a
contraprova apresentar-se ndo conforme devera ser efetuado auto de infracao.

- Nos casos em que ndo for aplicavel a realizacdo de contraprova, as empresas devem
tomar as acdes corretivas e o fiscal do SIM deve enviar amostra de novo lote do
produto para analise oficial. O lote produzido deve ficar sequestrado, sob custédia da
empresa, e a producdo do produto deve permanecer interditada até que o resultado
da andlise apresente-se conforme os padrdes exigidos e o SIM faca a liberacdo.

- Ap0ds verificagdo do laudo pelo fiscal do servico de inspe¢do, deve ser emitido
documento de liberacdo e/ou desinterdicdo da producdo e retorno das atividades,
conforme julgar necessario.

5.2 Desvio na formulag¢ao dos produtos e afericiao do peso:

- Avaliar o programa de autocontrole da empresa verificando se esta prevista acdo em
caso de desvio;

- Apreensdo do lote e\ou rotulagem;

- Lavrar Relatdrio de Nao Conformidade (RNC), e nos casos em que o desvio possa lesar
o consumidor deve ser lavrado auto de Infracdo e/ou interdigao.

5.3 Outros:

- Avaliar o programa de autocontrole da empresa verificando se esta prevista acao em
caso de desvio;

- Lavrar Relatdrio de Ndo Conformidade (RNC), e nos casos em que o desvio possa lesar
o consumidor deve ser lavrado auto de Infracdo e/ou interdi¢do.

6. Regime Especial de Fiscaliza¢do (REF)

Considerando o que estabelece:

O Artigo 2° da Lei Federal n° 7889 de 23 de novembro de 1989: “Sem prejuizo
da responsabilidade penal cabivel, a infracdo a legislacdo referente aos produtos de
origem animal acarretar3d, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangoes:

V —interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infragdo consistir
na adulteracdo ou falsificacdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecdo
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-
sanitarias adequadas”.

O Artigo 6° da Lei n° 8078 de 11 de setembro de 1990 — Cddigo de Defesa do
Consumidor, que estabelece que “sdo direitos basicos do consumidor: a protecao da
vida, saude e seguranca contra os riscos provocados por praticas no fornecimento de
produtos e servigos considerados perigosos ou nocivos”.

E considerando a necessidade de harmonizar os procedimentos de inspecao
sanitdria de produtos de origem animal com base no Decreto Federal 5741/2006 que
estabelece o Sistema Unificado de Atenc¢do a Sanidade Agropecuaria — SUASA.

Institui-se o Regime Especial de Fiscalizacdo (REF).
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Regime Especial de Fiscalizacdo (REF) é o conjunto de procedimentos a que

serdo submetidas as empresas registradas junto ao SIM/POA, em caso de reincidéncia
nas violagdes das normas de industrializacdo dos produtos de origem animal, os quais
caracterizem fraude, falsificacdo ou adulteracdo dos mesmos.
Para esta finalidade é considerada reincidéncia a verificacdo de ndo conformidades a
partir do segundo resultado insatisfatorio do mesmo parametro para o mesmo
produto, comprovados através de analises oficiais fisico-quimicas ou comprovacado de
suspeitas de alteracdo.

6.1 Implantag¢do do REF

A implantacdo do REF se darda mediante comunicac¢do do SIM a empresa e ap0s
a lavratura do auto de infracdo, nos casos em que ndo tenha sido aplicado
anteriormente, seguida da aplicagdo de uma ou mais medidas a seguir, definidas pelo
SIM:

a. Interdicao parcial ou total do estabelecimento, através de auto de interdi¢do
conforme modelo da Norma de Processo Administrativo.

b. Apreensdo dos produtos, embalagens e rétulos em estoque, através do auto
de apreensao conforme modelo da Norma de Processo Administrativo.

c. Suspensdo da expedicdo e comercializagdo do produto ou da producao,
através de oficio;

d. Apreensao dos lotes envolvidos e solicitacdao de agdes corretivas e recall pela
empresa, conforme descrito no Programa de Autocontrole da empresa;

e. Lacragdo das camaras, instalagdes e/ou equipamentos;

f. Acompanhamento fiscal do(s) processo(s) de fabricacdo do(s) produto(s);

g. Outras medidas corretivas, a juizo do SIM de acordo com a ndo conformidade
detectada nos termos da legislacao.

6.2 Finalizagao do REF

A finalizagao do REF se dara mediante:

a. Apresentacdo de resultado satisfatério de 3 (trés) lotes consecutivos
composto por 05 amostra de cada lote. A coleta das amostras deve ser realizada pelo
fiscal do SIM. Os lotes produzidos devem ficar sequestrados até o recebimento dos
laudos destes lotes;

b. A comercializacdo dos lotes produzidos com resultado satisfatério durante o
REF deve ser autorizada pelo fiscal do SIM apds o estabelecimento sair do REF;

c. A finalizagdo do REF serd formalizada com a conclusdo do processo pelo fiscal
do SIM, através de oficio emitido pelo SIM.

A reincidéncia acarretard novo estado de REF, independente das demais
sangdes previstas na legislacdo vigente e a critério do SIM/POA.
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ANEXO |

CRONOGRAMA DE ATIVIDADES PARA PREVENGCAO E COMBATE A FRAUDES DE PRODUTOS
ANO

TIPO DE ATIVIDADE MUNICIPIO JAN FEV MA ABR MAI JUN JUL AGO SET OU NOV DEzZ
R T
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ANEXO Il

CONTROLE DE FORMULAGAO DE PRODUTOS

Realizado pelo responsavel pelo servico de inspecdo. Deve ser realizado de todos os
produtos durante o ano. Quando constatadas Ndo Conformidades, deve ser
realizado um Relatdrio de Ndo Conformidade (RNC).

Legenda: C= Conforme NC= Nado Conforme NA= Nao Aplicavel

ESTABELECIMENTO: N2 SIM:
MUNICIPIO: DATA:
PRODUTO: N2 REGISTRO:

QUANTIDADE

INGREDIENTE

(Kg ou L)

TOTAL

Atende o RTIQ do produto?( )C( )NC( )NA

Conforme memorial de registro do produto? ( )C( )NC( )NA

Os mix utilizados apresentam a composi¢ao declarada no registro do produto?
()C( INC( NA

Observacoes:

Médico Veterinario do SIM/POA



DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

CONTROLE DE CHECAGEM DE PESO E VOLUME

Afericdo do peso liquido: pesando no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo produto por
verificacdo, buscando-se verificar se o peso descrito condiz com o verificado. Quando constatar Nao
Conformidade deve-se realizar um Relatério de Ndo Conformidade (RNC).

Legenda: C= Conforme NC= Nado Conforme NA= Nao Aplicavel

ESTABELECIMENTO: N2 SIM:
MUNICIPIO: DATA:
PRODUTO: N2 REGISTRO:

PESO PESO PESO DA

Aiteleie BRUTO LiQUIDO EMBALAGEM

C/NC/NA

Médico Veterinario do SIM/POA
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RESOLUGAO N2 004 DE 27 DE MARCO DE 2026

Estabelece o Manual de Procedimentos
do Programa de Educagao Sanitaria em
Produtos de Origem Animal.

RESOLVE:

Art. 12 Estabelecer o Manual de Procedimentos do Programa de Educacao
Sanitaria junto ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, o qual segue em anexo, sendo
parte integrante desta Resolugao.

Art. 2 @ Esta Resolugdo entrara em vigor na data de sua publicacao.

RIO CLARO, 27 DE MARCO DE 2026

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DE RIO CLARO/RIJ
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Manual de procedimentos do Programa de
Educac¢ao Sanitaria em Produtos de Origem Animal
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1. APLICACAO

Este manual se aplica a todas as atividades de Educacdo Sanitaria realizadas
pelo Servico de Inspecdo as quais tenham envolvimento direto ou indireto com o
processo de producdo de produtos destinados a alimentacao.

2. USUARIOS PRINCIPAIS
Servico de Inspec¢do Municipal — SIM.

3. PROCEDIMENTO

3.1 Agoes de Educagdo Sanitaria:

Educacdo Sanitaria consiste na pratica educativa que tem por objetivo induzir a
populacdo a adquirir habitos que promovam a saude, evitando doengas e mantendo o
bem-estar. Assim, o Servico de Inspecao deve estabelecer um programa de Educacao
Sanitaria com o objetivo de sensibilizar a populacdo sobre os riscos de consumir
alimentos produzidos na clandestinidade, estimulando a mudancga de habitos em seu
publico alvo, através do desenvolvimento de campanhas, projetos e acdes educativas,
as quais devem ser desenvolvidas junto as comunidades e entidades representativas
de produtores rurais, publico consumidor, bem como, acdes realizadas em escolas do
meio rural e urbano, feiras agropecudrias e outros eventos do setor.

Neste contexto, podem ser realizadas reunides, palestras, oficinas, entrevista
em radio, publicagdo em midias sociais, montagem de stand em feiras, entre outras.
Confeccao de materiais didaticos orientativos e explicativos sobre os diversos temas no
intuito de informar e sensibilizar o publico produtor e consumidor de alimentos, a
serem distribuidos durante as atividades nos municipios ou disponibilizados através de
midia eletronica e outros meios de comunicacdo. Deve-se considerar como frequéncia
anual, a execucdo de no minimo trés acdes de Educacdo Sanitaria (ANEXO ).
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ANEXO |

CRONOGRAMA DE PROGRAMAGCAO DAS ATIVIDADES DE EDUCACAO SANITARIA

ANO -

TIPO DE ATIVIDADE MUNICIPIO JAN FEV . MAR ABR MAI JUN JUL AGO SET
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NORMA INTERNA N2 012, DE 27 DE MARCO DE 2026

Estabelece o Manual de Procedimentos
e Metodologias a serem utilizados na
gestdo dos documentos recebidos e
arquivados na sede do Servico de

Inspe¢do Municipal - SIM/SMMAA
executado Pelo Municipio de Rio
Claro/RJ.

RESOLVE:

Art. 19 Estabelecer os procedimentos e a metodologia a serem utilizados
visando garantir a padronizacdo dos documentos recebidos e arquivados na sede do
Servico de Inspe¢do Municipal — SIM/SMMAA executado pelo Municipio de Rio
Claro/RJ.

Paragrafo Unico. Os arquivos possuem duas finalidades: a primeira é servir a
administracdo da entidade que o produziu; a segunda é servir de base para o

conhecimento da histdria desta entidade.

Art. 22 Esta Norma Interna entra em vigor na data da sua publicacdo.

Rio Claro, 27 de MARGO de 2026

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DE RIO CLARO/RJ
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Manual de procedimentos para gestao documental
do Servigo de Inspecao Municipal - SIM/SMMAA
executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ.
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1. APLICAGAO

Este procedimento aplica-se a rotina de gestdo documental do Servico de
Inspe¢do Municipal — SIM/SMMAA do Municipio de Rio Claro, sendo que a
documentacdo deve ficar arquivada na sede do Servico.

2. DEFINICOES

“Considera-se gestdo de documentos o conjunto de procedimentos e operacdes
técnicas referentes a sua producdo, tramitacao, uso, avaliagcdo e arquivamento em fase
corrente e intermedidria, visando a sua eliminacdo ou recolhimento para a guarda
permanente” (Lei Federal n2 8.159, de 8 de janeiro de 1991).

3. USUARIOS PRINCIPAIS
Profissionais responsaveis pelo Servico de Inspe¢do Municipal - SIM/SMMAA.

4. PROCEDIMENTO

A funcdo principal dos arquivos é possibilitar o acesso as informacgdes que estdo
sob sua responsabilidade de guarda, de maneira rapida e precisa. Os documentos da
fase corrente possuem grande potencial de uso para a instituicdo produtora, e sao
utilizados para o cumprimento de suas atividades administrativas, como a tomada de
decisdes, avaliagcdao de processos, controle das tarefas e etc... As principais atividades
desempenhadas nesta fase sdo: protocolo, arquivamento, empréstimo, consulta e
destinagao.

4.1 Protocolo

Formaliza as atividades de recebimento e envio dos documentos. Sendo
necessario registrar em caderno de protocolo especifico, numerado com a identificacdo
dos documentos, remetente, identificacdo do recebedor (nome e assinatura) e local de
armazenamento. Os documentos sdo numerados conforme sua ordem de chegada ao
livro de protocolo e arquivados nas pastas, separados por tipo de documento.

4.2 Arquivamento

O arquivamento consiste na guarda dos documentos em lugar prdprio, como
caixas ou pastas, em mobilidrios especificos, como estantes e/ou arquivos de aco. Para
que os arquivos se tornem acessiveis é necessario que eles sejam corretamente
arquivados de maneira que possibilite sua recuperacdo com agilidade. Antes do
arquivamento, os documentos devem ser devidamente classificados de acordo com a
funcdo ou atividade a que se referem. Para que os documentos de arquivo estejam
acessiveis é necessario que eles sejam bem ordenados e arquivados. O arquivamento é
feito por meio de método de ordem numérica, cada empresa vinculada ao SIM recebe
um numero (cronoldgico) e seus arquivos (pastas) ficam vinculados a este, devendo ser
organizados e arquivados da seguinte forma:
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4.2.1 Organizagao das pastas por Empresa:

4.2.1.1. Processo de registro de estabelecimento: serd constituido pela
documentacdo minima para registro das empresas solicitada pelo SIM, conforme
definido na Resolu¢dao 005 de 27 de marco de 2026. Apds o fechamento do processo
de registro, todas as folhas devem ser carimbadas, rubricadas e numeradas.

4.2.1.2. Alteracbes de Projetos: as solicitacdes de alteracdes e/ou ampliacdes,
juntamente com os demais documentos descritos na Resolugao n° 005 de 27 de marco
de 2026 devem ser incluidos no processo original, em ordem cronoldgica. Os projetos
devem ser verificados (carimbados, assinados, datados) e aprovados pelo SIM.

4.2.1.3. Processo de registro de produtos: processo onde consta memorial
descritivo e croqui dos rotulos dos produtos que a empresa produz, conforme
orientacbes da Resolu¢dao 006 de 27 de marco de 2026. Os mesmos devem estar
carimbados e assinados, obedecendo ao arquivamento pela ordem de aprovacdo do
registro do produto.

4.2.1.4. Registros de visitas: sao utilizados para registro de atividades realizadas
pelo Servico de Inspecdo nos estabelecimentos ou a produtores, conforme Ficha de
Atendimento Individual (ANEXO 1) e Relatdrio de Visitas Técnicas (ANEXO II). Todas as
folhas devem ser carimbadas e assinadas. Os relatérios serdo arquivados em ordem
cronolégica.

4.2.1.5. Anadlises Microbiolégicas Oficiais: respeitando o cronograma
estabelecido pelo SIM e seguindo metodologia estabelecida na Resolugao 008, de 27
de margco de 2026, as andlises Microbioldgicas apds serem verificadas, devem ser
arquivadas em ordem cronoldgica, carimbadas, assinadas e datadas, informando o RNC
e/ou auto de infragdo, quando houver ndo conformidades.

4.2.1.6. Andlises Fisico-quimicas Oficiais: respeitando o cronograma
estabelecido pelo SIM e seguindo metodologia estabelecida na Resolu¢do 008, de 27
de margo de 2026, as analises Fisico-quimicas apds serem verificadas, devem ser
arquivadas em ordem cronoldgica, carimbadas, assinadas e datadas, informando o RNC
e/ou auto de infragdo, quando houver ndo conformidades.

4.2.1.7. Andlises Oficiais de Agua: respeitando o cronograma estabelecido pelo
SIM e seguindo metodologia estabelecida na Resolug¢do 008, de 27 de margo de 2026,
as analises de agua apds serem verificadas, devem ser arquivadas em ordem
cronoldgica, carimbadas, assinadas e datadas, informando o RNC e/ou auto de
infracdo, quando houver ndo conformidades.

4.2.1.8. Relatérios de recebimento de matéria prima, producdo e
comercializagdo, fornecidos pelas empresas mensalmente, e de condenag¢dao, devem
ser compilados em documento especifico e arquivados em ordem cronolégica, onde os
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mesmos devem estar verificados (carimbados, assinados, datados e informando o n?
do RNC, quando houver ndo conformidades).

4.2.1.9. Planilhas de Inspegdo/fiscalizagdo: realizadas pelo fiscal do SIM para
verificagdo oficial, em inspe¢do permanente ou periddica, a depender do tipo de
estabelecimento, conforme modelos apresentados na Norma Interna 001, de 27 de
marco de 2026. Estas devem ser divididas em sub processos, quando necessario e
arquivadas em ordem cronoldgica, onde as mesmas devem estar carimbadas e
assinadas.

Exemplo:

10.1 Planilhas de Inspecdo/fiscalizacdo

10.2 Planilha de Fiscalizacdo das Areas de Inspecdo

10.3 Planilha de Fiscalizagdo Documental

10.4 Planilha de Liberacdo de Abate: PPHO Pré-operacional

4.2.1.10. Relatorios de Supervisdo: todos os estabelecimentos registrados no
Servico de Inspecdao Municipal - SIM devem ser supervisionados no minimo
anualmente pelo SIM. Para este procedimento devem ser utilizados os Relatérios de
Supervisdao conforme Instrugdo Normativa n° 001 de 27 de marco de 2026.
Posteriormente, devem ser arquivados em ordem cronoldgica, onde os mesmos devem
estar carimbados, assinados e rubricados em todas as pdaginas por todos os envolvidos
na supervisao. As supervisdes ocorrerdao anualmente, porém, havendo necessidade, a
critério do Coordenador ou do SIM do municipio solicitante, podera ser realizada mais
de uma visita técnica dentro deste periodo.

4.2.1.11. Relatdrio de Ndo Conformidade (RNC): os RNC devem ser registrados
em documento especifico conforme Instrugdo Normativa n° 001 de 27 de margo de
2026 e arquivados em ordem cronoldgica, onde devem conter, no minimo, o nimero
do RNC, a data em que foi gerado, a principal ndo conformidade, o prazo para solucgdo
e o status. Os mesmos devem estar carimbados e assinados pelo SIM e pelo
responsavel da empresa. Apds verificar a efetividade da agdo corretiva, o fiscal deve
finalizar o documento no campo de verificacdo através de assinatura com a data. A
numeracao dos RNC deve seguir uma sequéncia Unica por empresa.

4.2.1.12. Plano de Acdo: devem ser arquivados em ordem cronoldgica, onde os
mesmos devem estar carimbados e assinados pela empresa. Para este procedimento
pode ser utilizado o modelo apresentado na Instrugdao Normativa n° 001 de 27 de
margco de 2026.

4.2.1.13. Autos e termos emitidos: a Resolu¢ao n° 011 de 27 de margo de 2026
apresenta os modelos de autos e termos de san¢des e penalidades cabiveis em cada
situacdo de nao conformidade, a serem utilizados pelo Servico de inspec¢do. Estes
devem ser arquivados em ordem cronoldgica, onde os mesmos devem estar
carimbados e assinados pelo profissional do SIM.
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4.2.1.14. Controle de Formulacdo de Produtos: respeitando o programa de
trabalho estabelecido pelo SIM e seguindo modelo da Resolugao 006 de 27 de margo
de 2026, os controles de formulagao de produtos devem ser efetuados pelo fiscal do
SIM. Em seguida, arquivados em ordem cronoldgica, carimbados, assinados e datados,
informando a RNC e/ou auto de infragdo/interdigdo/apreensdo, quando houver ndo
conformidades.

4.2.1.15. Controle de Afericdo de Peso/Volume: respeitando o programa de
trabalho estabelecido pelo SIM e seguindo modelo da Resolu¢do n° 011 de 27 de
margo de 2026, os controles de afericio de peso/volume devem ser efetuados pelo
fiscal do SIM. Em seguida, arquivados em ordem cronoldgica, carimbados, assinados e
datados, informando a RNC e/ou auto de infracdo/interdicdo/apreensdo, quando
houver ndo conformidades.

4.2.1.16. Registro de documentos extras: item destinado para arquivar os
documentos gerais enviados pela empresa. Todos os documentos devem estar
assinados pelos responsaveis da empresa.

4.2.1.17. Regime Especial de Fiscalizagdo - REF: O procedimento deve ser
realizado conforme descrito na Instru¢cdo de Trabalho Norma Interna n° 002 de 27 de
marc¢o de 2026. Devem ser arquivados em ordem cronoldgica. Devem estar verificados
(carimbados, assinados, datados).

- Procedimentos exclusivos para as atividades em Abatedouros:

4.2.1.18. Planilha de Inspecao ante mortem e post mortem: devem ser
preenchidas a cada abate pelo fiscal do SIM conforme modelos disponiveis na
Resolug¢ao n° 007 de 27 de margo de 2026, sendo arquivadas mensalmente, em ordem
cronoldgica. As mesmas devem estar carimbadas e assinadas.

4.2.1.19. Laudos de Condenacdes de Carcacas: devem ser preenchidos a cada
abate pelo fiscal do SIM, desde que houver condenagdes, com seus respectivos
julgamentos, conforme modelo contido na Resolu¢ao n° 011 de 27 de margo de 2026,
e devem ser arquivados mensalmente, em ordem cronolégica. Os mesmos devem estar
carimbados e assinados.

4.2.2 Organizac¢ao dos documentos exclusivos do S.I.M

4.2.2.1. Oficios Expedidos

Todos os oficios expedidos pelo SIM sdo discriminados em um livro especifico,
contendo o numero e ano, a data, destinatario, assunto, assinatura do responsavel pela
emissao e assinatura do responsavel pelo recebimento. Os oficios devem seguir uma
numeragao continua, por ano, e apds protocolados, devem ser arquivados em ordem
cronoldgica, em pasta especifica.

4.2.2.2. Protocolo de Recebimento
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Todos os documentos recebidos pelo SIM devem ser descritos em um livro
especifico, que deve conter o remetente, a discriminacdo do documento, nimero,
data, assinatura do responsdvel e local de armazenamento. Os documentos recebidos
devem receber uma numeragao continua, conforme a sequéncia do livro de protocolo
e devem ser arquivados em pasta especifica.

4.2.2.3. Registro de reunides

Destinada para guardar as memorias das reunides realizadas pelo SIM, ou que a
equipe participou. O registro deve apresentar convocacao, lista de presenca (Modelo
ANEXO Ill), relatério com fotos e/ou material utilizado. Estes devem estar carimbados e
assinados e ser arquivados em ordem cronoldgica.

4.2.2.4. Registro de acoes de combate a clandestinidade e educagdo sanitaria

Destinada para arquivar as acdes de combate a clandestinidade e educacao
sanitaria realizadas pelo SIM. Os registros devem ser arquivados em ordem cronoldgica
e devem estar carimbados e assinados.

4.2.2.5. Compilagao de dados

Pasta destinada para armazenamento das planilhas de compilagdao de dados do
SIM, referente a registro de estabelecimentos, dados de produgdo da empresa,
registros de RNC, registros de autos, entre outros dados, as quais devem ser
alimentadas de acordo com demanda especifica, assinadas e arquivadas em ordem
cronolégica.

4.2.2.6. Relatorios de Supervisao e Auditoria do Servigo de Inspegao

Pasta destinada para arquivar os registros de supervisdes realizadas no SIM-
SMMAA pelo Municipio de Rio Claro/RJ, e/ou auditorias executadas pelo Ministério da
Agricultura e Pecudria (MAPA). Na realizagdo das supervisdes, o Médico Veterindrio
Coordenador de Inspecao Do Municipio de Rio Claro efetuara a verificacdo nos Servicos
de Inspecdo nos estabelecimentos aplicando relatério de supervisao do SIM conforme
modelo da Resolugao n° 011 de 27 de margo de 2026.

4.2.2.7. Capacitacao

Pasta destinada para armazenamento de certificados, declaracdo, listas de
presenca, registros fotograficos e demais comprovacdes de participacdo em oficinas,
cursos, capacitacdo interna e demais treinamentos realizados pela equipe do SIM.

4.2.2.8. Legislagoes

Destinada para arquivar legislagdes municipais de implantacdo e
regulamentacdo do SIM, bem como demais lei e atos normativos que sirvam de
consulta e orientacdo na execuc¢do do Servico de Inspecdo.

4.3 Empréstimo
Todo trabalho do recebimento ao arquivamento é desenvolvido visando a
recuperacdo rapida e completa da informagdo. Quando solicitado um empréstimo ou
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devolucdo de documentos, sera feito por meio de oficio expedido pelo SIM, e 0 mesmo
armazenado na pasta de oficios expedidos.

4.4 Destinacao de documentos

Alguns documentos tém valor tempordrio e outros permanentes e jamais
devem ser eliminados. O valor do documento é determinado em funcdo de todas as
suas possiveis finalidades e também do tempo de vigéncia dessas finalidades. Todos os
documentos que possuem data de validade devem ser atualizados quando esta expirar,
sendo responsabilidade das empresas sua emissdo ao 6rgao responsavel (SIM). Os
documentos devem ficar arquivados num prazo minimo de 5 (cinco) anos. Apds este
periodo, seu destino serd analisado pelo 6rgdo onde se encontram os documentos.

5. HISTORICO
Deve conter todas as alteracOes sucessivas realizadas no documento, sendo
preenchido a cada modificagdo: a versdo, a data, a pagina e a natureza da mudanga.

- . NATUREZA DA
VERSAO DATA PAGINAS MUDANCA
01 30/03/2023 31 Criagdo do
documento
02 30/04/2023 32 Atualizacao
03 30/05/2023 33 Atualizacdo
04 30/06/2023 34 Atualizacdo

6. ANEXOS
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ANEXO |
FORMULARIO DE ATENDIMENTO INDIVIDUAL - FAI
DIA: ES: .Y \[o}
HORA INICIAL: HORA FINAL:
Razao Social Municipio:
Registro no SIM: CNPJ: Contato:

Principais atividades realizadas / Assuntos abordados:

Principais pessoas contatadas/envolvidas:

Total de pessoas envolvidas:

Servidor do SIM Representante do estabelecimento
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Carimbo e assinatura Assinatura
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ANEXO I
MODELO DE RELATORIO DE VISITA TECNICA

RELATORIO DE VISITA TECNICA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
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SUMARIO

1. Objetivo 00
2. Atividades Desenvolvidas 00
3. Conclusdao 00
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1. Objetivo
2. Atividades Desenvolvidas

3. Conclusdao

Rio Claro, 15 de dezembro de 2025

Meédico Veterinario Oficial
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ANEXO 11l

LISTA DE PRESENCA

HORARIO:

N2 NOME ENTIDADE EMAIL/TELEFONE ASSINATURA
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FOTOS:

MATERIAL UTILIZADO:
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ANEXO IV
1. IDENTIFICACAO DO SERVICO OFICIAL DE INSPECAO
Denominagdo do Servico Oficial de Inspe¢do (Municipio/Estado):

Nome da Secretaria ou 6rgdo ao qual o SIM estd vinculado:

Enderego do SIM:

CNPJ ne2.

Bairro:

CEP: Municipio: UF:
Telefone/Fax: E-mail:

Site:

Nome e cargo do responsavel pelo Servigo de Inspe¢do Oficial:

Nome do suplente ou substituto:

2. N2. DE ESTABELECIMENTOS REGISTRADOS PELO SERVICO DE INSPECAO OFICIAL
o . Bovideos/Ratitas* Suideos** Misto*** Aves/ Coelhos Pescado
Abatedouros Frigorificos por Espécies
0 0 0 0 0
. - Carne Pescado Ovos Leite Produtos de abelhas
Unidades de Beneficiamento
0 0 0 0 0
. Granja Avicola
Ovos e Derivados 0
. . Granja Leiteira Posto de Refrigeracdo Queijaria
Leite e Derivados o 0 0

N2 de estabelecimentos aderidos ao SISBI:
3. RELACKO DOS ESTABELECIMENTOS INTEGRANTES DO SIM
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Classificagao:

Estabelecimento:
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ANEXO V

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO APROVADO SIM

Razado Social do Estabelecimento:
Nome Fantasia:

Numero de registro:

Data do registro: NQ. do processo de registro: Renovagdo do registro n°:
Classificagdo do Estabelecimento:

Numero do CNPJ:

Nome do Responsavel Técnico:

Nome proprietario:

Endereco:
Bairro:
CEP: Municipio: UF:
Telefone: E-mail:
Site:
Ne.do Registro Nome do produto Nome fanta- | Marca do pro- | Data do regis- | Tipo de embala- Apresentacao-

sia duto tro gem peso(s)
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ANEXO VI

RELATORIO ANUAL DE COMPILACAO DE DADOS DE RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA
RAZAO SOCIAL: N2 DO SIM
MUNICIiPIO: ANO:
PRODUTO
S

QUANT/UND JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL AGO SET ouT DEZ

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
ASSINATURA E CARIMBO
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ANEXO VII
RELATORIO ANUAL DE COMPILACAO DE DADOS DE PRODUCAO
RAZAO SOCIAL: N2 DO SIM
MUNICIPIO: ANO:
PRODUTO
S

QUANT/UND JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL AGO SET ouT NOV DEZ

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
ASSINATURA E CARIMBO
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ANEXO VI

RELATORIO ANUAL DE COMPILAGAO DE DADOS DE COMERCIALIZAGAO
RAZAO SOCIAL: N2 DO SIM

MUNICIPIO: ANO:
MES QUANT/UND DESTINO

JANEIRO

FEVEREIRO

MARCO

ABRIL

MAIO

JUNHO

JULHO

AGOSTO
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SETEMBRO

OUTUBRO

NOVEMBRO

DEZEMBRO

TOTAL

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
ASSINATURA E CARIMBO
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RESOLUGAO N¢ 005, DE 27 DE MARCO DE 2026

Estabelece os procedimentos para
registro de estabelecimentos, avaliacao,
aprovacao ou alteracdo dos projetos dos
estabelecimentos registrados ou que
serdo registrados pelo SIM, bem como,
procedimentos para transferéncia e
cancelamento de registro de
estabelecimento junto ao Servico de
Inspecdao Municipal — SIM executado
pelo Municipio de Rio Claro/RJ.

RESOLVE:

Art. 12 A solicitagdo de registro do estabelecimento deve ser efetuada pelo
responsavel legal do estabelecimento ao SIM - SMMAA de Rio Claro/RJ ,
acompanhada dos seguintes documentos distribuidos em cinco etapas:

| - A primeira etapa sera composta dos seguintes documentos:

a) Requerimento solicitando a inspecdo prévia do terreno ou do
estabelecimento (ANEXO I);

b) Contrato Social, estatuto ou Firma Individual, quando couber;
c) Cadastro de Pessoa Fisica ou CNPJ;

d) Comprovantes de documentos pessoais (RG e CPF) do proprietario, sdcios e
representante legal;

e) Comprovante de inscricdo Estadual junto a Secretaria da Fazenda atualizado,
guando couber;

f) Laudo de inspecdo prévia do terreno (ANEXO IlI) ou do estabelecimento
(ANEXO IllI) com parecer favoravel, elaborado por Médico Veterinario do Municipio de
Rio Claro.

Il - A segunda etapa sera composta dos seguintes documentos:

a) Requerimento solicitando o registro do estabelecimento (ANEXO 1);

b) Plantas, nas seguintes escalas:
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1 - de situacdo - escala 1:500, sendo aceito imagem de geolocalizacdo;

2 - baixa - escala 1:100;

3 - fachada - escala 1:50;

4 - cortes - escala 1:50;

5 - layout dos equipamentos - escala 1:100;

6 - hidrossanitdria - escala 1:100 (com detalhes da rede de esgoto e
abastecimento de agua);

7- planta com setas indicativas do fluxo de producdo e de movimentacao de
colaboradores.

c) Memorial Técnico Sanitario do Estabelecimento — MTSE e cronograma de
execucdo da obra (ANEXO IV);

d) documento que comprove posse ou permissdo de uso do terreno;

e) Termo de compromisso, assinado pelo proprietdrio ou responsavel legal
pelo estabelecimento (ANEXO V);

f) Parecer técnico favoravel do Servico autorizando a construgdo do
estabelecimento ou aprovacdo das plantas do estabelecimento ja edificado (ANEXO
V).

lll - A terceira etapa sera composta dos seguintes documentos:

a) Alvara de localizacdo e/ou funcionamento emitido pela Prefeitura;

b) Licenca ambiental de operacdo emitida pelo érgdo oficial competente ou
minimamente Protocolo junto ao érgdo oficial;

c) Laudo de analise microbiolégica e fisico-quimica da dgua de abastecimento;

d) Comprovante de Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) do
profissional Responsavel Técnico;

IV - A quarta etapa sera composta dos seguintes documentos:

a) Requerimento solicitando a inspecdo final do estabelecimento, apds
conclusdo da obra (ANEXO 1);

b) Laudo de Inspecdo Final com parecer favordvel do Servico (ANEXO VII).
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V - A quinta etapa sera composta dos seguintes documentos:

a) Emissdo do Certificado de Registro do estabelecimento pelo SIM — Rio Claro
(ANEXO X);

b) Instalacdo do Servico de Inspecao.

Pardgrafo Unico. Desde que se trate de pequenos estabelecimentos, a juizo do
Servico de Inspecdo executado pelo SIM — Rio Claro, podem ser aceitos simples croquis
ou desenhos.

Art. 22 A aprovacdo do terreno é realizada mediante o requerimento dirigido ao
responsavel pelo SIM — Rio Claro.

Art. 32 A construgao dos estabelecimentos podera ser autorizada dentro do
perimetro urbano, suburbano ou rural, depois de ouvidas as autoridades publicas,
Prefeitura Municipal e Orgdo Controlador do Meio Ambiente.

Art. 42 A area do terreno deve ser compativel com o estabelecimento,
prevendo-se futuras expansdes, contando com condi¢des faceis de entrada e saida,
bem como circulagdo interna de veiculos.

Pardgrafo Unico. As dreas, com patio e vias de acesso, devem ser pavimentadas
e urbanizadas, evitando a formagdo de poeira e facilitando o escoamento das aguas.
As demais dreas devem receber jardinagem completa ou equivalente.

Art. 52 Aspectos de fundamental importancia na elaboracdo do projeto devem
ser observados quanto a posicdo da industria:

| - Facilidade na obtengdao da matéria-prima;

Il - Localizagdo em ponto que se oponha aos ventos dominantes que sopram
para a cidade;

lll - Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das aguas pluviais, ndo
passivel de inundacgdes;

IV - Afastamento de fontes poluidoras de qualquer natureza;

V - Facilidade de acesso;

VI - Facilidade de fornecimento de energia elétrica e meios de comunicacao;

VII - Facilidade no abastecimento de agua potavel;

VIII - Facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais;

IX - Preferencialmente préximo a corrente de d4gua a montante da cidade, caso
esteja proximo dela;

X - Facilidade na delimitagdo da érea.

Paragrafo Unico. Apds inspecionada a drea para a finalidade proposta, o fiscal
do SIM — Rio Claro efetuara a aprovacdo através do Laudo de Inspecdo de Terreno
(ANEXO II).
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Art. 62 O complexo industrial deve ser compativel com a capacidade de
producado, que varia de acordo com a classificacdo do estabelecimento.

Art. 72 As plantas descritas no item Il do art. 12 devem seguir as seguintes
cores:

| - Estabelecimentos novos - cor preta;
Il - Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:
a) cor preta - para partes a serem conservadas;
b) cor vermelha - para partes a serem construidas;
c) cor amarela - para partes a serem demolidas;
d) cor azul - para elementos construidos em ferro;
e) cor cinza - pontuado de nanquim, para partes de concreto.

§ 192 As plantas ou projetos devem conter ademais:

a) Orientacao;

b) Posicdo da construcdo em relagdo as vias publicas e alinhamento dos
terrenos;

c) Localizagdo das partes dos prédios vizinhos, construidos sobre as divisas dos
terrenos.

§ 22 No processo de aprovagdo das plantas, o responsavel pelo SIM — Rio Claro
deve utilizar o modelo de checklist de aprovagao de planta correspondente (ANEXO VI)
para avaliacdo das mesmas.

§ 392 Este documento serve para definir se a planta contempla as areas minimas
de cada classificacdo de estabelecimento assegurando processo inécuo.

§ 42 QOutras exigéncias podem ser feitas, face a localizacdo e classificacdo do
complexo industrial.

§ 52 O projeto completo deve ser entregue na sede do Servico de Inspecdo
Municipal .

§ 62 Durante o desenvolvimento das obras, o SIM — Rio Claro fara visitas para
vistoriar os trabalhos de construcao.

§ 72 Nenhuma alteragao pode ser procedida no projeto aprovado previamente,
sem a devida consulta ao érgao fiscalizador.

§ 82 Apds o término das obras, o responsavel pelo estabelecimento deve
solicitar a visita do fiscal do SIM — Rio Claro para realizacdo do Laudo Técnico de
Inspecao Final (ANEXO VII), o qual também deve ser anexado ao processo de adesao.
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§ 99 Todos os projetos aprovados pelo SIM, devem ter todas as folhas
rubricadas, assinadas e carimbadas e devem ser arquivados conforme estabelecido em
procedimento de gestdo de documentos.

Art. 82 Quando o responsavel pelo estabelecimento desejar realizar reforma
e/ou ampliacdo, deve solicitar ao SIM — Rio Claro a aprovagdo. Para isso, deve
encaminhar os seguintes documentos distribuidos em duas etapas:

I - A primeira etapa sera composta dos seguintes documentos:

a) Requerimento de solicitacdo de aprovacdo da reforma ou ampliagdo do
estabelecimento (ANEXO 1);

b) Plantas, nas seguintes escalas:

1 - de situagdo - escala 1:500, sendo aceito imagem de geolocalizagao;

2 - baixa - escala 1:100;

3 - fachada - escala 1:50;

4 - cortes - escala 1:50;

5 - layout dos equipamentos - escala 1:100;

6 — hidrossanitaria - escala 1:100 (com detalhes da rede de esgoto e
abastecimento de agua);

7- planta com setas indicativas do fluxo de producdo e de movimentacdo de
colaboradores.

c) Memorial Descritivo de Construgao (ANEXO VIII);
d) Licenca ambiental de Instalagdao emitida pelo 6rgao oficial competente;

e) Memorial Técnico Sanitdrio do Estabelecimento e cronograma de execugdo
da obra (ANEXO IV);

f) Termo de compromisso assinado pelo proprietario ou responsavel legal pelo
estabelecimento (ANEXO V);

g) Parecer técnico favoravel do Servico autorizando a reforma ou ampliacdo do
estabelecimento (ANEXO IX).
Il - A segunda etapa sera composta dos seguintes documentos:

a) Requerimento solicitando a vistoria final do estabelecimento, apds a
conclusdo da obra (ANEXO 1);

b) Apresentacdo dos Programas de Autocontrole do estabelecimento
devidamente atualizados;
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c) Laudo de inspecdo final com parecer favoravel do Servico (ANEXO VII).

Pardgrafo unico. As plantas do estabelecimento poderdo ser aprovadas
previamente em PDF (A4) pelo SIM — Rio Claro, devendo o responsavel pelo
estabelecimento providenciar a confeccdo da planta final, seguindo o descrito
anteriormente e enviar novamente para o SIM — Rio Claro para aprovagao final.

Art. 92 Apds o estabelecimento receber o Registro do Servico de Inspecao
Municipal e estar ciente das legislagdes que regem o SIM, o mesmo recebe o
certificado de registro, com seu respectivo nimero (ANEXO X).

§ 12 O certificado é concedido pelo SIM, porém pode ser cancelado a qualquer
tempo a pedido da empresa ou pelo SIM — Rio Claro quando comprovada falta grave
por parte da empresa.

§ 22 Quando houver alteragdes na razao social da empresa, o certificado deve
ser atualizado.

Art. 10 Na venda ou loca¢do do estabelecimento registrado, o comprador ou
locatario devera promover imediatamente a transferéncia da titularidade do registro
de inspecdo através de requerimento dirigido ao SIM — Rio Claro.

§ 12 Enquanto nao concluida a transferéncia do registro junto ao SIM — Rio
Claro, permanecera responsavel pelas irregularidades verificadas no estabelecimento a
pessoa fisica ou juridica em nome da qual esteja registrado.

§ 29 Efetivada a transferéncia, o comprador ou locatdrio obriga-se a cumprir as
exigéncias formuladas ao titular antecedente, sem prejuizo de outras que venham a

ser determinadas.

Art. 11 Para fins de solicitacdo de transferéncia do estabelecimento registrado
devem ser apresentados ao SIM os seguintes documentos:

a) Requerimento solicitando a transferéncia do estabelecimento assinado pelo
responsavel da firma antecessora e pelo responsavel da nova firma;

b) Licenga ambiental de Operagdao emitida pelo érgao oficial competente, ou
minimamente Protocolo junto ao drgao oficial;

c) Termo de compromisso assinado pelo proprietario ou responsavel legal pelo
estabelecimento;

d) Apresentac¢do dos Programas de Autocontrole devidamente atualizados;
e) Contrato Social, estatuto ou Firma Individual, quando couber;

f) Documento que comprove posse ou permissao de uso do terreno;
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g) Cadastro de Pessoa Fisica ou CNPJ;
h) Inscrigdo Estadual junto a Secretaria da Fazenda Atualizado;

i) Documentos pessoais (RG e CPF) do proprietario, sécios e representante
legal;

j) Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) do profissional Responsavel
Técnico;

k) Parecer técnico favoravel do Servico autorizando a transferéncia do
estabelecimento industrial (ANEXO XI).

§ 12 A documentacgao sera analisada pelo SIM — Rio Claro e uma vez aprovada,
novo Certificado de Registro sera emitido pela Coordenac¢do do SIM — Rio Claro, sendo
mantido o numero de registro.

§ 22 Sera emitido novo Certificado de Registro pela Coordenagdo do SIM — Rio
Claro para os casos de alteracdo do CNPJ, da Razdo Social ou do endereco do
estabelecimento.

Art. 12 Em casos de paralisacdo voluntaria, o proprietario do estabelecimento
devera comunicar ao SIM — Rio Claro, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a
paralisacdo de suas atividades.

Art. 13 O estabelecimento registrado mantido inativo por periodo superior a
180 (cento e oitenta) dias deverd informar ao SIM — Rio Claro, com antecedéncia
minima de 15 (quinze) dias, o reinicio das suas atividades.

Pardgrafo Unico. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento
por periodo superior a seis meses somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecdo
prévia de suas dependéncias, suas instalacdes e seus equipamentos, observada a
sazonalidade das atividades industriais.

Art. 14 O cancelamento de registro pode acontecer nas seguintes situagées:

| - A pedido do proprietario ou responsavel legal do estabelecimento;

Il — Quando deixar de funcionar pelo periodo de 1 (um) ano;

[l — Quando interromper o comércio pelo mesmo prazo;

IV — Quando ocorrer interdi¢gdo ou suspencao do estabelecimento pelo periodo
de 1 (um) ano;

V — Quando nao realizar transferéncia de titularidade do registro do SIM — Rio
Claro no prazo de 30 (trinta) dias;

VI — Por cassagao do registro pelo SIM — Rio Claro.
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§ 12 O cancelamento do registro do estabelecimento sera realizado pelo
Coordenador do SIM, por meio de emissdo de Termo de Cancelamento de Registro
(ANEXO XII).

§ 22 A partir do cancelamento do registro no SIM todos os produtos, rétulos e
embalagens serdo apreendidos e inutilizados.

§ 32 Para o retorno das atividades do estabelecimento sob SIM que teve o
registro cancelado, devem ser cumpridas as exigéncias contidas na etapa de registro

de estabelecimento, para obtencdo de um novo registro de estabelecimento.

Art. 15 Esta Resolugdo entrard em vigor na data de sua publicacdo.

Rio Claro, 27 de MARCO de 2026

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DE RIO CLARO/RJ
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Anexo |

REQUERIMENTO AO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

Nome:

RG: CPF: Telefone: E-mail:

2 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

3 - VENHO REQUERER REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

S.I.M. DO ESTABELECIMENTO CLASSIFICADO COMO:

Estabelecimento de Carnes e Derivados:

( ) Abatedouro Frigorifico () Unidade de Beneficiamento de Carne e Produtos
Carneos

Estabelecimento de Pescado e Derivados:

() Abatedouro Frigorifico de Pescado () Unidade de Beneficiamento de
Pescado e Produtos de Pescado

Estabelecimento de Ovos:

( ) Granja Avicola [ ) Unidade de Beneficiamento de ovos e derivados
Estabelecimento de Leite:

( ) Granja Leiteira ( ) Posto de Refrigeracao () Unidade de Beneficiamento
de Leite e Derivados ( ) Queijaria

Estabelecimentos de Produtos de Abelhas:

( ) Unidade de Beneficiamento de Produtos de Abelhas
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4 - QUE IRA PRODUZIR:

5 - ACAO REQUERIDA:

Inspecdo prévia do terreno (aprovacio do local para a construcao de novo
estabelecimento)

Andlise de projeto de construcao (fase de projeto — anexar as plantas para
aprovacao)

Inspecéao prévia de estabelecimento (aprovacao de estrutura ja construida)
Registro de Estabelecimento

Inspecéo final de estabelecimento (aprovacao final de estrutura)
Aprovacao de projeto de reforma/ampliacao

Transferéncia do Estabelecimento

Requerimento de Registro de Produto

Alteracao de Croqui de Rétulo

Alteracdo de Memorial de Produto

Cancelamento de Registro de Produto

Cancelamento de Registro de Estabelecimento

Renovacao de registro no S.I.M

Para tanto, concordo em acatar todas as exigéncias constantes nas Normas
e Regulamentos do Servico de Inspecdao Municipal de Produtos de Origem Animal -
SIM/POA.

Declaro para os devidos fins e efeitos legais que as informacdes acima
descritas sao verdadeiras e que todos os documentos ora anexados sao veridicos e
conferem com os originais.

Local, data.

Representante legal do estabelecimento
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ANEXO Il

LAUDO TECNICO DE INSPECAO DE TERRENO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

Data:

Hora inicial: Hora final:

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando

houver):

Classificacao:

Endereco do terreno:

Distrito/Bairro: Municipio:
CEP: UF:
Complemento:

2 - DADOS DO TERRENO

2.1 O terreno localiza-se em:

( ) Zona Urbana ( ) Zona Rural

2.2 Existem fontes poluidoras (mau cheiro, dejetos, etc.) no local ou préximas ao
local?

() Sim ( ) Nao

Especificar a fonte poluidora:
Qual a distancia da fonte ao terreno?

2.3 Topografia do terreno:

( ) Plana () Levemente inclinada ( ) Inclinada

2.4 Existe curso d’agua proximo?

( ) Sim ( ) Nao
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Qual a distancia aproximada?

2.5 Qual a area total do terreno?

2.6 Qual area sera utilizada na construcao?

2.7 Existe possibilidade de ampliacdo futura da construcao?

() Sim ( ) Nao

2.8 O terreno é bem drenado?

() Sim ( ) Nao

2.9 O local permite que as edificacoes fiquem afastadas no minimo 5m de vias
publicas?

() Sim () Nao

2.10 Como € o acesso?

( ) Estrada de terra () Asfalto () Outro:
2.11 O acesso ¢ dificultado por algum motivo?

() Sim ( ) Nao

Qual?

2.12 A localizacao sob o ponto de vista logistico (regiao, distancia e meio de acesso
da matéria-prima) € ideal?

() Sim ( ) Nao

2.13 Existem outras construcoes vizinhas ao terreno?

() Sim ( ) Nao
Quais?

Distancia aproximada:

2.14 Existe algum tipo de rede elétrica que fornece ou pode fornecer energia
elétrica ao futuro empreendimento?

() Sim () Nao
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( )Trifasico ( )Monofasico

2.15 Existe fornecimento ou fonte de abastecimento de agua com oferta e
potabilidade suficientes para execucao das atividades de forma satisfatéria?

() Sim ( )Nao
Especificar:

4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA VISTORIA

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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ANEXO Il

Nome:

LAUDO TECNICO DE INSPECAO PREVIA DE ESTABELECIMENTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

RG:

CPF:

Telefone:

E-mail:

Nome/Razao Social:

2 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

CNPJ /CPF:

Insc. Estadual:

Insc. Municipal (quando
houver):

Classificacao:

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:
CEP: UF:
Complemento:

3 - CONSIDERACOES TECNICAS
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4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA VISTORIA

O Servico de Inspecdao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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ANEXO IV

MEMORIAL TECNICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO
- MTSE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

I - DADOS GERAIS
1. DADOS DO ESTABELECIMENTO

1.1 Nome/Razao Social:

1.2 CNPJ/CPF: 1.3 Insc. Estadual: 1.4 Insc. Municipal (quando

houver):

1.5 Classificacao:

1.6 Telefone: 1.7 E-mail:

2. LOCALIZACAO DO ESTABELECIMENTO

2.1 Endereco:

2.2 Distrito/Bairro: 2.3 Municipio:

2.4 CEP: 2.5 UF:

2.6 Complemento:

II - DETALHES DO TERRENO, PROJETO E AGUA DE ABASTECIMENTO

3. DETALHES DO TERRENO

3.1 Area total do terreno (m?2): 3.2 Area a ser construida (m?2):

3.3 Area util (m2): 3.4 Recuo de ruas, avenidas e estradas
(m):

3.5 Confrontantes e vias de acesso:

4. DETALHES DO PROJETO
4.1 SERVICOS PRELIMINARES (Descrever sobre limpeza e preparo do terreno: supressio de

vegetacao (autorizacao de 6rgao ambiental competente), aterro e terraplanagem (autorizacao de
oérgao ambiental competente), demoli¢cées, dentre outros)
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4.2 PAVIMENTACAO E DELIMITACAO EXTERNA (Descrever qual o material utilizado para
pavimentacao do patio (concreto, asfalto, blocos, ete.) e a delimitacio das areas externas (cerca,
muro, alambrado, etc.)

4.3 PE DIREITO (Descrever sobre a altura do pé direito nos diferentes setores, recepcéo,
expedicao, area de manipulacao, camaras frigorificas, depésitos, banheiros, vestiarios, refeitérios e
demais areas de acordo com a natureza do estabelecimento)

4.4 COBERTURA/TELHADO (Descrever sobre o material utilizado para a cobertura, incluindo o
material utilizado nas vigas/madeiramento nos diferentes setores: recepcao, expedicao, area de

manipulacao, camaras frigorificas, depositos, banheiros, vestiarios, refeitérios e demais areas de

acordo com a natureza do estabelecimento)
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4.5 FORROS (Descrever o material utilizado como forro nos diferentes setores: recepgao,

expedicao, area de manipulacao, camaras frigorificas, depésitos, banheiros, vestiarios, refeitérios e
demais areas de acordo com a natureza do estabelecimento)

4.6 PORTAS, JANELAS, BASCULAS E EXAUSTORES (Informar as dimensdes, o material

utilizado e a localizacao nas dependéncias do estabelecimento)

4.7 ESQUADRIAS, BATENTES E MARCOS (Informar as dimensdes e os materiais utilizados)
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4.8 PISOS E RODAPES (Descrever como € o material do piso e sua declividade em relacao aos
ralos e calhas, bem como a presenca de ralos sifonados, canaletas e calhas. Informar o material
dos rodapés (deve possuir cantos arredondados entre o piso e as paredes)

4.9 PAREDES (Informar o material utilizado e a altura da impermeabilizacao das paredes
internas nos diferentes setores do estabelecimento e sobre a pintura utilizada nas paredes
externas)

4.10 ILUMINACAO, MODELOS DE TOMADAS E FIACAO (Informar as caracteristicas dos
elementos de iluminacao, identificar os pontos de iluminacéo e qual o tipo de protecao das
lampadas instaladas. Descrever quais os tipos de tomada, se tem ou nao protecao contra agua,
informar ainda sobre a fiacao, se sao embutidos ou em dutos externos)

Pagina 4 de 9



DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

4.11 VENTILACAO (informar a presenca de janelas teladas, exautores e climat

4.12 FONTE PRODUTORA DE CALOR, BANCO DE AGUA GELADA E FABRICA DE GELO
(Informar o tipo, a localizacdo e a capacidade de producao, quando houver)

4.13 INSTALACAO DE AGUA E CANALIZACAO (Informar a origem da dagua de abastecimento
(poco, rede publica, agua de superficie), o sistema de tratamento, a vazao (m3/hora) e a
capacidade dos reservatorios. Informar todos os pontos de dgua internos e externos. Informar

ainda se a canalizacao € embutida ou externa.
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4.14 SISTEMA DE ESCOAMENTO DE AGUAS RESIDUAIS (Descrever como é o sistema de
escoamento das dguas residuais (tipo de tratamento e destino)

4.15 METODOS EMPREGADOS NO CONTROLE DE PRAGAS (informar os métodos fisicos
(telas, cortinas de ar, armadilhas luminosas) e quimicos (iscas, feromonios, fumigacao) existentes
para impedir o acesso de pragas, e quem € responsavel pelo controle (empresa terceirizada ou o
proprio estabelecimento)

4.16 DISTANCIA DE OUTRAS EDIFICACOES (Informar a distancia de outras estruturas como
estabulos e residéncias)

EDIFICACAO DISTANCIA

4.17 TEMPO APROXIMADO PARA CONCLUSAO DA OBRA
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III - MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
5. LISTAGEM DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

N° | EQUIPAMENTO | MODELO | CAPACIDADE | MATERIAL | FEF t?sr:;)o DE

FABRICANTE

IV - PRODUTOS QUE PR ABRICAR
6. LISTAGEM DE PRODUTOS A SEREM FABRICADOS
(relacionar por ordem: dos mais produzidos para os menos produzidos)
CAPACIDADE
I:IE PRODUTO Q&ﬁN}‘ID;\SE FREQUENCIA DIARIA MAXIMA
-/Kg, DE PRODUCAO
1
2
3
4
5
7. PROCEDENCIA E TRANSPORTE L

(informar a procedéncia/origem da matéria-prima (propria, oriunda de fazendas, indastrias...) o

tipo de veiculo (modelo, se é fechado) e o modo de acondicionamento (caixas isotérmicas,
carroceria refrigerada) e de conservacao da matéria-prima durante o transporte (resfriado,
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congelado, in natura...)

R P
MUNICIPIO MEIO DE TRANSPORTE

V - NUMERO DE FUNCIONARIOS

HOMENS MULHERES

VI - DIAS E HORARIOS DE FUNCIONAMENTO

VII - PROCESSO DE HIGIENIZACAO
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(Descrever detalhadamente as etapas de limpeza e sanitizaciao de

maquinario/equipamentos/utensilios/instalacées (como € feito o procedimento, com quais
produtos, onde e em que momento)

VIII - INFORMAGCOES COMPLEMENTARES

9. OBSERVACOES
9.1 ANEXAR PLANTAS

Situacéo Na escala de 1/500

Baixa Na escala de 1/100 (com layout dos equipamentos)

Fachada Na escala de 1/50

Cortes Na escala de 1/50

No caso de agroindistria de pequeno porte as plantas poderdo ser substituidas por
croquis com layout dos equipamentos.

Local, data.

Representante legal do estabelecimento
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ANEXO V

DECLARACAO DE CONHECIMENTO E TERMO DE COMPROMISSO

Eu, ,CPF
, Pproprietario/responsavel legal
pelo
estabelecimento ,
CNPJ /Inscricao Estadual
, com sede em
declaro

estar ciente dos pré-requisitos para a producao agroindustrial e
assumo perante o Servico de Inspecdo Municipal - S.I.M, representado
pelo seu Coordenador, o COMPROMISSO de acatar todas as exigéncias
contidas na Lei n°® ........ccoooeeein, regulamentada pelas Instrucdes da
ResolUuCA0 N s:iusvusnsssassassasssssasssnss sem prejuizo de outras que venham a
ser determinadas.

Declaro estar ciente que quaisquer obras sé poderao concretizar-se apds
a aprovacao prévia do projeto pelo S.I.M.

Declaro ainda estar ciente que, sendo necessarias, as analises de agua e
produtos, serao custeadas pelo estabelecimento.

Local, data.

Representante legal do estabelecimento
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ANEXO VI

LAUDO TECNICO DE A_NALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
OVOS E DERIVADOS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome /Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF

Complemento:

2 - PLANTAS APRESENTADAS

) Situacéao — escala 1:500

) Baixa — escala 1:100

) Fachada — escala 1:50

) Cortes — escala 1:50

) Layout dos equipamentos — escala 1:100

) Hidrossanitaria — escala 1:100

) Fluxos de produgéo e movimentacéo de colaboradores

o S e

) Croqui
Legenda:
’Fg— Conforme [ NC - Nao Conforme | NA - Nao Aplicavel |
3 - ITENS C NC NA

3.1. Escritério/Administracao.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicagao
direta com as areas de manipulagao e armazenamento de
alimentos e dimensdes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacéo direta
com as areas de manipulacdo e armazenamento de
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alimentos e dimensoes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, ndo comum a habitacao
ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitorio adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com localizagdo
adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatorio de agua com volume suficiente para
atender a producéao diaria.

3.14. Sistema de tratamento de agua (no caso de captacgio
de agua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Area de recepcdo de matéria-prima coberta, com
dimensodes suficientes, pia e bancadas.

3.17. Oculo para passagem dos ovos para a area de
producéo.

3.18. Area de producdo com dimensdes suficientes, pia e
bancadas.

3.19. Equipamento de lavagem de ovos.

3.20. Ovoscépio.

3.21. Classificadora  automatica ou  balanca  para
classificacdo manual.

3.22. Sala de cozimento e descasque.

3.23. Sala de preparo de salmoura e envase.

3.24. Depésito de ingredientes com dimensdes suficientes.

3.25. Sala de embalagem primaria.

3.26. Depésito de embalagens e rétulos.

3.27. Area para embalagem secundaria.

3.28. Depdsito de embalagens secundarias.

3.29. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.30. Oculo para expedicdo de produtos.

3.31. Area de expedicao com projecao de cobertura para o
veiculo.

3.32. Camara fria.

3.33. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.34. Sala para guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.35. Depésito de produtos de limpeza (DML).
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4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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LAUDO TECNICO DE A_NALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
LEITE E DERIVADOS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO
Nome /Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF

Complemento:

2 - PLANTAS APRESENTADAS

) Situacéo — escala 1:500

) Baixa — escala 1:100

) Fachada — escala 1:50

) Cortes — escala 1:50

) Layout dos equipamentos — escala 1:100

) Hidrossanitaria — escala 1:100

) Fluxos de produgéo e movimentacéo de colaboradores

o e e e

) Croqui
Legenda:
C - Conforme [ NC - Nao Conforme | NA - Nao Aplicavel |
3 - ITENS C NC NA

3.1. Escritério/Administracao.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicagao
direta com as areas de manipulacio e armazenamento de
alimentos e dimensdes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacéo direta
com as areas de manipulacdo e armazenamento de
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alimentos e dimensoes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, ndo comum a habitacao
ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitorio adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com localizacdo
adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatorio de agua com volume suficiente para
atender a producéao diaria.

3.14. Sistema de tratamento de agua (no caso de captacdo
de agua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Area de recepcdo de matéria-prima coberta, com
dimensodes suficientes, pia e bancadas.

3.17. Laboratorio para analises de rotina.

3.18. Area de producdo com dimensdes suficientes, pia e
bancadas.

3.19. Tanque de pasteurizacao lenta do leite.

3.20. Pasteurizador em placas.

3.21. Fogao industrial.

3.22. Tanque de aco inox para fabricacao de queijos.

3.23. Tanque de aco inox para filagem de massa.

3.24. Prensa.

3.25. Tanque de aco inox para fabricacao de ricota.

3.26. Tacho industrial para fabricagéo de doce de leite e/ou
requeijao.

3.27. Tanque de ago inox para fabricacdo de iogurte ou
bebida lactea.

3.28. Envasadora de iogurte.

3.29. Desnatadeira ou padronizadora para manteiga.

3.30. Equipamento para bategao, lavagem e malaxagem da
manteiga.

3.31. Depésito de ingredientes com dimensées suficientes.

3.32. Sala de embalagem primaria.

3.33. Deposito de embalagens e rotulos.

3.34. Area para embalagem secundaria.

3.35. Depdsito de embalagens secundarias.

3.36. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.37. Oculo para expedicdo de produtos.
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3.38. Area de expedicdo com projecdo de cobertura para o
veiculo.

3.39. Camara fria.

3.40. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.41. Sala apara guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.42. Depésito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

() FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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LAUDO TECNICO DE A‘_NALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
CARNE E DERIVADOS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO
Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

( ) Situacao - escala 1:500

( ) Baixa —escala 1:100

( ) Fachada - escala 1:50

( ) Cortes —escala 1:50

( ) Layout dos equipamentos — escala 1:100

( ) Hidrossanitaria — escala 1:100

( ) Fluxos de producao e movimentacao de colaboradores
(

2 - PLANTAS APRESENTADAS

3.1. Escritério/Administracao.

) Croqui
Legenda:
| € - Conforme | NC - Ndo Conforme | NA - Nio Aplicavel [
3 - ITENS C NC NA

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacdo e armazenamento
de alimentos e dimensées suficientes para o numero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacio
direta com as areas de manipulacdo e armazenamento
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de alimentos e dimensodes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, ndo comum a habitagao
ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitério adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com localizacao
adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatério de agua com volume suficiente para
atender a producéao diaria.

3.14. Sistema de tratamento de agua (no caso de captagao
de agua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Area de recepcdo de matéria-prima coberta, com
dimensdes suficientes, pia e bancadas.

3.17. Camara de armazenamento de matérias-primas

congeladas.

3.18. Camara de armazenamento de matérias-primas
resfriadas.

3.19. Area de producao com dimensdes suficientes, pia e
bancadas.

3.20. Local para armazenamento de residuos.

3.21. Defumador.

3.22. Area de producéo de charque.

3.23. Sala de prensa e embalagem de charque.

3.24. Depdsito de ingredientes com dimensoes suficientes.

3.25. Sala de embalagem primaria.

3.26. Depdsito de embalagens e rétulos.

3.27. Area para embalagem secundaria.

3.28. Deposito de embalagens secundarias.

3.29. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.30. Camara de armazenamento de produtos prontos
congelados.

3.31. Camara de armazenamento de produtos prontos
resfriados.

3.32. Oculo para expedicao de produtos.

3.33. Area de expedicdo com projecdo de cobertura para o
veiculo.

3.34. Sala de higienizacdo de utensilios e bandejas.

3.35. Sala apara guarda de wutensilios e bandejas
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higienizadas.
3.36. Depoésito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servigo de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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LAUDO TECNICO DE ANALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ABATEDOURO FRIGORIFICO - BOVINOS E SUINOS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - PLANTAS APRESENTADAS

( ) Situacdo - escala 1:500

( ) Baixa - escala 1:100

( ) Fachada - escala 1:50

( ) Cortes — escala 1:50

() Layout dos equipamentos — escala 1:100

( ) Hidrossanitaria — escala 1:100

() Fluxos de producao e movimentacao de colaboradores
(

) Croqui
Legenda:
[ C - Conforme | NC - Nao Conforme | NA - Nao Aplicavel |
3 - ITENS C NC NA

3.1. Escritério/Administracao.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacdo e armazenamento
de alimentos e dimensoes suficientes para o nimero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacio
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3.32. Chuveiro de toalete de suinos (divisdao entre area suja
e limpa)

3.33. Area e equipamento de esfola de bovinos.

3.34. Serra de chifres e esterilizador.

3.35. Plataforma de oclusao do reto.

3.36. Area de oclusio do esofago.

3.37. Esterilizador para saca rolha.

3.38. Lavador de cabecas.

3.39. Serra de peito e esterilizador.

3.40. Plataforma de evisceracao.

3.41. Mesa de visceras brancas.

3.42. Mesa de visceras vermelhas.

3.483. Serra de carcaca e esterilizador.

3.44. Plataforma de inspecéo.

3.45. DIF.

3.46. Plataforma de toalete.

3.47. Balanga.

3.48. Plataforma de carimbagem.

3.49. Camara de armazenagem de carcacas.

3.50. Sala de visceras vermelhas.

3.51. Sala de carne industrial.

3.52. Bucharia e triparia.

3.53. Camara de resfriamento de visceras brancas.

3.54. Camara de congelamento de visceras brancas.

3.55. Camara de resfriamento de visceras vermelhas.

3.56. Camara de congelamento de visceras vermelhas.

3.57. Area de producao com dimensoes suficientes, pias,
bancadas e esterilizadores.

3.58. Sala de desossa.

3.59. Local para armazenamento de residuos.

3.60. Defumador.

3.61. Area de producio de charque.

3.62. Sala de prensa e embalagem de charque.

3.63. Deposito de ingredientes com dimensées suficientes.

3.64. Sala de embalagem primaria.

3.65. Deposito de embalagens e rétulos.

3.66. Area para embalagem secundaria.

3.67. Deposito de embalagens secundarias.

3.68. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.69. Camara de armazenamento de produtos prontos
congelados.

3.70. Camara de armazenamento de produtos prontos
resfriados.

3.71. Oculo para expedicao de produtos.
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3.72. Area de expedicao com projecao de cobertura para o
veiculo.

3.73. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.74. Sala apara guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.75. Depésito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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LAUDO TECNICO DE ANALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ABATEDOURO FRIGORIFICO - AVES

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - PLANTAS APRESENTADAS

( ) Situacao - escala 1:500

( ) Baixa - escala 1:100

( ) Fachada - escala 1:50

( ) Cortes — escala 1:50

( ) Layout dos equipamentos — escala 1:100

( ) Hidrossanitaria — escala 1:100

() Fluxos de producao e movimentacao de colaboradores
(

) Croqui
Legenda:
[ C - Conforme | NC - Nao Conforme | NA - Nao Aplicavel |
3 - ITENS C NC NA

3.1. Escritério/Administracao.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacido e armazenamento
de alimentos e dimensoes suficientes para o nimero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacao
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direta com as areas de manipulacao e armazenamento
de alimentos e dimensdes suficientes para o niimero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, nao comum a
habitacido ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitorio adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com
localizacao adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatorio de agua com volume suficiente para
atender a producao diaria.

3.14. Sistema de tratamento de dgua (no caso de captacao
de dagua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitdria com lava botas e pia.

3.16. Plataforma de recepcao das aves em tamanho
adequado, coberta e ventilada.

3.17. Area de pendura.

3.18. Equipamento de insensibilizacao adequado a espécie.

3.19. Tunel de sangria.

3.20. Tanque de escaldagem.

3.21. Depenadeira automatica.

3.22. Area de evisceracao.

3.23. DIF.

3.24. Tanque de pré-resfriamento de carcacas.

3.25. Tanque de pré-resiriamento de miudos.

3.26. Calha de gotejamento.

3.27. Sessao de cortes.

3.28. Tunel de congelamento.

3.29. Local para armazenamento de residuos.

3.30. Depésito de ingredientes com dimensédes suficientes.

3.31. Sala de embalagem primaria.

3.32. Depésito de embalagens e rétulos.

3.33. Area para embalagem secundaria.

3.34. Deposito de embalagens secundarias.

3.35. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.36. Camara de armazenamento de produtos prontos
congelados.

3.37. Camara de armazenamento de produtos prontos
resfriados.
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3.38. Oculo para expedi¢ido de produtos.

3.39. Area de expedicdo com projecdo de cobertura para o
veiculo.

3.40. Sala de higienizacdo de utensilios e bandejas.

3.41. Sala apara guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.42. Deposito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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LAUDO TECNICO DE ANALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
PESCADO E DERIVADOS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - PLANTAS APRESENTADAS

( ) Situacao - escala 1:500

( ) Baixa — escala 1:100

( ) Fachada - escala 1:50

( ) Cortes — escala 1:50

( ) Layout dos equipamentos — escala 1:100

( ) Hidrossanitaria — escala 1:100

() Fluxos de producao e movimentacao de colaboradores
(

) Croqui
Legenda:
[ C - Conforme | NC - Ndo Conforme | NA - Nao Aplicivel |
3 - ITENS C NC NA

3.1. Escritério/Administracao.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacdo e armazenamento
de alimentos e dimensoes suficientes para o nimero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacao
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direta com as areas de manipulacao e armazenamento
de alimentos e dimensdes suficientes para o niimero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, nao comum a
habitacido ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitorio adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com
localizacao adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatorio de agua com volume suficiente para
atender a producao diaria.

3.14. Sistema de tratamento de dgua (no caso de captacao
de dagua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitdria com lava botas e pia.

3.16. Area de recepcio de pescado.

3.17. Insensibilizador.

3.18. Maquina/silo de gelo.

3.19. Camara de espera.

3.20. Sala de abate/evisceracao.

3.21. Sala de processamento.

3.22. Sala de despolpadeira.

3.23. Local para armazenamento de residuos.

3.24. Deposito de ingredientes com dimensées suficientes.

3.25. Sala de embalagem primaria.

3.26. Depdsito de embalagens e rotulos.

3.27. Area para embalagem secundaria.

3.28. Depdsito de embalagens secundarias.

3.29. Tunel de congelamento.

3.30. Camara de armazenamento de produtos prontos
congelados.

3.31. Camara de armazenamento de produtos prontos
resfriados.

3.32. Oculo para expedicao de produtos.

3.33. Area de expedicdo com projecdo de cobertura para o
veiculo.

3.34. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.35. Sala apara guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.36. Deposito de produtos de limpeza (DML).
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4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspeciao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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LAUDO TECNICO DE ANALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
PRODUTOS DAS ABELHAS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome /Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - PLANTAS APRESENTADAS

() Situacao - escala 1:500

( ) Baixa — escala 1:100

( ) Fachada - escala 1:50

( ) Cortes — escala 1:50

() Layout dos equipamentos - escala 1:100

( ) Hidrossanitaria - escala 1:100

( ) Fluxos de produgao e movimentac¢ao de colaboradores
( ) Croqui

Legenda:
[ C - Conforme [ NC - Nao Conforme | NA - Nao Aplicavel |
3 - ITENS C \ [ NA

3.1. Escritério/Administracio.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacio e armazenamento
de alimentos e dimensoes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacao
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direta com as areas de manipulacdao e armazenamento
de alimentos e dimensodes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, nao comum a
habita¢do ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitorio adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com localizacao
adequada.

3.12. Deposito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatorio de agua com volume suficiente para
atender a producéao diaria.

3.14. Sistema de tratamento de agua (no caso de captacao
de agua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Area de recepcio de matéria-prima (melgueiras ou
baldes de mel)

3.17. Oculo para passagem dos quadros para a area de
producao.

3.18. Area de extracao de mel com dimensdes suficientes,
pia e bancadas.

3.19. Area de beneficiamento.

3.20. Depésito de ingredientes com dimensoées suficientes.

3.21. Sala de embalagem primaria.

3.22. Deposito de embalagens e rotulos.

3.23. Area para embalagem secundaria.

3.24. Deposito de embalagens secundarias.

3.25. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.26. Oculo para expedicdo de produtos.

3.27. Area de expedicdo com projecao de cobertura para o
veiculo.

3.28. Camara fria.

3.29. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.30. Sala para guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.31. Depésito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS
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5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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ANEXO VII

LAUDO TECNICO DE INSPECAO FINAL DE ESTABELECIMENTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - CONSIDERACOES TECNICAS

3 — OBSERVACOES FINAIS
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4 - CONCLUSAO DA VISTORIA

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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ANEXO Vil

MEMORIAL DESCRITIVO DE CONSTRUCAO - REFORMA E
AMPLIACAO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

Nome:

RG: CPF: Telefone: E-mail:

2 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Classificacao:

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

3 - CARACTERISTICAS DO ESTABELECIMENTO

Area total do terreno (m?2): Area a ser construida (m?2):

Area util (m?): Recuo de ruas, avenidas e estradas (m):

Confrontantes e vias de acesso:
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4 - DESCRICAO DA CONSTRUCAO

4.1 SERVICOS PRELIMINARES (Descrever sobre limpeza e preparo do terreno: supressdo de
vegetacao (autorizacao de 6rgao ambiental competente), aterro e terraplanagem (autorizacao de
orgao ambiental competente), demolicoes, dentre outros)

4.2 PAVIMENTA E DELIMITACAO EXTERNA (Descrever qual o material utilizado para
pavimentacao do patio (concreto, asfalto, blocos, etc.) e a delimitacao das dreas externas (cerca,
muro, alambrado, etc.)

4.3 PE DIREITO (Descrever sobre a altura do pé direito nos diferentes setores, recepcao,
expedicao, area de manipulacao, camaras frigorificas, depdsitos, banheiros, vestiarios, refeitorios e
demais areas de acordo com a natureza do estabelecimento)

4.4 COBERTURA/TELHADO (Descrever sobre o material utilizado para a cobertura, incluindo o
material utilizado nas vigas/madeiramento nos diferentes setores: recepcao, expedicao, drea de
manipulagao, camaras frigorificas, depésitos, banheiros, vestiarios, refeitérios e demais areas de
acordo com a natureza do estabelecimento)
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4.5 FORROS (Descrever o material utilizado como forro nos diferentes setores: recepcao,
expedicao, area de manipulacao, camaras frigorificas, depositos, banheiros, vestiarios, refeitorios e
demais areas de acordo com a natureza do estabelecimento)

4.6 PORTAS, JANELAS, BASCULAS E EXAUSTORES (Informar as dimensées, o material
utilizado e a localizacao nas dependéncias do estabelecimento)

4.7 ESQUADRIAS, BATENTES E MARCOS (Informar as dimensdes e os materiais utilizados)

4.8 PISOS E RODAPES (Descrever como ¢ o material do piso e sua declividade em relaciao aos
ralos e calhas, bem como a presenca de ralos sifonados, canaletas e calhas. Informar o material
dos rodapés (deve possuir cantos arredondados entre o piso e as paredes)

4.9 PAREDES (Informar o material utilizado e a altura da impermeabilizagao das paredes
internas nos diferentes setores do estabelecimento e sobre a pintura utilizada nas paredes
externas)
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4.10 INSTALACAO DE AGUA E CANALIZACAO (Informar todos os pontos de agua internos e
externos. Informar ainda se a canalizacao ¢ embutida ou externa. Descrever sobre a capacidade de
armazenamento e abastecimento)

4.11 SISTEMA DE ESCOAMENTO DE AGUAS RESIDUAIS (Descrever como é o sistema de

escoamento das aguas residuais (tipo de tratamento e destino)

4.12 MODELOS DE TOMADAS, ILUMINACAO E FIACAO (Descrever quais os tipos de
tomada, se tem ou nao protecao contra agua. Identificar os pontos de iluminacao, qual o tipo de
protecao das lampadas instaladas e informar ainda sobre a fiagao, se sao embutidos ou em dutos
externos)

4.13 TEMPO APROXIMADO PARA CONCLUSAO DA OBRA

5. OBSERVACOES

5.1 ANEXAR PLANTAS

Situacéao Na escala de 1/500
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Baixa Na escala de 1/100 (com layout dos equipamentos)
Fachada Na escala de 1/50
Cortes Na escala de 1/50

No caso de agroindistria de pequeno porte as plantas poderao ser substituidas por
croquis com layout dos equipamentos.

Local, data.

Representante legal do estabelecimento
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ANEXO IX

PARECER DE REFORMA E AMPLIACAO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - CONSIDERACOES TECNICAS

3 - OBSERVACOES FINAIS
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4 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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ANEXO X

MODELO 1 CONSORCIO

Servigo de inspe¢do municipal

Registro N° /

DE ACORDO COM O QUE DETERMINA A LEI MUNICIPAL N° , REGULAMENTADA PELO
DECRETO N° , FICA REGISTRADO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL- SIM, O

EMPREENDIMENTO ,
SEDIADO MUNICIPIO . ESTADO, . INSCRITO NO

CNP) : INSCRlc.ﬁO ESTADUAL COM NOME
FANTASIA CLASSIFICADO COMO, , COM

VALIDADE DE 5 ANOS.

PREFEITO DE

COORDENADOR (A) DO SERVICO PRESIDENTE DO CONSORCIO
DE INSPEGAO MUNICIPAL

MODELO 1 MUNICiPIO

Servigo de inspegdo municipal

Registro N° /

DE ACORDO COM O QUE DETERMINA A LEI MUNICIPAL N° REGULAMENTADA PELO
DECRETO N° , FICA REGISTRADO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL- SIM, O
EMPREENDIMENTO ’
SEDIADO MUNICiPIO . ESTADO, , INSCRITO NO
CNP) " lNSCRIQiO ESTADUAL COM NOME

FANTASIA CLASSIFICADO COMO , COM
VALIDADE DE 5 ANOS.

. DE De

PREFEITO DE

COORDENADOR (A) DO SERVICO PRESIDENTE DO Municipio
DE INSPECAO MUNICIPAL
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ANEXO XI
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PARECER DE TRANSFERENCIA DE ESTABELECIMENTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ /CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF.

Complemento:

2 - CONSIDERACOES TECNICAS

3 - OBSERVACOES FINAIS
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4 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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ANEXO XIi

TERMO DE CANCELAMENTO DE REGISTRO DE
ESTABELECIMENTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
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RESOLUCAO N2 006, DE 27 DE MARCO DE 2026

Estabelece os procedimentos de
avaliacdo dos registros de produtos
enviados ao Servico de Inspecdo

Municipal - SIM, das empresas
registradas, definindo a metodologia a
ser utilizada.

RESOLVE:

Art. 12 Todos os produtos entregues ao comércio devem estar identificados por
meio de rétulos aprovados ou registrados no SIM — SMMAA RIO CLARO, quer quando
destinados ao consumo, quer quando se destinam a outros estabelecimentos que os
vao beneficiar.

Art. 22 A funcdo principal do registro de produtos e do controle de rdétulos
registrados é esclarecer sobre o processo de fabricacdo do produto, bem como sua
avaliacdo, aprovacao e controle da logomarca do SIM.

Paragrafo unico. Entende-se como registro de produtos a aprovacdo dos
memoriais descritivos de fabricacdo dos produtos e seus respectivos rotulos.

Art. 32 Todos os produtos que a empresa pretende fabricar devem ser
registrados através de memoriais descritivos de fabricacdo e rotulagem (ANEXO I)
juntamente com o croqui do rétulo em cores e com as indicagdes das dimensdes do
rétulo e do carimbo de inspecdo, e tipo e tamanho das fontes utilizadas, devendo ser
entregues ao Servico de Inspe¢dao Municipal — SIM em 02 vias.

Art. 42 Além de outras exigéncias previstas nesta Resolugdo, em normas
complementares e em legislacdo especifica, os rotulos devem conter, de forma clara e
legivel a seguinte frase: “Produto Registrado no SIM de Rio Claro/RJ sob n? 000/111”,
onde o primeiro numero se refere ao numero de registro do produto e o segundo
numero se refere ao numero de registro do estabelecimento no SIM — SMMAA RIO
CLARO/RJ.

Art. 52 Os rotulos dos produtos registrados no SIM — SMMAA RIO CLARO
devem ser identificados com a denominacdo do municipio, endereco, nimero de
inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), logomarca oficial do
Municipio de Rio Claro/RJ e a expressdo “ abreviacdo do nome do Municipio e a sigla
do estado “Rio Claro - RJ” com tamanho de fonte ndo superior a maior usada na
logomarca do Servico de Inspecao e posicionada logo abaixo desta logomarca.
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§ 12 Os rétulos dos produtos devem conter a data de cadastro do Municipio
publico junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, na forma que
estabelece esse 6rgao.

Art. 62 O Médico Veterinario responsavel deve fazer a avaliacdo conforme a
legislacdo pertinente especificada através do checklist de rotulagem (ANEXO Il),
considerando os RTIQ especificos, e dard o parecer final quanto ao registro do
produto.

§ 12 Depois de avaliado e aprovado, as copias serdo distribuidas uma na sede
do SIM e a outra na empresa. Todas as copias devem estar assinadas e rubricadas
pelos representantes da empresa ao entregar no servi¢o, o SIM fard sua avaliagdo e
também deverd assinar e rubricar todas as paginas.

§ 22 Apbs aprovado, o produto recebe um Laudo Técnico com aprovacgdo e
autorizacdo para impressao dos rotulos (ANEXO l1ll), o qual devera ser atualizado
sempre que o produto for alterado.

Art. 72 Para aprovacado de produto ndo regulamentado nos empreendimentos
registrados no SIM, devera ser encaminhado o memorial descritivo de fabricacdo e
rotulagem, juntamente com o laudo de analise microbiolégica, que atesta a inocuidade
e analise fisico-quimica estabelecendo o padrao que devera ser mantido.

Art. 82 Para aprovacdo de produto ndo regulamentado nos empreendimentos
registrados no SIM e que possuam selo SISBI, a documentacdo sera encaminhada para
avaliacdo do Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — DIPOA do
Ministério da Agricultura e Pecuaria — MAPA.

Art. 92 Os memoriais devem ser atualizados sempre que houver alteracdo de
processo de fabricacdo, alteracdo de croqui de rétulo, registro e/ou adicdo de rétulos.

Art. 10 O controle de estoque de rétulos e embalagens deve ser realizado pelas
empresas, as quais devem preencher mensalmente planilha de controle de rotulagem,
ficando disponivel para a verificacdo do SIM quando solicitado.

Art. 11 O Servico de Inspecdo efetua o controle dos rétulos aprovados através
da verificagdo in loco na empresa, onde devera avaliar se os rétulos em uso sdo
idénticos aos aprovados no SIM.

§ 12 Em caso de constatacao de ndao conformidades, o fiscal deve lavrar RNC.

§ 22 Dependendo da ndao conformidade encontrada, outras acdes podem ser
tomadas a juizo do SIM.

Art. 12 O registro de produto podera ser cancelado a pedido do proprietario ou
responsavel legal do estabelecimento ou ainda quando houver descumprimento do
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disposto na legislacdo e se fara por meio da emissdo do Termo de Cancelamento de
Produto (ANEXO IV).

Art. 13 Esta Resolucdo entrard em vigor na data de sua publicacdo.

RIO CLARO, 27 de MARGO de 2026.

PREFEITO DO MUNICIPIO DE RIO CLARO/RJ
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Anexo |

Nome:

MEMORIAL DESCRITIVO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

RG: | CPF:

‘ Telefone: ’ E-mail:

Nome/Razao Social:

2 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Classificacao:

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

3 - SOLICITACAO

() Registro de produto

() Alteracao de croqui de rotulo

() Alteracao de processo de fabricagao/composi¢ao do produto

Nome do produto:

4 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Numero do rétulo:

Marca:

Validade:

Forma de conservagao:
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Tipo de embalagem: Peso liquido/volume:

MATERIA-PRIMA kgoul %
E recomendado que sejam adicionadas as quantidades referentes a uma batelada de

produgdo para maior precisdo das informagdes,

Inserir apenas o nome dos ingredientes e o guantitativo utilizado em valores numéricos;

o percentual de cada ingrediente & calculado automati camente pela tabela.

Mo caso de aditives ou mix de produtos, descrever o mix e todos os ingredientes que

o compdem, exemplo:

preparado de polpa de morango (polpa de morango, agucar, agua, estabilizante pectina

cifrica, conservador sorbato de potassice aroma natural de morango).

Para os aditivos comercializados na forma de mistura pré-elaborada [mix), deve-se descrever

a concentragio (o percentual) deste no mix, por exemplo:
NOME FANTASIA (sal refinado - 90%, nitrito de sodio - 4% e nitrato de sodio 6%).
APAGAR TODAS AS LINHAS ANTES DE PREENCHER A TABELA.

TOTAL 00 0,0

6 - PROCESSO DE FABRICACAO (descrever detalhadamente todas as etapas da

fabricacao do produto — recepcao da matéria-prima, sistema de embalagem, até a expedicdo do

produto final)

Neste campo devem ser descritas todas as informagoes do processo de fabricacao desde a origem
da matéria-prima até o término do processo de producao.

Devem ser citados o tempo e temperatura de processamento, equipamentos utilizados, ordem de
adicao dos ingredientes, etapas de producao, etc.

Exemplos:
Para produtos lacteos, descrever:
. Obtencao do leite, forma de colheita na propriedade rural, anélises e processos realizados;

. O processamento do leite, incluindo a clarificacdo, desnate, pasteurizacao, e outros
possiveis processos;

. Processos especificos para fabricacdo dos produtos como coagulacao, fermentacao,
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maturacao entre outros, sempre citando equipamentos, tempo x temperaturas, ingredientes e
todas as demais informacdes relevantes ao processo.

Para produtos carneos, descrever:
. Desde a origem da carne (estabelecimentos com SIM, SIE ou SIF);

. A recepcao e as condicoes de armazenamento da matéria-prima informando o local,
temperatura de armazenamento;

. Local e condi¢oes de processamento (descongelamento, desossa, moagem ou qualquer outra
etapa de industrializacdo) informando todos os equipamentos, temperatura das dependéncias
(sala de desossa, manipulagao, sala de salga, estufas etc.), no caso de cozimento deve informar o
binomio tempo x temperatura e ponto de determinacao do final do processo e todas as demais
informacoes relevantes ao processo.

Para produtos de abelhas, ovos e derivados, descrever:

. Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima
(forma de colheita e transporte), recepcao e etapas de processamento, incluindo as
dependéncias e equipamentos, até o término do processamento, embalagem ou envase.

Para pescados descrever:

. Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima
(pesca extrativista ou aquicultura), recepcao (vivo, fresco, resfriado ou congelado) e etapas
de processamento (abate, lavagem, evisceracao, remocao da pele, filetagem, posteamento,
glazeamento etc.), incluindo as dependéncias e equipamentos, a temperatura das
dependéncias e dos produtos ao longo das etapas de processamento, até o término do
processamento, embalagem.

7 - TRANSPORTE DO PRODUTO (tipo de veiculo, modo de acondicionamento,

temperatura)
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8 - ANALISES FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS REALIZADAS

(Parametros, legislacao de referéncia (quando houver) e frequéncia)

Local, data.

Representante legal do estabelecimento

8 — CONCLUSAO (Para uso do Servico de Inspecao Municipal - SIM)

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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Anexo Il

CHECKLIST DE ROTULAGEM
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ /CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Classificacao:

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - DENOMINACAO DE VENDA (NOME DO PRODUTO) C NC NA

2.1 Denominacdao de venda de acordo com o Regulamento|
Técnico de Identidade e Qualidade do produto, RIISPOA oul
CODEX.

2.2 Denominacido de venda estda no painel principal, em|
caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem|
intercalacao de desenhos e outros dizeres.

2.3 O tamanho da letra utilizada esta proporcional ao|
tamanho utilizado para a indicacdo da marca comercial ou
logotipo, caso existam.

2.4 Indicacdao do uso de aroma na denominacdo de vendas,
conforme o caso.

3 - LISTA DE INGREDIENTES C I\ [ NA
3.1 A lista de ingredientes esta em ordem decrescente de
quantidade, precedida da expressao “ingredientes:” oul
“ingr.:"?

3.2 Os aditivos estao declarados apos os ingredientes?

3.3 A func¢io principal do aditivo, o nome completo ou
numero INS estd declarado na lista de ingredientes?

Obs.: Os aromas podem ser declarados como aromas oul
aromatizantes.

3.4 Os ingredientes compostos contidos no alimento estao|
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declarados como tal na lista de ingredientes, acompanhado|
imediatamente de uma lista entre parénteses de seus|
componentes?
Obs.: Este item nao se aplica para os ingredientes compostos|
estabelecidos em Regulamento Técnico especifico e que|
representem menos que 25% do produto acabado (excecao
para aditivos que exercem funcdo tecnolégica no produto]
final).
3.5 O produto carneo que contém agua em sua composicao
traz este componente na lista de ingredientes?
Obs.: Sempre que a quantidade de agua adicionada for
superior a 3%, o percentual de dgua adicionado ao produto
deve ser informado, adicionalmente, no painel principal da
rotulagem.
4 - INFORMACOES METROLOGICAS C NC NA
4.1 O conteudo liquido € declarado no painel principal, em
cor contrastante com a do fundo e de forma que possa
transmitir ao consumidor uma facil, fiel e satisfatoria)
informacao sobre a quantidade comercializada.
4.2 O produto sera vendido como pré-medido:

. Se sim:
O conteuado liquido estd no painel principal do rétulo,
expresso em caracteres contrastantes e visiveis? A unidade de|
medida, bem como seus simbolos estio conforme a Portaria|
INMETRO N° 157/2002)?

. Se nao:
O produto informa o peso da embalagem?

4.3 No caso de queijos e requeijoes que nédo conseguem ter
suas quantidades padronizadas ou sofram alteracdao de peso,
impossibilitando a indicacdo de peso liquido apresentam a
inscricio “deve ser pesado em presenca do consumidor”
precedida da expressao “peso da embalagem” e da indicacao|
do peso da embalagem.

5 - IDENTIFICACAO DA ORIGEM C NC NA
5.1 Nome do produtor ou Razao Social.

5.2 Categoria do estabelecimento conforme legislacao do SIM.

5.3 Endereco completo do estabelecimento, pais de origem e
municipio.

5.4 CNPJ, ou CPF (caso previsto na legislacao).

5.5 Indicacdo de procedéncia: Industria brasileira.
6 - LOTE, VALIDADE E CONSERVACAO

6.1 Dispde e /ou informa o local e forma para apresentacao
da data de fabricacao, lote e data de validade.
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6.2 Apresenta uma das seguintes expressoes: “consumir

antes de...”, “valido até...”, “val:....”, “validade...”, “vence...”,

“vencimento...”, “vto:...”, “venc:...”.

6.3 Caso exija condi¢cdes especiais para sua conservacio ¢
apresentada uma legenda com caracteres legiveis, indicando|
as precaucoes necessarias para manter suas caracteristicas
normais, com as temperaturas maximas e minimas para a|
conservacdo do alimento e o tempo garantido de sua|
durabilidade nessas condicoes.

6.4 Conservacao e validade do produto apés a aberta a
embalagem, quando for o caso.

7 - DADOS DE REGISTRO DO PRODUTO C I\ [ NA
7.1 O carimbo do SIM esta conforme os modelos previstos na|
legislacao.

7.2 O numero de registro do estabelecimento no carimbo est4|
correto.

7.3 Frase indicativa e numero do registro do rétulo/produto
no SIM.

8 - INFORMACAO NUTRICIONAL C NC NA
8.1 Apresenta a informacdo nutricional de acordo com os|
modelos permitidos.

8.2 Apresenta porcao e medida caseira.

8.3 Utiliza Informacao Nutricional Complementar de formal
correta, seguindo os critérios estabelecidos

9.1 Existe a indicacdo da presenca ou auséncia de gliten por]
meio de uma das expressoes: “CONTEM GLUTEN” ou “NAO
CONTEM GLUTEN” escritos de forma uniforme em corpo e
cor, sem intercalacdo de dizeres ou desenhos, letras em caixa|
alta e em negrito.

9.2 Apresenta instrugées de preparo e uso do produto
(quando necessario).

9.3 Nao utiliza vocabulos, sinais, denominac¢ées, simbolos,
emblemas, ilustragées ou outras representacoes graficas que
possam tornar as informacdes falsas, incorretas, insuficientes,
ou que possam induzir o consumidor a equivoco.

9.4 Nao atribui efeitos ou propriedades que nido possuam ou
nao possam ser demonstradas.

9.5 Nao destaca a presenca ou auséncia de componentes que|
sejam intrinsecos ou proprios de produtos de origem animal
de igual natureza. (Exceto se estiver previsto em Regulamento|
[Técnico especifico).

9.6 Nao indica que o alimento possui propriedades
medicinais ou terapéuticas?
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9.7 Nao aconselha seu consumo como estimulante, paral
melhorar a saude, para prevenir doengas ou com acao|
curativa.

9.8 Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrao e dos
derivados dos produtos das abelhas deve constar a
adverténcia “Este produto nido deve ser consumido por
criancas menores de um ano de idade.”, em caracteres
destacados, nitidos e de facil leitura.

9.9 Para os ovos originados de racas de galinhas que|
produzam ovos de cores variadas, poderdo ser acondicionados
na mesma embalagem, sem necessidade da indicacédo da cor,
desde que haja explicacdo ao consumidor sobre a racga,
atendendo ao estabelecido em norma especifica.

10 - OBSERVACOES FINAIS

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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Anexo Il

LAUDO TECNICO DE ANALISE DE ROTULO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

Nome:

RG: CPF: Telefone: E-mail:

2 - DADOS DA ATIVIDADE

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Classificagao:

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

3 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto:

Numero do rétulo: Marca:
Validade: Forma de conservacao:
Tipo de embalagem: Peso liquido/volume:

4 - CONSIDERACOES TECNICAS
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5 - OBSERVACOES FINAIS

6 - CONCLUSAO

O Servico de Inspe¢ao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) APROVADO ( ) INDEFERIDO

7 - AUTORIZACAO PARA IMPRESSAO DE ROTULOS

O Servico de Inspecao Municipal , diante de suas
competéncias legais ( ) autoriza/ ( ) nado autoriza, a impressao de rétulos
conforme as especificacbes do produto
descrito acima, conforme a solicitacao do estabelecimento
, CPF/CNPJ

* O estabelecimento deve apresentar esta autorizacdo a grafica para poder solicitar a
impressao.

Local, Data

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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Anexo IV

TERMO DE CANCELAMENTO DE REGISTRO DE PRODUTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

’

Ao(s)____dias(s) do més de de , o(a) responsavel pelo Servigo de

inspecdo Municipal executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ, abaixo nominado(a) e

assinado de acordo com o Decreto de , vem CANCELAR O REGISTRO

DO PRODUTO , registrado sob o nimero

produzido pelo estabelecimento , CNPJ , registrado
no SIM sob o nimero , localizado na

, N0 municipio de

Devido a

Coordenador do Servico de Inspecdao Municipal
Assinatura e carimbo do responsavel do SIM

Ao responsavel:

Estabelecimento:

Nome:

Assinatura:

CPF:

Ciente em:
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RESOLUGCAO N2 007, de 27 de MARCO de 2026

Estabelece os procedimentos para o
calculo do risco estimado associado ao
estabelecimento (RE) para determinar a
frequéncia minima de fiscalizacio em
estabelecimentos registrados no
servico de inspecdo  municipal
executado pelo Municipio de Rio
Claro/RJ .

RESOLVE:

Art. 19 Estabelecer os procedimentos para o cdlculo do Risco Estimado
Associado ao Estabelecimento (RE) para determinar a frequéncia minima de
fiscalizacdo em estabelecimentos registrados no Servico de Inspe¢dao Municipal
executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ sujeitos a inspecdo periddica.

Art. 22 O padrao da nomenclatura dos produtos de origem animal é composto
dos seguintes elementos: componente principal, processo tecnolégico, método de
conservacgao, espécie animal e caracteristica, quando aplicavel.

Art. 32 Para a composicao da nomenclatura dos produtos de origem animal
ficam estabelecidas as seguintes definicdes:

| — Componente principal: é o elemento basico que compde o produto.
Il — Processo tecnoldgico: é todo procedimento aplicado aos produtos de
origem animal que levem a alteracdo de suas caracteristicas originais.

Il — Método de conservacdo: é a forma de conserva¢ao aplicada ao produto
visando preservar sua inocuidade até a sua utilizac3do.

IV — Espécie animal: é o elemento que caracteriza a espécie animal da qual
provém a matéria-prima utilizada na elaboragao do produto.

V — Caracteristica: é a particularidade da composicdo do produto que o
distingue de outros semelhantes.

§ 12 A categoria visa agrupar as nomenclaturas dos produtos de origem animal
gue possuam processos tecnoldgicos ou caracteristicas semelhantes.

§ 22 No caso dos produtos de origem animal submetidos a varias etapas de
fabricacdo, estes sdo associados a categoria que reflete o processo tecnolégico ou
caracteristica de maior relevancia para a sua seguranca e estabilidade microbioldgica e
fisico-quimica.
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§ 32 Cada padrao de nomenclatura é vinculado a uma Unica categoria dos
produtos de origem animal.

Art. 42 O Risco Estimado Associado ao Estabelecimento (RE) serd obtido pela
caracterizacao dos riscos associados ao:

| — Volume de producao.

Il — Produto.

Il — Desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislacdo
aplicavel a fiscalizacao.

Art. 52 O Risco Associado ao Volume de Producdo (RV) sera caracterizado pela
classificacdo do estabelecimento quanto ao volume produzido, conforme tabela
disposta no Anexo |.

§ 12 O volume produzido pelo estabelecimento sera obtido através dos registros
de produgdo entregues ao Servico de Inspe¢ao Municipal Executado pelo Municipio de
Rio Claro/RJ.

§ 22 Em caso de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo anterior, o
volume produzido sera obtido com base nas informac¢des apresentadas previamente,
usadas para o registro do estabelecimento.

Art. 62 O Risco Associado ao Produto (RP) sera caracterizado pelas categorias as
quais os produtos estao associados, conforme tabela disposta no Anexo Il.

§ 12 Os produtos fabricados pelos estabelecimentos, de acordo com os padrdes
de nomenclaturas e categorias, serdo obtidos a partir dos dados constantes na tabela
disposta no Anexo lll.

§ 22 Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo anterior,
os produtos fabricados serdo obtidos com base nas informacées apresentadas para o
registro do estabelecimento.

Art. 72 O Risco Associado ao Desempenho do estabelecimento quanto
atendimento a legislacdo aplicavel a fiscalizacdo (RD) serad caracterizado conforme
tabela disposta no Anexo lll, considerando:

| — As violagGes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-
quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
andlises oficiais.

I — As reclamagbes, denuncias e demandas formais de consumidores e

comunicag¢Oes de 6rgdos terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e
qualidade higiénico-sanitaria dos produtos.
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Il — Adogao de agdes fiscais decorrentes da deteccdo de n3ao conformidades
durante a fiscalizacdo local.

IV — A identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacdo ou adulteracao de produtos.

Paragrafo uUnico. A verificacdo da adoc¢do de agbes fiscais para a caracterizacao
do RD a ser utilizado no primeiro calculo do RE serd realizada pela avaliacdo de
relatério gerado na Uultima supervisdo, fiscalizacdo ou auditoria realizada no
estabelecimento.

Art. 82 Novos estabelecimentos terdo a caracterizacdo do RV e RP realizada com
base nas informacgdes constantes nos documentos apresentados para registro, sendo

considerado o RD igual a 3 (trés) até a sua primeira fiscalizacdo.

Art. 92 O estabelecimento sob interdicdo parcial de suas operagGes tera o RD
automaticamente determinado em 4 (quatro).

Art. 10 O estabelecimento totalmente interditado pelo Servigo de Inspecao
Municipal executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ ndo estara submetido ao calculo

do RE previsto por esta portaria.

Paragrafo Unico. O estabelecimento que tenha sido interditado quando da sua
desinterdicdo terd o RD igual a 4 (quatro) até a primeira fiscalizacdo subsequente.

Art. 11 Para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdao
utilizados os valores de RV, RP e RD aplicando-se a seguinte férmula:

RE = (RV+RP+2xRD)/4

Paragrafo Unico. Caso o resultado ndo seja um numero inteiro, serdo
observadas as seguintes regras de arredondamento:

| — Se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se
modifica.

Il — Se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior
incrementa-se em uma unidade.

lll — Se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o
anterior; se ele for par, ndo se modifica; se for impar, incrementa-se uma unidade.

Art. 12 O n3ao cumprimento das determinagdes estabelecidas por esta portaria
implicara na aplicacao de san¢Ges administrativas previstas na legislacao, sem prejuizo

das demais sangdes civis e penais cabiveis.

Art. 13 Esta Resolugdo entrara em vigor na data de sua publicacgao.
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RIO CLARO, 27 de MARCO de 2026.

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE RIO CLARO/RJ

Pagina 4 de 12



DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

ANEXO | - RESOLUGCAO N2 007/ 2026 DO SIM — SMMMA/RIO CLARO.

TABELA DE CLASSIFICACAO DE ESTABELECIMENTO QUANTO AO VOLUME
PRODUZIDO PARA A CARACTERIZACAO DO RISCO ASSOCIADO AO VOLUME
DE PRODUCAO (RV)

AREA DO PRO- = VOLUME PRODU-  CLASSIFICAGCAO DO
DUTO CLASSIFICAGAO ZIDO ESTABELECIMENTO
U.nldade de benefi- Até 5.000 Kg
ciamento de carne A
’ meés
e produtos carneos 1
Abatedouro Frigo- Até 7.000 Kg
rifico més
Unidade de benefi- De 5.001 Kg a
ciamento de carne 10.000 Kg
e produtos carneos meés 5
Carne
. De 7.001 Kg a
Abated(,)gro Frigo- 30.000 Kg
rifico A
més
Unidade de benefi- | Acima de 10.000
ciamento de carne Kg
e produtos carneos meés 3
Abatedouro Frigo- il el
P 30.000 Kg
rifico .
més
Até 3.000 Kg 1
més
De 3.001 a 18.
Leite (Kg) e 3.00 Aa 8.000 5
més
Acima de 18.000 3
més
Até 40.000 L 1
més
De 40.001 a
Leite (L) 100'9 00 2
més
Acima de 100.000
L 3
més
Mel Até 20 ton. 1
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ano

Acima de 20 ton.
ano

Ovos

* p

Pescado

Até 9.000 Kg
més

De 9.001 Kg a
18.000 Kg M
meés

Acima de 18.000
Kg G
més

ANEXO Il - RESOLUGCAO N2 007/ 2026 DO SIM — SMMMA/RIO CLARO.

TABELA DE CLASSIFICACAO DAS CATEGORIAS DE PRODUTOS PARA A

CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO PRODUTO (RP)

AREA DO PRODUTO

Carne

CATEGORIA

Produtos com adi¢ao de inibidores

RP

Produtos compostos por diferentes cate-
gorias de produtos carneos, acrescidos ou
nao de outros ingredientes

Produtos em natureza

Produtos ndao submetidos a tratamento
térmico

Produtos processados termicamente - es-
terilizagdo comercial

Produtos submetidos a hidrdlise

Produtos submetidos a tratamento térmi-
co

Produtos submetidos a tratamento térmi-
€O — cOoCGao

w

Leite

Caseina

Caseinato

Farinha lactea

Gordura anidra de leite (butter oil)

Lactose

Leitelho

Manteiga

Margarina

Mistura lactea

RPliRr[NIN|IRP[RP[N]R |-
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Molho lacteo

Permeado

Petisco de queijo
Produto lacteo concentrado

Produto lacteo cru
Produto lacteo em po
Produto lacteo esterilizado

Produto lacteo fermentado

Produto lacteo fundido
Produto lacteo parcialmente desidratado
Produto lacteo pasteurizado
Produto lacteo proteico
Produto lacteo UHT
Queijo maturado
Queijo mofado
Queijo ndo maturado
Queijo ralado
Queijo ultrafiltrado
Ricota

Sobremesa lactea

Apitoxina
Cera de abelhas

Compostos de produtos das abelhas
Derivados da prdpolis (em massa)
Derivados da prépolis (em volume)

Derivados de pdlen apicola

Mel Geleia real

Geleia real liofilizada
Mel
Mel de abelhas indigenas
Pélen

Pdlen desidratado

R ININERPIRPININERPRIRPIRPIRPIRPINWIWINIWININDINDINIWINIWINININININDN|W|RL|W

Propolis
Produtos submetidos a tratamento térmi- 1
€O - COCGao
Produtos submetidos a tratamento térmi- 2
Co - pasteurizagao
Ovos Produtos em natureza 1
Produtos ndo submetidos a tratamento )
térmico
Produtos submetidos a tratamento térmi- 2
co - desidratagao
Produtos com adig¢do de inibidores 2

Produtos compostos por diferentes cate-
gorias de produtos de pescado, acrescidos 4
ou ndo de outros ingredientes

Pescado
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Produtos em natureza 4

Produtos ndo submetidos a tratamento 2
térmico

Produtos processados termicamente - es- 1

terilizagdo comercial

Produtos ndo submetidos a tratamento

. 4
termico
Produtos submetidos a tratamento térmi- 3
€O - COCGao

ANEXO IIl - RESOLUGAO N2 007/ 2026 DO SIM — SMMMA/RIO CLARO.

TABELA DE CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO
ESTABELECIMENTO QUANTO AO ATENDIMENTO A LEGISLAGAO APLICAVEL A
FISCALIZACAO (RD)

CONDICOES PARA CARACTERIZACAO DO RD RD

SEM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-qui-
micos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
andlises oficiais.

SEM reclamagdes, dentncias e demandas formais de consumidores e comunica-
¢Oes de drgdos terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e quali-
dade higiénico-sanitaria dos produtos. 1

SEM adocgdo de agdes fiscais decorrentes da deteccao de ndo conformidades du-
rante a fiscalizacdo local.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsifica-
¢do ou adulteragao de produtos.
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SEM violagdes dos padrées de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-qui-
micos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
andlises oficiais.

SEM reclamagdes, dentncias e demandas formais de consumidores e comunica-
¢Oes de drgdos terceiros referentes a violagdes dos padrées de identidade e quali-
dade higiénico-sanitaria dos produtos. 2

COM adocao de agdes fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades du-
rante a fiscalizacdo local.

SEM identificagdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsifica-
¢do ou adulteragdo de produtos.

COM violagGes dos padroes de identidade e qualidade, microbiolégicos, fisico-qui-
micos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
analises oficiais; OU COM reclamacgdes, denuncias e demandas formais de consu-
midores e comunicacdes de orgdos terceiros referentes a violagdes dos padrées
de identidade e qualidade higiénico-sanitaria
dos produtos; OU ambos.

SEM adocdo de agdes fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades du-
rante a fiscalizagao local.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsifica-
¢do ou adulteragdo de produtos.

COM violagbes dos padroes de identidade e qualidade, microbiolégicos, fisico-qui-
micos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em
analises oficiais; OU COM reclamacgdes, denuncias e demandas formais de consu-
midores e comunicacdes de drgdos terceiros referentes a violagdes dos padrées
de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos; OU ambos.

COM adocdo de agdes fiscais decorrentes da detec¢do de ndo conformidades du-
rante a fiscalizacdo local.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsifica-
¢do ou adulteragao de produtos.

COM identificagdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsifica-
¢do ou adulteragdo de produtos.
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ANEXO IV — RESOLUGAO N2 007/ 2026 DO SIM - SMMMA/RIO CLARO.

COORDENAGAO DO SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM — SMMAA DE RIO
CLARO/RJ
RELATORIO DE CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO
ESTABELECIMENTO (RD)

1. IDENTIFICACAO

1.1. Raz3o Social:

1.2. Numero de Registro no SIM:

2. REGISTROS

2.1. Foram detectadas, em andlises oficiais, violacGes dos padrdes de identidade e
gualidade, microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e
contaminantes em produtos?

( )Sim( )Na&o

2.2. Referéncias (n? dos laudos de analise ou Certificados Oficiais de Analise).

2.3. Foram identificadas reclamag¢des, denuncias ou demandas formais de
consumidores ou comunicacdes de orgdos terceiros referentes a violagGes dos
padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos?

( )Sim( )Na&o

2.4. Referéncias (n? das demandas ou documentos referentes as reclamacgoes,
denuncias e comunicagoes recebidas).

2.5. Periodo considerado para a avaliacdo dos itens 2.1 e 2.3 (DD/MM/AA).

2.6. Assinatura e carimbo do responsavel pelas informacdes: dados gerados pela
equipe de fiscalizacdo durante a inspecao.

2.7. Periodo de fiscalizagdo (DD/MM/AA a DD/MM/AA).

2.8. O estabelecimento fornece ao SIM —SMMAA DE RIO CLARO/RJ todas as
informacdes referentes aos mapas estatisticos?
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( )Sim( )Nao

2.9. Meses/Anos Verificados.

2.10. Foram adotadas acgdes fiscais decorrentes da detec¢do de ndo conformidades
durante a fiscalizacdao?

( )Sim( )Nao

2.11. Referéncias (n? dos Autos de Infracdo, Termos de Interdicdo, Termos de
Apreensdo e outros documentos de interesse gerados na fiscaliza¢do).

2.12. Foi identificado risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacao
ou adulteracdo de produtos?

( )Sim( )Nao

2.13. Observacdes da equipe de fiscalizacdo a chefia imediata.

3. ESTIMATIVA DE RD PARA PROXIMA FISCALIZAGAO

3.1. Caracterizacdo do RD (associacdo dos registros do item 2 deste relatdério com o
Anexo Il da Norma do SIM -SMMAA DE RIO CLARO/RJ referente aos
procedimentos para calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento).

RD( )1 ()2()3( )4

3.2. ( ) Dispensada a caracterizacdo de risco, pois o estabelecimento encontra-se
completamente interditado conforme documentos anexos. O seu retorno fica
condicionado a retomada de controle sob seu processo.

Termo de Interdicdo:

3.3. Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsdveis pela
fiscalizacdo:
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ANEXO V — RESOLUGAO N2 007/ 2026 DO SIM — SMMMA/RIO CLARO.

TABELA PARA A DEFINICAO DA FREQUENCIA MINIMA DE FISCALIZACAO COM BASE
NO RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO ESTABELECIMENTO

RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO

ESTABELECIMENTO FREQUENCIA MINIMA DE FISCALIZACAO

1 Anual
2 Semestral
3 Bimestral
4 Mensal

Pagina 12 de 12



DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

RESOLUGAO N2 008, DE 27 DE MARGO DE 2026

Estabelece os critérios, a frequéncia da
verificagdo oficial por meio de analises
laboratoriais da dgua de abastecimento
e dos produtos de origem animal e
respectivos parametros fisico-quimicos
e microbiolégicos, manual de coleta,
certificados e solicitacdes oficiais de
analises e lista de analises.

RESOLVE:

Art. 12 Ficam estabelecidos os critérios e a frequéncia da verificacdo oficial, por
meio de analises laboratoriais, da agua de abastecimento e dos produtos de origem
animal e respectivos parametros fisico-quimicos e microbiolégicos.

Art. 22 Os procedimentos referentes a verificacdo oficial de agua de
abastecimento, bem como a verificacdo oficial e os parametros para andlises
laboratoriais dos produtos de origem animal deverdo estar baseados em normas
oficiais vigentes.

Art. 32 Em situacOes de risco epidemioldgico que justifique um alerta sanitario,
admite-se a utilizacdo de parametros fisico-quimicos e microbioldgicos que nao
estejam contemplados por esta Resolucao.

Paragrafo uUnico. No caso de analises de produtos ndo caracterizados pelas
legislacbes em vigor, deve-se considerar a similaridade da natureza e do
processamento baseando-se em um produto semelhante aos descritos em legislagdes
estaduais e federais relacionadas.

Art. 42 Os critérios adotados para determinar os parametros de potabilidade da
agua devem estar de acordo com as normas oficiais do Ministério da Saude, o qual
compete este controle, conforme a Portaria GM/MS N2 888, de 04 de maio de 2021 e
as que vierem substitui-la.

Art. 52 Os estabelecimentos registrados no Servico de Inspecao Municipal
Executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ podem ter como fonte de dagua de
abastecimento a rede de distribui¢ao ou o sistema de abastecimento de agua publico
ou privado.
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Paragrafo Unico. Como uma solucdo alternativa coletiva para abastecimento de
agua pode-se utilizar a captacdo subterranea, superficial ou pluvial, observando-se os
tratamentos adequados e as analises necessarias relativas a cada uma delas.

Art. 62 A verificacdo oficial dos autocontroles referentes a qualidade da 4dgua de
abastecimento e a qualidade dos produtos nestes estabelecimentos tera os seguintes
procedimentos:

| — O Servigco de Inspegdao Municipal, no momento da fiscaliza¢cdo, deve solicitar
a apresentacdo das informacgbes de controle de qualidade da dgua e dos produtos,
bem como laudos de analises que comprovem estes dados.

§ 12 Os laudos de analises devem ser emitidos por laboratdrios devidamente
regularizados junto aos 6gao competentes.

Il — Em estabelecimentos em que a agua de abastecimento seja proveniente de
rede de distribuicdo ou do sistema de abastecimento de dgua publico ou privado, os
laudos de andlises e as informacbes de controle realizadas pelo 6rgao ou entidade
responsavel pelo sistema de abastecimento e/ou de drgdos oficiais de fiscalizagdo
poderdo ser utilizados pelo Servico de Inspecdo Municipal executado pelo Municipio
de Rio Claro/RJ.

§ 29 Os responsaveis pelo sistema de abastecimento de agua devem apresentar
mensalmente e em relatério anual informacgbes sobre a qualidade e as caracteristicas
fisico-quimicas e microbioldgicas da agua, conforme os padrdes de potabilidade
estabelecidos pelo Ministério da Saude.

§ 32 E de responsabilidade do estabelecimento assegurar a manutencdo da
potabilidade da 4dgua desde o seu recebimento até a distribuicdo para as areas de
producao industrial, sendo de responsabilidade do Servico de Inspe¢cdao Municipal
executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ verificar este controle.

Il — Os estabelecimentos que utilizam 3agua de captacdo subterranea,
superficial ou pluvial sdo responsaveis pelo tratamento da agua, quando for o caso, e
pelo cumprimento das determinagdes previstas por esta Resolugao.

§ 42 O SIM- SMMAA Rio Claro/RJ deve solicitar a apresentacdo dos dados de
controle da 4dgua, bem como os laudos de andlises que demonstrem a qualidade da
agua potavel utilizada nas areas de producao.

IV — O plano amostral a ser implantado pelo estabelecimento para autocontrole
da dgua e de produtos estara sujeito a aprovagao pelo SIM — SMMAA Rio Claro/RJ.

§ 52 O estabelecimento podera solicitar alteracdo na frequéncia minima de
amostragem mediante justificativa fundamentada no histérico minimo de dois anos de
controle de qualidade de 4dgua e produtos.
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§ 62 O SIM SMMAA - Rio Claro/RJ avaliara a questdo considerando o histérico,
os respectivos planos de amostragem e riscos a saude publica.

V — As analises de cloro, pH, cor e turbidez, que sdo parametros basicos de
potabilidade, deverdo ser realizadas preferencialmente in situ.

§ 72 Quando nao for possivel realizar a andlise in situ, a amostra devera ser
encaminhada para laboratério oficial credenciado ou acreditado.

Art. 72 As analises fiscais para verificacdo da dgua de abastecimento serdo
realizadas por meio de analises fisico-quimicas e microbiolégicas dos padrdes basicos
de potabilidade de agua, conforme o Anexo | desta Resolugao.

Pardgrafo Unico. As amostras oficiais de agua deverdo ser coletadas em pontos
localizados nas dreas de producdo, que devem estar identificados nos programas de
autocontrole do estabelecimento.

Art. 82 Os resultados das analises fiscais realizadas in situ deverdo ser
comunicados oficialmente a empresa e encaminhados a Coordenacdo do Servico de
Inspegdo Municipal executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ em documento oficial
para arquivamento.

Art. 92 A frequéncia minima para as analises fiscais em estabelecimentos sob
inspecdo municipal executada pelo Municipio de Rio Claro/RJ serd anual.

Paragrafo Unico. A autoridade sanitaria do SIM, podera a qualquer momento,
solicitar a coleta de amostras de matéria-prima, de produtos ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboracdo e de 4gua de abastecimento para analise
fiscal, caso tenham duvidas em relacdo aos procedimentos de autocontroles e da
qualidade sanitaria do produto final.

Art. 102 Durante a fiscalizagdo no estabelecimento, o SIM- SMMAA de Rio
Claro/RJ poderd coletar amostras para analises fiscais a fim de verificar o atendimento
de outros padrdes, além daqueles definidos nos anexos desta Resolugdo ou em
legislacGes estaduais e/ou federais em vigor.

Art. 11 Os estabelecimentos devem investigar as possiveis causas dos
resultados insatisfatérios, implementando acdes corretivas necessarias para evitar que
esses resultados voltem a ocorrer.

§ 12 Deve ser avaliada a seguranca do consumo de outros lotes que possam ter
sido afetados pelas causas determinadas da contaminacao microbiolégica identificada,
guando se tratar de risco inaceitavel para a saude humana.

§ 29 Caso seja observada a ocorréncia de resultados ndao conformes do padrao
de potabilidade da agua e dos produtos ou outros fatores de risco a saude, o SIM-
SMMAA de Rio Claro/R) poderd determinar a ampliacio do nimero minimo de
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amostras, o aumento da frequéncia de amostragem e a realizacdo de analises
laboratoriais de parametros adicionais.

Art. 12 Os estabelecimentos devem arcar com os custos das analises fiscais em
laboratérios oficiais, credenciados ou acreditados em atendimento a legislagdo do
Servigo de Inspecdo Municipal Executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ, conforme
descrito na Resolug¢ao n2 005 de 27 de MARCO de 2026.

Paragrafo Unico. A critério da coordenacdo do SIM -SMMAA de Rio Claro/RJ,
analises fiscais poderado ser custeadas pelo préprio municipio.

Art. 13 O ndo cumprimento das determinacdes estabelecidas por esta
Resolucdo, implicara na aplicacdo de sanc¢des administrativas previstas na legislacao

vigente, sem prejuizo das demais sangdes civis e penais cabiveis.

Art. 14 Esta Resolugao entra em vigor na data de sua publicagao.

RIO CLARO, 27 de MARGO de 2026.

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE RIO CLARO/RJ
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ANEXO |
PADROES PARA ANALISE FISCAL PARA VERIFICACAO DA POTABILIDADE DA AGUA
NAS AREAS DE PRODUCAO

CONFORME PORTARIA GM/MS N2 888 DE 04 DE MAIO DE 2021 E OFiCIO-CIRCULAR
N¢ 15/2022/CGI/DIPOA/SDA/MAPA

PARAMETRO
MICROBIOLOGICO Escherichia coli

Auséncia 100mL

Coliformes totais

Auséncia 100mL

PARAMETRO PADRAO
Turbidez 5,0uT (1) (2)
c . Cor aparente 15 uH (1) (3)
FISICO-QUIMICO
Q pH 6,0a9,0 (4)

Residual de desinfetante

De acordo com o tipo de
desinfetante utilizado (5)

1. VMP - Valor Maximo Permitido.
2. uT — Unidade de Turbidez.
3. Unidade Hazen (mgPt-Co/L).

4. Faixa extraida da validagdo constante nos Anexos 3 e 6 da Portaria GM/MS n2 888,

de 2021.

5. Observar o quadro resumo |l deste Oficio, extraido do Anexo 8 da Portaria GM/MS

n? 888, de 2021.
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ANEXO 11l

CRONOGRAMA DE ENVIO DE AMOSTRAS PARA ANALISES DA AGUA

RESPONSAVEL ANO -
PELA COLETA JAN FEV. MAR ABR  MAI  JUN JUL  AGO  SET

ESTABELECIMENTO
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CRONOGRAMA DE ENVIO DE AMOSTRAS DE PRODUTOS — =
ANALISE MODALIDADE RESPONSAVEL

ESTABELECIMENTO PRODUTO LABORATORIO

SOLICITADA DE ANALISE PELA COLETA
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ANEXO IV

ANALISE MODALIDADE LABORATORIO RESPONSAVEL

ESTABELECIMENTO PRODUTO s | R PELA COLETA

RESPONSAVEL

ANALISE MODALIDADE
SOLICITADA DE ANALISE PELA COLETA

ESTABELECIMENTO PRODUTO LABORATORIO
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UF

Estabelecimento

Sigla do -
CIIEED (Razdo Social)

ANEXO V

CONTROLE DAS ANALISES LABORATORIAIS

Area de Atu-

N° de Registro agdo (carne, Categoria PeoEe
E " CPF/CNPJ do Classificagdo do G ’ E Produto pa- tificado de Data de

do Estabeleci- . . leite, pesca- de Pro- N N
Estabelecimento Estabelecimento dronizado Ensaio coleta
mento do, ovos e duto
(Laudo)
mel)

Data da Tipo d
A1l Ip, 0 < Resultado
analise anilise

Observagdes
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ANEXO VI

MANUAL PARA COLETAS DE ALIMENTOS PARA
ENSAIOS
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Material necessario para realizar a coleta:

1. Embalagem estéril (vidro, polietileno, pacote plastico etc.) com etiqueta
adesiva;

Luvas descartaveis;

Utensilio estéril (faca, colher, garfo, espatula etc.);

Solicitacdo Oficial de Analise de amostra (SOA);

Caneta.

e wnN

Como realizar a coleta:

A — Alimentos em embalagens individuais: coletar a prdpria embalagem
original fechada e intacta com rdtulo, pois esta ndo pode ser fracionada, devendo
preservar a quantidade original presente na embalagem (amostra indicativa 500g).

B — Alimentos em embalagens nao individuais: no caso de alimentos contidos
em tanques ou grandes embalagens, impossiveis de serem transportadas ao laboratoé-
rio, deve-se transferir por¢des representativas de massa total para frascos ou sacos es-
téreis, sob condicdes assépticas. A quantidade minima de amostra deverd ser de 250 g
ou 200 ml. Frascos de coleta nunca devem ser preenchidos completamente pelo ali-
mento, é recomenddvel utilizar no maximo % de sua capacidade, para facilitar posteri-
or mistura da unidade analitica. Todos os frascos e utensilios utilizados na coleta das
amostras (colheres, espatulas, pincas, etc.) devem ser esterilizados. Na realizacdo da
coleta das amostras, seguir as orientacdes abaixo, observando os cuidados assépticos
para garantir a ndo contaminagao das amostras. Sempre que possivel, promover a mis-
tura de toda massa de alimento, antes de iniciar a coleta das unidades de amostra. Ali-
mentos liquidos podem ser agitados, alimentos moidos ou em pd podem ser revolvi-
dos, blocos de alimentos congelados podem ser acondicionados em 2 sacos estéreis re-
sistentes.

Quando ndo for possivel promover a mistura da massa de alimentos, antes do
inicio da amostragem, deve-se tentar compor a unidade de amostra com porgdes de di-
ferentes partes do conteldo. Quando a abertura for uma torneira ou tubulacao, limpar
a parte externa da saida com dalcool 70%, se o material for resistente ao fogo flambar,
deixar escoar uma quantidade do produto, antes de iniciar a coleta. Caso nao haja ou-
tras aberturas por onde se possam coletar porgdes de diferentes pontos da massa,
deve-se interromper periodicamente a coleta, deixando escoar uma quantidade neces-
saria para completar o peso/volume da amostra.

As amostras deverao ser acondicionadas em isopor com gelo reciclavel ou outro
equivalente, e transportadas ao laboratério num prazo maximo de 24 horas (dgua) e,
em caso de produtos, enquanto for possivel manter a temperatura ideal do mesmo.
Preencher Solicitacdo Oficial de Andlise de Amostra (SOA) e identifica-la nas cintas, que
deverdo ser envoltas por plastico e anexadas ao frasco de coleta.

Como manusear e coletar as amostras: refrigeradas, congeladas ou
temperatura ambiente, quando for préprio da amostra.
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Prazo ideal para entrega da amostra: 24 horas apos coleta.

Como entregar a amostra: Cada amostra deve chegar ao laboratério acompa-
nhada da Solicitacdo Oficial de Andlise (SOA), acondicionada em recipiente apropriado
quando refrigerada ou congelada.

Dicas para preenchimento da Solicitagdo Oficial de Analise (SOA):
Dados da amostra: identificar detalhadamente a amostra, a empresa e o
responsdvel pela coleta. Preencher todos os campos e utilizar uma ficha para cada

amostra.
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ANEXO VII

MANUAL PARA COLETAS DE AGUA PARA ENSAIOS
MICROBIOLOGICOS E FiSICO-QUIMICOS
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Material necessario para realizar a coleta:

1. Recipiente de 250 ml a 1 L esterilizado e devidamente fechado;
2. Recipiente isotérmico;
3. Gelo reciclavel.

Como realizar a coleta:

Flambar a torneira onde serd coletada a 4gua, quando possivel;

Deixar correr dgua durante 1 a 2 minutos;

Abrir o Recipiente sem tocar no seu interior.

Flambar o gargalo do recipiente, quando possivel;

Nunca utilizar rolha de cortica para fechar o frasco;

Colher uma amostra que ocupe aproximadamente 4/5 do frasco ou aten-
dendo a marcacao do frasco disponibilizado;

Fechar o Frasco, nunca tocando no interior da tampa;

Identificar amostra;

9. Cuidar para que esta nado fique vazando e armazenar para o envio.

oukwnNeE

o N

Recipiente para Coleta: Embalagem “Whril-Pack”.
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Evitar coletar amostras em torneiras sujas e/ou com va-
zamentos e rachaduras.

Limpar a torneira externamente com a prépria agua, e depois com
alcool, e higienizar corretamente as maos, abrir a torneira por com-
‘ pleto e deixar a dgua escoar por 1 a 2 minutos antes da coleta.

Se for através de uma bomba d’dgua, deixar escoar por 3 minu-
tos.

Abrindo a embalagem:

1 - Retirar o lacre superior através do picote.
2 - Puxar as duas fitas brancas para abrir a embalagem.

3 - Diminuir um pouco a vazao da agua (de tal forma que ela ndo es-
pirre para fora durante a coleta) e coletar com cuidado.
Nao tocar com as maos na parte interna para evitar contaminagao.
O volume a ser coletado devera ultrapassar a marca branca mais
larga.

4 - Puxar o arame para os lados para fechar a embalagem.

5 — Girar a embalagem com 3 voltas completas.
6 — Juntar as pontas do arame e gira-las.
7- ldentificar a amostra.

Transportar sob refrigeracdo (sacos com gelo reciclavel ou
equivalente) e encaminha-los para o laboratério o mais breve
possivel.

Evitar o uso de gelo solto.

Remessa: enviar ao laboratério credenciado no menor tempo possivel visando
manter a integridade, identidade e qualidade da amostra. Preferencialmente enviar a
amostra refrigerada ao laboratdrio, no maximo a 72 C (utilizar recipiente isotérmico
com gelo). Amostras em temperatura ambiente tempo de 12 horas para o transporte.
Preencher Solicitacdo Oficial de Andlise (SOA) que ird acompanhar a amostra até o
laboratdrio.

Cuidados gerais:

1. Identificar a amostra;
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. Nunca congelar a amostra, salvo em casos de produtos congelados;
Cuidar para que esta ndo fique vazando;
N3o abrir os frascos até o momento da colheita;
Evitar que a tampa entre em contato com qualquer objeto;
Ser breve na colheita;
Coleta em pogos artesianos: torneira no conduto ascendente do pogo. A agua
deve correr por 5 minutos.

NOoO ulh WN
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ANEXO VIII
SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE - SOA

01 - LABORATORIO:
( )Fisico-quimica ( ) Microbiologia ( )RBQL
02 — SERVICO RES- -
RIO CLARO -SMMAA SERVIC 03 — N2 DA SOLICITACAO/MU-
N PONSAVEL PELA CO- NICIPIO/ANG:
SERVICO DE INSPECAO MUNI- . :
LETA:
CIPAL
SOLICITAGAO OFICIAL DE
ANALISE
04-N"DO SIM - 05 - PROGRAMA:
XXXXXX: FORTE/ B :
06 — CATEGORIA — TABELA DIPOA PRODUTO: 07 - PRODUTO - TABELA DIPOA PRODUTO:
09 — N
08 — NOME COMERCIAL DO PRODUTO: REG. PRO- | 10- MARCA: 11 - N2 DO CNPJ/CPF:
DUTO

12 ~ESTABELECIMENTO ~ REGISTRO NO SIM 13 — ENDERECO — CIDADE - UF (CONFORME REG. SIM):

XXXXXXXX:
14— DATA DE FABRICA- 15 - DATA DE 16 — N¢ 17D(_) Ig'_\rnEA:(\l c:I/O 18 — DATA E HORA COLETA DA
CAO: VALIDADE: DO LOTE UNIDADES/NA AMOSTRA:
20 — LACRE N2 — CONTRA-
- o =
19 — LACRE N2 — AMOSTRA FISCAL: PROVA LAB SIM 21-LACREN P:S;:TRAPROVA EM
XXXXXXX: )
22 - PNCP (INFORMAGCOES ADICIONAIS):
HORA
Cl- AMOS- DO INi-
ANO cLo TRA €lo DO TURNO: LINHA: VOLUME DE ABATE/ DIA:
TURNO
m m
ol o2 o3 1 N o3
23 -TEMPERATURA CONDICGES DA AMOSTRA NA COLETA: 24 - DATA DA REMESSA
0. o CONGELA-
TEMPERATURA (°C): DO SOLIDO 0 RESFRIADO 0 AMBIENTE

25 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

26 — OBSERVACOES:
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27 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSA- 28 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL
VEL PELA COLETA PELO ESTABELECIMENTO

29 — E-MAIL PARA CONTATO - responsavel pela coleta

30 — DATA E HORA DE RECEBIMENTO NO LABORATO-

RIO 31 - N2 DE REGISTRO NO LABORATORIO

32 - TEMPERATURA /CONDIGCOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

0 CONGE-
TEMPERATURA (°C): LADO SOLI- | oRESFRIADO 0 AMBIENTE o DECOMPOSIGAO
DO

33 — OBSERVACOES LABORATORIO

34 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

Documento em 2 vias: 12 via SIM — SMMAA/RIO CLARO-RJ, 22 via Laboratério.



DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

35— N2 DA
SOLICITA%A”\O/RIO CLA-
RO/RI/ANO:

RIO CLARO - SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL

SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE

36 - CATEGORIA/PRODUTO (CONFORME TABELA DI- | 37 — N2 DO SIM XXX/ 20 Ao A LAFDE.
06 — CATEGORIA — TABELA DIPOA: 07 — PRODUTO - TABELA DIPOA:
08 — NOME COMERCIAL DO PRODUTO: 09 — MARCA: 10 — N° SIM XXXXX: 11 — N2 DO CNPJ/CPF:

40 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

8< ortar: 8< ortar: 8< ortar- 8< ortar- 8< ortar: 8< ortar: 8< ortar- 8< ortar
RIO CLARO - 35 — N2 DA SOLICITACAO/
O CLARO RIO CLARO/RJ/AND:

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL

SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE

36 — CATEGORIA/PRODUTO (CONFORME TABELA DI- 37-N2 DO SIM

— N2 5
POA) E NOME COMERCIAL: XXXXX/RIO CLARO/RIJ: 38— N2 DO LACRE:

39 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

40 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

8< ortar- 8< ortar: 8< ortar: 8<. ortar- 8< ortar: 8< ortar: 8< ortar: 8<. ortar
RIO CLARO - 35 — N2 DA SOLICITACAO/
RIO CLARO/RJ/ANO:

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL

SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE

36 — CATEGORIA/PRODUTO (CONFORME TABELA DI- 37 - N2 DO SIM

- N2 .
POA) E NOME COMERCIAL: XXXXX /RIO CLARO/RJ: 38~ N DO LACRE:

39 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

40 — ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

ANEXO IX
CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISE
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CIDCD 01 — LABORATORIO:
RIO CLARO -
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
. 02 — SERVICO RESPONSAVEL ~
03 — N2 DA SOLICITACAO/ANO:
CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISE PELA COLETA: CAO/.
04 — N° DO REGISTRO NO LABO- 05 — PROGRAMA:
RATORIO:
12 — ESTABELECIMENTO: 13 — ENDERECO:
; 15— DATA E HORA DA | 16 — DATA DE FABRI-| 17 — DATA DE VALH
14 — RESPONSAVEL PELA COLETA: A cacio: A 18 - LOTE:
19 - TAMANHO DO o ) 21 - LACRE N2 - CONTRAPROVA LAB | 22 — LACRE N2 - CONTRAPROVA
LOTE: 20— LACRE N ~ AMOSTRA: SIM XXXXXX: EMPRESA:
23 — PNCP (INFORMAGCOES ADICIONAIS):
AMOSTRA HORA DO INICIO DO TURNO: LINHA: VOLUME DE ABATE/ DIA:
TURNO
|:|1||:|2||:|3 E|1|EI2|EI3
24 - DATA E HORA DE RECE- 25 -TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:
BIMENTO
O
TEMPERATURA ) O o =
(°C): CONGEL[’)*([)’O SOLI- RESFRIADO AMBIENTE DECOMPOSICAO
26 — ENSAIOS (NOME E CODIGO) 27 - RESULTADO 28 — UNIDADE 29 - METODOLOGIA
30 — OBSERVAGOES:
31 — DATA DE INiCIO DA ANALISE: 32 — DATA DE TERMINO DA ANALISE: 33 — DATA DE EMISSAO:
34 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL:
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ANEXO X
TERMO DE COLHEITA DE AMOSTRAS N2 XX/ANO

ESTABELECIMENTO FISCALIZADO

Nome/Razdo Social:

CPF/CPJ:

SIM:

Endereco:

Municipio: UF:

Ao(s) dia(s) do més de do ano de , ho municipio de
-RJ, eu, , Médico Veterindrio do Servico de

Inspecdo Municipal, no exercicio da fiscalizacdo de que trata a Lei n® ,

regulamentada pela Resolugdao n2 , e Lei n2 7.889/89, com

fundamento no Art. do Decreto n? , colhi para fins de analises

laboratoriais, amostras dos produtos relacionados abaixo, junto ao estabelecimento
fiscalizado acima identificado:
Ne
REGISTRO

PRODUTO DO MARCA  QUANTIDADE FABRICAGAO N2 SOA*

PRODUTO

* Solicitagao Oficial de Analise.
LACRE LACRE

N2 SOA* LACRE AMOSTRA CONTRAPROVA CONTRAPROVA
SIM EMPRESA

NATUREZA DA ANALISE
( ) Fiscalizatoria ( ) Monitoramento ( ) Controle Interno

CODIGO DAS ANALISES REQUERIDAS

Pelo que, lavrei o presente em 2 (duas) vias, e:
O interessado recebeu uma via deste documento em / /
ASSINATURA DO RESPONSAVEL PELA COLHEITA (NOME E CARGO):

ASSINATURA DO INTERESSADO (NOME E DOCUMENTO):
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ANEXO XI
LISTA DE ANALISES MICROBIOLOGICAS

242

LEGISLAGAO DE REFERENCIA - IN 161/2022 E RDC 724/2022 - ANVISA / MANUAL DE METODOS OFICIAIS PARA ANALISE DE PRODUTOS DE

ORIGEM ANIMAL 12 ED. ANO 2022

LEITE E DERIVADOS
, MICRORGANISMO/TOXINA/
CATEGORIAS ESPECIFICAS METABOLITO ] M
Leites pasteurizados Enterobacteriaceae/ml 10 <
Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g) Aus &
Queijos
Salmonella/25g Aus &
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de 46%

Estafilococos coagulase positiva/g 10? 103

Escherichia coli/g, para queijos ralados ou em pé 10? 5x10?
Escherichia coli/g, para queijos com umidade abaixo de 46% 10 10?
Escherichia coli/g, para queijos com umidade igual ou acima 102 10°
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Bolores e leveduras/g, soment’e para queijos ralados ou em 55102 5x10°
pd
Enterotoxinas estafilocdcicas (ng/g) Aus e
Estafilococos coagulase positiva/g 10? 103
Produtos lacteos processados fundidos, incluindo re-
queijdo e misturas lacteas pastosas
L . menor que
Escherichia coli/g 3 q 10
Manteiga, gorduras lacteas, creme de leite pasteuri-
S 7 Salmonella/25g Aus *

zado, misturas de manteiga com margarina
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Estafilococos coagulase positiva/g 5 10 10?
. menor que

Escherichia Coli 5 3 q 10
Bolores e leveduras/g 5 103 1074

Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g) 5 Aus *

Produtos lacteos em po, incluindo leite, compostos
lacteos, soro de leite e concentrados proteicos de lei-
te ou de soro Salmonella/25g 10 Aus *
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Enterobacteriaceae/g 10 *
Estafilococos coagulase positiva/g 10 10?
A
Aerdbios mesdfilos 3x1074 1X;O
Doce de leite, leite condensado e doce de base lac- Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g) Aus b
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Estafilococos coagulase positiva/g 10 10?
tea, ndo comercialmente estéreis
Bolores e leveduras 50 10?
Salmonella/25g Aus <
Produtos lacteos fermentados
Escherichia coli/ml 3 10
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Bolores e leveduras 102 103
Salmonella/25g Aus 2
Pasta ou molho de base lactea pasteurizada, refrige-
rada, com ou sem adigGes, temperadas ou ndo, exclu-
indo os queijos
Bacilus Cereus presuntivo/g 10? 5x10?
Estafilococos coagulase positiva/g 102 5x10?2
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Enterobacteriaceae/g 10 10?
Salmonella/25g Aus S
Sobremesas lacteas e leite geleificado pasteurizados,
refrigerados, refrigerados, com ou sem adigGes.
Bacilus Cereus presuntivo/g 10? 5x10?
Estafilococos coagulase positiva/g 10? 5x10?
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Enterobacteriaceae 10 10?
Enterotoxinas estafilocdcicas (ng/g) Aus *
Salmonella/25g Aus &
Misturas em po6 para o preparo de bebidas de base
lactea
Enterobacteriaceae/g 10 10?
Estafilococos coagulase positiva/g 10 10?
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CATEGORIAS ESPECIFICAS

OVOS E DERIVADOS
MICRORGANISMO/TOXINA/

METABOLITO m
Ovo integro cru (clara e gema) Salmonella/25g Aus
Gemas, claras, suas misturas ou derivados de ovos,
pasteurizados, resfriados, congelados ou desidrata- Salmonella/25g Aus

dos.
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Enterobacteriaceae/g 5 2 10 102

Ovos em conserva, acidificados, com liquido de co- Salmonella/25g 5 0 Aus *
bertura, adicionados de conservadores, ndo comerci-
almente estéreis.
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Enterobacteriaceae/g 5 1 10? 103
Bolores e leveduras/g 5 1 103 10*
Salmonella/25g 5 0 Aus v
Ovos em salmoura ou outros liquidos, mantidos sob
refrigeracdo, ndo comercialmente estéreis.
Enterobacteriaceae/g 5 1 102 103
Bolores e leveduras/g 5 1 103 104
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CATEGORIAS ESPECIFICAS

Geléia real

MEL E DERIVADOS
MICRORGANISMO/TOXINA/

METABOLITO
Coliformes a 452C/g 0 NE
Salmonella/25g 0 NE
Bolores e leveduras
10 100
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ANEXO XIl
LISTA DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS
LEGISLACAO DE REFERENCIA - RTIQ ESPECIFICOS
LEITE E DERIVADOS

LEGISLAGAO DE REFEREN-

CATEGORIAS ESPECIFICAS PARAMETRO an

No mimino 60% - Extra gordo ou duplo
creme

Entre 45,0 e 59,9% - Gordo
Entre 25,0 e 44,9% - Semigordo
Entre 10,0 e 24,9% - Magro

Matéria gorda no extrato seco

Menos que 10% - Desnatado
Queijos Portaria 146/1996

Até 35,9% - Baixa umidade (massa dura)

Entre 36,0 e 45,9% - Média umidade
Umidade (massa semidura)

Entre 46,0 e 54,9% - Alta umidade (massa
branda ou macio)
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N3ao inferior a 55% - Muita alta umidade
(massa branda ou mole)

Manteiga

Matéria gorda (%m/m)

Minimo de 82 (no caso de manteiga salga-
da a porcentagem de matéria gorda ndo
podera ser inferior a 82%)

Umidade (%m/m) Maximo 16

Extrato seco desengordurado (%m/m) Maximo 2

Acidez na gordura (milimoles/100g de Méximo 3
matéria gorda)

Indicice de peréxido (meg. de perdxido/ Maximo 1

kg mat. gorda.)

Portaria 146/1996
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Matéria gorda (g/100g de amostra) Minimo 98,5
Umidade (g/100g de amostra) Maximo 0,3
Mantelga da terra Acidez (em soluto alcalino normal %) Maéximo 2,0 IN 30/2001
ou Manteiga de garrafa
Sélidos n3o gordurosos (g/100g) Maximo 1,0
Determinagdo de gordura de origem ve- "
getal Negativa
Teor de gordura nos sélidos totais (GST) Entre 35% e 60%
Queijo de coalho IN 30/2001
Demais caracteristicas estabelecidas na "
Portaria 146
Teor de gordura nos o o
sdlidos totais (GST) (e
Queijo de manteiga IN 30/2001
Teor maximo de umidade 54,9% m/m
. N
. . Matéria gorda (Al(ong/m) g de gordura/ Minimo 10,0
Creme de leite de baixo g Maximo 19,9 .
teor de gordura/leve/ creme) Portaria 146/1996
semi creme i o 2
Acidez (% (m/m) g de ac. Lacteo/ Méximo 0,20
100g creme)
Ari ()
Creme Materia gorc Ml(og/m) B de gordure/ Minimo 20,0 Portaria 146/1996
< Méximo 49,9

creme)
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Acidez (% (m/m) g de ac. Lacteo/

100g creme) Maximo 0,20
Matéria gorda (% (m/m) g de gordura/
100g Minimo 50,0
Creme de alto teor de gordura creme) Portaria 146/1996
. o .

Acidez (% (m/m) g de ac. Lacteo/ Mximo 0,20

100g creme)
Umidade g/100g Maximo 30,0

Doce de leite

Matéria Gorda g/100g

Doce de leite 6,0 a2 9,0

Doce de leite com creme

Maior que 9,0
Cinzas g/100g Maéximo 2,0
Proteina g/100g Minimo 5,0

Portaria 354/1997

Requeijao

Matéria gorda no extrato seco g/100g

Requeijao - 45,0 a 54,9

Requeijdao cremoso - Minimo 55,0

Requeijdo de manteiga - Minimo 25,0 a
59,9

Umidade g/100g

Requeijdo - Maximo 60,0

Requeijdo cremoso - Maximo 65,0

Portaria 359/1997
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Requeijao de manteiga - Maximo 58,0

Queijo Prato

Caracteristicas de composigdo e qualida-
de dos queijos de média umidade e gor-
dos

Portaria 358/1997

Umidade g/100g Maéximo 60,0
Queijo
Mozzarela (Muzzarella ou Mussa- portaria 364/1997
rela)
Matéria Gorda ou Extrato Seco g/I00g Minimo 35,0
Umidade g/100g Mdximo 55,0
Massa
para elaborar Queijo Mozzarella Portaria 366/1997
(Muzzarella ou Mussarela) Matéria Gorda em
Minimo 35,0
Extrato seco g/100g
Queijo Umidade g/100g Maximo 70,0
Processado ou Fundido, Processa- .
do Pasteurizado e Processado ou Heet) EBE ey
Fundido U.H.T (UAT) Matéria gorda em extrato seco Minimo 35,0
Queijo em po Umidade g/100 Méximo 5,0 Portaria 355/1997
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Matéria gorda Madximo 60,0
Lactose g de lactose monohidrato/100g Maximo 6,0
Proteina g/100g Minimo 22,0

Queijo ralado

Umidade g/100g - Queijos Ralados Desi-
dratos:
Com predominancia (>50% m/m) de
queijos de baixa umidade

Maximo 20g/100g

Com predominancia (> 50% mim) de
queijos de média umidade

Maximo 30g/100g

Matéria gorda no extrato seco g/100g

A matéria gorda no extrato seco deve cor-
responder a média ponderada dos valores
da matéria gorda no extrato
seco estabelecidos para as variedades nas
proporgdes utilizadas

Portaria 357/1997

Matéria Gorda % m/v Minimo 3,0

Leite UAT (UHT) integral Acidez g ac. latico/100 ml 0,14a0,18
Estabilidade ao etanol 68% (v/v) Estavel

Extrato seco desengordurado % (m/m) Minimo 8,2
Leite UAT (UHT) semi ou parcial- Matéria Gorda % m/v 0,6a29

mente desnatado Acidez g 4c. latico/100 ml 0,14 20,18
Estabilidade ao etanol 68% (v/v) Estavel

Extrato seco desengordurado % (m/m) Minimo 8,3

Portaria 370/1997
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Matéria Gorda % m/v Maximo 0,5
. Acidez g ac. latico/100 ml 0,142 0,18
Leite desnatado —
Estabilidade ao etanol 68% (v/v) Estavel
Extrato seco desengordurado % (m/m) Minimo 8,4
Gordura (% m/m) Maior ou igual a 26,0
Umidade (%m/m) (a) Max. 5,0

Teor de proteinas do leite no extrato

seco desengordurado (%m/m) (a) Min. 34
Leite em po integral

Acidez tituldvel (ml NaOH 0,1N/10g séli-

dos ndo gordurosos) MES T
indice de insolubilidade (ml) Max. 1,0
Particulas queimadas (max.) Disco B
Gordura (% m/m) Maior a 1,5 e menor a 26,0
Umidade (%m/m) (a) Max. 5,0
Teor de proteinas do leite no extrato Mi IN 53/2018
in. 34
Leite em p6 parcialmente desnata- seco desengordurado (%m/m) (a)
do Acidez titulavel (ml NaOH 0,1N/1 Sli- .
eiee tltlijzsené(o gorE:i?Jro(s);)s)/ oese Max. 18,0
indice de insolubilidade (ml) Max. 1,0
Particulas queimadas (max.) Disco B
Gordura (% m/m) Menor ou igual que 1,5
Umidade (%m/m) (a) Max. 5,0
Leite em p6 desnatado Ti:i:Zssr::]eg?zjsuigcﬁltt;:/::;t{:)t ° Min. 34

Acidez tltulaveIN(mI NaOH 0,1N/10g s6li- Mix. 18,0
dos ndo gordurosos)
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indice de insolubilidade (ml) Max. 1,0. Pa’ra Igite de’ alto tratamento
térmico Max. 2,0
Particulas queimadas (max.) Disco B
. L. R . Umectabilidade (s) Max. 60
Leite em p¢ instantaneo integral - — -
Dispersabilidade (%, m/m) Min. 85
Leite em po instantaneo parcial- Umectabilidade (s) Max. 60
mente desnatado Dispersabilidade (%, m/m) Min. 90
Leite em po instantaneo desnata- Umectabilidade (s) Max. 60
do Dispersabilidade (%, m/m) Min. 90

(a) O teor de agua nao inclui a

agua de cristalizagdo da lactose; o teor de extrato seco desengordurado inclui a 4gua da cristalizacdo da lactose.

Queijo Minas Frescal

Correspondem as caracteristicas de composigao e qualidade dos queijos de muito
alta umidade e semi-gordos.

Portaria 352/1997

Queijo
Parmesao, Parmesano, Reggiano,
Reggianito e Sbrinz

Correspondera as caracteristicas de composigdo e qualidade dos queijos de baixa
umidade e contelido minimo de 32g/100g me matéria gorda no extrato seco.

Portaria 353/1997

Queijo Danbo

Corresponde as caracteristicas de composicao e qualidade dos queijos de média umi-
dade e gordos, estabelecidas no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Queijos.

Portaria 360/1997

Corresponde as caracteristicas de eomposicdo e qualidade dos queijos de média umi-

Portaria 361/1997

de Queijos.

Queijo Tilsit dade e gordos, estabeiecidas no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Queijos.
Corresponde as caracteristicas de composicao e qualidade dos queijos de média umi-
Queijo Tybo dade e semigordos estabelecidos no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade Portaria 362/1997
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Corresponde as caracteristicas de composigdo e qualidade dos queijos de média umi-

Queijo .
Pategras Sandwich dade e semigordos estabelecidas no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade Portaria 363/1997
de Queijos.
- ) Corresponde as caracteristicas de composi¢ao e qualidade dos queijos de média umi- )
Queijo Tandil dade e gordos, estabelecidas no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Portaria 365/1997
Queijos.
Correspondem as caracteristicas de composi¢do e qualidade dos queijos de muita
Queijo Petit Suisse alta umidade, estabelecidas no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de IN 53/2000
Queijos.
Bebida Lactea sem adigdo ou Bebi- Teor de proteinas de origem )
da Lactea sem produto(s) ou subs- lsctea (g/100g) Min. 1,7
tancia(s) alimenticia(s)
Bebi,cla lactea com adigdo ou Bebi- Teor de proteinas de origem )
da Lactfea com produto{(s) ou subs- lsctea (g/100g) Min. 1,0
tancia(s) alimenticia(s)
Bebida lactea com Leite(s) Fer- Teor de proteinas de origem ,
. Min. 1,4
mentado(s) lactea (g/100g)
Bebida lactea fermentada sem adi- IN 16/2005
¢Oes ou Bebida Lactea fermentada Teor de proteinas de origem ,
Aot p Min. 1,7
sem produto(s) ou substancia(s) ldctea (g/100g)
alimenticia(s)
Bebida lactea fermentada com adi-
¢Oes ou Bebida Lactea fermentada Teor de proteinas de origem Min. 1.0
com produto(s) ou substancia(s) lactea (g/100g)
alimenticia(s)
Bebida lactea fermentada com Lei- Teor de proteinas de origem Min. 1.4
te(s) Fermentado(s) lactea (g/100g) -
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Bebida lactea tratada termicamen- Teor de proteinas de origem

Min. 1,2
te apos fermentacdo lactea (g/100g) ik &

Nota 1: A Bebida Lactea sem adi¢do deve ter no minimo 2g/100g de matéria gorda lactea.
Nota 2: Bebida Lactea com AdigGes, que apresente caracteristicas organolépticas iguais ou semelhantes a Bebida Lactea sem Adigdo, deve ter no minimo
1,7g/100g de proteina de origem lactea e 2g/100g matéria gorda de origem Léctea.

Composto Lacteo ou Composto Teor de proteinas de origem Min. 13%
Lacteo sem adigdo (Nota 5) lictea (g/100g) ’
Composto Lacteo com
............ ou Composto Lacteo , . IN 28/2007
Teor de proteinas de origem ,
sabor ......... ou lctea (g/100g) Min. 9%
Composto Lacteo com ......... g &
sabor.......... (Nota 6)

Nota 5: O Composto Lacteo ou Composto Lacteo sem Adigdo na cor branca pronto para consumo, apos reconstitui¢do, deve ter no minimo 1,9g /100ml
de proteinas lacteas.
Nota 6: O Composto Lacteo com ............ ou Composto Lacteo Sabor ........... ou Composto Lacteo com .......... Sabor........... , pronto para consumo, apds re-
constituicdo, deve ter no minimo 1,3g /100ml de proteinas lacteas.
NOTA 6-A: O Composto Lacteo com Adigdo que apresentar caracteristicas (cor, odor e sabor) semelhantes ao Leite em P06, pronto para consumo, apds
reconstitui¢do, deve ter no minimo 1,9g /100ml de proteinas lacteas.

Com creme - Min. 6,0
Integral - 3,0a 5,9

Matéria gorda lactea (g/100g) (*)

Kefir IN 46/2007

Parcialmente desnatado - 0,6 a 2,9
Desnatado - Max. 0,5
Acidez (g de acido latico/100g) 0,6a2,0
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Proteinas lacteas (g/100g) Min. 2,9
Em particular: Acidez (g de acido latico/ <10
100g) ’
Em particular: Etanol (% v/m) 0,5a1,5

(*) Os leites fermentados com agregados, agucarados e/ou saborizados poderado ter contetido de matéria gorda e proteinas inferiores, ndo devendo re-
duzir-se a uma propor¢do maior do que a porcentagem de substancias alimenticias ndo-lacteas, aglicares acompanhados ou ndo de glicidios (exceto po-
lissacarideos e polialcodis) e/ou amidos ou amidos modificados e/ou maltodextrina e/ou aromatizantes/saborizantes adicionados.

Kumis

Matéria gorda lactea (g/100g) (*)

Com creme - Min. 6,0

Integral - 3,0a 5,9

Parcialmente desnatado - 0,6 a 2,9

Desnatado - Max. 0,5

Acidez (g de acido latico/100g) 0,6a2,0
Proteinas lacteas (g/100g) Min. 2,9
Em particular: Acidez (g de acido latico/
>0,7
100g)
Em particular: Etanol (% v/m) Min. 0,5

IN 46/2007

(*) Os leites fermentados com agregados, agucarados e/ou saborizados poderado ter contelido de matéria gorda e proteinas inferiores, ndo devendo re-
duzir-se a uma propor¢do maior do que a porcentagem de substancias alimenticias ndo-lacteas, aglcares acompanhados ou ndo de glicidios (exceto po-
lissacarideos e polialcodis) e/ou amidos ou amidos modificados e/ou maltodextrina e/ou aromatizantes/saborizantes adicionados.

Leite Condensado

Gordura

Leite condensado com alto teor de gordu-
ra - minimo de 16,0g/100g

IN 47/2018
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Leite condensado integral - Minimo de
8,0g/100g e inferior a 16,0g/100g

Leite condensado parcialmente desnata-
do - superior a 1,0g/100g e inferior a
8,0g/100

Leite condensado desnatado - maximo
1,0g/100g

Leite condensado com alto teor de gordu-
ra - minimo de 34,0g/100g

Leite condensado integral - minimo de

. ) , 34,0g/100g
Proteinas nos sdlidos lacteos ndo gordu-

rosos

Leite condensado parcialmente desnata-
do - minimo de 34,0g/100g

Leite condensado desnatado - minimo de
34,0g/100g

Leite condensado com alto teor de gordu-
ra - minimo de 14,0g/100g

Sélidos lacteos ndao gordurosos

Leite condensado parcialmente desnata-
do - minimo de 20,0g/100g
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Sélidos lacteos totais

Leite condensado integral - minimo de
28,0g/100g

Leite condensado parcialmente desnata-
do - minimo de 24,0g/100g

Leite condensado desnatado - minimo de
24,0g/100g

O conteudo dos sélidos lacteos totais e dos sélidos lacteos na

o gordurosos incluem a agua de cristalizagdo da lactose.

Gordura

Min. 3,0g/100g

Proteina total

Min. 2,9g/100g

lactose anidra

Min. 4,3g/100g

Sélidos ndo gordurosos

Min. 8,4g/100g

Sélidos totais

Min. 11,4g/100g

Acidez titulavel

Entre 0,14 e 0,18 gramas de acido latico/

Leite Cru Refrigerado 100 mL IN 76/2018
Estabilidade ao alizarol na concentragao B
minima de 72% v/v
Densidade relativa a 152C/ 15°C Entre 1,028 e 1,034
indice crioscépico entre -0,5302H e -0,555°H, equivalentes a
-0,5122C e a -0,5362C
Integral - Min. 3,0g/100g
Leite Pasteurizado Gordura Semidesnatado - 0,6 a 2,9g/100g IN 76/2018

Desnatado - Méx. de 0,5g/100g
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Acidez

0,14 a 0,18 em g de 4cido lactico/100mL

Densidade relativa 15/15°C

Integral - 1,028 a 1,034

Semidesnatado ou desnatado - 1,028 a
1,036

indice crioscépico

Entre -0,530°H e -0,555°H (equivalentes a
-0,512°C e a -0,536°C)

Teor de sélidos ndo gordurosos

Minimo 8,4 g/100g com base no leite inte-
gral e para os demais teores de gordura,
esse valor deve ser corrigido pela férmula
Sélidos Ndo Gordurosos g/100g = 8,652 -
(0,084 x Gordura g/100g)

Proteina total

Min. 2,9g/100g

Lactose anidra

Min. 4,3g/100g

Testes enzimaticos

Prova da fosfatase negativa e prova de
peroxidase positiva

Leite Pasteurizado Tipo A

Gordura

Integral - Min. 3,0g/100g

Semidesnatado - 0,6 a 2,9g/100g

Desnatado - Max. de 0,5g/100g

Acidez

0,14 a 0,18 em g de 4cido lactico/100mL

Densidade relativa 15/15°C

Integral - 1,028 a 1,034

Semidesnatado ou desnatado - 1,028 a
1,036

IN 76/2018
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indice crioscépico

Entre -0,530°H e -0,555°H (equivalentes a
-0,512°C e a -0,536°C)

Teor de sélidos ndo gordurosos

Minimo 8,4 g/100g com base no leite inte-
gral e para os demais teores de gordura,
esse valor deve ser corrigido pela férmula
Sélidos Ndo Gordurosos g/100g = 8,652 -
(0,084 x Gordura g/100g)

Proteina total

Min. 2,9g/100g

Lactose anidra

Min. 4,3g/100g

Testes enzimaticos

Prova da fosfatase negativa e prova de
peroxidase positiva

Leite de Cabra

Gordura, % m/m
(ver Nota 1)

Integral - teor original

Semidesnatado - 0,6 a 2,9

Desnatado - Max. 0,5

Acidez em % acido latico

0,13 a 0,18 para todas as
variedades ( ver Nota 2)

Sélidos Ndo Gordurosos % m/m

Min. 8,20
para todas as variedades

Densidade 15/15°C

1,0280 - 1,0340
para todas as variedades

Indice Crioscépico °H

Entre -0,550 e -0,585
para todas as variedades

IN SDA 37/2000
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Proteina Total Min. 2,8
(N x 6,38) %m/m para todas as variedades
Min. 4,3
0, ’
LETEIEE 65 Y para todas as variedades
Min. 0,70

Cinzas % m/v

para todas as variedades

Nota 1: Serdo admitidos valores inferiores a 2,9% m/m para as variedades integral c semi-desnatada, mediante comprovgcdo de que o teor médio de
gordura de um determinado rebanho ndo atinge esse nivel.
Nota 2: A faixa normal para a acidez titulavel de leite de cabra cru congelado variara de 0,11% a 0,18%, expressa em acido lactico.

Acidez % (m/m) g de acido lactico/100g Méx. 0,20
Nata Matéria gorda % (m/m) g de gordura/ , IN 23/2012
100g Min. 45

O Queijo Azul obedecera as caracteristicas de composi¢do e qualidade dos queijos de
Queijo Azul média ou alta umidade e gordos estabelecidas no Regulamento Técnico Geral de IN 45/2007
Identidade e Qualidade de Queijos.

Teor de matéria gorda no extrato seco Min. 25g/100g
Queijo Cremoso ou Cream Cheese IN 71/2020
Teor de umidade Max. 78g/100g
Teor de gordura no extrato seco De 42,0g/100g a 57,0g/100
Queijo Minas Padrio = _ g/100g g/100g IN 66/2020
Teor de umidade De 36,0g/100g a 45,9g/100g
T d d trat De 42,0g/100g a 59,9g/100
Queijo Minas Meia Cura £OT C° ED7CLTa Nlo SXTaTD 58 CAPAIUUREI S e IN 74/2020
Teor de umidade De 36,0g/100g e 45,9g/100g
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Queijo provolone deve cumprir com os parametros fisico-quimicos estabelecidos no
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos, para os queijos de alta,

ijoP | 1 . . . i IN 73/2020
Queijo Provolone média ou baixa umidade, e semigordo, gordo ou extragordo, conforme sua classifica- /
¢do de acordo com os incisos | e Il do art. 32.
" . Corresponderdo aos dos queijos de média umidade previstos
Queijo Regional do Norte na Portaria 146/96. IN 24/2002
Teor de umidade Max. 40,0g/100g
Queijo Reino IN 48/2018
Teor de gordura no extrato seco ) 3
Min. 45,0g/100g e max. de 59,9g/100g
Fresca: de acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Quei-
jos, como um queijo de muito alta umidade e desnatado, magro ou semigordo.
Ricota IN 65/2020
Defumada: de acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Queijos, como um queijo de baixa, média ou alta umidade e desnatado, magro, semi-
gordo ou gordo.
Protei d i lact Min. 2g/100
Sobremesa Lactea sem adigdes ro elna,s. = orlgem actea ,m g/100g
Sélidos totais Min. 20g/100g
Protei d i lact Min. 1g/100
Sobremesa Lactea com adigbes ro ema{sl € orlge.m actea ,m g/100g
Sélidos totais Min. 10g/100g
Tals lictea f tad Acidez De 0,6g a 2g/100g
obremesa factea lermentada sem Proteinas de origem lactea Min. 2g/100g IN 84/2020

adicoes

Sélidos totais

Min. 20g/100g

Sobremesa lactea fermentada com
adigGes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea tratada termica-

Acidez

De 0,6g a 2g/100g
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mente apds fermentagdo sem adi-
¢oes

Proteinas de origem lactea

Min. 2g/100g

Sélidos totais

Min. 20g/100g

Sobremesa lactea tratada termica-
mente apds fermentagdo com adi-
¢oes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro sem adi-
¢oes

Proteinas de origem lactea

Min. 1,7g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro com adi-
¢oes

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro fermen-
tada, sem adicGes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1,7g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro fermen-
tada com adigoes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro tratada
termicamente apos fermentagdo
sem adigcGes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1,7g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro tratada

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

termicamente ap6s fermentagao Proteinas de origem lactea Min. 1g/100g
com adi¢bes Sélidos totais Min. 10g/100g
pH De 6,02 6,8 IN 94/2020
Soro de Leite - . , Portaria 386/2021
Sélidos totais (g/100mL) Min. 5,0*

Portaria 658/222

* Minimo 4,5, para soros, obtidos de queijo de massa lavada.

OVOS E DERIVADOS
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LEGISLACAO DE REFEREN-

CATEGORIAS ESPECIFICAS PARAMETRO VALOR CIA
Sélidos totais, minimo (%) Min. 23%
pH 7a78
Ovo integral pasteurizado Cinzas Max. 1,1 Portaria 728/2022
Proteinas (N.6,25) Min. 11,7%
Gorduras Min. 10%
Sélidos totais, minimo (%) Min. 96%
pH 7a9
Ovo desidratado Cinzas Max. 4 Portaria 728/2022
Proteinas (N.6,25) Min. 45%
Gorduras Min. 40%
MEL E DERIVADOS

CATEGORIAS ESPECIFICAS PARAMETRO VALOR LEGISL?‘%?\‘%?AE REFE-

Aclcares redutores (calculados

como agucar invertido) (i B

Umidade Max. 20g/100g
Sacarose aparente Max. 6g/100g
Mel floral IN 11/2000
Minerais (cinzas) Max. 0,6/100g /
Pélen Presente
Fermentagdo Sem indicios

Acidez Max. 50 mil mEq/kg
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Atividade diastatica

Como minimo, 8 na escala de Gothe. Os méis com baixo
conteudo enzimatico
devem ter como minimo uma atividade diastasica corres-
pondente a 3 na escala de Gothe, sempre que o
conteldo de hidroximetilfurfural ndo exceda a 15 mg/kg.

Hidroximetilfurfural

Max. de 60 mg/kg.

Mel de melato

Acucares redutores (calculados

como agucar invertido)

Min. 60g/100g

Umidade

Max. 20g/100g

Sacarose aparente

Max. 15g/100g

Minerais (cinzas)

Méx. 1,2/100g

Pélen Presente
Fermentacao Sem indicios
Acidez

Max. 50 mil mEq/kg

Atividade diastatica

Como minimo, 8 na escala de Géthe. Os méis com baixo
conteudo enzimatico
devem ter como minimo uma atividade diastasica corres-
pondente a 3 na escala de Gothe, sempre que o
conteudo de hidroximetilfurfural ndo exceda a 15 mg/kg.

IN 11/2000
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Hidroximetilfurfural

Max. de 60 mg/kg

Cera de abelhas

Ponto de fusdo

61°Ca 65°C

Solubilidade

Insoltvel em 4gua, soltivel em 6leos volateis, éter, cloro-
férmio e benzeno.

indice de acidez

17 a 24 mg KOH/g IN 03/2001
indice de ésteres 72a79
indice de relagdo ésteres e aci-
dez 3,3a4,2
Ponto de saponificagdo turva Madx. de 65°C
Umidade 60 a 70%
Cinzas Max. 1,5% (m/m)
Proteinas Min. 10% (m/m)
Aclcares redutores, em glicose Min. 10% (m/m)
Geleia real Lipideos totais Min. 3% IN 03/2001
pH3,4a45 3,4a4,5
indice de acidez 23,0 a 53,0 mgKOH/g
Sacarose Max. 5,0%
HDA Min. 2% (m/m) na base seca
Umidade Max. 3,0 % (m/m)
Cinzas 2,0a5,0 (m/m)
Proteinas Min. 27% (m/m)
Geleia real liofilizada Acucares redutores Min. 27% (m/m) IN 03/2001
Amido Aus.
Lipideos totais Min. 8,0%
Sacarose Max. 5,0%
HDA Min. 5,0% (m/m) base seca
Pdlen apicola Umidade Pélen apicola - Max. 30% IN 03/2001
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Pélen apicola desidratado - Max. 4%

Extrato de prépolis

Compostos flavondides
Compostos fendlicos

Min. 0,50 (m/m)
Max. 22 segundos

Atividade de oxidagao
Teor alcodlico

Max. 70° GL (v/v)
Max. 0,40 mg/I

Metanol

Cinzas Max. 4% (m/m) na base seca
Lipideos Min. 1,8% (m/m) na base seca
Proteinas Min. 8% (m/m) na base seca
Aclcares totais 14,5 a 55,0% (m/m) na base seca
Fibra bruta Min. 2% (m/m) na base seca
Acidez livre Max. 300 mEq/kg
pH 426
Perda por dessecagdo Max. 8% (m/m)
Cinzas Max. 5% (m/m)
Cera Max. 25% (m/m)
L Compostos fendlicos Min. 5% (m/m)
Prépolis — . IN 03/2001
Flavonéides Min. 0,5% (m/m)
Atividade de oxidagdo Max. 22 segundos
Massa mecanica Max. 40% (m/m)
Soluveis em etanol Min. 35% (m/m)
Extrato seco Min. 11% (m/v)
Cera Max. 1% do extrato seco (m/m)
Min. 0,25% (m/m)
IN 03/2001
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Espectro de absorg¢do de radia-
¢oes UV visivel

O extrato de prépolis deve apresentar picos
caracteristicos das principais classes de fiavondides entre
200 nm e 400 nm.

Acetato de chumbo

Positivo

Hidroxido de sddio

Positivo
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RESOLUCAO N2 009, DE 27 DE MARGO DE 2026

Disp6e sobre a obrigatoriedade da
implantagdo e execu¢do dos Programas
de Autocontrole pelos
estabelecimentos registrados no
Servico de Inspecao  Municipal
Executado pelo Municipio de Rio
Claro/RlJ.

RESOLVE:

Art. 12 Determinar a obrigatoriedade da implantacdo e execucdo dos Programas
de Autocontrole pelos estabelecimentos registrados no Servigo de Inspe¢ao Municipal
executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ.

Art. 22 E de responsabilidade dos estabelecimentos agroindustriais a
implantacdo e execucdo dos Programas de Autocontrole, devendo seguir as normas e
regulamentos técnicos pertinentes.

§ 12 O plano escrito dos Programas de Autocontrole deverd ser aprovado,
datado e assinado tanto pelo responsavel legal quanto pelo responsavel técnico do
estabelecimento, que se tornardo os responsaveis pela sua implementacao.

§ 22 O plano escrito serd composto por todos os elementos de controle de
acordo com a atividade desenvolvida pela agroindustria.

§ 32 Inclui-se nas responsabilidades mencionadas no caput deste artigo o
treinamento e capacitacdao de pessoal, a condugao dos procedimentos das operagdes
de manipulagdo de alimentos, o monitoramento e verificacdo dos procedimentos e de
sua eficiéncia e a revisdao das a¢des corretivas e preventivas em situacdes de desvios e
alteragdes tecnoldgicas dos processos industriais.

§ 42 Uma cépia do plano escrito dos Programas de Autocontrole deve ser
entregue ao SIM — SMMAA/Rio Claro-RJ para ciéncia e aceite. O aceite se dard apds
analise, onde serdo emitidas consideracdes, quando necessarias.

Art. 32 Os requisitos essenciais de higiene e de procedimentos a serem
desenvolvidos e aplicados nos estabelecimentos registrados ou em processo de
registro no SIM — SMMAA/Rio Claro-RJ serdo baseados em processos de producdo
estruturados nos seguintes Programas de Autocontrole:
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| - Manutencdo das instalagdes e equipamentos industriais (Incluindo calibracao
e afericdo);

Il - luminagdo e ventilacdo;

Il - Agua de abastecimento e dguas residuais;

IV - Higiene Industrial e operacional;

V - Habitos higiénicos e saude dos colaboradores;

VI - Procedimentos sanitarios operacionais — PSO;

VIl - Controle integrado de pragas;

VIII - Controle de matéria-prima, ingredientes e material de embalagem;

IX - Controle de temperaturas;

X — Controle de formula¢do de produtos e combate a fraude;

Xl - Andlises laboratoriais;

Xl - Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall);

X1l - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC);

XIV - Bem-estar animal;

XV - ldentificacdo, remocao, segregacao e destinacdo do material especificado
de risco (MER).

§ 19 Os elementos de controle enumerados de | ao Xlll serdo implantados em
todos os estabelecimentos.

§ 22 O elemento XIV serd implantado, exclusivamente, nos estabelecimentos
classificados como Abatedouro Frigorifico.

§ 32 O elemento XV serda implantado, exclusivamente, em estabelecimentos
classificados como Abatedouro Frigorifico de Ruminantes.

§ 49 Outros Programas de Autocontrole poderdo ser elaborados pelo
estabelecimento ou exigidos pelo Servico de Inspe¢do Municipal executado pelo
Municipio de Rio Claro/RJ, de acordo com os processos de producdo de cada
estabelecimento.

Art. 42 Os Programas de Autocontrole deverdo ser estruturados da seguinte
forma:

| - Cabecalho: apresentam as informac¢des da empresa e a identificacdo do
autocontrole, cédigo de ordem, data de revisdao e nimero de paginas;

Il - Objetivo: esclarece quais os objetivos do autocontrole;

Il - Documentos de referéncia: cita todas as legislacdbes e programas da
empresa que servem como base para o autocontrole;

IV - Responsaveis: cita quem sdo os responsaveis pela implantacdo, supervisao,
vistorias e preenchimento das planilhas de monitoramento e verificacao;
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V - Descricdo ou Diretrizes: apresenta quais sdo os itens a serem controlados,
bem como as condicdes que devem existir ou ser mantidas para garantir a eficacia do
autocontrole;

VI - Monitoramento: cita quais sdo as planilhas que irdo verificar a aplicacdo do
autocontrole, bem como a frequéncia de cada uma delas, além do prazo de vistoria das
planilhas pelo supervisor do controle de qualidade;

VIl - AcBes corretivas e medidas preventivas para ndao conformidades: descricdao
das agdes corretivas e medidas preventivas adotadas frente as ndao conformidades,
contemplando o destino do produto e a restauragdo das condi¢Ges sanitdrias, além da
frequéncia de verificacao de todos os procedimentos operacionais previstos;

VIII - Verificacdo: é o acompanhamento do processo e andlise dos registros do
monitoramento dos programas de autocontrole aplicados na empresa. E realizada pelo
responsavel técnico;

IX - Registros: sdao as planilhas de monitoramento dos programas de
autocontrole e a forma de arquivamento e armazenamento. A empresa deve indicar o
tempo de retencdo dos documentos conforme a sua conveniéncia e uso pretendido;

X - Anexos: constituidos basicamente pelas planilhas de monitoramento de cada
autocontrole e o que mais se fizer necessario anexar ao programa;

XI - Registros das alteracdes: sdo indicadas as evidéncias da andlise critica, da
aprovacdo, do status e da data da revisdo, do procedimento documentado. S3o

apontadas as alteracOes realizadas;

Xll - Rodapé: sdo identificadas as pessoas e suas funcbes na empresa em
relagdo as responsabilidades assumidas no desenvolvimento dos programas.

Art. 52 Compete ao Servico de Inspe¢ao Municipal executado pelo Municipio de
Rio Claro/RJ, a inspecgdo, fiscalizagdo, verificacdo e supervisdo da implantacdo e

execuc¢ao dos programas de autocontrole nos estabelecimentos.

Art. B Esta Resolucdo entrara em vigor na data de sua publicacgao.

RIO CLARO, 27 de MARGO de 2026.

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE RIO CLARO/RIJ
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NORMA INTERNA N2 010, DE 27 DE MARCO DE 2026

Estabelece a forma da verificagao
oficial dos autocontroles nos
estabelecimentos registrados no
Servico de Inspe¢ao  Municipal
executado pelo Municipio de Rio
Claro/RJ e os formularios utilizados.

RESOLVE:

Art. 12 Estabelecer a frequéncia de realiza¢do das verificagdes periddicas oficiais
nos estabelecimentos registrados no Servico de Inspe¢dao Municipal Executado pelo
Municipio de Rio Claro/RJ.

Art. 22 Compete ao Servigo de Inspegao Municipal executado pelo Municipio de
Rio Claro/RJ a programacdo das datas para a realizacdo das verificagdes, a qual seguira
cronograma elaborado pelo SIM — SMMAA de Rio Claro/RJ.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos ndo serao informados previamente a
respeito das datas de realizacdo das verificagcbes. Nos casos em que o servico oficial
encontrar indicios de que estas informagdes tenham sido divulgadas, a verificagao
podera ser cancelada, evitando o comprometimento da acdo fiscal.

Art. 32 A frequéncia minima de verificacdo de um estabelecimento registrado
no Servico de Inspe¢do Municipal executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ sera de 01
ano, independente do risco estimado ao estabelecimento.

Paragrafo Unico. Fica autorizado ao Servigco de Inspe¢ao Municipal Executado
pelo Municipio de Rio Claro/R) determinar outras frequéncias de verificacdes de
acordo com o histérico do estabelecimento.

Art. 42 As atividades de verificagdo compreenderao: analise documental e in
loco, os procedimentos técnicos e administrativos praticados pelo estabelecimento,
bem como a conformidade dos produtos registrados no Servico de Inspec¢ao Municipal
executado pelo Municipio de Rio Claro/RJ.
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Art. 52 Caso sejam identificadas ndao conformidades, serao aplicadas as medidas
cautelares e penalidades constantes na Decreto n? 4699 de 08 de agosto de 2025, do
Municipio de Rio Claro/RJ.

Art 62 O ndao cumprimento das determinacdes estabelecidas por esta Norma
Interna implicara na aplicacdao de sang¢des administrativas previstas na legislacao, sem
prejuizo das demais sanc¢des civis e penais cabiveis.

Art. 72 Os formularios utilizados para as verificagdes oficiais também serao
utilizados para as fiscalizacdes nos estabelecimentos, respeitando o cardter de

inspecao e o cronograma de fiscalizagOes.

Art. 82 Esta Norma Interna entra em vigor na data da sua publicacdo.

RIO CLARO, 27 de MARGO de 2026.

BABTON DA SILVA BIONDI
PREFEITO, DO MUNICIPIO DE RIO CLARO/RJ
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ANEXO |

1. Grupos de estabelecimentos em func¢ao do carater de inspecao

Foram identificados dois grupos de estabelecimentos, classificados em razdo da
frequéncia de verificacdo oficial de autocontrole, sendo indicados os respectivos
modelos de formularios a serem utilizados no Quadro 01.

Quadro 01. Classificacdo dos estabelecimentos quanto ao carater de inspegao
permanente ou periddica.

MODELO DE

GRUPO DESCRICAO FORMULARIO

Estabelecimentos registrados sob carater
de inspe¢ao permanente.
Estabelecimentos registrados sob carater
de inspecdo periddica.

Anexo Il - Partes 1 e ll

Anexo lll - Partes | e Il

Os estabelecimentos sob cardter de inspecdo permanente (grupo 1) possuem
inspecao realizada desta forma em razado do risco sanitario envolvido nas atividades de
abate (inspecdo ante e post mortem). Por este motivo, possuem maior frequéncia de
verificagOes oficiais. Entretanto, ndo seria adequado que a frequéncia de verificacdo
oficial dos autocontroles fosse maior que a frequéncia mais rigida de fiscalizagdo nos
estabelecimentos do grupo 2. Este ponto foi levado em consideracgdo para estabelecer
as frequéncias de avaliacdo descritas no Quadro 02, abaixo, da presente Instrucdo
Normativa.

Os estabelecimentos sob regime de inspecdo periddica, grupo 2, passam
automaticamente a ter a frequéncia minima de verificacdo oficial dos autocontroles
(seja in loco ou documental) igual a frequéncia minima de fiscalizacdo definida com
base na Resolucdo n° 007 de 27 marco de 2026 do Municipio de Rio Claro (Mensal,
bimestral, semestral ou anual), permanecendo de acordo com o disposto no Quadro
02.

Quadro 02. Frequéncia de verificacdo oficial dos autocontroles.

GRUPO MODELO DE FORMULARIO FREQUENCIA
1 Anexo Il — Parte | Quinzenal
1 Anexo Il — Parte Il Trimestral

Mensal, Bimestral,

2 Anexo Il — Partes |, Il
Semestral ou Anual
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2. Acbes do SIM -SMMAA de Rio Claro/RJ

O Servico Oficial deve possuir acesso aos Programas de Autocontrole
atualizados aplicados pelo estabelecimento.

O plano ou roteiro de inspecdo para verificacdo oficial dos elementos de
controle consiste em um planejamento descrito que abrange as areas de inspecao,
unidades de inspecdo, pontos de coleta de agua, os procedimentos sanitarios
operacionais, os pontos criticos de controle definidos ao APPCC (quando couber) e
mapa com a identificagdo e localizagao das armadilhas de controle integrado de pragas.

O SIM - SMMAA de Rio Claro/RJ deverad implantar ou atualizar o plano ou
roteiro de inspecdo de forma a compatibilizar suas acGes as diretrizes deste Manual.

A drea de inspecdo (Al) consiste em cada secdo ou setor com seus
equipamentos, instalagdes e utensilios incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras
estruturas eventualmente presentes.

A unidade de inspecdo (Ul) consiste em subdivisdo de uma area de inspecao
gue compreende o espaco tridimensional onde estd inserido o equipamento,
instalacdes e utensilios, limitada por parede, piso e teto, levando-se em consideracado o
tempo necessdrio para realizacdo da inspecao visual das superficies. Uma Al pode ser
constituida por varias Ul.

Os pontos de coleta de agua consistem em todos os pontos de coleta
identificados pelo estabelecimento abrangendo captacdo apds tratamento,
reservatorios, distribuicdo e eventuais equipamentos.

Os procedimentos sanitdrios operacionais sdo os procedimentos executados
durante aquelas etapas de fabricacdo identificadas como criticas em relacdo a
possibilidade de contaminagao cruzada do produto.

De uma forma abrangente a verificagdo oficial sobre o autocontrole consiste
num conjunto de ac¢des, procedimentos e andlises realizadas pelo SIM — SMMAA de
Rio Claro/RJ com a finalidade de verificar a efetividade dos autocontroles implantados
pelo estabelecimento.

A verificacdo oficial se da in loco e de forma documental abrangendo os
procedimentos executados e os registros gerados pelo monitoramento e verificacao
previstos nos autocontroles do estabelecimento além de outros documentos de
suporte.

Na verificacdo oficial, deverdo ser consideradas, entre outras, as seguintes
orientacdes em cada elemento de controle:

Manutencdo das instalagbes e equipamentos industriais (Incluindo calibragao e
aferi¢ao)

Avaliar se as Al, suas instalacbes, equipamentos e seus utensilios foram
localizados, projetados e construidos de forma a permitir a facil manutencdo e
higienizacdo, e funcionam de acordo com o uso pretendido e de forma a minimizar a
contaminacdo cruzada, e estdao em condig¢do sanitdria de operacao.

Avaliar se as Al dispéem de instrumentos ou equipamentos calibrados ou
aferidos, que funcionem de acordo com o uso pretendido e se estdo devidamente
identificados.
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lluminagao e ventilagao

Avaliar se as Al dispdem de iluminag¢ao natural ou artificial com intensidade
suficiente, de acordo com a natureza da operacgao, inclusive nos pontos de inspecao ou
reinspecao.

Avaliar se as Al dispdem de ventilagdo natural ou mecanica de forma a
minimizar a contaminacdo por meio do ar, controlar a temperatura ambiente, a
umidade e os odores que possam afetar os produtos de origem animal e impedir que o
ar flua de areas contaminadas para areas limpas, bem como impeca a formacao de
condensacao.

Agua de abastecimento e dguas residuais

Avaliar se o estabelecimento dispde de agua potavel em quantidade suficiente
para o desenvolvimento de suas atividades, com instalacdes adequadas para seu
armazenamento e distribuicado.

Avaliar se o estabelecimento dispde de pontos de coleta de dgua identificados e
representativos do sistema de captacao apds o tratamento, reservatério e distribuicdo
da 4gua, e nos equipamentos que se fizerem necessarios.

Avaliar se o vapor e o gelo que entram em contato direto ou indireto com os
produtos de origem animal foram obtidos de forma a garantir a sua inocuidade.

Mensurar o cloro residual livre e o pH dos pontos de coleta.

Avaliar se as Al dispdem de sistema de recolhimento de aguas residuais que
facilite o recolhimento e seja capaz de drenar o volume produzido, bem como se é
capaz de prevenir eventuais refluxos de agua que possam contaminar a rede de
abastecimento de 4dgua potdvel.

Higiene industrial e operacional

Avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitizacao garantem que as Ul sejam
limpas e sanitizadas antes do inicio das operagbes (pré-operacional) e durante as
operagoes (operacional), de acordo com a natureza do processo de fabricacao.

A avaliacdo abrange a implementag¢do, o monitoramento, as a¢des corretivas e a
verificagdo. A implementagdo consiste na execu¢ao dos procedimentos descritos no
plano envolvendo a metodologia empregada e suas etapas, material utilizado, e tempo
de contato, tipo e concentracdo dos agentes sanitizantes.

O monitoramento pré-operacional consiste em avaliar a eficacia da higienizacao
antes do inicio das operacdes com intuito de indicar se a Ul estd ou ndo em condicdes
sanitarias.

O monitoramento operacional consiste em avaliar se a Ul mantém ou nao as
condicOes sanitarias durante as operacdes ou seus intervalos.

A verificacdo consiste em avaliar se o monitoramento ou se a implementacao
estdo sendo realizados da forma adequada conforme plano escrito. As a¢des corretivas
devem ser avaliadas frente as ndao conformidades detectadas considerando:

As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

As medidas adotadas restabelecem as condi¢cbes higiénico-sanitarias do
produto?

As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?
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As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa
causar dano a saude publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue
ao consumo?

Neste elemento deve ser avaliada também a higienizacao dos reservatérios de
agua de abastecimento.

Habitos higiénicos e saude dos colaboradores

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os
produtos de origem animal adotam praticas higi€nicas e de asseio pessoal, e sao
submetidos a controle ou avaliagdo de saude.

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os
produtos de origem animal s3do treinados considerando as atividades que
desempenham.

Procedimentos Sanitdrios Operacionais - PSOs

Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais foram mapeados
considerando o processo produtivo.

Avaliar se os procedimentos sanitdrios operacionais estdo sendo executados
conforme previsto no programa escrito, de forma a evitar a contaminacdo cruzada do
produto.

Controle Integrado de Pragas

Avaliar se o controle ou o programa é eficaz e continuo, de forma a evitar o
acesso, a presenca e a proliferacao de pragas na drea no complexo industrial.

Avaliar in loco as armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra o
acesso de pragas e o perimetro do estabelecimento.

Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento
condicional), ingredientes e material de embalagem

Avaliar se hda procedimentos especificando os critérios utilizados para a selegao,
recebimento e armazenamento da matéria-prima, ingredientes e embalagens. Os
procedimentos devem prever o destino a ser dado as matérias-primas, ingredientes e
embalagens reprovados no controle efetuado.

Neste elemento devem ser considerados como matéria-prima também os
animais destinados ao abate e toda a documentacdo de suporte da producdo primaria.

Avaliar se ha procedimentos quanto ao recebimento, identificacdo,
armazenamento e controle do uso das matérias-primas destinadas ao aproveitamento
condicional.

As embalagens utilizadas em produtos esterilizados devem ser avaliadas
guando a resisténcia e selagem ou recravacdo. Avaliar a implementacao do disposto na
Instrucdo Normativa n°® 49, de 14 de setembro de 2006.

Controle de temperaturas
Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos, operagoes
e produtos/matérias-primas, de acordo com a natureza da operacdo. Mensurar as
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temperaturas de ambientes, equipamentos, operacdes e de produtos/matérias-primas,
conforme o caso.

Nos processos produtivos que envolvam cozimento deve ser avaliada a
validacdo térmica correspondente e o cozimento propriamente dito no elemento de
controle do APPCC quando este for considerado um PCC.

Controle de formulagao de produtos e combate a fraude

Avaliar se a formulagao, processo de fabricacdo e o rétulo estdo de acordo com
o registrado e se garantem a identidade, qualidade, seguranga higiénico sanitaria e
tecnoldgica do produto de origem animal.

Na formulacdo deve-se observar se a composicdo do produto registrada
corresponde ao constatado in loco. Verificar se os aditivos e ingredientes foram
adicionados respeitando a concentracdo ou quantidade aprovadas. Verificar se a
matéria-prima empregada corresponde realmente a declarada seja na sua natureza ou
guantidade (Exemplo: troca de espécies do pescado, uso de CMS em quantidade acima
do permitido ou em produtos em que seu uso é proibido, adicdo de soro de leite,
adicdo de temperos seja por injecao ou tumbleamento).

No processo de fabricacdo deve-se observar se os parametros indicados no
processo produtivo foram respeitados conforme a natureza do produto. Exemplo: se o
produto for maturado, o tempo e condi¢des de maturacao, se o produto for defumado,
o método de defumacdo empregado, se o produto for salgado, o tempo de salga.

Realizar as analises preconizadas para cada tipo de produto com o objetivo de
avaliar a conformidade in loco de matérias-primas e produtos. Exemplo: drippingtest ,
absor¢do em carcacga de aves, teste em recepcdo de leite cru refrigerado, histamina em
pescado, metabissulfito em camarao.

Deve ser verificado se o rétulo (croqui) utilizado in loco corresponde ao
registrado

Analises laboratoriais (Programas de autocontrole)

Avaliar in loco o procedimento de coleta ou da realizacdo da técnica analitica,
conforme o caso. Por exemplo: andlises de recepcao do leite e coleta e execucao do
drippingest .

Avaliar se as analises de parametros fisico-quimicos e microbiolégicos dos
produtos e da agua de abastecimento, incluindo agua potavel e gelo, sdo realizadas nas
frequéncias previstas, em laboratérios de autocontrole ou credenciados, conforme o
caso, garantindo assim que os alimentos estejam aptos para o consumo humano e
cumpram as especificacbes aplicaveis aos produtos acabados conforme disposto na
legislacdo vigente.

Avaliar as acOes adotadas pela empresa frente a resultados ndo conformes.

Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall)

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal,
bem como da matéria-prima e ingredientes que |lhe deram origem, em todas as etapas
da producdo e distribuicao.

A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final elaborado até sua
matéria-prima ou a partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado.
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A avaliagao da rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de seguranga
definidas e validadas pelo estabelecimento no sentido de resguardar seu processo e
seu produto do uso de matérias-primas ndo autorizadas para determinado produto.

Avaliar se o estabelecimento dispde de programa de recolhimento e, em caso
de ndo conformidade detectada que motive o recolhimento, se a producdo foi
devidamente recolhida e se recebeu a destina¢do adequada.

Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC

Avaliar se ha implantado o sistema de Anadlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle, de acordo com a natureza da operacdao. O APPCC pode ser verificado nas
seguintes etapas:

Monitoramento — deve-se avaliar os procedimentos por observacdo direta do
operador da empresa, responsavel pelo monitoramento ou realizar a mensuragao do
limite critico diretamente.

Verificacdo — deve-se avaliar os procedimentos por observacdo direta do
operador da empresa, responsavel pela verificacdo, ou realizar a mensuracado do limite
critico diretamente.

Acdo corretiva/preventiva — deve-se avaliar as agcdes executadas considerando:

As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

As medidas adotadas restabelecem as condi¢cbes higiénico-sanitarias do
produto?

As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa
causar dano a saude publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue
ao consumo?

Deve ser avaliada a validagao periddica do APPCC e seus resultados.

No caso de estabelecimentos de abate a mensuragdo do PCC de contaminacgao
fecal, ingesta e leite em carcacgas é obrigatéria.

Bem-estar animal

Avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate referente
ao transporte, desembarque, lotacdo, descanso, conducdo, imobilizacdo/contencao,
insensibilizagdo, sangria, escaldagem/esfola adotados sdo executados de acordo com
seu plano escrito bem como atendem o disposto em legislacdo federal especifica.

Identificagdo, remocao, segregacao e destinacao do material especificado de risco -
MER

Avaliar se o estabelecimento que abate ruminantes estd atendendo seu plano
escrito de MER em todas as etapas.
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ANEXO Il
VERIFICACAO OFICIAL DOS ELEMENTOS DE CONTROLE N2 XXX/SIM — SMMAA de Rio
Claro/RJ
NeX/ AAAA
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE PARTE | - IN LOCO

A — Identificagao dos turnos
Numero de turnos de trabalho:
Atividades realizadas no turno 01:
Atividades realizadas no turno 02:
Atividades realizadas no turno 03:

B — Elementos de Controle

01 - Manutengao (incluindo iluminagao, ventilagao, dguas residuais e calibragao)

Compatibilidade

Area/Instalacdo/Equipamento/ H4 ndo com os registros
Utensilio/Instrumento (Conforme plano de | conformidade? in loco da Data Hordrio Responsavel (Rubrica)
inspegdo) (Sim ou N3o) empresa (Sim
ou Nao)

Descrigdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:

02 - lluminagao e ventilagado

Compatibilidade

Area/Instalagdo (Conforme plano de Ha ndo com os registros
9. - P conformidade? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
inspegdo) . N .
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou N3o)

Descri¢cdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
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03 - Agua de abastecimento e aguas residuais

Compatibilidade
e Cloro Cx .
Ponto de coleta/Reservatdrio/Sistema de R Ha nao com os registros L. ,
) residual « . . Horari | Responsave
tratamento/Equipamento (Conforme plano . pH conformidade? in loco da Data .
. - livre . - . o | (Rubrica)
de inspecgdo) (ppm)* (Sim ou N&o) empresa (Sim
PP ou N3o)
*Preencher quando aferido.
Descrigdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
04 — Higiene industrial e operacional
. - Implementacio/ Compatibilidade
Area/.lnstala(;ao/ , Monitoramento/ Ha ndo com os registros . | Responsave
Equipamento/ Pre- conformidade? . Horari I
" . e a . i in loco da Data
Utensilio/Instrumento Operacional | Verificagdo/Acdo ) . empresa (Sim o )
(Conforme plano de inspegdo) Corretiva (Sim ou N&o) presa (Rubrica)
ou N3o)
Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
05 — Habitos higiénicos e saude dos colaboradores
Compatibilidade
P . Ha ndo com os registros
Area/lnstalagéo (Corjforme plano de conformidade? in loco da Data Horério Responsavel (Rubrica)
inspegdo) . ~ .
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou Nao)

Descri¢dao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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06 — Procedimentos sanitdrios operacionais (PSO)

Compatibilidade

Area/Instalacdo/Equipamento/Operagdo Ha nao com os registros
¢ quip . P ¢ conformidade? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
(Conforme plano de inspegao) . - .
(Sim ou N&o) empresa (Sim
ou N3o)
Descricdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
07 - Controle integrado de pragas
Compatibilidade
p - . Ha ndo com os registros
Area/lnstaIa(;ao/Equ!pamerJto (Conforme conformidade? in loco da Data Hordrio Responsavel (Rubrica)
plano de inspegdo) . ~ .
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou N3o)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

08 - Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingredientes e material de embalagem

Matéria-prima/Insumo (Conforme plano de
inspegdo)

Ha nao
conformidade?
(Sim ou N3o)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa (Sim
ou Nao)

Data

Horario

Responsavel (Rubrica)

Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
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09 — Controle de Temperaturas

Compatibilidade

Area/Instalacdo/Equipamento/ Observagdo Ha ndo com os registros Responsével
Produto/Operagdo (Conforme plano de | direta/Mensuracdo | conformidade? in loco da Data Horario (Rubrica)
inspecio) direta* (Sim ou N&o) empresa (Sim
ou N3o)

Descricdo

* No caso de mensuracao direta deve-se obrigatoriamen
cesso/equhpamento/lote e o valor encontrado).
a ndo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:

te registrar o resultado do que fo

constatado (discriminando o pro-

inspecdo)

10 - Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude (inclusive in natoa , conforme plano de

Ha nao

Compatibilidade
com os registros

Formulagdo/Processo/Rétulo conformidade? in loco da Data Hordrio Responsavel (Rubrica)
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou Nao)
Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
11 — Analises Laboratoriais (Programas de Autocontrole)
Compatibilidade
Ha ndo com os registros
Area/Instalacdo/ Equipamento/Operacio conformidade? in loco da Data Hordrio Responsavel (Rubrica)
(Sim ou N&o) empresa (Sim
ou Nao)

Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
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12 — Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall)

Compatibilidade

- N Ha ndo com os registros
Produto/O M do/ Desti . . - . .
roduto/Operaéo/ erca. o/ e~s nagao conformidade? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
Conforme plano de inspegao) . N .
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou N3o)

Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:

13 - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) (Conforme plano de inspecao)

Compatibilidade

Monitoramento Observacao Ha ndo . i R el
PCC /Verificagio | direta/Mensuragdo | conformidade? ccl)m 0; registros in Data horario e;pct))n.save
/Ac¢3o Corretiva direta** (Sim ou N&o) 0co da empresa (Rubrica)

(Sim ou Nao)

** No caso de mensuracgdo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado (discriminando o
processo/equipamento/lote e o valor encontrado em relac&o ao limite critico do PCC).
Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

14 — Bem-estar animal

Compatibilidade

Transporte/Desembarque/Lota¢do/ Ha ndo com os registros : vel

Descanso/Condugdo/Imobilizagao/ conformidade? in loco da Data Horério ésponsave

Contengdo/Insensibilizacdo/Sangria/ (Sim ou N3o) . (Rubrica)
Escaldagem/Esfola empresa (Sim

ou Nao)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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15 — Identificacdo, remocdo, segregacao e destinacdo do material especificado de risco (MER)

Compatibilidade

A corl;:%rpn;i?da_ com os registros
?égiég]frféag?:r{c?%%r?g:Oél\/é%r; de? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
P bes (Sim ou N&o) empresa (Sim

ou Nao)

Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:

C — Nomes, data, carimbos e assinaturas

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificacGes oficiais acima
com identificagdo da(s) rubrica(s):

Assinatura do representante do estabelecimento:
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VERIFICAGAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
N2 XXX/SIM — SMMAA de Rio Claro/RJ N2 X/AA
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE PARTE Il - DOCUMENTAL

| A - Identifica¢do do periodo avaliado: de DD/MM/AA a DD/MM/AA

B — Avaliagao dos registros

Elementos de . *Nao
Procedimento
controle conforme
01 Manutencao (incluindo calibracdo e aferi¢ao)
02 lluminagdo e ventilagdo
03 Agua de abastecimento e dguas residuais

Programa escrito de higiene industrial e operacional
Registros de implementacdo e acao corretiva, conforme
programa escrito
Registros didrios de monitoramento da higienizacao pré-
operacional e acdo corretiva

04 Registros didrios de monitoramento da higienizacao
operacional e acdo corretiva
Registros de verificagcdo e acdo corretiva
Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no
programa escrito e em todos os seus registros
05 Habitos higiénicos e salude dos colaboradores
06 Procedimentos sanitarios operacionais — PSO
07 Controle integrado de pragas
Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas
08 ao aproveitamento condicional), ingredientes e material
de embalagem
09 Controle de temperaturas
10 Controle de formulagdo de produtos e combate a fraude
11 Analises laboratoriais (Programas de autocontrole)
12 Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall)

Programa escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle (APPCC)
Registros de monitoramento e a¢des corretivas
13 Registros de verificacdo e acbes corretivas
Registros de validacdo do programa escrito
Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no
programa escrito e em todos os seus registros
14 Bem-estar animal
Identificagdo, remocao, segregacao e destinagao
do material especificado de risco (MER)
Descri¢cdo da ndo conformidade e a¢des fiscais adotadas, quando couber:

15




DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE RIO CLARO - SEXTA-FEIRA, 27 DE MARGO DE 2026

* Marcar com “X” quando for considerado ndao conforme.

C — Nomes, data, carimbos e assinaturas

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais
acima com identifica¢do da(s) rubrica(s):

Assinatura do representante do estabelecimento:
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ANEXO Il
VERIFICAGAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
N2 XXX/SIM — SMMAA de Rio Claro/RJ N2/AA
CARATER DE INSPEGCAO PERIODICO PARTE | - IN LOCO

A — Identificagao dos turnos

Numero de turnos de trabalho:

Atividades realizadas no turno 01:

Atividades realizadas no turno 02:

Atividades realizadas no turno 03:

B — Elementos de Controle

01 - Manutencdo (incluindo iluminacdo, ventilacdo, dguas residuais e calibracao)

Compatibilidade

Area/Instalacdo/Equipamento/ Ha n3o com os registros
Utensilio/Instrumento (Conforme plano de | conformidade? in loco da Data Horario
inspecao) (Sim ou N3o) empresa (Sim
ou N3o)

Responsavel (Rubrica)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

02 - lluminacgdo e ventilagdo

Compatibilidade

P . Ha ndo com os registros
A | | fi | -
rea/Insta agia:s((;ogoo)rme plano de conformidade? in loco da Data Hordrio
pe¢ (Sim ou Nao) empresa (Sim
ou Nao)

Responsavel (Rubrica)

Descrigdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
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03 - Agua de abastecimento e dguas residuais

Ponto de Compatibilidade
coleta/Reservatdrio/Sistem Cloro . .
ade residual Ha n.ao °°”T Os registros Dat (. [ .
tratamento/Equipamento livre pH* corTform|da~de? in loco da. a Horario Responsavel (Rubrica)
(Conforme plano de (ppm)* (Sim ou Ndo) empres:j (Sim
inspegdo) ou Néo)

*Preencher quando aferido.

Descrigdo da ndo conformidade e ag0es fiscais adotadas, quando couber:

04 — Higiene industrial e operacional

Area/Instalacio/ Implementagéo/ oL Compatibilidade .
: ¢ , Monitoramento/ Ha n3o com os registros .. | Responsave
Equipamento/ Pre- conformidade? . Horari I
. . e . ! in loco da Data
Utensilio/Instrumento Operacional | Verificagdo/Acdo . N empresa (Sim o .
(Conforme plano de inspegdo) Corretiva (Sim ou N&o) presa (Rubrica)
ou N3o)
Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
05 — Habitos higiénicos e saude dos colaboradores
Compatibilidade
< - Ha ndo com os registros
Area/lnstala(;f;\o (Cor:forme plano de conformidade? in loco da Data Hordrio Responsavel (Rubrica)
inspecao) . N .
(Sim ou Nao) empresa (Sim
ou N3o)

Descri¢do da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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06 — Procedimentos sanitdrios operacionais (PSO)

Compatibilidade

Area/Instalacdo/Equipamento/Operacio Ha ndo com os registros
¢ quip . ~p ¢ conformidade? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
(Conforme plano de inspegdo) . ~ .
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou N3o)
Descricdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
07 - Controle integrado de pragas
Compatibilidade
< - . Ha ndo com os registros
Area/lnstaIa(;ao/Equ!pamerjto (Conforme conformidade? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
plano de inspegdo) . - .
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou N3o)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

08 - Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingredientes e material de embalagem

Matéria-prima/Insumo (Conforme plano de
inspegdo)

Ha ndo
conformidade?
(Sim ou N3o)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa (Sim
ou Nao)

Data

Horério

Responsavel (Rubrica)

Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
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09 — Controle de Temperaturas

Compatibilidade

Area/Instalacdo/Equipamento/ Observagdo Ha ndo com os registros Responsével
Produto/Operagdo (Conforme plano de | direta/Mensuracdo | conformidade? in loco da Data | Horéario (Rubrica)
inspecio) direta* (Sim ou N&o) empresa (Sim
ou Nao)

* No caso de mensuracao direta deve-se obrigatoriamen
cesso/equipamento/lote e o valor encontrado).
Descri¢do da ndo conformidade e ag¢0es fiscais adotadas, quando couber:

te registrar o resultado do que fo

constatado (discr

minando o pro-

10 - Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude (inclusive in natza , conforme plano de

inspecao)
Compatibilidade
Ha ndo com os registros
Formulagdo/Processo/Rétulo conformidade? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou Nao)
Descrigdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
11 — Analises Laboratoriais (Programas de Autocontrole)
Compatibilidade
Ha nao com os registros
Area/Instalacdo/ Equipamento/Operacdo conformidade? in loco da Data Horario Responsavel (Rubrica)
(Sim ou N3o) empresa (Sim
ou Nao)

Descrigdo da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:
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12 — Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall)

Produto/Opera¢do/Mercado/ Destinagdo
Conforme plano de inspegao)

Ha ndo com os registros
conformidade? in loco da
(Sim ou N&o) empresa (Sim
ou N3o)

Compatibilidade

Data

Hordrio

Responsavel (Rubrica)

Descri¢do da ndo conformidade e agGes fiscais adotadas, quando couber:

13 - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) (Conforme plano de inspecao)

PCC

Monitoramento
/Verificagdo
/Acdo Corretiva

Observagao
direta/Mensurag&o
direta**

Ha ndo
conformidade
? (Simou
Nao)

Compatibilidade
com os registros in
loco da empresa
(Sim ou N3o)

Data

horario

Responsavel
(Rubrica)

** No caso de mensuracgao direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado (discriminando o
processo/equipamento/lote e o valor encontrado em relagdo ao limite critico do PCC).
Descri¢do da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

C — Nomes, data, carimbos e assinaturas

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsdaveis pelas verificacdes oficiais acima
com identificagdo da(s) rubrica(s):

Assinatura do representante do estabelecimento:
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VERIFICAGAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
N2 XXX/SIM — SMMAA de Rio Claro/RJ N2/AA

CARATER DE INSPEGAO PERIODICO PARTE Il - DOCUMENTAL

A - Identificacdo do periodo avaliado: de DD/MM/AA a DD/MM/AA

B — Avaliagao dos registros
Elementos de . *Nao
Procedimento
controle conforme
01 Manutencao (incluindo calibracdo e afericao)
02 lluminacgdo e ventilacdo
03 Agua de abastecimento e dguas residuais
Programa escrito de higiene industrial e operacional
Registros de implementagdo e acao corretiva, conforme
programa escrito
Registros didrios de monitoramento da higienizacao pré-
04 operacional e acdo corretiva
Registros didrios de monitoramento da higienizacao
operacional e acdo corretiva
Registros de verificagcdo e acdo corretiva
Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no
programa escrito e em todos os seus registros
05 Habitos higiénicos e salude dos colaboradores
06 Procedimentos sanitdrios operacionais — PSO
07 Controle integrado de pragas
Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas
08 ao aproveitamento condicional), ingredientes e material
de embalagem
09 Controle de temperaturas
10 Controle de formulagdo de produtos e combate a fraude
11 Analises laboratoriais (Programas de autocontrole)
12 Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall)
Programa escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle (APPCC)
Registros de monitoramento e a¢des corretivas
13 Registros de verificacdo e acdes corretivas
Registros de validacdo do programa escrito
Identificacdo do responsavel, data e assinaturas no
programa escrito e em todos os seus registros
Descri¢cdo da ndo conformidade e a¢Ges fiscais adotadas, quando couber:

* Marcar com “X” quando for considerado ndo conforme.
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C — Nomes, data, carimbos e assinaturas

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificacdes oficiais
acima com identificacdo da(s) rubrica(s):

Assinatura do representante do estabelecimento:
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Elemento de
controle e nimero

Deficiéncia
registrada

Medida corretiva
proposta ou

ANEXO IV
PLANO DE AGAO - DATA: DD/MM/AAAA

Data proposta ou

Medida preventiva

REFERENTE A VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N2 XXX/SIM — SMMAA de Rio Claro/RJ N2/AA

realizada

de realizagdo

proposta ou
realizada

Data proposta ou
de realizagdo

Data e resultado
da verificagdo
oficial (atendido,
n3o atendido, no
prazo)

Rubrica do
servidor da equipe
do SIM —SMMAA

de Rio Claro/RJ
responsavel pela

verificagdo oficial

Representante do estabelecimento (nome, cargo e assinatura):

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais acima, com identificagdo da(s) rubrica(s):

Assinatura e carimbo do responsavel pela equipe de servidores atuantes no estabelecimento:
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| PROCESSO N°_2u 012026

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
MUNICIPIO DE RIO CLARO

Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Direitos Humanos
Fundo Municipal de Assisténcia Social

TERMO DE AUTORIZACAO DA AUTORIDADE COMPETENTE

DISPENSA DE LICITACAO N° 024/2026.
Processo de Despesas n° 240/2026. |

Em face do que estabelece o Art. 72, Inciso VIII, Pardgrafo tnico da Lei
Federal de Licita¢cdes e Contratos n. ¢ 14.133/2021 e legislagdo suplementar, eu,
Marcos Vinicius do Valle Alves, Secretdrio Municipal de Assisténcia Social e Direitos
Humanos, Matricula n¢ 33/744, nomeado pela Portaria n. ¢ 204/2026, torno
piblico para conhecimento de todos os interessados que com base nos atos e
documentagdes aos autos do processo em questdo, AUTORIZO a Dispensa de
Licitagdo, fundamentada no Art. 75, Inciso II, que tem como objeto: Contratag¢do de
empresa especializada para confecgdo de porta para atender a Casa Abrigo
Orminda da Cunha Muller, em favor da empresa G. P. LIMA VIDRACARIA LTDA,
inscrita sob CNPJ n® 04.897.825/0001-01, totalizando a proposta o valor total de:
R$ 1.375,00 (mil trezentos e setenta e cinco reais). Maiores informagdes aos autos
do referido processo armazenado nas dependéncias da Prefeitura Municipal de Rio
Claro - R]. Determino a sua publica¢do para que se adquira a necessdria eficacia.

Rio Claro-R], 16 de marg¢o de 2026.

N —

Marcos Vinicius do Valle Alves
Secretdrio Municipal de Assisténcia
Social e Dir| Humanos
PMRC 33/744
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
MUNICIPIO DE RIO CLARO

it . o s o oA . . e
254 Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Direitos Humanos
o Fundo Municipal de Assisténcia Social

TERMO DE AUTORIZACAO DA AUTORIDADE COMPETENTE

DISPENSA DE LICITACAQO N° 011/2026.
~Processo de Despesas n° 0241/2026.

Em face do que estabelece o Art. 72, Inciso VIII, Pardgrafo tnico da Lei Federal de
Licitagdes e Contratos n. ° 14.133/2021 e legislagdo suplementar, eu, Marcos Vinicius
do Valle Alves, Secretdrio Municipal de Assisténcia Social e Direitos Humanos,
Matricula n® 33/744, nomeado pela Portaria n. ° 204/2026, torno publico para
conhecimento de todos os interessados que com base nos atos e documentagles aos
autos do processo em questdo, AUTORIZO a Dispensa de Licitagdo, fundamentada no
Art. 75, Inciso II, que tem como objeto: Aquisi¢do de roupas de cama para atender a
Casa Lar Marcello Borges & Leonel Chaves e situagdes de calamidade, em favor da
empesa: VICENTE P DOS SANTOS LTDA, CNPJ sob o n° 29.948.809/0001-21,
totalizando a sua proposta no valor total de: R$ 4.491,00 ( quatro mil quatrocentos e
noventa e um reais). Maiores informagdes aos autos do referido processo armazenado
nas dependéncias da Prefeitura Municipal de Rio Claro — RJ. Determino a sua
publicagfo para que se adquira a necessaria eficécia.

Rio Claro-RJ, 27 de margo de 2026.

/

Marcos Vinicius do Valle Alves
Secretdrio Municipal de Assisténcia
Social e Dir. Humanos
PMRC 33/744
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5 SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO

TERMO DE AUTORIZACAO DA AUTORIDADE COMPETENTE
DISPENSA DE LICITACAO N2 026/2026
Processo de Despesas n? 238/2026

Em face do que estabelece o Art. 72, Inciso VIII, Paragrafo Unico da Lei Federal de Licitagdes
e Contratos n.2 14.133/2021 e legislacio suplementar, eu, José Claudio da Silva, Secretario
Municipal de Administragio, Matricula n? 20/894, nomeado pela Portaria n? 005/2025, torno
plblico, para conhecimento de todos os interessados, que com base nas documentagdes e
fundamentacdes constantes nos autos do processo em questdo, AUTORIZO a Dispensa de Licitagao,
fundamentada no Art. 75, inciso Il, que tem como objeto: aquisi¢do de bicicletédrio para instalagdo
no Paco Municipal da Prefeitura de Rio Claro, visando o ordenamento e a seguranga do
estacionamento de bicicletas, em favor da empresa: ALTMAYER SPORT LTDA, CNPJ sob o n¢
79.286.555/0001-00, totalizando a sua proposta no valor total de: RS 1.010,29 (mil e dez reais e
vinte e nove centavos). Maiores informagdes aos autos do referido processo armazenado nas

dependéncias da Prefeitura Municipal de Rio Claro - RJ. Determino a sua publicagéo para que se

adquira a necessaria eficacia. A
\<\ Rio Claro-RJ, 27 de marco de 2026.

Jo’k‘é 13\did, da Silvk,
Secretario Mynicipal de Administragao

Matricula 20/894
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?- Conselho Municipal de Defesa dos Direitos Da Pessoa Idosa de Rio Claro RJ
CMIEDPI

EDITAL CMDDPI 001/2026

CONVOCAGAO DE ENTIDADES NAO GOVERNAMENTAIS
PARA INGRESSO NO CMDDPI DE RIO CLARO-RJ

Art.1° - A Plenaria do Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa Idosa de
Rio Claro/RJ, no uso das atribuigbes que lhe conferem a Lei Municipal 084/1997, de
sua criacdo, atualizada pela Lei Municipal 0339, de 28 de agosto de 2006, em
consonancia com a Politica Nacionai do Idoso — Lei Federal 8.842, de 04 de
novembro de 1994, e ainda do Estatuto do Idoso — Lei Federal 10.741/2003, em
conformidade com deliberagao da Reunido Ordinaria, realizada no dia 03 de MARCO
de 2026, em sua sede, sito a Praga Fagundes Varela, 24 - CONVOCA ENTIDADES
NAO GOVERNAMENTAIS interessadas em OCUPAR VAGA, no CMDDPI de Rio
Claro/R], para o biénio 2026-2028, observadas as disposicdes legais e
regulamentares referentes ao assunto e demais normas aplicaveis.

1. - DAS DISPOSICOES PRELIMINARES:

1.1 — Sera composta e publicada uma Comissdo Temporaria do Processo Seletivo da
eleicdo para o ingresso das entidades no Conselho, através de Resolugao;

1.2. - O processo seletivo sera regido por este Edital, visando o preenchimento de
uma vaga, na condicdo da vacancia de uma entidade da representagdo da Sociedade
Civil Organizada, no ambito deste Municipio;

1.3. - O processo seletivo sera composto de duas etapas: uma fase inicial de
habilitagdo e uma fase final com a realizagdo da Assembleia para escolha, garantidos
0s recursos cabiveis conforme detalhamento abaixo.

2. DOS REQUISITOS PARA HABILI'!'ACI\O:

2.1. Poderdo candidatar-se para integrar o Conselho Municipal de Defesa dos Direitos
da Pessoa Idosa de Rio Claro-RJ, as seguintes entidades:

a) Representantes da Sociedade Civil Organizada, que executem servigos e agoes
voltadas para os idosos, a saber: politicas sociais de assisténcia, educagao,
salde, habitacdo, recreacdo, esporte, cultura, lazer, religiosidade,
profissionalizacdo, filantropicas, prestadoras de servigos a idosos, e outras que
assegurem aos idosos tratamentos com dignidade e respeito a liberdade, a
convivéncia familiar e comunitaria.

3. DAS INSCRICOES & OUTROS:

3.1 - Ainscricdo devera vir acompanhada dos seguintes documentos:

a) xerox e original do CNPJ da entidade;

b) xerox e original do Estatuto, registrado em cartorio;

c) xerox e original do Regimento Interno;

d) xerox e original da Ata de Fundacgao;

e) xerox e original dos documentos pessoais do representante legal da
entidade (CPF e RG);

f) declaragdo de que a entidade ndo recebeu recursos do FMI-Fundo
Municipal do Idoso (a disposicdo na sede do Conselho), nos dois Ultimos anos
anteriores a data de publicacgdo do presente Edital, assinada pelo
representante legal da entidade;
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Conselho Municipal de Defesa dos Direitos Da Pessoa Idosa de Rio Claro RJ

. Edital CMDDPI 001/2026.Fls.02
CMIEDPI

g) as entidades deverao ter acento no Municipio de Rio Claro-RJ;

h) requerimento de inscrigdo dirigido a Comissdo do Processo Seletivo,
preenchido e assinado pelo representante legal da entidade (a disposicao na
sede do conselho), contendo dados de enderegamento postal, correio
eletrénico e numeros de telefones fixo e/ou celular, para efeito de notificagao.

3.2 - O prazo limite para entrega da documentagdo exigida sera até
23/04/2026, podendo ser prorrogado, caso nao aparegam candidatos;

3.3 - Todos os documentos deverdo estar em envelope lacrado, com 0 nome da
instituicdo na capa e deverdo ser entregues na recepcao da sede do CMDDPI], sito a
Praca Fagundes Varela, 24, em Rio Claro-RJ, centro, no horario de 8 as 16h, de
segunda a sexta-feira;

3.4 - Os casos omissos serdo julgados e deliberados pelo CMDDPI de Rio Claro-
RJ;

3.5 - A posse dos representantes da Sociedade Civil Organizada da entidade que
compora o CMDDPI de Rio Claro-RJ acontecera tao logo seja encerrada a escolha,
sendo publicada em midia.

Art.02 - O Conselheiro do CMDDPI é cargo de relevancia municipal, terd fungao
de interesse publicc ndo remunerado.

Art.03 - O presente Edital entrard em vigor na data de sua publicagdo no DOM-
Diario Oficial do Municipio, no site da PMRC-Prefeitura Municipal de Rio Claro-RJ.

Esta Resolugdo entrara em vigor a partir da data de sua publicagdo, revogadas as
disposicdes em contrario.

Rio CIaro/\RJ,’ 23 de Margo de 2026.

\

Lisabete Lopes Loureiro
Presidente do CMBDPI de Rio Claro/R]
" Gestdo 2025-2027
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RESOLUCAO CMDDPI 001, de 23 de Margo de 2026.

Ass.:- Convida Entidades Nao

Governamentais para ocupar vacancia no Conselho Municipal de Defesa dos Direitos
da Pessoa Idosa de Rio Claro-R]

O Pleno do Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa Idosa de Rio
Claro/R], em cumprimento de suas atribuigdes, de acordo com a Lei Municipal n®
339, de 28 de agosto de 2006, e de suas competéncias Regimentais, e

Considerando que em sua reunido dia 03 de MARCO de 2026 decidiu pela
CONVOCACAO de uma Entidade N&o Governamental, para ocupar a vacancia do
Grupo da Terceira Idade Reviver da Fazenda da Grama, que por motivos particulares
e de frequéncia ac Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa Idosa de Rio
Claro-RJ, ndo poderad mais ter sua participacao;

Considerando que a Lei Municipal 339, de 28/08/2006 deste Conselho reza no seu
Paragrafo primeiro, do Artigo IiI, que: “as entidades Ndo Governamentais que
representarao a Sociedade Civil serdo escolhidas em Férum Proprio, a ser organizado
pelo CMDDPI- Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa Idosa de Rio
Claro-RJ”, pela formagao de uma Comissdo Temporaria, para a realizacdo da escolha
para o biénio 2026-2028, sendo os documentos divulgados em midia, em ambito
Municipal;

Considerando que a Lei Municipal 339, de 28/08/2006 deste Conselho reza no seu
paragrafo terceiro, do Artigo III, que: “os critérios para o credenciamento das
entidades que desejarem participar do CMDDPI serdo estabelecidos pelo Conselho”...

RESOLVE:

Art.1° - PUBLICAR O EDITAL DE CONVOCACAO em midia, com as disposicdes
preliminares, os requisitos para habilitagdo, sobre as inscricdes & outros assuntos
pertinentes;

Art.2° - CONVIDAR ENTIDADES NAC GOVERNAMENTAIS interessadas em ingressar
no Conselho, cujo Forum Préprio, se realizara as 10 horas, do dia 29 de abril de
2026, na sede do CMDDPI de Rio Claro-R], sito a Praca Fagundes Varela, 024,
centro, a fim de deliberar sobre os seguintes temas:

Esta Resolugdo entrarda em vigor a partlr a data de sua publicagdo, revogadas as
disposigdes em contrario. /

f

* /' RioClaro/RJ, 23 de MARGO de 2026.

Lisabete\Lopes Loureiro
Presidente do CMDDPI de Rio Claro/RJ
fGestdo 202552027 - 6° Mandato

e>
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RESOLUCAO CMDDPI 002, de 23 de Margo de 2026.

Ass.:- Nomeia Comissdo Tempordria de

Selegao para Escolha de Ingresso de Entidades Ndao Governamentais, a fim de

ocupar vacancia no Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa Idosa de
Rio Claro-RJ.

O Pleno do Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa Idosa de Rio
Claro/R], em cumprimento de suas atribuigdes, de acordo com a Lei Municipal n°
339, de 28 de agosto de 2006, e de suas competéncias Regimentais, e

Considerando que em sua reunido dia 03 de MARCO de 2026 decidiu pela
CONVOCACAO de uma Entidade Nao Governamental, para ocupar a vacancia do
Grupo da Terceira Idade "Reviver da Fazenda da Grama”, que por motivos
particulares e de frequéncia ao Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa
Idosa de Rio Claro-R], ndo podera mais ter sua participacao;

Considerando que a Lei Municipa! 339, de 28/08/2006 deste Conselho reza no seu
Pardgrafo primeiro, do Artigo III, que: “as entidades Nao Governamentais que
representarao a Sociedade Civil serdo escolhidas em Forum Préprio, a ser organizado
pelo CMDDPI- Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa Idosa de Rio
Clarc-R])”, pela formacdao de uma COMISSAO TEMPORARIA, para a realizacdao da
escolha, sendo os documentos divulgados em ambite Municipal;

RESOLVE:

Art.1° - NOMEAR A COMISSAO TEMPORARIA para selecionar as entidades que
ingressarao no CMDDPI-Conselho Municipal de Defesa dos Direitos da Pessoa idosa
de Rio Claro-RJ; com as disposigoes preliminares, os requisitos para habilitagao,
sobre as inscrigdes & outros assuntos pertinentes;

Art.2° - APRESENTAR a comissao formada pelos seguintes Conselheiros: IRAN
BITTENCOURT BORGES (Vice-presidente-Governamental), ¥ MARTA
AUGUSTA DOS SANTOS (Secretaria Executiva-Nao Governamental), MARIA
APARECIDA CARDOSO (Governamental)) ANDREZA DA SILVA MATIAS
(Governamental) e LISABETE LOPES LOUREIRO (Presidente-Nao
Governamental).

Esta Resolugdo entrara em vigor a partir da data de sua publicacéo, revogadas as
disposicdoes em contrario.

e Rio Claro/RJ, 23 de MARGO de 2026.

o X S
__Lisabete-topes Loureiro
Presidente do/-CMDDPI de Rio Claro/R]
Gestéq.-'2025-2927!— 6° Mandato

/
/
L~
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

DECRETO N°. 5007, DE 26 DE MARCO DE 2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribuicbes
legais, fundamentado no Processo Administrativo n°. 0776/2026, conforme Edital do
Concurso Publico n° 001/2023,

RESOLVE:

Art. 1° Os candidatos constantes do Anexo | foram oficialmente convocados,
aqueles que nao compareceram ou desistiram no prazo legal serdo considerados
desistentes.

Art. 2° Fica o Secretario Municipal de Administracao, autorizado a convocar os
concursados, obedecida a ordem de classificagdo no Concurso Publico, para atender
0s cargos vagos nha Administracdo Municipal.

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.
Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

ANEXO |
DESISTENTES/NAO COMPARECIMENTO:

NOME: MICHEL SOUZA MORAES

CARGO: ASSISTENTE SOCIAL
CLASSIFICACAO AMPLA CONCORRENCIA: 60
CLASSIFICACAO PcD: 1

Data da Convocacéao: 16/03/2026

Data de Comparecimento: 23/03/2026

Data Desisténcia: 18/03/2026
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MUNICIPIO DE RIO CLARO

GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

DECRETO N°. 5008, DE 26 DE MARCO DE 2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, usando das atribui¢cdes legais que lhe confere
a Legislacao em vigor e, fundamentado art. 5°, Inciso | da Lei Municipal n°. 1.413, de 17 de dezembro
de 2025;
DECRETA:

Art. 1° Fica aberto o Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 1.269.659,29 (um milhdo
duzentos e sessenta e nove mil seiscentos e cinquenta e nove reais e vinte e nove centavos), para os
programas e dotac¢des abaixo discriminados, de acordo com a Lei de Meios Vigente:

UNIDADE: FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE
FUNCIONAL: 02.1602.10.306.0014.2.203

FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
158 3.1.90.11.51.002 1605000000 917.645,29
157 3.3.72.99.00.001 1605000000 311.800,00
FUNCIONAL: 02.1602.10.301.0064.2.138
FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
159 3.3.90.36.99.001 2600000000 25.214,00
FUNCIONAL: 02.1602.10.122.0014.2.166
FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
160 3.3.90.36.99. 1500100200 15.000,00
TOTAL 1.269.659,26

Art. 2° O Crédito Adicional Suplementar mencionado no artigo anterior tera seu Recurso
proveniente do cancelamento parcial dos Programas e Dotagdes abaixo discriminados:

UNIDADE: FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE
FUNCIONAL: 02.1602.10.302.0014.2.193

FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
105 3.1.90.11.51.002 1605000000 917.645,29
106 3.3.72.99.00.001 1605000000 311.800,00
FUNCIONAL: 02.1602.10.126.0014.2.059
FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
151 3.3.90.40.99 2600000000 25.214,00
FUNCIONAL: 02.1602.10.122.0014.2.166
FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
004 4.4.90.52.99 1500100200 15.000,00
TOTAL 1.269.659,26

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton

da Silva Biondi
Prefeito
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

DECRETO N°. 5009, DE 26 DE MARCO DE 2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribuicbes
legais, fundamentado no Processo Administrativo n°. 0809/2026, conforme Edital do
Concurso Publico n° 001/2023,

RESOLVE:

Art. 1° Os candidatos constantes do Anexo | foram oficialmente convocados,
aqueles que nao compareceram ou desistiram no prazo legal serdo considerados
desistentes.

Art. 2° Fica o Secretario Municipal de Administracao, autorizado a convocar os
concursados, obedecida a ordem de classificagdo no Concurso Publico, para atender
0s cargos vagos nha Administracdo Municipal.

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.
Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

ANEXO |
DESISTENTES/NAO COMPARECIMENTO:

NOME: BRENO BETFUER DA SILVA LINDOLFO
CARGO: CIRURGIAO-DENTISTA
CLASSIFICACAO AMPLA CONCORRENCIA: 11
Data da Convocacgao: 16/03/2026

Data de Comparecimento: 23/03/2026

Data Desisténcia: 19/03/2026
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

DECRETO N°. 5010, DE 26 DE MARCO DE 2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribui¢cdes
legais, fundamentado no Processo Administrativo n°. 0803/2026, conforme Edital do
Processo Seletivo n° 001/2024,

RESOLVE:

Art. 1° Os candidatos constantes do Anexo | foram oficialmente convocados,
aqueles que ndo compareceram ou desistiram no prazo legal serdo considerados
desistentes.

Art. 2° Fica o Secretario Municipal de Administracdo, autorizado a convocar os
candidatos remanescentes, obedecida a ordem de classificagdo no Processo Seletivo.

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.
Rio Claro/RJ, 26 de mar¢o de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
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ANEXO |

DESISTENTES/NAO COMPARECIMENTO:

NOME: MARCIA DE SOUSA SILVA MANOEL
CARGO: DOCENTE |

CLASSIFICACAO AMPLA CONCORRENCIA: 46
CLASSIFICACAO COTARACIAL: 9

Data da Convocacéo: 20/03/2026

Data de Comparecimento: 25/03/2026

Data Desisténcia: 23/03/2026
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

DECRETO N°. 5011, DE 26 DE MARCO DE 2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribui¢cdes
legais, fundamentado no Processo Administrativo n°. 0808/2026, conforme Edital do
Processo Seletivo n° 001/2024,

RESOLVE:

Art. 1° Os candidatos constantes do Anexo | foram oficialmente convocados,
aqueles que ndo compareceram ou desistiram no prazo legal serdo considerados
desistentes.

Art. 2° Fica o Secretario Municipal de Administracdo, autorizado a convocar os
candidatos remanescentes, obedecida a ordem de classificagdo no Processo Seletivo.

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.
Rio Claro/RJ, 26 de mar¢o de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
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ANEXO |

DESISTENTES/NAO COMPARECIMENTO:

NOME: GISELE FERREIRA KENGEN

CARGO: DOCENTE |

CLASSIFICACAO AMPLA CONCORRENCIA: 36
Data da Convocacéo: 20/03/2026

Data de Comparecimento: 25/03/2026

Data Desisténcia: 23/03/2026
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
GABINETE DO PREFEITO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

DECRETO N°. 5012, DE 26 DE MARCO DE 2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, usando das atribuigbes legais que Ihe confere
a Legislacao em vigor e, fundamentado art. 5°, Inciso | da Lei Municipal n°. 1.413, de 17 de dezembro
de 2025;
DECRETA:

Art. 1° Fica aberto o Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 159.000,00 (cento e
cinquenta e nove mil reais), para os programas e dota¢gbes abaixo discriminados, de acordo com a Lei
de Meios Vigente:

UNIDADE: SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO, CULTURA,
TURISMO, EVENTOS, ESPORTE E LAZER
FUNCIONAL: 02.21.01.13.122.0002.2.031

FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
248 3.3.90.14.01 1500000099 8.000,00
FUNCIONAL: 02.21.01.27.812.0019.2.077
FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
268 3.3.90.39.99 1704000000 6.000,00
FUNCIONAL: 02.21.01.13.391.0016.2.073
FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
333 4.4.90.52.99 1704000000 145.000,00
TOTAL 159.000,00

Art. 2° O Crédito Adicional Suplementar mencionado no artigo anterior tera seu Recurso
proveniente do cancelamento parcial dos Programas e Dotag¢des abaixo discriminados:

UNIDADE: SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO, CULTURA,
TURISMO, EVENTOS, ESPORTE E LAZER
FUNCIONAL: 02.21.01.13.122.0002.2.031

FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
244 3.3.90.47.00.001 1500000099 5.000,00
FUNCIONAL: 02.21.01.13.391.0016.2.073
FICHA CATEGORIA ECONOMICA FONTE VALOR
252 4.4.90.52.99 1500000099 3.000,00
251 3.3.90.39.99 1704000000 151.000,00
TOTAL 159.000,00

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.

Rio Claro/RJ, 26 de marco de 2026.

Babton da Silva Biondi

Prefeito
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE RIO CLARO

Extrato
I Termo Aditivo
Contrato N2006/2025

Partes: O Municipio de Rio Claro e a empresa ATITUDE ASSESSORIA AMBIENTAL LTDA .

Pregdo Presencial N2001/2025.

Processo: N2053/2025.

Objeto: O presente TERMO ADITIVO tem por objeto a prorrogacdo do prazo de vigéncia do
Contrato n2003/2025, referente a Contratacdo de empresa especializada na execugao dos servigos
de coleta de Residuos Sélidos Urbanos nio reciclaveis, indiferenciados e organicos, ndo perigosos e
equiparados (residuos domésticos, do comércio e servicos), incluindo as fragcdes provenientes da
coleta seletiva, varricdo publica, manutencdo de areas verdes e rocadas em logradouros publicos e
mutirdo para servicos diversos, abrangendo as etapas de coleta, transporte, transbordo,
tratamento e destina¢ido ou disposicio final ambientalmente adequada dos residuos, classificados
como Classe II (A e B), segundo ABNT NBR 10004, no municipio de Rio Claro/R]. Conforme
legislacdo vigente e especificacdes constantes no Termo de Referéncia e seus anexos - Processo
Licitatério N°001/2025 - Pregdo Presencial N2001/2025.

Prazo: 12 (doze) meses.

Valor: R$ 6.015.000,00 (seis milhdes e quinze mil reais).

Dotagdo Orgamentaria: N2 0701 Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Agricultura.
0207.011854200222.080 COLETA, TRANSPORTE, TRATAMENTO E DESTINACAO FINAL
33903999000 - OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA

FONTE 1704000000.

Assinatura: 27/03/2026.

Fundamentos: Pregdo Presencial N2001/2025 - Artigo 107 da Lei Federal n? 14.133/2021.

JOSE VICENTE ALVES DE ALMEIDA,
Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Agricultura.
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i ESTADO DO RIO DE JANEIRO
@ PREFEITURA MUNICIPAL DE RIO CLARO

Extrato Contratual
Partes: O Municipio de Rio Claro e a empresa AKRON CONTROLE PROFISSIONAL DE PRAGAS LTDA .
Processo Licitatério n2: 209/2025.
Pregdo Presencial n2: 002/2026.
Objeto: Contratacdo de empresa especializada para prestagdo de servigos continuados de controle de pragas urbanas
(desinsetiza¢do) e controle de roedores (desratizacdo), de forma preventiva e corretiva, pelo periodo de 12 (doze) meses,
nas areas internas e externas das Unidades Escolares da Rede Municipal de Ensino, do Almoxarifado Central da Educacao, da
Sede da Secretaria Municipal de Educacgao, e demais Secretarias Municipais, conforme condi¢des, quantidades, periodicidade
e especificacoes estabelecidas no Termo de Referéncia. Conforme as especificacdes constantes Termo de Referéncia -
Processo Licitatorio N2209/2025 - Pregdo Presencial N2 002/2026.
Prazo: 12 (doze) meses.
Assinatura: 27/03/2026.

Fundamentos: Pregdo Presencial n2: 002/2026 - Artigo 62, Inciso XLI e XLV da Lei n214.133/21.

Contrato n2.002/2026/FME
Valor Estimado: R$ 45.419,52 (quarenta e cinco mil, quatrocentos e dezenove reais e cinquenta e dois centavos).
Dotagdes Orcamentarias: N2 0602 - Fundo Municipal de Educagdo - 020602.123610008.2.033 - APOIO ADMINISTRATIVO E
MANUTENCAO - SECRETARIA DE EDUCAGAO - 33903999000 - OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA -1500100100
Recursos ndo Vinculados de Impostos - (Educagdo) - 1550000000 Transferéncia do Salario-Educagdo - 1573000000 Royalties do Petrdleo
e Gas Natural Vinculados a Educagao.

THAIS ISABELLE DE CARVALHO
Fundo Municipal de Educacio

Contrato n2.002/2026/FMAS
Valor Estimado: R$ 13.442,76 (treze mil, quatrocentos e quarenta e dois reais e setenta e seis centavos).
Dotagdes Or¢amentdrias: N2 1202 - Fundo Municipal de Assisténcia e Direitos Humanos.
061204.08.122.0003.2.042 - 3.3.90.39.99 - OUTROS SERV. TERC. P] (ADM) - 061204.08.122.0029.2.091 - 3.3.90.39.99 - OUTROS SERV.
TERC. P] (PSB) - 061204.08.122.0030.2.170 - 3.3.90.39.99 - OUTROS SERV. TERC. P] (PSE) - 061204.08.122.0033.2.089 - 3.3.90.39.99 -
OUTROS SERV. TERC. P] (IGD-PBF)
MARCOS VINICIUS DO VALLE ALVES
Fundo Municipal de Assisténcia Social de Rio Claro

Contrato n2.002/2026 /FUNPREV
Valor Estimado: R$ 1.493,64 (mil quatrocentos e noventa e trés reais e sessenta e quatro centavos).
Dotagdes Or¢amentérias: N° Fundo de Previdéncia do Municipio de Rio Claro - 0218.091220001.22.056 - APOIO ADMINISTRATIVO E
MANUTENCAO - FUNPREV - 33903099000 OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA - 180200000 FONTE.
ALEXANDRA LEONE PEIXOTO
Fundo de Previdéncia do Municipio de Rio Claro.

Contrato n2.007/2026/ADM
Valor Estimado: R$ 8.103,20 (oito mil, cento e trés reais e vinte centavos).
Dotagdes Orcamentdrias: N2 0400 - Secretaria Municipal de Administragdo - 04.122.0002.2.006 - APOIO ADMINISTRATIVO E
MANUTENGAO GERAL - ADM - 33903999000 - OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA - Fonte de Recurso: 1704000000
JOSE CLAUDIO DA SILVA
Secretaria Municipal de Administracao

Contrato n2.008/2026

Valor Estimado: R$ 9.319,88 (nove mil, trezentos e dezenove reais e oitenta e oito centavos),
Dotagdes Orgamentdrias: N 02.21.101 - Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico, Cultura, Turismo, Eventos, Esporte e Lazer
13.391.0016.2.073 - PRESERVACAO DO PATRIMONIO CULTURAL MATERIAL E IMATERIAL; 33903999000 - OUTROS SERVICOS DE
TERCEIROS PESSOA JURIDICA. FONTE DE RECURSO: 1704000000

BRINDISI DA SILVA BIONDI

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico, Cultura, Turismo, Esporte e Laser.
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PARECER DAS CONTAS DESTINADAS AO FUNDEB
REFERENTE AO EXERCICIO DE 2025.

Conselho de Acompanhamento e Controle Social do Fundeb
(CACS-Fundeb).

O Conselho de Acompanhamento e Controle Social do Fundeb (CACS-Fundeb) é
orgdo colegiado, representativo, consultivo, deliberativo e fiscalizador. Compete-lhe
assegurar a participacdo efetiva da sociedade no acompanhamento, na analise e na
avaliagdo da distribui¢@o, transferéncia e aplicacdo dos recursos do Fundeb,
inclusive quanto aos seus aspectos econdmicos e financeiros. Suas atribui¢des
abrangem o monitoramento da execug@o das politicas educacionais financiadas pelo
Fundo, garantindo o uso regular, eficiente e transparente das verbas, conforme
previsto na legislacdo federal que rege o Fundeb. ==memmememcm e
Esse Conselho tem por finalidade acompanhar e fiscalizar a distribui¢do, a
transferéncia e a aplicacdo dos recursos do Fundo, atuando como 6rgio colegiado
responsavel por assegurar a correta e transparente utilizagdo dos recursos publicos
destinados a educagdo. Foi analisado o Relatério de gastos apresentado pelo Gestor
Quadrimestralmente no EXECICIO DE 2025, --nmmnnmmmnmmmmcmm e cecmmmemmcmmeee
Além dos relatdrios apresentados, outros documentos foram analisados coletados e,
em reunido Ordindria realizada no dia 10 de marco de 2026, em sua sede, o Pleno
VOTOU SER FAVORAVEL a APROVACAO DAS CONTAS DO FUNDEB DO
FUNDO MUNICIPAL DE EDUGACAD DERTO CLARQ/RI-2025, ~eeeremssmmumsss
Assinam a Presidente, os demais conselheiros presentes na reunifio. -=---=---=-==--=--

Rio Claro, 10 de marco de 2026.
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Conselho de Acompanhamento e Controle Social do Fundo de Manutencéo e

Desenvolvimento da Educacio Basica e de Valorizacio dos Profissionais da Educacio

RELATORIO BIMESTRAL DA APLICACAO DOS RECURSOS DO FUNDEB

RECEITAS

MES ANO VALORES (R$)
NOVEMBRO 2025 RS 1.497.798,23
DEZEMBRO 2025 RS 1.925.623,25

Total geral recebido no bimestre

R§ 3.423.421,48

Transferencias entre contas no bimestre

.......................... RS 0,00
Saldo do bimestre anterior............oovveoieeeceeeeeeieeeeeee R$ 775.717,81
Saldo de aplicagio ANANCSIPS.ciwwmmmpinrsmanasesm R§$ 0,00
DRt LA L i mmssssosmms semmanspmmpsayomsssmns R$ 4.199.139,29
DESPESAS
Folha Pagto Material Obras e Qutros Retenedo
MES i 2 Equipamentos ; Saldo de Total
Magistério Consumo Instalacdes Servicos S
Quitacdo
NOVEMBRO R$ 1.571.528,82 R$ 0,00 RS$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00] R$1.571.528,82
IDEZEMBRO R$ 1.980.975,18 RS 0,00 R$ 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00] R$ 1.980.975.18
.:“::::t':: RS 3.552.504,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 R$ 0,00 RS 3.552.504,00
[Bimes
TOTAL DAS DESPESAS R$ 3.552.504,00
SALDO EM: 31/12/2025 RS 646.635,29

Aprovada na reunido ordinaria do Conselho Municipal de Acompanhamento e controle Social do Fundo de Manutengio
¢ Desenvolvimento da Educagdo Basica ¢ de Valorizagdo dos Profissionais da Educagio, realizada no dia 6 de marco de
2025, as 13:30, registrada a folha n° 32 (frente) do livro Atas do Conselho. Abaixo assinam aqueles que tomaram ciéncia
quanto a aplicag¢do dos recursos no 6° bimestre de 2025 (novembro e dezembro), movimentados nas contas-correntes n°

16556-5 C.C (SECRETARIA DE EDUCACAOQ) - e n® n® 16556-5 C.Apl (SECRETARIA DE EDUCACAO), no Banco
do Brasil/Agéncia Rio Claro n® 2539-9.

Nome

Representacio

L

I~ Taylana de Lima Aratjo

Poder Executivo Municipal

2- Jaqueline Silva de Oliveira

Dirctores das Escolas Bisicas Publicas

3- Roseli Pereira Lopes

Servidores Técnico-Administrativo Escolas Basicas Pablicas

4- Claudia Benjamin Alberto

Pais dos alunos Educac¢iio Basica

f

5- Rafhaela Gomes Reis Pereira

Pais dos alunos Educac¢iio Basica

6- Deisy Andrade Moura Benjamim

Conselho Municipal de Educagiio

7- Grupo de Oragiio Juventude Adoradora
lgor Souza Moura

Representantes de Organizacdes da Sociedade Civil

Pagina 1 &% <M
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PREFEITURA MUNICIPAL DE RIO CLARO

SECRETARIA MUNICIPAL DE PLANEJAMENTO URBANO, OBRAS E
SERVICOS PUBLICOS

JUSTIFICATIVA DE QUEBRA DE ORDEM CRONOLOGICA
(Prevista no Artigo 6° do Decreto Municipal n® 2694 de 05 de abril de 2019)

A Secretaria Municipal de Planejamento Urbano, Obras e Servigos Pablicos, vem através
deste documento solicitar a Secretaria Municipal de Finangas, por intermédio do
Departamento de Tesouraria, que seja priorizado o pagamento, constante na lista de Ordem
Cronoldgica, conforme os dados seguintes:

Fornecedor/Credor: CONSTRU-SERVICE CONSERVACAO E LIMPEZA LTDA
Processo de Despesas: 0343/2025

Empenho: 0238 de 2026

Nota Fiscal: 1896 de 02/03/2026 no valor de R$256.061,59

Valor a Pagar: R$156.061,59 (cento e cinquenta e seis mil, sessenta € um reais e cinquenta
e nove centavos)

A justificativa para a presente solicitagdo estd embasada no fato de tratar-se de
servigos de obrigagdes continuas, fundamentado no decreto n° 4883 de 16 de dezembro de
2025. O objeto refere-se a “Liquidagéo referente a 22 medigdo da contrata¢do de servigo de
empresa especializada, para execug¢ado indireta, sob a modalidade de empreitada global-
material e m&o de obra — objetivando a eventual locagdo com operador de equipamento de
comutacdo eletrbnica de eletrodos mudltiplos para eletrocussdo de plantas daninhas
(capina elétrica) e execugéo de servigos de rogada tradicional , capina, poda e manutengéo
de areas verdes nas areas denominadas Estradas Vicinais e logradouros publicos
pertencentes ao municipio de Rio Claro/RJ".

Considerando tratar-se de fornecedor responsavel pela prestagcdo de servigo
continuo e essencial de suma importancia para manutengdo adequada dos servigos, sob
pena de transtorno a Administragdo Publica, solicito a quebra da ordem cronoldgica para
pagamento do credor supramencionado.

A Secretaria Municipal de Finangas, por meio do Departamento de Tesouraria, &
responsavel por analisar e deliberar sobre essa solicitagdo, considerando o interesse
publico envolvido e as disposigbes legais aplicaveis.

7@2/ [ /&'iqCIaro, 26 de margo de 2026,

Eng. Robson de Oliveira Bastos

Secretario Municipal de Planejamento Urbano, Obras e Servigos Publicos
MTR 20/659 - CREA RJ 137697/D
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

PORTARIA N° 220/2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, usando das atribuicbes legais de
seu cargo,

Considerando a Lei Municipal n°. 1.349, de 08 de janeiro de 2025,RES O L V E:

Designar a servidora Tamiris Oliveira dos Santos, Auxiliar Administrativo, matricula
21/248, para exercer o cargo comissionado de Diretora de Departamento de Merenda
Escolar, na Secretaria Municipal de Educagao, simbologia CC-03, conforme previsto no
artigo 171 da Lei Municipal n°. 1.349, de 08 de janeiro de 2025, percebendo a diferenca
monetaria existente entre o valor da remuneragéo atribuida ao cargo exercido e o seu
salario ou vencimento.

Revogadas as disposi¢cdes em contrario, esta Portaria entrara em vigor na data de
sua publicacao, surtindo efeitos retroativos a 23 de margo de 2026.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
PORTARIA N° 221/2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribui¢cdes legais,
RESOLVE:

Fica designada a Comissdo responsavel por organizar, promover, coordenar e
executar as atividades relacionadas as comemoragdes do Aniversario do Municipio de Rio
Claro/RJ, a serem realizadas entre os dias 14 e 17 de maio, bem como pela realizagao da
Festa da Paz, programada para o periodo de 18 a 21 de junho, composta pelos seguintes
servidores:

1) Brindisi da Silva Biondi - Secretario Municipal de Desenvolvimento Econémico,
Cultura, Turismo, Eventos, Esporte e Lazer — Presidente,

2) Robson de Oliveira Bastos - Secretario Municipal de Planejamento Urbano, Obras e
Servigos Publicos,

3 ) Pedro Canisio Monteiro - Secretario Municipal de Finangas,

4) José Vicente Alves de Almeida, Secretario Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente,

5) Maria Augusta Monteiro Ferreira, Secretaria Municipal de Saude,

6) Thais Isabelle de Carvalho, Secretaria Municipal de Educacao,

7) Tarcisio Silva dos Santos, Secretario Municipal de Ordem Publica,

8) Marcos Vinicius do Valle Alves, Secretario Municipal de Governo, e

9) Marcello Superchi, Procurador-Geral do Municipio.

Revogadas as disposicbes em contrario, esta Portaria entra em vigor na data de
sua publicagao.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
PORTARIA N° 222/2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, usando das atribuicbes legais de
seu cargo,

Considerando a Lei Municipal n°. 1.349, de 08 de janeiro de 2025,

RESOLVE:

Nomear Vinicius Baia Garcia para exercer o Cargo Comissionado de Supervisor de
Eventos, Esporte e Lazer, na Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico,
Cultura, Turismo, Eventos, Esporte e Lazer, simbologia CC-08, conforme previsto no
artigo 314 da Lei Municipal n°. 1.349, de 08 de janeiro de 2025.

Revogadas as disposigdes em contrario, esta Portaria entrara em vigor na data de
sua publicacao, surtindo efeitos retroativos a 23 de margo de 2026.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2025.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

PORTARIA N° 223/2026.
O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribui¢cdes legais

Considerando o Procedimento Administrativo n°. 0687/2026,
RESOLVE:

Reduzir em 50% (cinquenta por cento) a carga horaria semanal do servidor Fabio
Murillo Fazoli, Docente Il - Portugués, matricula 22/197, lotado na Secretaria Municipal de
Educagéao, conforme previsto no artigo 1°, Meta 14, 14.1 da Lei Municipal n°. 802, de 23
de outubro de 2015.

Revogadas as disposi¢des em contrario, esta Portaria entra em vigor na data de
sua publicacao, surtindo efeitos retroativos a 09 de margo de 2026.
Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.
Babton da Silva Biondi
Prefeito
PORTARIA N° 224/2026.
O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribui¢cdes legais

Considerando o Processo Administrativo n°. 0507/2026,
RESOLVE:

Art. 1° Readaptar a servidora Bruna da Silva Oliveira Souza Miranda, Monitora de
Educacgéo Especial, matricula 21/508, fundamentado no artigo 23, caput e § 2°, “b” e § 3°
da Lei Municipal n° 264/2003, conforme decisdo no Processo Administrativo n°.
0507/2026, por periodo de 6 (seis) meses, para exercer a funcdo de Auxiliar
Administrativo, na Secretaria Municipal de Educacéo.

Art. 2° Revogadas as disposi¢cdes em contrario, esta Portaria entrara em vigor na
data de sua publicacao, surtindo efeitos retroativos a 24 de fevereiro de 2026.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.
Babton da Silva Biondi
Prefeito
PORTARIA N° 225/2026.
O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, no uso de suas atribui¢gdes legais

Considerando o Processo Administrativo n°. 0516/2026,
RESOLVE:

Art. 1° Readaptar a servidora Maria Luiza da Silva, Servente, matricula 20/963,
fundamentado no artigo 23, caput e § 2° “b” e § 3° da Lei Municipal n°® 264/2003,
conforme decisdo no Processo Administrativo n°. 0516/2026, por periodo de 6 (seis)
meses, para exercer a fungcdo de Cozinheira, na Secretaria Municipal de Assisténcia
Social e Direitos Humanos.

Art. 2° Revogadas as disposi¢gdes em contrario, esta Portaria entrara em vigor na
data de sua publicagédo, surtindo efeitos retroativos a 04 de margo de 2026.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
Av. Jodo Batista Portugal, 230 — Centro - CEP: 27.460-000

PORTARIA N° 226/2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, usando das atribuicbes legais de
seu cargo,

Considerando a Lei Municipal n°. 1.349, de 08 de janeiro de 2025,

RESOLVE:

Designar a servidora Flavia Ribeiro da Fonseca, Nutricionista, matricula 22/188,
para exercer a Chefia da Divisdo de Merenda Escolar, na Secretaria Municipal de
Educacado, concedendo-lhe o percentual de 21% (vinte e um por cento) do valor do
vencimento base do cargo efetivo, a titulo de Funcéo Gratificada, conforme alinea “a” do §
2° do artigo 401 da Lei Municipal n°. 1.349, de 08 de janeiro de 2025.

Revogadas as disposi¢cdes em contrario, esta Portaria entrara em vigor na data de
sua publicacao, surtindo efeitos retroativos a 02 de margo de 2026.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito

PORTARIA N° 227/2026.
O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, usando das atribui¢cdes legais de
seu cargo,

Considerando o Acordo de Adesédo n.° 035/2026, firmado entre o Municipio de Rio
Claro/RJ e o Instituto Nacional de Coloniza¢ao e Reforma Agraria — INCRA, e

Considerando o Memorando n° 072/2026, expedido pela Secretaria Municipal de
Meio Ambiente e Agricultura,

RESOLVE:

Art. 1.° Designar a servidora Jaciara Teodora de Souza Correa, matricula n.°
21/500, Assessora Administrativa, lotada na Secretaria Municipal de Meio Ambiente e
Agricultura, para a fungédo de representante da Unidade Municipal de Cadastramento —
UMC.

Art. 2.° Revogadas as disposi¢cdes em contrario, esta Portaria entrara em vigor na
data de sua publicacgédo, surtindo efeitos retroativos a 24 de margo de 2026.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.

Babton da Silva Biondi
Prefeito
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MUNICIPIO DE RIO CLARO
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PORTARIA N° 228/2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE RIO CLARO/RJ, usando das atribuicbes legais de seu
cargo,

Considerando a Lei Federal n® 13.465/2017, bem como a Lei Federal n° 12.651/2012;

Considerando a Acéo Civil Publica n° 5010184-43.2023.4.02.5104, que versa sobre o
plano de Regularizagdo Fundiaria incidente em areas de preservacdo permanente (APP) as
margens do Rio Pirai, no Municipio de Rio Claro/RJ;

Considerando o Memorando n° 070/2026, expedido pela Secretaria Municipal de Meio
Ambiente e Agricultura;

RESOLVE:

Art. 1° Instituir Comissdo para acompanhamento e analise relativo ao Plano de
Regularizacdo Fundiaria incidente em areas de preservagcao permanente (APP) as margens do
Rio Pirai, designando os seguintes servidores para composigao:
| — Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Agricultura:

Viviane Oliveira Silva Martins — Diretora-Geral Técnica — Matricula 33/986, Presidente da
Comisséao;

Francisco Rocha Neto — Fiscal Ambiental — Matricula 21/745;

Il — Secretaria Municipal de Finangas:
Fabiane de Barros Gouveia Balieiro — Matricula 21/758,

lll - Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Direitos Humanos:
Ana Laura de Matos Moraes — Matricula 33/893,

IV — Procuradoria-Geral do Municipio:

Céassia Cristina Pereira Lopes — Subprocuradora-Geral — Matricula 33/911;

Nayra Maria Pereira Batalha — Procuradora do Municipio — Matricula 22/066;
V — Secretaria Municipal de Planejamento Urbano, Obras e Servigos Publicos:

Carla de Castilho — Arquiteta — Matricula 21/789.

Art. 2° Aos membros da Comissado sera concedida vantagem pecuniaria a titulo de pro-
labore, no valor correspondente a 0,5 UFIRC por participagdo em reunido devidamente registrada
em ata e/ou por elaboragdo de documento técnico oficial (termo, laudo ou similar), limitado ao
maximo de 04 (quatro) reunides mensais.

Art. 3° Revogadas as disposicbes em contrario, esta Portaria entrara em vigor na data de
sua publicagdo, surtindo efeitos retroativos a 24 de margo de 2026.

Rio Claro/RJ, 26 de margo de 2026.
Babton da Silva Biondi
Prefeito



