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Horario: Baimo:

Zona Rural ()

* 1. ALUNOS
CRECHE pn‘é—e"slmmn FUNDAMENTAL EIA
1° Turno Ll L[ i'] ""‘f}
Niumero de 2°Turno
Alunos 3°Turno
Total 4y 1)
H4 presenca de alunos com necessidades alimentares especiais? Sim Nio
Anemia Dislipidamia Doenga Renal TDAH Fenilcetoniria APLV 1. Gliten I Lactose 1. Amendaim
oM HAS Autlsmo Doenga Crehn Gastrita Doenga Cardiaca I, Soja |, Ovo |, Corantes
2. REFEICOES / HORARIOS
[café da Manhs | Yls |
Todas as refeiges/hordrios previstos sdo
|Colagéo | Q\ Q) | realizadas pela Unidade Escolar?
{Almoco R R\ | [ % sm [ e ]
Observacdes:
[Lanche AT ) |
[antar 1 46\ 0O |
. CARDAPIO
a) Fixado na Unidade? {Local de Divulgagdo
Entrada da U.E.
b) Exeautada? e | X Cotinha.
a3 N&o é afixado.
¢) SugestBes? Quais?
d) Aceitagdo? @] Obs:
4. MERENDEIRAS
1°Turno Q Sim Néo
3 2°Turno (&) Sim Néo
Momero 3° Turno Sim Ndo
Total (T Paticipacio no Ultimo Treinamenta?
Sem Merendeira? Sim ¢ Néo
De Licenga Médica? Sim o Ndo __|aQuais? |
Uso de Adornos? Sim Néo
Uniforme Completa? Sim Néo
= A
Condicdes do Uniforme? Mtpa 3o
SBonservado Néo Conser.
Uso de Touca? X Sim Néo
Higlenizacdo Correta das Mdos? | ™ sim Ndo
Uso de Esmalte? Sim X Ndo
Uso de Mascara? Sim A Néo
Execucdo das Atividades de Manipulagio de Alimentos Exclusiva?
Néio



Aspecto

R Limpa

SDrganizada

Foco de Contaminagdo Cruzada?

Sim

Presenga de Caixas de Madeira?

Sim

Presenca de Caixas de Papeldo?

Sim

Presenca de Caixas de Ovos?

Sim

Area de Preparo das Refeigbes Higienizada?

Sim

Presenca de Pessoas Estranhas?

Presenca de Animais?

Sim

Sim

Presenca de Pragas Urbanas?

Sim

Lixeira no Local?

Sim

Aberta

X Vazia

&¥saco Pldstico

X No chéio

Destino Didrio de Sobras Sujas?

“Eom pedal
¥ sim

Controle do Resto Ingesta?

=X Sim

Lavatério Exclusivo para as Mdos
(C/Papel Toalha e Sabonete
Liquido)?

Sim

Balcdes, Expositores (Lavaveis,
Impermedvels e [ntegros)?

Sim

UTENSILIOS

Integros?

Sim

Higienizados?

Sim

Quantidade Suficiente?

PABIEY

S5im

EQUIPAMENTOS

Todos Funcionam?

Limpos?

Sim

Sim

Em Quantidade Suficiente?

GELADEIRA(S).

]

Sim

Organizadas?

Sim

Limpas?

Sim

> x

Cheias?

Sim

Armazenados Corretamente?
Sob refrigeragio & alocados de forma adequada

Sim

Etiquetados Adequadamente?

Sim

Resfriamento Correto?

Sim

FREEZER(S).

Organizados?

Sim

Limpos?

R =le| s

Sim

Chejos?

Sim

Armazenados Corretamente?
Sab refrigeragiio e alocados de forma adequada

ﬁ(\ Sim

| Etiguetados Adequadamente?

X Sim

5. COZINHA - DADOS GERAIS

Suja

Desorganizada

ObservagBes
Gerais 01

¥ nao
e
AN Noo

A Nie

Nio
Néo

%  Nao

¥ Nio

X Noo

Néo

A Fechado

Cheia

5/ Saco Pldstico

Sobre a pia

Sem pedal

Néo

Néo

X Nao

Néo

0BS 2

Néo

Nio

Ndo

0OBS 3

Ndo

Nio

Néo

OBS 4

Nio

X wao

Nédo

Nio

Nédo

Nio

OBS 5

Néo

> Nio

Nio

Nio




5.1- COZINHA - DADOS ESTRUTURAIS

Tamanho da Cozinha |deal? X sim Néo
Tamanho do Fogdo Adequado ? X Sim Néo
Piso [ntegros, Impermedveis e Facil Higlenizacio? Y, Sim Néo
Tamanho Adequado Pia? & Sim Néo
Bancadas de Apoio Inox? X Sim Néo
Paredes Bom Estado de Conservagio? « sim Nio
Teto (Cor Clara, S/Rachaduras ou Mofo)? Xy  Sim Néo
Acessoa Cozinha Restrito a Pessoas Autorizadas? Sim Nio
Objetos Diferentes a Area de Manupulacdo? % Sim Néo
Dedetizacio, Desratizacio e Descupinacdo? X Sim Néio
Azulejada/S/Saliéncias Contundentes, Cores Claras...? % Sim Néo
Ralo sifonado? Sim L Néo
Equipamento e InstalagGes para Extingdo de Incéndios? o4 Sim Ndo
Instalagdo Elétrica (Quadro de Distribuicio, Disjuntores Identificados e 5/ Partes Vivas Expostas) . Sim Néo
Bebedouros (Proporgdo de um p/cada 50 alunos/S/Contato Direto com Boca). Sim Néo
6. DEPOSITO DE MERENDA
Possui Depdsito de Merenda? X sim Nédo
Depédsito Exclusivo para Merenda? X Sim : Néio
Presenga de Produtos de Limpeza? Sim A Néio
Limpo? A Sim Nédo
Organizado? A Sim Néo
Validade Observada? X Sim Néo
Alimentos Vencidos ou Vencendo? sim & Nao
Quais?
lluminado? W Sim Néio
Arejado? o Sim Néo
Tela Milimetrada? Sim X Néo
Alimentos sobre Prateleiras e Estantes? > Sim Nao
Alimentos em Contato com o Chio? Sim 2 Nao
Espagos Obedecidos entre Estrados, Parede e Teto? X Sim Ndo
Estocdveis no Deposito?
Termo de Referéncia em Conformidade? 9  sim Nio
L Ajustes na(s) Quantidade(s)? | q' e Nio
¥
Quais?
Aumento 2, i 2, Redugdo
TAAN - _y_\“ﬂ ,1\?\(‘,:_.
7. REFEITORIO
Refeitério? X sim Néo
Limpo? 4" Sim Néo
Organizado? -~ Sim N&o
Pragas Urbanas? Sim A Nio
Ralo Sifonado? A Sim Nzo
Nec. AdaptacSo para Atendimento aos Alunos com Deficiéncia Sim T Néo
Observacdes:
8. MANUAIS
[ Manual de Boas Préticas impresso? | | A sim | Nao
9. POP's
Afixado A Sim N3o
Excecuclo e Preenchimento Correto F Sim Nio
OrientacBes sobre os Pontos Criticos? J sim Nao

C(‘MmtﬂL_CLA - C A"s-‘v’vcd.(}

{:L:)XO,U NOA_ T},L%O




10. CERTIFICADOS

Potabilidade da Agua? ¥ Sim

Higienizacio da Caixa D’Agua? Sim

Controle Integrado de Pragas? ¥ Sim

Laudo de Validade dos Extintores de Incéndio? X Sim
Laudo de Sanitizacio (Fungos, Acaros e Bactérias)? Sim
Curso de Primeiros Socorros? «, Sim

11. OBSERVAGOES GERAIS

Agua de Paco Artesiano? Teste de Potabilidade? Sim
Instalacao de Gas Adeguado? ®  Sim

Necessidade do Relatério de Pontos Criticos e Providéncias? Sim
Mapa de Merenda Atualizado? K Sim

Nutricionista da SME presente na Visita Técnica? Sim

Nio

Nao

Nao

Nio

Nio

Nio

Nio

Nio

W EL]

Ndo

o N@o

12. ASSINATURAS

Membro do CAE-NF ],me_

T
- O3
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