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DADOS CADASTRAIS
Orgio/Entidade Proponente CNPJ
Instituto de Gastronomia Cultura e Turismo Panela de Barro 24.063.391/0001-51
Enderego
Rua Muniz Freire, 79
Cidade UF CEP DDD/Telefone
Castelo ES 29.360-000 | (28)99886-4949
Conta Corrente | Banco Agéncia Praga de Pagamento
34722439 021 - Banestes | 116 Banestes - Agéncia Castelo
Nome do Responsavel CPF
Alessandro Adrelle Eller Dias 031.949.207-90
Cl/Orgio Exp Cargo Fungdo
1186402 SESP ES Representante Presidente
Legal
Endereco CEP
Av. Hugo Musso, 2000, bairro Itapud, Vila Velha ES, apto 1801, Cep 29101- 29.050-680
785
DESCRICAO DO PROJETO
Titulo do Projeto Periodo de Vigéncia
Festival Gastronomico Sabores Do Caparaé Em Inicio Término
Irupi 25/09/2025 27/09/2025
Identificagdo do Objeto:
Convénio entre a Prefeitura Municipal de Irupi e o Instituto Panela de Barro para a
realizacdo do “Festival Gastronomico Sabores do Caparaé em Irupi”, com foco na promocao
do turismo, gastronomia e desenvolvimento local sustentdvel.

1. APRESENTACAO
Caparad de Irupi: Um Tesouro Natural e Cultural do Espirito Santo

Situado em uma das regides mais emblematicas do Espirito Santo, o municipio de lrupi
integra o territdrio do Caparad Capixaba, area reconhecida por sua exuberante beleza
natural, relevancia ambiental e riqueza cultural. Préximo ao Parque Nacional do Caparag,
onde se encontra o majestoso Pico da Bandeira — terceiro ponto mais alto do Brasil —,
Irupi oferece aos visitantes paisagens de tirar o folego, trilhas ecolégicas, cachoeiras
cristalinas, clima agradavel e uma forte conexdao com a vida rural e comunitaria.

A biodiversidade da Mata Atlantica estd preservada em suas matas e vales, oferecendo
experiéncias como observacdo de aves, ciclismo e banhos em cachoeiras como as do Rio
Preto, do Escorrega e da Boa Sorte. No campo da cultura, Irupi valoriza sua tradicao
gastronémica, sua producdo artesanal e a hospitalidade de suas comunidades,
reforcando a identidade de um territério auténtico e acolhedor.

A realizacdo deste festival reforca o posicionamento estratégico de Irupi como destino
turistico emergente no Espirito Santo, contribuindo diretamente para a geracdo de
renda, fortalecimento da identidade cultural local e diversificacdo da economia
municipal por meio da economia criativa.
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Trajetoria Historica

Irupi possui uma histéria marcada pelo desdobramento de municipios vizinhos, como
Viana e llna, e pelo desenvolvimento espontaneo de povoados estratégicos ao longo de
rotas comerciais, como o antigo arraial de Cachoeirinha do Rio Pardo. Com a
consolidacdo do territério e o crescimento socioeconémico, o topénimo “Irupi” — de
origem indigena, que remete a “amigo belo” ou “dguas branquinhas pequenas” —
passou a denominar o municipio, que hoje se consolida como um dos destinos mais
promissores do sul do Estado.

2. CONTEXTO ESTRATEGICO
2.1 Turismo Gastronomico e Desenvolvimento Regional

A gastronomia tem se consolidado como um dos principais vetores do turismo
contemporaneo, promovendo n3do apenas experiéncias sensoriais, mas também o
fortalecimento de vinculos culturais e territoriais. Irupi redne os ingredientes essenciais
para o crescimento desse segmento: culindria tradicional preparada em fogdes a lenha,
agricultura familiar ativa, café especial de montanha, agroindustrias artesanais e saberes
culindrios transmitidos entre geragdes.

3

Com destaque nacional, o café de Irupi é reconhecido por sua qualidade superior,
conquistando premiacgdes e atraindo apreciadores do Brasil e do exterior. A visitacdo as
propriedades cafeeiras e o turismo de experiéncia se tornam cada vez mais comuns, com
roteiros que integram cultivo, colheita, torra e degustacdo. Essa vivéncia singular integra
o turista a realidade local e amplia a percepcdo do territério como um polo de exceléncia
gastronOmica.

2.2 O Potencial de Irupi

Localizado a cerca de 200 km de Vitéria, Irupi faz divisa com os municipios de lUna,
Ibatiba, Muniz Freire e Ibitirama. Sua localizacao privilegiada na Serra do Caparaé, aliada
ao clima ameno e a beleza cénica, o torna um destino estratégico para o ecoturismo, o
turismo rural e o turismo gastronémico.

A cidade mantém uma cultura viva, com festas religiosas, celebra¢gdes comunitarias,
producdo artesanal e culinaria identitaria, sendo também um importante ponto de
acesso ao Parque Nacional do Caparad. Além disso, iniciativas de educacao ambiental e
valorizacdo dos saberes locais, como feiras, encontros e projetos intermunicipais,
contribuem para o protagonismo regional.

2.3 Mercado Gastronomico Brasileiro

Desde os anos 1980, o Brasil vivencia um crescimento expressivo no setor da
gastronomia, tanto em qualidade quanto em diversidade. A valorizacdo dos ingredientes
locais, o surgimento de chefs especializados, a profissionalizacdo dos estabelecimentos
e a ampliacdo dos canais de divulgacdo elevaram o nivel do mercado e colocaram a
gastronomia no centro das politicas de desenvolvimento do turismo nacional.
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A gastronomia passou a ser reconhecida como instrumento de identidade cultural,
sustentabilidade, inclusdo social e geracao de renda, fortalecendo a economia criativa e
incentivando a formacdo de novos publicos e empreendedores.

2.4 Expansao e Visibilidade

A presencga da gastronomia na midia — com programas, festivais, canais especializados
e portais digitais — fortalece o reconhecimento do setor e impulsiona a organizacao de
eventos segmentados, como feiras e festivais temdticos. O Espirito Santo, por sua
diversidade cultural e potencial turistico, destaca-se nesse contexto com iniciativas
voltadas a promogao territorial por meio da cozinha capixaba.

2.5 Indicadores Estratégicos

A gastronomia é considerada excelente por 97% dos turistas estrangeiros e por 89% dos
turistas nacionais, segundo o Ministério do Turismo.

Eventos gastronOmicos estdo entre os principais atrativos que motivam o turismo
domeéstico no Brasil.

A alimentacdo é a segunda maior despesa dos turistas no pais, atrds apenas do
transporte.

3. OBJETIVOS
Objetivo Geral

Consolidar o “Circuito Panela de Barro — Festival GastronOmico Sabores do Caparad em
Irupi” como uma iniciativa estruturante para o turismo regional, promovendo a cultura
alimentar, o desenvolvimento sustentdvel e a valorizagdo dos produtos locais, com foco
na geracdo de renda, na inclusdo social e na promocdo do territorio de forma estratégica
e integrada.

Objetivos Especificos

e Valorizar a gastronomia e os saberes tradicionais da regido;

e Estimular o turismo gastrondmico, cultural e de experiéncia;

e Fomentar a agricultura familiar, a agroindustria artesanal e o comércio local;

e Gerar oportunidades de capacitacdo, troca de saberes e visibilidade para
empreendedores locais;

e Incentivar praticas sustentaveis no evento, como reducao de residuos e logistica
reversa;

e Promover a imagem de Irupi como destino turistico emergente no Espirito Santo;

e Estimular o consumo consciente de produtos locais.

4. PUBLICO-ALVO

Segmentos diretamente beneficiados:
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Produtores rurais e agroindustrias familiares;
Restaurantes, bares, cafés e lanchonetes;

Artesdos e artistas locais;

Meios de hospedagem;

Entidades de apoio ao turismo, cultura e gastronomia;
Comerciantes e prestadores de servicos do municipio.

Publico visitante:

Turistas locais e regionais, especialmente dos municipios vizinhos e da regido do
Caparad mineiro;

Apreciadores de culindria, café especial e cerveja artesanal;

Viajantes em busca de experiéncias culturais auténticas e roteiros rurais;
Influenciadores digitais e agentes de midia turistica e gastron6mica.

5. RESULTADOS ESPERADOS

100% de ocupacdo da rede hoteleira formal durante o evento;

Ampliagdo de 70% da ocupagao dos bares e restaurantes locais;

Aumento de 100% no consumo de produtos gastrondmicos regionais;

Reducdo de 90% no uso de plastico, com substituicdo por utensilios ecolégicos;
Destinagao correta de 100% do 6leo utilizado nas frituras;

Participacdo de pelo menos 50 empreendimentos locais;

Inclusao de Irupi em midias estaduais e nacionais de gastronomia e turismo;
Realizacdao de no minimo 3 oficinas tematicas de capacitagao;

Crescimento de 60% no numero de visitantes em relagdo ao mesmo periodo no
ano anterior;

Geracdo de renda direta e indireta para empreendedores locais.

Grau de satisfagdo dos visitantes acima de 80%;

Retorno positivo de pelo menos 70% dos expositores sobre visibilidade e vendas.

6. IMPACTOS ESPERADOS

Econ6mico: aumento da renda local, movimentacdo do comércio.
Cultural: valorizacdo da gastronomia tradicional, artistas regionais.

e Turistico: insercdo de Irupi no mapa de turismo gastronoémico.

7. INDICADORES META

ESTIMADA

Restaurantes e estabelecimentos gastronémicos participantes

Empreendimento envolvidos (agroturismo, agroindustria, hotéis, casas de
cafés etc.)

Regides envolvidas — Regido do Caparad
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Fluxo nos empreendimentos de Alimentos e Bebidas participantes no 100%
periodo do evento
Publico participante do festival 3.000
8. METASMETODOLOGIA/ ESTRATEGIA DE ACAO
METAS PRODUTOS RESULTADOS ESPERADOS
Realizar ° Festival | Montagem da Realizagdo do evento em
Gastrondmico Sabores do | €Strutura do evento . .
(tendas palco, @mbiente seguro, confortavel e
Caparad em lrupi com S . .
estandes, iluminacdo, [acessivel, com infraestrutura que
estrutura adequada para

receber o publico visitante e
0s expositores.

sonorizacao,
banheiros, sinalizagado).

valorize os produtos e a

experiéncia do publico.

Promover a valorizacdo da
gastronomia local, com foco
na culindria tradicional, no
café especial e em produtos

da agricultura familiar.

Espaco gastronémico
com estandes para
comercializacdo de
alimentos, bebidas e
produtos locais.

Maior visibilidade para

produtores e empreendedores

oS

locais, ampliando o consumo €
fortalecendo o reconhecimento
da identidade da regido.

Promover acgbes culturais

integradas ao evento

gastronomico.

Programacdo cultural

com shows e
participacdo de grupos

locais.

Fomento a economia criativa,

geracdo de oportunidades para
artistas da regiao e
fortalecimento da identidade

cultural do Caparaé Capixaba.

Utilizacdo e recolhimento de
100% de todo o 6leo gerado,
oriundo da fritura durante o

falando sobre Irupi visando
atrair formadores de opinido e
jornalistas para conhecer a

gastronomia local e os

Garantir a sustentabilidade Sustentabilidade
. evento;
ambiental do Festival Ambiental R L
Adocdo de copo ecolégico para
mitigar 90% do impacto deste
residuo e pratos ecolégicos;
Aumentar a divulgacdo dos
atrativos turisticos e culturais
da regido através de matérias
de jornal, blogs, publicagbes Expectativa  superada  com
em midias eletronicas, Matérias diversas matérias online e
internet e redes sociais impressas, conforme Clipping

anexo.
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atrativos turisticos e culturais

da regido.
Realizar o Festival
Gastrondmico em 2025 com a Festival

. Evento realizado.
participacdo dos Restaurantes

de Irupi

Garantir o acesso universal Locais: Toda a area do evento

aos locais onde acontecerdo Acessibilidade 100% acessivel, Praga de

as atragoes. alimentagdo e palco para
atragdes culturais e musicais.

9.CRONOGRAMA

12 ETAPA - AGOES PREPARATORIAS: DEFINICAO DO ESCOPO DO PROJETO
Objetivo: Estruturar o projeto de forma participativa, com envolvimento dos agentes
locais, planejamento técnico e sensibilizacdo do territorio.

Atividades:

Sensibilizacdo e mobilizacdo dos stakeholders do turismo, gastronomia, cultura e
comércio local;

Realizacdo de oficinas com parceiros e liderancgas locais para construcdo coletiva das
acoes;

Apoio a elaboracdo do Plano de Comunicacgdo, definicdo das pecas graficas, identidade
visual e conteddos promocionais;

Orientacdo aos empreendedores participantes quanto a identidade gastronomica do
Caparaé Capixaba, padrdo de apresentacao e informacoes técnicas;

Planejamento e cronograma logistico do evento (estrutura, programacao, fornecedores,
seguranca, limpeza e ordenamento urbano);

Monitoramento inicial das atividades e ajustes operacionais.
22 ETAPA — EXECUGCAO DO PROJETO

Objetivo: Colocar em pratica as a¢des previstas, garantir a execuc¢do técnica das
atividades e promover o festival com qualidade, seguranca e atratividade.

Atividades:

Contratacdo e supervisdao de fornecedores para montagem da estrutura do evento
(palco, estandes, sinalizacdao, som e iluminagao);

Lancamento das acBes de comunicac¢ao: plano de midias sociais, distribuicao de material
grafico e divulgacao dos atrativos, pratos e empreendimentos participantes;
Monitoramento da montagem e da aplicacdo dos layouts, garantindo alinhamento com
a identidade visual do projeto;

Oficinas praticas com os empreendedores participantes, abordando:

Técnicas gastrondmicas e apresentacdo de pratos;

Uso estratégico das midias sociais para alavancagem de vendas;

Atendimento ao publico e estratégias de fidelizacdo de clientes;

Elaboracao de cardapios e posicionamento de marca;
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Realizacdo do Festival Gastronémico com pratos promocionais preparados por
empreendedores locais sob orientacdo de chefs convidados;

Encontro Capixaba de Cervejas Artesanais com degustacdo e interacdo com mestres
cervejeiros;

Feira do Agroturismo, da Agricultura Familiar, Agroindustria e Artesanato, com

32 ETAPA: AVALICAO E MONITORAMENTO DOS IMPACTOS DO PROJETO:

Objetivo: Avaliar os impactos sociais, econdmicos e culturais do projeto, com foco na
continuidade e replicabilidade da agao.

Atividades:

Sistematizacdo das informacodes e indicadores de desempenho do projeto;

Aplicacdo de instrumentos de avaliacdo com expositores, visitantes, empreendedores e
parceiros;

Elaboracao do Relatdrio Final com os resultados alcancados, aprendizados e sugestdes
para as proximas edicoes;

Apresentacao publica do relatério a Prefeitura de Irupi e as entidades envolvidas.

10. CRONOGRAMA FiSICO

DATA
ETAPAS

Inicio Término

AcOes Preparatodrias: Sensibilizagdo e mobilizagao dos
stakeholders do turismo, gastronomia, cultura e
comércio local;

Realizacdo de oficinas com parceiros e liderancas locais
para construcdo coletiva das acdes;

Apoio a elaboracdo do Plano de Comunicacao, definicdo
das pecas gréficas, identidade visual e conteludos
promocionais;

Orientacdo aos empreendedores participantes quanto a
identidade gastronoémica do Caparad Capixaba, padrao
de apresentacdo e informacdes técnicas;

Planejamento e cronograma logistico do evento
(estrutura, programacdo, fornecedores, seguranca,
limpeza e ordenamento urbano);

Monitoramento inicial das atividades e ajustes
operacionais.

Agosto/2025 Setembro/2025

Execucdo do projeto

Contratacdo e supervisdo de fornecedores para
montagem da estrutura do evento (palco, estandes,
sinalizacdo, som e iluminacdo);

Lancamento das acdes de comunicacdo: plano de
midias sociais, distribuicdo de material grafico e
divulgacdo dos atrativos, pratos e empreendimentos Outubro/2025  [Outubro/2025
participantes;
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Monitoramento da montagem e da aplicagao dos
layouts, garantindo alinhamento com a identidade
visual do projeto;

Oficinas praticas com os empreendedores
participantes, abordando:

Técnicas gastronOmicas e apresentagao de pratos;

Uso estratégico das midias sociais para alavancagem de
vendas;

Atendimento ao publico e estratégias de fideliza¢dao de
clientes;

Elaboracdo de carddpios e posicionamento de marca;
Realiza¢do do Festival Gastronémico com pratos
promocionais preparados por empreendedores locais
sob orientacdo de chefs convidados;

Encontro Capixaba de Cervejas Artesanais com
degustacdo e interacdo com mestres cervejeiros;

Feira do Agroturismo, da Agricultura Familiar,
Agroindustria e Artesanato, com expositores regionais;
IAcompanhamento técnico e institucional presencial
durante o evento para garantir a execu¢do conforme
planejamento e participacao efetiva da comunidade.

Avaliacao e Monitoramento:

Sistematizacdo das informag¢bdes e indicadores de
desempenho do projeto;

Aplicacdo de instrumentos de avaliagdo com
expositores, visitantes, empreendedores e parceiros;
Elaboragdao do Relatério Final com os resultados
alcancados, aprendizados e sugestdes para as proximas
edicoes;

Apresentacdo publica do relatério a Prefeitura de Irupi
e as entidades envolvidas.

Novembro/2025

Novembro/2025

11. MEMORIA DE CALCULO

Descricao Unidade

Qtd.
do
item

Prego Unit.

Total

Realizagdo de despesas com publicidade com
a criagdo dos layouts (Identidade visual do
evento, banners etc.). Criagdo e Manutencao
das redes sociais do evento. Gerenciamento
dos veiculos de comunicagdo, interlocugdo
com jornalistas e blogs.

Servigo

RS 10.500,00 RS 10.500,00
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Despesa com produtora de dudio e video e
edi¢do de imagens para promogao e
divulgacdo do evento.
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Servigo

RS 9.500,00

RS 9.500,00

Assessoria de imprensa antes, durante e
depois do evento (com geragdo de contetdo
para a imprensa e as redes socais oficiais do
evento matérias, noticias, divulgacao, pratos,
receitas, dicas etc.)

Servigo

RS 8.500,00

RS 8.500,00

Banner em lona 340 gr. sem verniz para o
portico, banners.

MZ

55

RS 89,50

RS 4.922,50

Impressdo de Flyer 14x21cm 4/4 fosco, 115gr
para divulgacdo do evento

Unidade

15000

RS 0,48

RS 7.200,00

Adesivos para identidade visual dos
expositores

MZ

65

RS 95,00

RS 6.175,00

Conjunto composto por Palco 6x6m Coberto
com lona antichama na cor cinza ou preta em
uma agua e caida minima de 70 cm de altura
da frente para tras, fechado de sombrites nos
fundos e laterais, piso em compensado naval
de 20mm cintado com pés com regulagem;
com altura minima de 01 metro e maxima de
2,50 metros do chdo para corre¢do do
desnivel do solo e pé direito do teto ao chao
de 04 mts de altura cintado e travado com
estacas de sustentac¢do ao solo, composto de
01 escada de acesso (podendo variar 10%
para mais ou para menos).

Palco

RS 9.250,00

RS 9.250,00

Servicos de Sonorizacdo de médio porte -
DESCRICAO: Sistema P.A. 04-Caixas line array
- grave /médio /agudo (3 vias) com poténcia
de 1.750 RMS (unidade). 04-Caixas de sub
grave com alto falantes de 18 /800 RMS. 01-
Console digital 32 canais, 16 auxiliares (gate,
compressor, efeitos e equalizadores) inclusos
na mesa digital com software atualizado. 01-
Processador de frequéncias (doze vias). 01-
Amplificador com 14.000 RMS de poténcia
(subgrave). 01-Amplificador com 8.000 RMS
de poténcia (médio grave). 01-Amplificador
com 6.000 RMS de poténcia (médio grave).
01-Amplificador com 2.800 RMS de poténcia
(médio/agudo) 02-Monitores com alto
falantes de 12” de 400 RMS, mais drive. 01-
Microfone sem fio - profissional UHF multi
frequéncia. 05-Microfones com fio p/voz
sm58. 05-Microfones com fio p/ instrumentos
sm57. 10-Pedestais para microfones tipo
girafa. 05-Direct Box passivo. 01 -Bateria
acustica (corpo de bateria com bumbo, tons e
surdo). 01-Sistema elétrico steck com 50
metros de cabos. Cabos e conectores
necessarios ao sistema de sonorizagéo.

Conjunto

RS 9.000,00

RS 9.000,00
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Servicos de Iluminagdo de médio porte.
DESCRICAQ: 04 —moving bean. 01- Mesa de
luz digital 04 saidas dmx. 12 -par led 12wats.
01 —Ventilador 01-maquina de fumaga 3000,
Ol1-rack disjuntor 12 canais, 01 -splinter 5
entradas 2 saidas, 01 — Mean power com
cabos elétricos com 50 metros. Obs.: Serd
necessario uma série de equipamentos para
acompanhar e complementas os demais
citados acima, como cabos conectores e
outros.
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Conjunto

RS 10.000,00

RS 10.000,00

10

Locagdo de Illuminagdo Cénica para
ambientacdo do espago do evento, contendo:
e par led 30 watts (indoor e outdoor) ¢ Set
light 200 watts (gelatinas variadas) * Par 64
200 watts (gelatinas variadas) e Rack
Disjuntor 12 canais e Cabos, conectores,
garras e demais acessorios e refletor HQl 200
watts (cores variadas)

Conjunto

RS 12.300,00

RS 12.300,00

11

Locagdo de Tenda antichama para cobrir uma
area de 900 m?

MZ

900

RS 55,00

RS 49.500,00

12

Piso em madeira naval

MZ

350

RS 40,00

RS 14.000,00

13

Servico de instalagdo elétrica para no minimo
30 Expositores e demais estruturas do evento

Conjunto

RS 14.000,00

RS 14.000,00

14

Servico de internet com distribuicdo para os
Expositores

Servigo

RS 9.000,00

RS 9.000,00

15

Locagdo de stands em Octanorm para a praga
de alimentacgdo e expositores com logistica e
montagem

MZ

225

RS 200,00

RS 45.000,00

16

Locagdo de stands em Pallets para os
expositores com logistica

MZ

140

RS 160,00

RS 22.400,00

17

Locagdo Painel de Led formato e 6x1 metros

Conjunto

RS 10.000,00

RS 10.000,00

18

Locagdo de Gerador 200KVA para 3 dias do
evento

Diaria

RS 3.500,00

RS 10.500,00

19

Locagdo de Banheiro trailer Masculino e
Feminino com assento

Conjunto

RS 8.240,00

RS 16.480,00

20

Contratacdo de empresa responsavel pelo
gerenciamento do evento: sensibilizagdo e
mobilizagdo dos restaurantes e demais
expositores e participantes, orientando-os e
informando-os quanto a realizagdo do
evento, organizagdo dos pratos, logistica de
entrega do material de divulgagdo;
coordenagdo das atividades durante o
evento, a fim de garantir o bom
funcionamento da estrutura do evento, com
a definicdo dos espacos a serem utilizados
pelas cervejarias artesanais, restaurantes,
artesanato, agroindustrias e espago ao vivo,
supervisdo geral para o bom funcionamento

Servigo

RS 21.500,00

RS 21.500,00
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do evento; Estruturagdo, limpeza e
manutengao

Total RS 299.727,50

12 . PLANO DE APLICACAO (RS 1,00)

Natureza da despesa

T — = Total Concedente | Proponente
Codigo [Especificagao

33504100 Transferéncia a instituicdo privada

. . RS 299.727,50 [RS 299.727,50
sem fins lucrativos

TOTAL RS 299.727,50 [RS 299.727,50
¢ CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO (RS 1,00)
Concedente

13- DECLARAGCAO

Na qualidade de representante legal do proponente, declaro, para fins de prova junto
a esta municipalidade, para os efeitos e sob as penas da Lei, que inexiste qualquer
débito em mora ou situacao de inadimpléncia com o Tesouro Estadual ou qualquer
6rgdo ou entidades da Administracdo Publica Municipal e Estadual, que impeca a
transferéncia de recursos oriundos de dota¢des consignadas nos orcamentos do Estado
do Espirito Santo, na forma deste Plano de trabalho.

Pede deferimento,

Castelo- E.S, 22 de julho de 2025.

ell¢ Elley'Dias - Presidente
stitutq Panela de Barro - IPB

Alessand
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