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Versao: 01

Data de Aprovagao: 13/07/2017

Ato de Aprovagao: Decreto Normativo n° 3.085/2017

Unidade Responsavel: Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural

CAPITULOI
DAFINALIDADE

Art. 1° A presente Instrucdo Normativa tem por finalidade regulamentar e padronizar
procedimentos a serem adotados pelos Setores Administrativos e Corpo Técnico do Servigo de
Inspecao Municipal — S.I.M. para a padronizacao de protocolos e operagdes de inspecao, supervisao
e fiscalizacdo de estabelecimentos em total observancia a Lei Municipal N° 2.564/2013, de 25 de
outubro de 2013; Decretos Normativos N° 2.494/2013, de 04 de dezembro de 2013 e 2.570/2014, de
27 de maio 2014; e Portaria Normativa N° 330/2015, de 22 de outubro de 2015.

CAPIiTULOII
DA ABRANGENCIA

Art. 2° Esta Instrucdo Normativa abrange o Servigo de Inspe¢do Municipal — S.I.M. e suas
instancias.

§ 1° No Servico de Inspecdo Municipal — S.I.M. consideram-se as seguintes instancias:

a) Chefia;
b) Setor de Controle e Documentagéo — SCD;
c) Equipe Técnica

§ 2° A Chefia e o Setor de Controle e Documentagdo — SCD compdem o Setor Administrativo
do Servigo de Inspegao Municipal - S.I.M.

§ 3° A Equipe Técnica € a instancia do Servigo de Inspecdo Municipal — S.I.M. responsavel
pela execugao das operagdes de inspegdo, supervisdo e fiscalizacao.



CAPIiTULO Il
DA BASE LEGAL

Art. 3° A presente Instrucdo Normativa tem como base legal as seguintes legislagbes e
normas:

a) Lei Municipal N° 2.564/2013; f) Decreto Federal N° 9.013/2017;

b) Decreto Normativo N° 2.494/2013; g) Norma Interna N° 02/2015/DIPOA/SDA

c) Decreto Normativo N° 2.570/2014; h) Circular N° 175/2005/CGPE/DIPOA/MAPA
d) Portaria Normativa N° 330/2015; i) Outras legislagbes/normas pertinentes

e) Decreto Estadual N° 3.985-R. de 17/06/2016;

CAPITULO IV
DOS CONCEITOS
Art. 4° Para efeito desta Instrugdo Normativa considera-se:

|. Estabelecimento/Agroindustria de produtos de origem animal: Qualquer instalagdo industrial
na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam
obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados,
armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial
ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos € seus
derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados;

Il. Processo Administrativo: E a seqiiéncia da documentacdo e das providéncias necessarias
para a obtencdo de determinado final, sendo atos coordenados para realizagdo dos fins
estatais e, conseqlientemente, de interesse publico;

l1l. Autuacéo de Processo: E o procedimento que caracteriza a abertura de um processo e que
sera realizado quando o documento ou conjunto de documentos for objeto de analise,
informacdes, despachos e decisdes;

IV. Registro: O conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliacdo das
operacoes realizadas em estabelecimentos cadastrados no Servigo de Inspecdo Municipal -
S.I.M. para habilitar a produ¢éo, a distribuicdo e a comercializacao de produtos alimenticios
observando a legislagéo vigente;

V. Protocolo: Registro padronizado de operagdes de inspecdo e supervisao de
estabelecimentos cadastrados no S.I.M.

VI.

Inspecéo e fiscalizacdo: Os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitario,
aspectos relativos a produgcdo e ao controle do processo produtivo referentes aos
procedimentos descritos no Art. 5° desta Instrugdo Normativa em estabelecimentos de
produtos de origem animal.

VIl. Boas Praticas de Fabricacdo: Conjunto de medidas que devem ser adotadas pelas
industrias de alimentos a fim de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos
produtos alimenticios com os regulamentos técnicos.

VIIl. Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO - Procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminacgéo direta ou
cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes,
durante e depois das operagdes;




IX. Programas de Autocontrole: Programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que
incluam, mas que nao se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC
ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento;

X. Matéria-prima: Toda substancia de origem animal, em estado bruto, que para ser utilizada
como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformacgéo de natureza fisica, quimica
ou bioldgica;

XI. Ingrediente: E qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na
fabricacdo ou preparacdo de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de
forma modificada;

XII. Embalagem: Eo recipiente, o pacote, o invélucro ou a embalagem destinada a garantir a
conservacao e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;

XIll. Rotulagem: E toda inscricdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou grafica,
escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a
embalagem do alimento;

XIV. Rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagdo de um
produto de origem animal durante as etapas de producéo, distribuicdo e comercializagéo e
das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagéao;

XV. Memorial descritivo: Documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as
instalacdes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal;

XVI.

Andlise fiscal: Ato fiscal no qual é realizada analise da agua de abastecimento, gelo,
matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios coletados pela autoridade
fiscalizadora competente no intuito de verificar a sua conformidade de acordo com
legislagbes especificas e os dispositivos de normativas regulamentadas pelo Servigo de
Inspegéo Municipal = S.I.M.;

XVIl. Suspensédo das atividades: Medida administrativa na qual o Servico de Inspecgéo
Municipal — S.I.M. suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o
procedimento fiscalizatorio de empresas regulares, por periodo certo e determinado;

XVIII. Interdicdo: Medida administrativa, de carater cautelar, que visa a paralisagao de toda e
qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios;

XIX. Apreensdo: Consiste em o Servigo de Inspegdo Municipal — S.I.M. apreender as matérias-
primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens,
equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a legislagédo, e outras
normas técnicas relacionadas, dando-lhes a destinacdo cabivel, de acordo com este
regulamento;

XX. Inutilizacdo: Medida administrativa de impossibilitar o uso dos produtos alimenticios,
matérias-primas e ingredientes que ndo sejam aptos para o consumo;

XXI. Agricultor familiar: Aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo aos requisitos
previstos na Lei Federal N° 11.326, de 24/07/06.




CAPITULOV

DOS PROTOCOLOS E DOCUMENTOS DE INSPEGAO, FISCALIZAGCAO E SUPERVISAO

SECAO|
DOS PROTOCOLOS E DOCUMENTOS DE INSPEGAO E FISCALIZAGAO

Art. 5° Os Protocolos de Inspegéo e fiscalizagdo tém por objetivo a padronizagao de registros

das operagoes desta natureza realizados em estabelecimentos cadastrados no Servigo de Inspegao
Municipal — S.I.M. e abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

I. Inspecao ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il. Verificagdo das condigbes higi€nico-sanitarias das instalagbes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

lll. Verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de

alimentos;

em:

IV. Verificagdo da agua de abastecimento;
V. Verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

VI. Fases de obtengcdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagao,
fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas
matérias-primas, com adi¢ao ou nao de vegetais;

VII. Verificagdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal
quanto ao atendimento da legislagéo especifica;

VIIl. Coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises
microbiolégicas e fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da
conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo
abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

IX. Avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

X. Classificagao de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrbes fixados em
legislacédo especifica ou em férmulas registradas;

XI. Verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-
primas destinados a alimentacdo humana;

XIl. Controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XIll. Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XIV. Outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pratica e o
desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Art. 6° Em acordo com a classe de estabelecimento, os Protocolos de Inspegéao classificam-se
I. Protocolo de Inspegéo — Estabelecimentos de Produtos de Abelhas;

Il. Protocolo de Inspecao — Estabelecimentos de Carnes e Derivados;
[ll. Protocolo de Inspecgéo — Estabelecimentos de Leite;



IV. Protocolo de Inspegao - Estabelecimentos de Ovos;
V. Protocolo de Inspegao - Estabelecimentos de Pescado;

Art. 7° Sao documentos que compdem o Protocolo de Inspegdes e fiscalizagdes oficiais:

I. Protocolo de Inspecgao e Fiscalizagdo do Estabelecimento - P-Insp.;
Il. Laudo de Visita Técnica — LVT;

I1l. Relatério de Ndo Conformidade — RNC;

IV. Auto de Infracdo — Al

§ 1° O Protocolo de Inspegéo e Fiscalizagao do Estabelecimento — P-Insp. € o documento que
registra as informagdes obtidas durante as inspec¢des oficiais realizadas;

§ 2° O Laudo de Visita Técnica — LVT é o documento que registra a atividade técnica realizada
por profissionais do Servigo de Inspegdo Municipal = S.I.M., em acordo com a Lei Municipal N°
2.564/2013 e Decreto Normativo 2.494/2013;

§ 3° O Relatério de Nao Conformidade - RNC é o procedimento de notificagdo de néo
conformidades previstas em leis e normas vigentes da fabricagcdo de produtos de origem
animal e determinagéo de agbes corretivas e preventivas sobre processos e produtos;

§ 4° O Auto de Infragdo — Al & o documento que registra desvios de conduta, previsto no Art.
91, do Decreto Normativo N° 2.494/2013, e demais legislagbes vigentes, e as sangdes e
penalidades decorrentes, constituindo agao fiscal sobre produto e processo que desvirtuam as
normas estabelecidas.

Art. 8° Os documentos gerados das operagdes de inspecgéao e fiscalizagao oficiais comporado o
Sistema de Banco de Dados do Servigo de Inspecao Municipal — S.I.M. e terédo fungéo, dentre outras,
na determinagédo da freqiéncia de inspegdes, supervisdes e fiscalizagdes dos estabelecimentos e
demais tomadas de decisdes de natureza fiscais e administrativas que se tornem necessarias.

SEGAOII
DA OPERACIONALIZAGAO DO PROCESSO DE INSPEGAO E FISCALIZAGAO

Art. 9° A inspecéo e fiscalizagdo industrial e sanitaria partira da premissa de avaliagao continua
e sistematica de todos os fatores que, de alguma forma, podem interferir na qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos, para garantia de sua inocuidade antes de serem expostos ao consumo da
populacao, incluindo a execug¢ao dos programas de autocontroles.

Art. 10 A periodicidade das visitas técnicas para fins de inspecbes e fiscalizagbes oficiais
executadas pela Equipe Técnica do Servico de Inspeg¢do Municipal — S.I.M., é definida em acordo
com a Norma Interna N° 02/2015/DIPOA/SDA, Freqiéncia de Fiscalizagdo, do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA, adaptada as peculiaridades locais e regulamentada
por esta Instrugdo Normativa, sendo estabelecida a partir do calculo do Risco associado do
estabelecimento (RE), apds caracterizados os riscos associados ao volume de produgdo (RV); a
categoria dos produtos fabricados (RP) e ao desempenho do estabelecimento (RD).



Art. 11 O Quadro 01, abaixo, determina a freqiéncia de inspegdes e fiscalizagdes ordinarias
definidas a partir do exposto no Art. 10 desta Instru¢do Normativa.

Quadro 01: Freqiéncia de inspecdes e fiscalizacdes ordinarias.

FREQUENCIA
INSPECOES — F

RE Frequéncia

1 Mensal
2 1/20 dias
3 1/quinzena
4

Diaria

Paragrafo Unico - Alteragdes na periodicidade e freqiiéncia da inspegéo e fiscalizagdo podem
ocorrer de acordo com as seguintes situacoes:

a) Sempre que houver atividade/abate em abatedouros;

b) Regime especial de inspecéo, determinado pela IN SIMPOA n° 002/2017 e em instrugédo
normativa especifica para esta finalidade a ser instituida pelo Servigo de Inspe¢édo Municipal
-S.I.M;

c) Outras situagdes em que o Técnico/Inspetor julgar necessario.

Art. 12 A inspecao e fiscalizagédo sanitaria dos estabelecimentos cadastrados no Servigo de
Inspecéo Municipal — S.I.M. tera como escopo:

I. Monitoramento: Observagbes e medicdes in loco dos aspectos definidos no Art. 5° desta
Instrugdo Normativa com objetivo de identificar:

a) Conformidade na execugéao e atendimento as exigéncias legais;
b) Eventuais desvios;
c) Tomadas das agdes preventivas e corretivas.

Il. Acdo Corretiva: E uma atuacdo ou efeito para eliminar ou prevenir as causas de uma nao
conformidade, defeito ou situagdo indesejavel detectada, de forma a evitar a sua repeticao;

lll. Registro: Avaliagdo da documentagéo referente ao controle do processo produtivo;

IV. Verificacdo: Ato de analise e avaliagdo da aplicagdo das agdes preventivas e corretivas,
para conferir a validade e eficiéncia tanto dos procedimentos de monitoramento quanto das
acgdes corretivas adotadas.

Art. 13 Em sua execugéo, a inspecgao e fiscalizagao industrial e sanitaria, a ser realizada por
Médico Veterinario do Servico de Inspegao Municipal - S.I.M. e dos demais cargos de atividades
técnicas de fiscalizagdo agropecuaria, respeitadas as devidas competéncias, devera gerar dados que
permitam a avaliagdo dos mecanismos de controle do processo nos quesitos:

a) Manutengao das instalagdes e equipamentos industriais;
b) Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;

¢) lluminacgao;

d) Ventilagéao;

e) Agua de abastecimento;

f) Aguas residuais;

g) Controle integrado de pragas;

h) Limpeza e sanitizacao;



i) Higiene, habitos higiénicos, treinamento e saude dos operarios;

j) Procedimentos Sanitarios das Operagoes;

k) Controle da matéria-prima, ingredientes e material de embalagem;

I) Controle de temperaturas;

m) Calibragao e aferigao de instrumentos de controle de processo;

n) APPCC — Avaliagdo do Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;
0) Controles laboratoriais e analises;

p) Controle de formulagéo dos produtos fabricados;

Art. 14 Os documentos gerados da execugéo de operagdes de inspegao e fiscalizagéo oficiais
comporao o Sistema de Banco de Dados do Servico de Inspecdao Municipal — S.I.M. e terdo fungao,
dentre outras, na determinagdo da freqiéncia de inspegdes, supervisbes e fiscalizagdes dos
estabelecimentos e demais tomadas de decisdes de natureza fiscais e administrativas que se tornem
necessarias.

SEGAOII
DOS PROTOCOLOS E DOCUMENTOS DE SUPERVISAO

Art. 15 A supervisdo tem por objetivo o exame in loco das operagbes de inspegao e
fiscalizagdo nos estabelecimentos cadastrados no Servico de Inspecdo Municipal — S.I.M. para fins de
avaliagdo destas atividades validando as metodologias adotadas e informagdes registradas ou
propondo uma nova leitura para corre¢des e prevenir falhas ou alteragdes em sua execugao.

Art. 16 Os Protocolos de Supervisdo tém por objetivo a padronizagdo de registros das
operagdes desta natureza realizados em estabelecimentos onde ocorrem a inspecao e fiscalizagao
sanitaria executadas pelo Servico de Inspegdo Municipal - S.I.M. e abrangem, entre outros, os
seguintes procedimentos:

I. Inspecao ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il. Verificagdo das condigbes higi€nico-sanitarias das instalagbes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

lll. Verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de
alimentos;

IV. Verificagdo da agua de abastecimento;
V. Verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

VI. Fases de obtencdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagao,
fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas
matérias-primas, com adigédo ou nao de vegetais;

VII. Verificagdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal
quanto ao atendimento da legislacdo especifica;

VIIl. Coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises
microbiolégicas e fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da
conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo
abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

IX. Avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

X. Classificacdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padroes fixados em
legislacao especifica ou em féormulas registradas;



XI. Verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-
primas destinados a alimentagdo humana;

XIl. Controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XIll. Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XIV. Outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pratica e o
desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Art. 17 De acordo com a classe de estabelecimento, os Protocolos de Supervisado classificam-
se em:

I. Protocolo de Supervisdao — Abatedouros frigorificos;

Il. Protocolo de Supervisao — Estabelecimentos de Produtos de Abelhas;
IIl. Protocolo de Supervisao — Estabelecimentos de Carnes e Derivados;
IV. Protocolo de Supervisao — Estabelecimentos de Leite;

V. Protocolo de Supervisdo - Estabelecimentos de Ovos;

VI. Protocolo de Supervisao - Estabelecimentos de Pescado;

Art. 18 Sao documentos que compdem o Protocolo de Inspecdes oficiais:

I. Protocolo de Supervisao do Estabelecimento — P-Superv.;
Il. Laudo de Visita Técnica — LVT,
lll. Relatério de Supervisdo — RL.

§ 1° O Protocolo de Supervisao do Estabelecimento — P-Super é o documento que registra as
informacgdes obtidas durante as supervisbes realizadas;

§ 2° O Laudo de Visita Técnica — LVT é o documento que registra a atividade técnica realizada
por profissionais do Servigo de Inspe¢édo Municipal — S.I.M., de acordo com a Lei Municipal N°
2.564/2013 e Decreto Normativo 2.494/2013.

§ 3° O Relatério de Supervisdo — RL é o documento que registra as ndo conformidades
previstas em leis e normas vigentes da fabricagao de produtos de origem animal.

Art. 19 Os documentos gerados nas operagdes de supervisado oficiais comporao o Sistema de
Banco de Dados do Servigco de Inspegcdo Municipal — S.I.M. e terdo fungdo, dentre outras, na
determinacado da frequéncia de inspecgdes, supervisdes e fiscalizagdes dos estabelecimentos e
demais tomadas de decisbes de natureza fiscais e administrativas que se tornem necessarias.

SECAO IV
DA OPERACIONALIZACAO DAS SUPERVISOES

Art. 20 As visitas técnicas para fins de supervisdo executadas pela Equipe Técnica do Servigo
de Inspegdo Municipal — S.I.M. serdo quadrimestrais.

Paragrafo Unico - A supervisdo sera realizada por técnico do S.I.M. ndo encarregado das
operacgoes de inspecao e fiscalizado do estabelecimento a ser supervisionado.

Art. 21 A inspecdo e fiscalizagdo sanitdria dos estabelecimentos cadastrados no Servico de
Inspecéo Municipal — S.I.M. tera como escopo:

I. Monitoramento: Observagbes e medicdes in loco dos aspectos definidos no Art. 5° desta
Instrugdo Normativa com objetivo de identificar:



a) Conformidade na execugéao e atendimento as exigéncias legais;
b) Eventuais desvios;
c) Tomadas das agdes preventivas e corretivas.

Il. Acdo Corretiva: E uma atuacdo ou efeito para eliminar ou prevenir as causas de uma nao
conformidade, defeito ou situagéo indesejavel detectada, de forma a evitar a sua repetigao;

IIl. Registro: Avaliagdo da documentagéo referente ao controle do processo produtivo;

IV. Verificacdo: Ato de analise e avaliacdo da aplicacdo das agdes preventivas e corretivas,
para conferir a validade e eficiéncia tanto dos procedimentos de monitoramento quanto das
agdes corretivas adotadas.

Art. 22 Em sua execugao, das supervisdes, devera gerar dados que permitam a avaliagao dos
mecanismos de producgao e controle do processo implantado pelo estabelecimento.

Art. 23 Para a tomada de decisbes e implementagdo de agdes preventivas e corregdes
necessarias as nao conformidades e restricbes levantadas, o Relatério de Supervisdo sera
encaminhado:

a) Ao profissional do S.I.M. encarregado das atividades de inspecédo e fiscalizagdo do
estabelecimento;

b) Ao representante legal do estabelecimento;

c) Ao responsavel técnico do estabelecimento.

Art. 24 As agbes para implementacao das medidas preventivas e corretivas necessarias serao
executadas em acordo com as normas e legislagéo vigentes.

SEGAOV
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 25 Os responsaveis legais dos estabelecimentos ficam obrigados a:
I. Atender ao disposto nesta Instrugdo Normativa e em normas complementares;

II. Disponibilizar, sempre que necessario pessoal para auxiliar a execugédo dos trabalhos de
inspecao;

[ll. Disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos
de inspecao e fiscalizagao;

IV. Fornecer os dados estatisticos de interesse do S.I.M., alimentando o Sistema de Banco de
Dados do Servigo de Inspegao Municipal até o quinto dia util de cada més subsequiente ao
transcorrido e sempre que solicitado;

V. Manter atualizado os dados cadastrais de interesse do S.I.M., conforme estabelecido em
normas que regem o Servigo de Inspegao Municipal;

VI. Comunicar ao S.l.M. com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a realizagdo de
atividades e de paralisacdo ou reinicio, parcial ou total, das atividades industriais, troca ou
instalagcao de equipamentos e expedi¢do de produtos que requeiram certificagdo sanitaria;

VII. Fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratorios;

VIII. Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido na legislagéo vigente;



IX. Disponibilizar planilhas e documentos de controle do processo produtivo e apresentar toda
documentagdo solicitada sejam de natureza fiscal ou analitica, comprobatorios de
regularidade fiscal, tributaria, ambiental e sanitaria; relatérios de ensaio de analises
laboratoriais; manuais; memoriais, plantas/croquis, registros; e demais documentos
inerentes ao estabelecimento e passiveis de verificagdo pelo Servigo de Inspegdo Municipal
- S.I.M., de acordo com a legislacao vigente;

X. Manter registros auditaveis da recepgdo de animais, matérias-primas € insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagao,
produtos fabricados, estoque, expedigéo e destino;

XI. Manter operador(s) e equipe(s) regularmente treinada e habilitada para execugéo das
atividades do estabelecimento;

Art. 26 Os estabelecimentos cadastrados no Servigco de Inspe¢do Municipal - S.I.M. nado
podem receber produto de origem animal destinado ao consumo humano que nao esteja claramente
identificado como oriundo de outro estabelecimento sob inspecéo de 6rgao oficial.

CAPITULO VI
DAS CONSIDERAGOES FINAIS

Art. 27 Toda e qualquer divida ou omisséo gerada por esta Instrugdo Normativa devera ser
solucionada junto ao Servigo de Inspe¢édo Municipal — S.I.M. e/ou Unidade Central de Controle
Interno.

Art. 28 Outras recomendagbes ndo mencionadas nesta Instrucdo Normativa deverdo ser
obedecidas as legislagdes vigentes.

Art. 29 Esta Instrugao Normativa entrara em vigor na data de sua publicagao.
Registre-se, publique-se e cumpra-se.

Domingos Martins — ES; 13 de julho de 2017.

WANZETE KRUGER
Prefeito Municipal

MARCIA D’ASSUMPGAO ADEMIRO DETTMANN
Controladora Interna Secretario Municipal de Desenvolvimento Rural
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