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DISPOE SOBRE A PADRONIZAGAO DE PROCEDIMENTOS PARA A
REGULARIZACAO E OPERAGAO DE ESTABELECIMENTOS NA
INSTANCIA DO SIMPOA - SISTEMA DE INSPECAO MUNICIPAL DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, A FIM DE ATENDER AS
EXIGENCIAS LEGAIS E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

Versao: 01

Data de Aprovagao: 27/06/2017

Ato de Aprovacao: Decreto Normativo n® 3077/2017

Unidade Responsavel: Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural.

CAPITULO|
DA FINALIDADE

Art. 1° A presente Instrugdo Normativa tem por finalidade regulamentar e padronizar
procedimentos a serem adotados pelos setores Administrativos e Corpo Técnico do Servigo de
Inspecdo Municipal - S.I.LM. para a regularizagdo e operagdo de estabelecimentos, em total
observancia a Lei Municipal N° 2.564/2013, de 25 de outubro de 2013; Decretos Normativos N°
2.494/2013, de 04 de dezembro de 2013, 2.560/2014, de 02 de maio de 2014 e 2.570/2014, de 27 de
maio 2014; e Portaria Normativa N° 330/2015, de 22 de outubro de 2015.

CAPITULOII
DA ABRANGENCIA

Art. 2° Esta Instrucdo Normativa abrange o Servigo de Inspegdo Municipal - S.I.M. e suas
instancias.

§ 1° No Servico de Inspecao Municipal — S.I.M. consideram-se as seguintes instancias:

a) Chefia;
b) Setor de Controle e Documentacgao — SCD;
c) Equipe Técnica

§ 2° A Chefia e o Setor de Controle e Documentagédo — SCD - compdem o Setor Administrativo
do Servigo de Inspec¢ao Municipal — S.I.M.



CAPIiTULO Il
DA BASE LEGAL

Art. 3° A presente Instrugdo Normativa tem como base legal as seguintes legislagbes e
normas:

a) Lei Municipal N° 2.564/2013; f) Decreto Estadual N° 3.999-N/1998

b) Decreto Normativo N° 2.494/2013; g) Decreto Estadual N° 3.985-R. de 17/06/2016;
c) Decreto Normativo N° 2.560/2014; h) Decreto Federal N° 9.013/2017;

d) Decreto Normativo N° 2.570/2014; i) Instrucao Normativa MAPA N°36/2011.

€) Portaria Normativa N° 330/2015;

CAPITULO IV
DOS CONCEITOS
Art. 4° Para efeito desta Instrugdo Normativa considera-se:

|. Estabelecimento/Agroindustria: a area que compreende o local e sua circunvizinhanga
destinada a recepcao e depdsito de matérias-primas e embalagens, a industrializagdo e ao
armazenamento e a expedi¢ao de produtos alimenticios;

Il. Processo Administrativo: E a seqiiéncia da documentagdo e das providéncias necessarias
para a obtencdo de determinado final, sendo atos coordenados para realizagdo dos fins
estatais e, conseqlientemente, de interesse publico;

lIl. Documento: E toda informagdo registrada, qualquer que seja o suporte ou formato,
suscetivel a consulta, estudo, prova, pesquisa, produzida por pessoa fisica ou juridica;

IV. Autuacdo de Processo: E o procedimento que caracteriza a abertura de um processo e que
sera realizado quando o documento ou conjunto de documentos for objeto de analise,
informacdes, despachos e decisdes;

V. Despacho: E a decisdo proferida pela autoridade administrativa no caso submetido a sua
apreciagao, podendo ser favoravel ou desfavoravel a pretensédo. O despacho devera ser em
folha padronizada, ja incluida no processo dando seguimento a ordem natural, paginagéo;

VI

Registro: O conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliagdo das
caracteristicas industriais, tecnolégicas e sanitarias de produgdo, dos produtos, dos
processos produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a produgao, a distribuicdo e a
comercializagao de produtos alimenticios observando a legislagao vigente;

VII. Inspecéo e fiscalizacdo: Os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a
higiene dos manipuladores, a higiene do estabelecimento, das instalagdes e equipamentos;
as condigbes higiénico-sanitarias e os padrbes fisico-quimicos e microbioldgicos no
recebimento, obtengéo e depdsito de matéria-prima e ingredientes, assim como durante as
fases de elaboracdo, acondicionamento, reacondicionamento, armazenagem e transporte
de produtos alimenticios;

VIIl. Boas Praticas de Fabricacdo: Conjunto de medidas que devem ser adotadas pelas
industrias de alimentos a fim de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos
produtos alimenticios com os regulamentos técnicos;

IX. Programas de Autocontrole: Conjunto de boas praticas utilizadas nas diversas areas
funcionais da empresa, para obter-se, de forma eficaz e duradoura, a qualidade pretendida
para um produto;
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X. Matéria - prima: Toda substancia de origem animal, em estado bruto, que para ser utilizada
como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformagédo de natureza fisica, quimica ou
biolégica;

XI. Ingrediente: E qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na
fabricagdo ou preparagdo de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de
forma modificada;

XIl. Embalagem: Eo recipiente, o pacote, o invélucro ou a embalagem destinada a garantir a
conservacgao e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;

XIlIl. Rotulagem: E toda inscricdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou grafica,
escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a
embalagem do alimento;

XIV. Memorial descritivo: Documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as
instalagbes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal;

XV. Analise fiscal: Ato fiscal no qual é realizada andlise da agua de abastecimento, gelo,
matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios coletados pela autoridade
fiscalizadora competente no intuito de verificar a sua conformidade de acordo com
legislagbes especificas e os dispositivos de normativas regulamentadas pelo Servigo de
Inspegéo Municipal - S.I.M;

XVI. Suspenséo das atividades: Medida administrativa na qual Servigo de Inspeg¢do Municipal —
S.I.LM. suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o
procedimento fiscalizatério de empresas regulares, por periodo certo e determinado;

XVII. Interdicdo: Medida administrativa, de carater cautelar, que visa a paralisagéo de toda e
qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios;

XVIIl. Apreensdo: Consiste em o Servigo de Inspegdo Municipal - S.I.M. apreender as
matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens,
equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a legislagédo, e outras
normas técnicas relacionadas, dando-lhes a destinacdo cabivel, de acordo com este
regulamento;

XIX. Inutilizacdo: Medida administrativa de impossibilitar o uso dos produtos alimenticios,
matérias-primas e ingredientes que n&o sejam aptos para o consumo;

XX. Agricultor familiar: aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo aos requisitos
previstos na Lei Federal N° 11.326, de 24/07/06.

CAPITULOV
DA REGULARIZAGAO DE ESTABELECIMENTOS
SEGAO
DA NORMA GERAL

Art. 5° O processo de regularizagado de estabelecimentos para fins de concesséo do Titulo de
Registro emitido pelo Servico de Inspegao Municipal - S.I.LM. seguira as seguintes etapas,
didaticamente expressas na Figura 01, a seguir:



ESTABELECIMENTO PRODUTO(S) PRATICAS DE FABRICACAO
Infra-estrutura fisica

©) @ ©
[ REGULARIZACAO DO ] [ REGISTRO DE ] [ IMPLANTAGCAO DE BOAS ]

Fig. 01.: Etapas da regularizagéo de estabelecimentos.

Paragrafo Unico - As etapas 1, 2 e 3 podem ocorrer em ordem cronolégica ou ocorrem
concomitantemente, em se tratando de apresentagao de projetos e documentos para avaliagéo
da Equipe Técnica.

SEGAOII

DA REGULARIZA(}AQ DE ESTABELECIMENTOS - INFRA-ESTRUTURA FiSICA
EM ESTAGIO DE PLANEJAMENTO E IMPLANTACAO

Art. 6° As etapas de regularizagdo de estabelecimentos em fase de planejamento e
implantagédo - infra-estrutura fisica — estd esquematizada na Figura 02 e sera considerada concluida
ao final da execugdo de obras civis de implantagcdo e/ou adequacgdes e instalagdo de maquinas,
equipamentos e insumos necessarios ao processo produtivo.

Art. 7° Para iniciar (Fase 1) o processo de regularizagido, o representante legal ou outorgado
do estabelecimento devera protocolar requerimento padrao no Setor de Protocolo Geral da Prefeitura
Municipal de Domingos Martins.

Paragrafo Unico - De posse do requerimento, técnicos do Servigo de Inspegdo Municipal -
S.I.LM. realizardo visita para fins de avaliagdo da area selecionada para instalagdo do
estabelecimento, emitindo o Laudo de Inspeg¢do do Terreno — LIT favoravel, ou nao, a
continuidade do processo.

Art. 8° Aprovada a area de instalagao, o representante legal ou outorgado do estabelecimento
devera apresentar ao Setor de Documentagéo e Controle — SCD os seguintes documentos e projetos,
referentes ao estagio de planejamento e implantagéo (Fase 2):

a) Documento comprobatorio de posse do terreno ou equivalente;
b) Planta baixa ou croqui e layout de processo produtivo;

¢) Memorial Descritivo de Constru¢cao/Reforma - MCR;

d) Memorial Econdmico Sanitario de Estabelecimento — M.E.S.

Art. 9° A anadlise e avaliagdo dos documentos e projetos descritos no artigo anterior comporao
o0 Processo Administrativo e constituirdo elementos do banco de dados do estabelecimento em
regularizagdo, acompanhados de:

a) Parecer Técnico — PT de andlise e avaliagdo de Memorial Descritivo de Construgdo/Reforma
- MCR,;

b) Parecer Técnico — PT de analise e avaliagdo de Memorial Descritivo Econdmico Sanitario de
Estabelecimento - M.E.S.

c) Parecer Técnico — PT de Relatério de Ensaio de analises fisico-quimicas e microbioldgicas
da agua de abastecimento;

d) Laudos de Visitas Técnicas — LVT;

e) Laudo de Inspegao Prévia - LI;

f) Parecer Técnico — PT Laudo de Inspecao Prévia - LlI;

Art. 10 Sdo documentos complementares a serem apresentados ao Setor de Documentacao e
Controle — SCD durante o processo de avaliagdo dos documentos apresentados no art. 8°:



a) Cépia do contrato ou estatuto social da firma, registrada no 6rgdo competente (no caso de
firma constituida);
b) Copia do registro no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica - CPF — ou Cadastro Nacional de
Pessoa Juridica — CNPJ, conforme for o caso;
c) Registro no Cadastro de Contribuinte do ICMS ou Inscricao de Produtor Rural na Secretaria
de Estado da Fazenda, conforme for o caso;
d) Alvara de funcionamento, ou documento equivalente, emitida pela Prefeitura Municipal de
Domingos Martins;
e) Licenga Ambiental ou dispensa de Licenga Ambiental concedida pela Secretaria Municipal
de Meio Ambiente;
f) Relatorio de ensaio de analises fisico-quimicas e microbioldgicas da agua de abastecimento,
fornecido por laboratério credenciado junto aos 6rgaos competentes, em acordo com a IN n°
002/2017 - versao 01.

Art. 11 Apos a aprovagao de projetos e documentos correlatos e execugdo de obras civis,
quaisquer alteragdes na infra-estrutura-fisica deverdo ser comunicadas previamente ao Servigo de
Inspecao Municipal — S.I.M. para analise e aprovacgao.

Art. 12 O Servico de Inspegdo Municipal = S.I.M. manterd banco de dados com registros
auditaveis pertinentes a analise e aprovagdo de plantas industriais, controle do processo de
aprovagdo de memoriais descritivos e demais documentos referentes a regularizagdo de infra-
estrutura para registro de estabelecimentos, obedecendo as normas vigentes;

SEGAOII

DA REGULARIZAGAO DE ESTABELECIMENTOS - INFRA-ESTRUTURA FiSICA
EM ESTAGIO DE ADEQUACOES

Art.13 As etapas de regularizagcdo de estabelecimentos em estagio de adequagbes - infra-
estrutura fisica — estda esquematizada na Figura 02, e sera considerada concluida ao final da
execucdo de obras civis de adequacdes e instalagdo de maquinas, equipamentos e insumos
necessarios ao processo produtivo.

Art. 14 Enquadram-se nesta categoria:

a) Os representantes legais ou outorgados que pretendem regularizar estabelecimentos de
produtos de origem animal com aproveitamento de obras civis ja consolidadas;

b) Os representantes legais ou outorgados que pretendem regularizar estabelecimentos de
produtos de origem animal em situacao de clandestinidade.

Art. 15 Para iniciar (Fase 1) o processo de regularizagéo, o representante legal ou outorgado
do estabelecimento devera protocolar requerimento padrdao no Setor de Protocolo Geral da Prefeitura
Municipal de Domingos Martins.

Paragrafo Unico - De posse do requerimento, técnicos do Servigo de Inspegdo Municipal -
S.1.M. realizarao visita para fins de:

a) Avaliacao da area selecionada para instalacao do estabelecimento;
b) Avaliagao das instalagbes apresentadas para implantacdo do estabelecimento.

Art. 16 Aprovada a area e instalagdes, o representante legal ou outorgado do estabelecimento
devera apresentar ao Setor de Documentagéo e Controle - SCD os seguintes documentos e projetos,
referentes ao estagio de adequagdes (Fase 2):

a) Documento comprobatdrio de posse do terreno ou equivalente;
b) Planta baixa ou croqui e layout de processo produtivo;



¢) Memorial Descritivo de Construgdo/Reforma - MCR;
d) Memorial Econémico Sanitario de Estabelecimento — M.E.S.

Art. 17 A analise e avaliagao dos documentos e projetos descritos no artigo anterior comporao
o0 Processo Administrativo e constituirdo elementos do banco de dados do estabelecimento em
regularizagéo, acompanhados de:

a) Laudo de Inspecgao do Terreno - LIT;

b) Parecer Técnico — PT de analise e avaliagdo do Laudo de Inspegdo Prévia do
Estabelecimento — LI;

c) Parecer Técnico — PT de analise e avaliagdo de Memorial Descritivo de Construgdo/Reforma
- MCR;

d) Parecer Técnico — PT de analise e avaliagdo de Memorial Descritivo Econdmico Sanitario de
Estabelecimento — M.E.S.

e) Parecer Técnico — PT de Relatério de Ensaio de andlises fisico-quimicas e microbioldgicas
da agua de abastecimento

f) Laudos de Visitas Técnicas — LVT,;

Paragrafo Unico - O Servico de Inspecdo Municipal - S.I.M. definira a necessidade de
formalizagdo deTermo de Compromisso de Ajuste Sanitario Agroindustrial — TeCA para fins de
adequacéao progressiva dos estabelecimentos, em acordo com as determinagdes do Decreto
Normativo N° 2.570/2014.

Art. 18 Sdo documentos complementares a serem apresentados ao Setor de Documentagéo e
Controle — SCD durante o processo de avaliagdo dos documentos apresentados no art. 16:

a) Cépia do contrato ou estatuto social da firma, registrada no 6rgdo competente (no caso de
firma constituida);
b) Cépia do registro no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica — CPF ou Cadastro Nacional de
Pessoa Juridica — CNPJ, conforme for o caso;
c) Registro no Cadastro de Contribuinte do ICMS ou Inscrigdo de Produtor Rural na Secretaria
de Estado da Fazenda, conforme for o caso;
d) Alvara de funcionamento, ou documento equivalente, emitido pela Prefeitura Municipal de
Domingos Martins;
e) Licenga Ambiental ou dispensa de licenga ambiental concedida pela Secretaria Municipal de
Meio Ambiente;
f) Relatorio de ensaio de analises fisico-quimicas e microbioldgicas da agua de abastecimento,
fornecido por laboratorio credenciado junto aos 6rgaos competentes, em acordo com a IN n°
002/2017 - verséao 01.

Art. 19 Apos a aprovagao de projetos e documentos correlatos e execugdo de obras civis,
quaisquer alteragdes na infra-estrutura-fisica deverdo ser comunicadas previamente ao Servigo de
Inspec¢éo Municipal — S.I.M. para analise e aprovagéo.



Fig. 02: Fluxograma de etapas de regularizagéo de estabelecimentos - Infra-estrutura fisica.
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Art. 20 O Servigo de Inspegdo Municipal — S.I.M. mantera banco de dados com registros
auditaveis pertinentes a analise e aprovagdo de plantas industriais, controle do processo de
aprovagdo de memoriais descritivos e demais documentos referentes a regularizagdo de infra-
estrutura para registro de estabelecimentos, obedecendo as normas vigentes.

SEGAO IV
DO REGISTRO DE PRODUTO

Art. 21 O registro de produto no processo de regularizagéo de estabelecimentos nas instancias
do Servico de Inspegdo Municipal — S.I.LM. esta esquematizado na Figura 03, a seguir e sera
considerado concluido ao final do processo de anadlise e avaliagdao, com pareceres deferidos pela
Equipe Técnica.



Fig. 03: Fluxograma de de regularizagéo de produto(s) e rétulo(s).
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Art. 22 O registro de produto sera requerido junto ao S.I.M. através de solicitagdo com os
seguintes documentos:

I. Memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, em 2 (duas) vias, conforme
modelo de Formulario de Registro de Produto — FRP fornecido pelo Servigo de Inspegao
Municipal = S.I.M.;

Il. Layout dos rétulos a serem registrados, em seus diferentes tamanhos, em 2 (duas) vias.

§ 1° As informacgdes contidas no Formulario de Registro de Produto — FRP e roétulos devem
atender aos critérios estabelecidos pelos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade,
especificos para cada produto, conforme aprovados pelo DIPOA / MAPA,;

§ 2° As indicagdes contidas nos rétulos devem obrigatoriamente conter, de forma clara e
legivel, as orientagdes determinadas da legislagédo especifica;

§ 3° As indicagdes contidas nos rotulos devem obrigatoriamente conter informagbes que
permitam a rastreabilidade do produto e do estabelecimento produtor.

Art. 23 Cada produto registrado tera um numero proprio que constara no seu rotulo.

Art. 24 Os estabelecimentos s6 poderao utilizar rétulos devidamente aprovados pelo Servigo
de Inspegdo Municipal — S.I.M.

§ 1° Os rétulos obedeceréo as legislagdes especificas de rotulagem;

§ 2° Os rotulos s6 devem ser usados para os produtos a que tenham sido destinados nao
podendo efetuar qualquer modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos sem prévia
aprovacgao.

Art. 25 Qualquer modificagdo, que implique em alteragéo de identidade, qualidade ou tipo do
produto de origem animal, devera ser previamente solicitada ao Servigo de Inspe¢cdo Municipal -
S.1.M., podendo ser mantido o numero de registro anteriormente concedido.



Art. 26 A analise e avaliagdo dos documentos e projetos descritos no artigo 19 comporéo o
Processo Administrativo e constituirdo elementos do banco de dados do estabelecimento em
regularizacdo, acompanhados de:

a) Parecer Técnico — PT de analise e avaliagdo de Formulario de Registro de Produtos — FRP;
b) Parecer Técnico — PT de analise e avaliagao de rétulos.

Paragrafo Unico - O Servigo de Inspegdo Municipal — S.I.M. mantera banco de dados com
registros auditaveis pertinentes a analise e aprovagao de rétulos, controle do processo de
aprovacao dos produtos, suas formulagbes e memoriais descritivos, obedecendo as normas
vigentes.

SEGAOV
DA IMPLANTAGAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO

Art. 27 A implantagcdo das Boas Praticas de Fabricagao consiste na adogédo padronizada de
medidas a fim de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos produtos alimenticios com os
regulamentos técnicos, estabelecendo os requisitos gerais de produgéo para alimentos elaborados ou
industrializados para o consumo humano.

Art. 28 O Manual de Boas Praticas de Fabricagdo € o documento que registra o elenco de
medidas adotadas na implantagdo de procedimentos operacionais padronizados destinados a
obtencao da qualidade sanitaria e a conformidade requerida para produtos de origem animal em seus
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade e deve abordar:

a) Principios gerais higiénicos - sanitarios de matérias-primas;

b) Condi¢des higiénico-sanitarias do estabelecimento;

c) Estabelecimento: requisitos de higiene (saneamento dos estabelecimentos);
d) Higiene pessoal e requisitos sanitarios;

e) Requisitos de higiene na elaboragao;

f) Armazenamento e transporte de matérias-primas e produtos acabados;

g) Controle de alimentos;

h) Documentacéo e registros.

Art. 29 A implantagédo das Boas Praticas de Fabricagdo — BPF - no processo de regularizagao
de estabelecimentos nas instancias do Servigo de Inspecdo Municipal — S.I.M. esta esquematizado
na Figura 04, a seguir e sera considerada concluida ao final do processo de analise e avaliagao, com
pareceres deferidos pela Equipe Técnica.



Fig. 04: Fluxograma de implantagdo de Boas Praticas.
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Art. 30 O representante legal ou outorgado devera solicitar ao Servigo de Inspecao Municipal —
S.I.LM. a anadlise e avaliagdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo — MBPF do estabelecimento
para posterior implantacao.

Art. 31 A analise e avaliagdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo — MBPF compora o
Processo Administrativo de registro e constituirdo elementos do banco de dados do estabelecimento
em regularizagdo, acompanhados de:

a) Parecer Técnico - PT de analise e avaliagdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagédo -
MBPF;
b) Parecer Técnico — PT de andlise e avaliagdo procedimentos operacionais padronizados.

Art. 32 O representante legal ou outorgado devera solicitar ao Servigo de Inspeg¢do Municipal —
S.I.LM. - a analise e avaliagdo dos Programas de Autocontroles — PAC' — do estabelecimento para
implantagdo gradual para fins de padronizar procedimentos de inspegéo e estabelecer critérios para
verificagdo dos seguintes programas.

a) Manutengéo das instalagdes e equipamentos industriais;
b) Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;
¢) lluminagao;
d) Ventilagao;
e) Agua de abastecimento;
f) Aguas residuais;
g) Controle integrado de pragas;
h) Limpeza e sanitizacéo;
i) Higiene, habitos higiénicos, treinamento e saude dos operarios;
j) Procedimentos Sanitarios das Operacgdes;
k) Controle da matéria-prima, ingredientes e material de embalagem;
1) Controle de temperaturas;
m) Calibragéo e afericao de instrumentos de controle de processo;
n) APPCC — Avaliagdo do Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;
o) Controles laboratoriais e analises;
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p) Controle de formulagéo dos produtos fabricados;

Art. 33 A analise e avaliagdo dos Programas de Autocontroles - PAC compora o Processo
Administrativo de registro e constituirdo elementos do banco de dados do estabelecimento em
regularizacdo, acompanhados de:

a) Parecer Técnico — PT — de analise e avaliagdo dos Programas de Autocontroles — PAC's;
b) Parecer Técnico — PT — de analise e avaliagdo planilhas de verificagdo de autocontroles.

CAPIiTULO VI
DAS CONSIDERAGOES FINAIS

Art. 34 Toda e qualquer divida ou omisséo gerada por esta Instrugdo Normativa devera ser
solucionada junto ao Servigo de Inspe¢do Municipal — S.I.M. e/ou Unidade Central de Controle
Interno.

Art. 35 Outras recomendagbes ndo mencionadas nesta Instrucdo Normativa deverdo ser
obedecidas as legislagdes vigentes.

Art. 36 Esta Instrugao Normativa entrara em vigor na data de sua publicagao.
Registre-se, publique-se e cumpra-se.

Domingos Martins — ES; 05 de julho de 2017.

WANZETE KRUGER
Prefeito Municipal

MARCIA D’ASSUMPGAO ADEMIRO DETTMANN
Controladora Interna Secretario Municipal de Desenvolvimento Rural
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