Silver Anniversany
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Justuctions

As Shown
6" (double layer) —
8" (single layer) —
10" (triple layer) —
Serves Approximately 78*
GUM PASTE DECORATIONS OTHER SUPPLIES

#10927 - Oval Plaque - Scrolls*
#11176 - Diamante Flower"
#13435 - Plumeria®

OTHER DECORATIONS
#14426 - Silver Bear Grass

#14498 - 25th Anniversary
Monogram Ornament

#17376 - Flora Satin Ribbon - Silver
SILVER FOIL CAKE BOARD
#6826 - 12" Round
CORRUGATED

CAKE BOARDS

#5233 - 6" Round

#5235 - 8" Round

SEPARATOR PLATES

#38146 - 6" Round

#38148 - 8" Round

#37911 - Bakery Crafts
EZ-Cut Columns

#70014 - White/Vanilla Fondant

#15401 - Black/Vanilla Fondant

#18779 - Fondant Extruder
Decorating Tool

PREMIUM COLOR

#17942 - Pearlescent Silver Airbrush

#10341 - True Silver Airbrush

DECORATING TIPS

#11029 - #10 Piping

#11041 - #2 Piping

SPECIAL OCCASION

DELIVERY SYSTEM

#8479 - 172" x 17V2" x 16"

Icing as shown: White Buttercream
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Place cake layers on the cake boards. Ice cake layers White.

Measure and cut four EZ-Cut Columns flush with top of 10" cake. Attach
to 8" separator plate. Insert into 10" cake. Repeat with 8" cake and 6"
separator plate. Stack cakes.

Airbrush cakes Pearlescent Silver Shimmer.
Apply Silver Flora Ribbon to top and bottom layers.
Using tip #10, pipe White bead borders on bottom of 6" and 10" cakes.

Airbrush borders Pearlescent Silver Shimmer.

*Servings may vary based
on cake cutting technique.

T Gum paste and sugar products are food safe and intended as non-edible decorations only.

7. Airbrush gum paste Plumerias Pearlescent Silver Shimmer with True

Silver highlights.

8.  Airbrush center of gum paste Oval Plaque True Silver.

Using tip #2, pipe White inscription.

10. Place Oval Plaque.

11.  Place Plumerias, Diamante Flowers, Silver Bear Grass and 25th
Anniversary Monogram Ornament on cake.
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Jnstucciones

GCome st Muestra

6" (Doble Capa) —

8" (Una Capa) —

10" (Triple Capa) —

Sirve aproximadamente 78*

Decoraciones ¢ Tnsumos

DECORACIONES DE PASTA
DE GOMA

#10927 - Placa ovalada para
espirales’

#11176 - Flor de diamante’
#13435 - Plumeria®

OTRAS DECORACIONES
#14426 - Hierba de oso plateada

#14498 - Adorno con monograma
de 25.° aniversario

#17376 - Cinta de satén plateada
Flora Satin

BANDEJA PARA PASTEL DE

ALUMINIO PLATEADO

#6826 - Redonda de 12"

BANDEJAS PARA PASTEL
DE CARTON CORRUGADO
#5233 - Redonda de 6"
#5235 - Redonda de 8"

PLACAS SEPARADORAS
#38146 - Redonda de 6"
#38148 - Redonda de 8"

OTROS INSUMOS

#37911 - Columnas de corte facil
Bakery Crafts

#70014 - Fondant blanco/de vainilla
#15401 - Fondant negro/de vainilla
#18779 - Herramienta extrusora
para decorar fondant
COLORES PREMIUM

#17942 - Aerdgrafo con colorante
plateado nacarado

#10341 - Aerégrafo con colorante
plateado puro

PUNTAS PARA DECORAR

#11029 - Punta (dulla) Nro. 10

#11041 - Punta (dulla) Nro. 2

SISTEMA DE ENTREGA PARA
OCASIONES ESPECIALES
#8479 - 172" x 172" x 16"

Creama que se muestra: Crema de Mantequilla Blanca

1. Coloca las capas de pastel sobre las bandejas para pastel. Cubre las capas 7. Pinta con el aerégrafo las plumerias en color plateado brillante nacarado
de pastel de blanco. con toques de plateado puro.

2. Midey corta cuatro columnas de corte facil de forma que queden al ras 8.  Pinta con el aerdgrafo el centro de la placa ovalada de pasta de goma en
con la parte superior del pastel de 10". Pégalas a una placa separadora de plateado puro.
8". Insértalas en el pastel de 10". Repite este procedimiento con el pastel 9. Conlapunta (dulla) Nro. 2, escribe la inscripcién en blanco.

de 8"y la placa separadora de 6". Apila los pasteles.

. . . 10. Colocala placa ovalada.
3. Pinta con el aerégrafo los pasteles en color plateado brillante nacarado. P

11.  Coloca las plumerias, las flores de diamante, la hierba de oso plateada y el

4. loca la cinta pl Flor inen | rior e inferior. . .
Colocala cinta plateada Flora Satin en las capas superior e inferio adorno con monograma de 25.° aniversario sobre el pastel.

5. Con la punta (dulla) Nro. 10, haz un borde cuentas blancas en la parte
inferior de los pasteles de 6" y 10".

6. Pinta con el aerégrafo los bordes en color plateado brillante nacarado.

V6

*Las porciones varfan dependiendo
en la técnica usada para cortar el pastel.

T Pasta de Goma y productos de azticar son sanos para los alimentos pero destinado como decoracién no comestible Ginicamente.
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