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PREMIUM COLOR
GEL
Midnight Black/Medianoche 

Negro
Red Red/Rojo Rojo

CAKE DECORATING TIPS
#8, #10, #104
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MINNIE CREATIONS #44642 (6 DecoSets®) • #23292 (1 DecoSet®)
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MINNIE CREATIONS
DECORATING DIRECTIONS:
1.	 Ice entire cake Red Red
2.	 Midnight Black #10 - top half of cake and smooth
3.	 White #104 - ruffles
4.	 Red Red #10 - band, top border and bottom border
5.	 Place DecoSet® items. Use plastic tray, if provided.
6.	 Pipe inscription upon request 
7.	 Place warning sticker on outside of cake box

DIRECCIONES PARA DECORAR:
1.	 Hielo pastel Rojo Rojo
2.	 Medianoche Negro #10 - mitad superior de la torta y suave
3.	 Blanco #104 - volantes
4.	 Rojo Rojo #10 - la banda, el borde superior e el inferior
5.	 �Coloque los otros del DecoSet®. Use la bandeja  

de plástico si es proporcionada.
6.	 Si desea, ponga una inscripción.
7.	 Ponga la pegatina de advertencia en la caja del pastel.

Disney Minnie Mouse Creations Decoset®
Cake Design General Guidelines
1.	 Cake design should incorporate all pieces of the Minnie 

Mouse Creations DecoSet®. 
2.	 Do not combine or create with other Disney or non-

Disney characters. 
3.	 No design should compromise or disparage the Disney or 

Minnie Mouse Brands or Characters
4.	 Do not create cake designs featuring any alcohol, drugs, 

weaponry, religious or political messages or other adult 
content. 

Disney Minnie Mouse Creations Decoset®
Cake Design Directrices Generales
1.	 El diseño de la torta debe incorporar todas las piezas del 

CreaSet® de Minnie Mouse Creations. 
2.	 No combine ni cree con otros personajes de Disney o que 

no sean de Disney.
3.	 Ningún diseño debe comprometer o desacreditar a las 

marcas o personajes de Disney o Minnie Mouse
4.	 No cree diseños de pasteles que contengan alcohol, 

drogas, armas, mensajes religiosos o políticos u otro 
contenido para adultos.

GET CREATIVE! ¡SE CREATIVO!


