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Presseinformation
der Weber-Stephen Deutschland GmbH

Grillvergntigen und Genussvielfalt an 365 Tagen im Jahr:
mit den Weber Zubehdr-Neuheiten 2015

KoéIn, Wien, 01. September 2014. Ganzjahriger Grillgenuss: Weber-Stephen hat sein Zubehor-
sortiment fir 2015 um zahlreiche innovative Produkte und funktionale Features erweitert, die im
Sommer wie im Winter fir noch mehr Spal und kulinarische Vielfalt beim Grillen sorgen. Der neue
Dutch Oven GBS® Einsatz oder das vielseitig verwendbare DrehspieR-Set bieten Grillfans noch
mehr Zubereitungsmdglichkeiten auf dem Grill. Weitere Zubehor-Highlights zur unkomplizierten
Reinigung und zum Schutz des Girills, selbst bei starkem Wind oder Frost, garantieren das ganze

Jahr Uber entspannte Grillabende und zuséatzlichen Komfort bei der Pflege des Grills.

Neue Genusswelten mit Dutch Oven und Spiel3e-Set

Noch mehr Inspiration fir Grillgenuss an 365 Tagen im Jahr ist mit den Zubehor-Neuheiten von
Weber® garantiert. Ein Highlight ist die Erweiterung des Weber Gourmet BBQ Systems (GBS) —
einem Systemrost mit kreisrunder Aussparung, mit dem sich dank unterschiedlicher Einsétze von
der Vorspeise bis zum Dessert ganze Grillmenus zubereiten lassen. Neu im GBS Sortiment ist ab
2015 der Dutch Oven, der inzwischen achte Einsatz. Das neue Multitalent ist mit seinen 8,6 Kilo-
gramm ein echtes Schwergewicht und vielseitig einsetzbar: Der massive gusseiserne Topf gibt die
aufgenommene Warme gleichm&Rig ab und ist damit ideal zum Grillen von deftigen Schmorgerich-
ten fUr kalte Tage — zum Beispiel Chilli con Carne oder kraftige Eintdpfe mit zartem Fleisch — sowie
zum Zubereiten von Sommergerichten wie Muscheln in WeiBweinsauce oder stiRen Dampfnudein.
Neu ist auch das SpieRe-Set passend fir alle Weber Drehspiel3e: Unterschiedliches Grillgut wie
Fisch, Fleisch und Gemise lasst sich damit zeitgleich auf sechs Spiel3en grillen. Das Set ist ideal
fur alle, die ihre Gaste gern mit verschiedenen Grillgerichten Uberraschen mdchten. Fur alle Gas-
und Elektrogrills der Q® 100-/1000- bis 200-/2000-Serie gibt es zusétzlich ab 2015 den Drehspiel?
Q®. Ob kleines Hahnchen, Braten oder Truthahn — dank des integrierten Motors ist der SpieR ein

Allround-Talent, das das Fleisch gleichmafig von allen Seiten grillt.

Perfekte Begleiter fur kulinarischen Genuss
Immer mehr Grillliebhaber bereiten inzwischen auch eine Pizza Napoli oder einen Elsasser

Flammkuchen auf dem Grill zu und geniel3en es, im heimischen Garten auf kulinarische Weltreise
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zu gehen. Passend zu den Weber Pizzasteinen und dem Pizzaofen-Aufsatz gibt es ab 2015 zwei
weitere, besonders handliche Must-haves: den Pizzaschneider und den Pizzaheber mit einklapp-
barem Griff. Dank eines Klingendurchmessers von 10 cm lasst sich mit dem Pizzaschneider auch
eine American Style Pizza mit extra hohem Belag und luftigem Hefeteigboden problemlos in hand-

liche Stiicke teilen.

Einblicke in neue Genusswelten und vielfaltige Rezeptideen geben auch die neuen Weber Grillbi-
cher, die das erfolgreiche Ratgeber-Sortiment erweitern. Bereits im Herbst erscheint ,Weber's
Wintergrillen" — die neue Inspirationsquelle fir Ganzjahres-Griller mit abwechslungsreichen Rezep-
ten fUr die kalte Jahreszeit: vom T-Bone-Steak mit Cranberry-Meerrettich-Chutney bis hin zur
knusprigen Weihnachtsgans mit Maronen-Apfel-Fillung. Weitere Inspirationen liefert ab Februar
2015 ,Weber's Hot Dogs” mit zahlreichen Variationen des herzhaften Klassikers. Die Weber Grill-
buch-Reihe, die im GU Verlag erscheint, umfasst auf dem deutschsprachigen Markt damit insge-
samt 13 Publikationen — allen voran der Bestseller ,Weber’s Grillbibel“, der inzwischen mehr als

eine Million Mal verkauft wurde.

Einfach unkompliziert — neue Basics fur zusatzlichen Grillkomfort

Ein gelungener Grillabend lasst sich besonders genie3en, wenn der Grill sich anschlieRend un-
kompliziert reinigen und pflegen lasst. Dafiir gibt es ab 2015 perfekt auf alle Grillmodelle abge-
stimmtes Zubehor, das den Anspriichen moderner Grillfans entgegenkommt. Mit dem neuen
Equipment lasst sich der Grill schnell und effektiv reinigen — das garantiert zusatzlichen Komfort
und sorgt gleichzeitig dafiir, dass BBQ-Liebhaber noch langer Freude an ihrem Grill haben. Das
zweiteilige Reinigungs-Set, bestehend aus einer handlichen Birste und einem praktischen Spach-
tel, ist der neue Allrounder fiir alle Gasgrills ab der Spirit®-Serie. Mit der Birste Iasst sich das In-
sektengitter des Grills optimal reinigen — das sorgt im Handumdrehen fur einen besseren Gasfluss
und eine ideale Hitzeentwicklung und -verteilung. Der dazugehdrige Spachtel ist durch seine extra
breite Flache zudem ein flexibles Hilfsmittel, um auch die Grillkammer muhelos von Rickstanden
zu befreien. Passend fiir alle Q-Modelle gibt es dafiir ab kommendem Jahr den Q® Reinigungs-
Spachtel aus biegsamem Kunststoff, mit dem sich auch schwer zugangliche Stellen unter dem

Brenner oder der Heizspirale problemlos erreichen lassen.

Ein weiteres unverzichtbares Hilfsmittel ist das neue Weber Digital-Thermometer, das drahtlos per
Funk die Temperaturdaten vom Messfuhler zur Anzeige tbertragt. Dank zusatzlicher Hintergrund-

beleuchtung und personalisierter Einstellungen ist das Funk-Thermometer intuitiv zu bedienen —
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und optimal fur alle, die ihre Gaste entspannt auch in lauen Sommernachten oder in den Winter-

monaten mit saftigen Steaks oder einem Braten vom Grill verw6hnen mdchten.

Bester Schutz vor Wind und Wetter dank optimierter Abdeckhauben

Besten Schutz vor Wind, Nasse und Sonneneinstrahlung bieten die neuen Premium Abdeckhau-
ben fur alle Weber Kugelgrills und Gasgrills ab der Spirit-Serie. Sie lassen sich per Klettverschluss
im Handumdrehen sicher am Girill fixieren und halten damit selbst starkem Wind stand. Zudem
sind die Abdeckhauben UV-bestéandig, wasserabweisend und zur Vermeidung von Staundsse at-
mungsaktiv — ideale Voraussetzungen, um den Grill, sollte er mal nicht im Einsatz sein, 365 Tage
im Jahr auf der Terrasse oder im Garten stehen zu lassen. Im Winter wie im Sommer ist der Grill
perfekt geschitzt und jederzeit blitzschnell einsatzbereit — einer spontanen BBQ-Party steht damit
nichts im Weg. Ein zusatzlicher Vorteil: Wahrend des Grillens lassen sich die Abdeckhauben im
praktischen Beutel sicher verstauen und platzsparend aufbewahren — die optimale Ausristung fir

das perfekte Ganzjahres-Grillvergntigen.

Weber® Preisiibersicht Zubehor

Bezeichnung UVP
Weber® Gourmet BBQ System — Dutch Oven Einsatz 119,00 Euro
Weber® SpieRe-Set fur Drehspiel3 59,99 Euro
Drehspiel3 Q® 100-/1000-Serie Gas & Elektro 129,99 Euro
Drehspiel3 Q® 200-/2000-Serie Gas & Elektro 149,99 Euro
Drehspiel3 Q® 300-/3000-Serie Gas & Elektro 169,99 Euro
Pizzaschneider 14,99 Euro
Pizzaheber 29,99 Euro
Weber's Wintergrillen (ab September 2014 erhaltlich) 19,99 Euro
Weber's Hot Dogs (ab Februar 2015 erhaltlich) 14,99 Euro
Weber® Digital-Thermometer 49,99 Euro
Weber® Reinigungs-Set 14,99 Euro
Q® Reinigungs-Spachtel 9,99 Euro
Abdeckhaube Premium fiir Holzkohlegrills 47 cm 49,90 Euro
Abdeckhaube Premium fiir Original Kettle™ 57 cm und

One-Touch® Original/One-Touch® Gold 57 cm 49,90 Euro
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Abdeckhaube Premium fur Original Kettle™ Premium 57

cm und Master-Touch® GBS® 57 cm und One- 59,90 Euro
Touch® Premium 57 cm

Abdeckhaube Premium fir Original Kettle™ 67 cm und 59.90 Euro
One-Touch® Premium 67 cm '
Abdeckhaube Premium fiir Performer® GBS® 89,90 Euro
Abdeckhaube Premium fiir Performer® Premium GBS 89.90 Euro
57 cm und Performer® Deluxe GBS® 57 cm '
Abdeckhaube Premium fir Spirit® 200-Serie (ab 2013) 99,99 Euro
Abdeckhaube Premium flir Spirit® 300-Serie (ab 2013) 99,99 Euro
Abdeckhaube Premium fiir Genesis® 300-Serie 129,00 Euro
Abdeckhaube Premium fir Summit® 400-Serie 159,00 Euro
Abdeckhaube Premium fir Summit® 600-Serie 179,00 Euro

Uber Weber Stephen

Ein bahnbrechender Einfall von George Stephen hat die Grillwelt revolutioniert: 1952 arbeitete der spatere Griinder der

Grill-Marke Weber beim Bojenhersteller Weber Brother Metal Works in Chicago. Stephen fiel die Kugelform aus Metall

auf und die Idee, die ihm in den Sinn kam, war ebenso simpel wie genial: Drei Beine an diese Schale montiert, einen

Deckel darauf gesetzt, einen Griff daran befestigt und das moderne Holzkohle-Grillzeitalter war eingelautet. Durch die

Kugelform war es nun méglich, den Grill wie einen Umluftherd zu nutzen und schonendere Garmethoden — wie z.B. die

indirekte Grillmethode — anzuwenden. Damit begann ein neues Grillzeitalter, das eine bis dahin nicht gekannte kulinari-

sche Vielfalt mit sich brachte. Seit nunmehr 35 Jahren sind die Griller von Weber Stephen in Osterreich erhéltlich. Im

Jahr 2003 wurde die Weber Stephen Osterreich GmbH gegriindet. Der Firmensitz befindet sich im oberosterreichischen

Wels. Seit 2007 lenkt Christian Hubinger als Geschéftsfuhrer die Geschicke des Unternehmens. Ihm und seinen rund

zwanzig Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern ist es gelungen, den Umsatz in Osterreich in den letzten sieben Jahren zu

versechsfachen.

Weitere Auskunfte:

Matthias Fuchs, Marketing

Weber Stephen Osterreich GmbH
Maria-Theresia-Str. 51, 4600 Wels
Tel.: +43 7242 890135 36

Email: mfuchs@weberstephen.com

Marlene Grabner, PR Consultant
4D Solutions

Hasnerstr. 123, 1160 Wien

Tel.: +43 664 96 48 116

Email: grabner@4d-solutions.at
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