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Auf in den Fruhling:
Zuhause live mitmachen bei , Webers gro3em Grillfest”

Wien, 10. Marz 2015 — Ein Wochenende — zwei einzigartige Aktionen fur perfektes Grillvergniigen:
Weber-Stephen startet am Samstag, 14., und Sonntag, 15. Marz 2015, in den Frihling. Am Sonntag,
15. Marz, findet die erste Auflage von ,Webers groRem Grillfest* statt. Per interaktivem Live-Stream
ladt Weber zum Mitgrillen ein — zusammen mit den aus TV und Radio bekannten Moderatoren Steven
Gatjen und Jeannine Michaelsen sowie Sternekoch Johann Lafer. ,Ich lege vor und die Grillfans
zuhause grillen nach. Ich freue mich sehr auf das gemeinsame BBQ-Event. Besser kann der Frihling
nicht starten“, sagt Lafer. Unterstiitzung erhalt er von Grillprofi Klaus Breinig aus der Weber®
Grillakademie Original®. Am Tag zuvor — Samstag, 14. Mérz, — findet dsterreichweit bereits zum dritten
Mal das groRe Weber Fruhlingsfest bei allen teiinehmenden Fachhandlern statt. Dabei konnen Grillfans
die Weber Innovationen des Jahres — darunter die neue Generation des Master-Touch® GBS®, den
Spirit® S-210 Premium und den neuen Dutch Oven-Einsatz fir das Gourmet BBQ System (GBS) —
entdecken.

Osterreich, Deutschland und die Schweiz grillen gemeinsam
Freunde einladen, Zutaten einkaufen, bereit legen und reinklicken: Am 15. Méarz vereint ,Webers
groBes Grillfest* Hobbygriller und Grillprofis zum gemeinsamen Grillen. Johann Lafer, die beiden

Moderatoren und Weber Grillmeister Klaus Breinig zeigen ab 12 Uhr unter www.weber.com per Live-

Stream Schritt fir Schritt, wie auf dem Grill ein exklusives Menl gelingt: mit praktischen Tipps,
anschaulichen Erklarungen — und einem einzigartigen Geschmackserlebnis, fur den perfekten Start in
den Grill-Frihling. Wer Zuhause mitgrillt, kann unter dem Hashtag #WeberGrillFest auf Facebook und
Twitter seine persodnlichen Grillergebnisse sowie Fragen rund ums Menil posten. Zur optimalen
Vorbereitung sind schon jetzt alle notwenigen Zutaten fur die vier Grillgerichte auf der genannten
Weber Website abrufbar. Hier hatten die Grillfans vorab die Mdglichkeit, Johann Lafer & Co. zu ganz
neuen kulinarischen Ideen zu inspirieren. Aus einer Liste mit 30 Zutaten konnten sie ihre persdnlichen
Favoriten fir ein Special-Frihlingsgericht auswéhlen. Lafer und die tbrigen Grillprofis werden daraus
einen zusatzlichen Gang kreieren — eine besondere Herausforderung, auf die sich nicht nur der

Sternekoch freut.
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Perfekter Frihlings-Auftakt — Show-Grillen beim Fachhéndler vor Ort

Bereits einen Tag vor ,Webers groRem Grillfest* kommen Menschen, die den perfekten Genuss lieben,
zusammen. Am Samstag, 14. Marz, laden die teilnehmenden Fachhéndler Osterreichweit zum
Friahlingsfest ein. Hier wartet ein exklusives Special: Wer sich zum Beispiel zum Kauf eines Weber
Grills mit GBS oder eines GBS Zubehors entscheidet, erhédlt an diesem Tag den brandneuen 68-
seitigen Weber GBS-Guide gratis dazu — mit den besten Rezeptideen rund um die vielseitigen
Grilleinsatze, inklusive zahlreicher Tipps und Tricks. Neben weiteren abwechslungsreichen Highlights,
mit denen die Handler ihre Kunden Uberraschen, haben Grillfans aul3erdem die Moglichkeit, die
Neuheiten des Weber Sortiments 2015 zu entdecken. Dazu zéhlen zum Beispiel der Master-Touch®
GBS® und der Spirit® S-210 Premium. Auch {ber Zubehér-Highlights wie den neuen Dutch Oven-
Einsatz, dem mittlerweile achten Einsatz fir das Gourmet BBQ System, das Digitalthermometer oder
den neuen Ratgeber ,Weber's Hot Dog“ kénnen sich Grillliebhaber informieren. Ein Show-Grillen vor
Ort rundet das kulinarische Programm ab. Nach dem Frihlingsfest beim Handler heil3t es dann die

letzten Vorbereitungen treffen fir: ,Webers grof3es Grillfest* am Sonntag!

Uber Weber Stephen

Ein bahnbrechender Einfall von George Stephen hat die Grillwelt revolutioniert: 1952 arbeitete der spatere Griinder der Grill-
Marke Weber beim Bojenhersteller Weber Brother Metal Works in Chicago. Stephen fiel die Kugelform aus Metall auf und die
Idee, die ihm in den Sinn kam, war ebenso simpel wie genial: Drei Beine an diese Schale montiert, einen Deckel darauf
gesetzt, einen Griff daran befestigt und das moderne Holzkohle-Grillzeitalter war eingelautet. Durch die Kugelform war es nun
maoglich, den Grill wie einen Umluftherd zu nutzen und schonendere Garmethoden — wie z.B. die indirekte Grillmethode —
anzuwenden. Damit begann ein neues Grillzeitalter, das eine bis dahin nicht gekannte kulinarische Vielfalt mit sich brachte.
Seit nunmehr 35 Jahren sind die Griller von Weber Stephen in Osterreich erhéltlich. Im Jahr 2003 wurde die Weber Stephen
Osterreich GmbH gegriindet. Der Firmensitz befindet sich im oberosterreichischen Wels. Seit 2007 lenkt Christian Hubinger
als Geschéftsfuhrer die Geschicke des Unternehmens. Ihm und seinen rund zwanzig Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern ist es

gelungen, den Umsatz in Osterreich in den letzten acht Jahren zu versechsfachen.
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