Presseinformation

Viel mehr als einfach nur ein Geschenk -
Weber® Glanzlichter fiir Grillprofis

Wels, 14. November 2013 -Die schonste Kugel steht unterm Weihnachtsbaum:
Exklusiv zum Start der Weihnachtssaison bringt Weber® den Master-Touch™ als
Limited Edition in edlem ,Smoke Grey" und den neuen Spirit® E-320 Classic
Black auf den Markt. Wer ein ganz besonderes Geschenk fiir seine Lieben sucht,
wird im reichen Sortiment des amerikanischen Premium-Grillherstellers Weber
Stephen garantiert fiindig und mit dem Online-Adventskalender von Weber
werden die Festtage zum spannenden Grillfest.

Die trendigen Geschenke von Weber lassen das Herz jedes BBQ-Freundes hdher schlagen.
Passend zu den Grills gibt es eine groBe Auswahl an praktischem Zubehdr und auch
kleinen Aufmerksamkeiten fliir den Winter, die flir groBe Begeisterung unter dem festlich
geschmuckten Weihnachtsbaum sorgen.

Wer seine Grillklinste zu den Festtagen noch etwas verfeinern mdchte, fir den ist die
Weber Grillakademie Original® genau das Richtige — in den Wintermonaten bieten sich
vor allem die Kurse ,Wintergrillen® an. Die Teilnahme an den Kursen der Weber
Grillakademie kann auch als Gutschein verschenkt werden - ein perfektes Geschenk fir
alle Grillfans. Nahere Infos und Geschenkgutscheine gibt es unter: www.weber-
grillakademie.com/AT

Fiir den exklusiven Geschmack:

Master-Touch GBS Limited Edition

Wer seinen Liebsten ein ganz besonderes Geschenk
machen mochte, liegt mit dem Master-Touch GBS in edlem
~Smoke Grey" genau richtig: Die Limited Edition ist nur in
der Weihnachtszeit erhaltlich und nur so lange der Vorrat
reicht. Ausgestattet mit dem integrierten System-Grillrost
fur das Gourmet BBQ System ist der Master-Touch der
Allrounder unter den Holzkohlegrills. Insgesamt gibt es
sieben verschiedene Einsatze - vom Ebelskiver- bis zum
Gefligelhalter-Einsatz. Im Wok etwa lasst sich ganz
einfach warmender Weihnachtspunsch zubereiten. Fr
mehr Komfort beim Grillen sorgen auch der Deckelhalter
Tuck-Away™, das integrierte Thermometer sowie die
Besteckhalter. Um UVP 299 € im Fachhandel erhaltlich.




Design-Highlight fiir echte Profis:

Italienischer Genuss vom Grill:

Spirit E-320 Classic Black

Der Spirit E-320 Classic Black ist flir alle
Gasgrillfans die besondere Weihnachts-
Uberraschung. Der Gasgrill-Klassiker bietet die
Mdglichkeit, ganze Festtagsmenis zu zaubern:
Wahrend der Braten auf dem Grill gart, kdnnen
nun auch auf dem versenkt eingebauten
Seitenkocher schmackhafte Saucen und passende
Beilagen zubereitet werden. Zudem sind alle drei
Brenner aus Edelstahl individuell zuschaltbar -
perfekt, um parallel verschiedene Gerichte
zuzubereiten. UVP 649 €.

Pizzaofen-Aufsatz:

HeiBe Pizza an kalten Tagen - servierfertig direkt
vom Grill. Mit dem Pizzaofen-Aufsatz gelingen
Margherita & Co. wie beim Italiener. Und das in
nur finf bis acht Minuten. Der Aufsatz passt auf
alle Holzkohlegrills mit einem Durchmesser von
57 Zentimetern - die ideale Ergéanzung fiir den
Master-Touch GBS. Er wird anstelle des Deckels
direkt auf den Kessel aufgesetzt. Herzstlick des
Ofen-Aufsatzes ist der Pizzastein aus Cordierit: Er
sorgt fir echtes Steinofenflair und bietet
geniigend Platz fur Pizzen im Kingsize-Format.

Dank der speziellen Luftfiihrung des flachen Deckels wird die Pizza genau so, wie sie sein
muss: Die Glut gibt durch den gewdlbten Ofenboden die Hitze gleichmaBig an den
Pizzastein ab und lasst den Pizzaboden kross werden. Zeitgleich gart die heile Luft, die
durch die Luftungsschlitze Gber den Belag geleitet wird, diesen so, dass er schdn saftig
bleibt. Ob deftiger Zwiebelkuchen oder winterliche Pizza mit Raucherschinken: Der
Pizzaofen sorgt fir kulinarischen Genuss fiir die ganze Familie! UVP 169,99 €.



Jede Menge Geschenkideen - da macht das Grillen auch an kalten Tagen Freude

Mit der groBen Auswahl an Zubehoér von Weber® wird das Wintergrillen zu einem echten

Highlight: Die optimale Ergéanzung zum Master-Touch ist das Gourmet BBQ System. Ob

Ebelskiver-, Sear Grate- oder Korean BBQ-Einsatz - die vielfaltigen Einsatze sind ein
Must-Have fir jeden Grillfan.

Ideal fiir die Weihnachtsgans:

|
DrehspieB mit Motor fiir den 4 5.|
perfekten Festtagsbraten oder !

einen Truthahn bis 5 kg 'ul P
UVP: 169,99 € . ;

FUr kleinere Geschenke bietet sich das Spezial BBQ-Set
mit Zange und Wender an - dieses gibt es in sechs

verschiedenen Farben, passend zum eigenen Grill.
UVP 39,99 €

Bleibt noch die Frage, welche Gerichte es an den
Adventswochenenden gibt: Inspiration und nltzliche Tipps bieten die
Grill-Kochbticher von Weber. Ob klassische Weihnachtsgans, ein
vegetarisches Gericht wie Knédelauflauf mit Rotkraut als Beilage,
Seafood wie dem Weihnachtskarpfen oder Gerduchertes - damit
kdénnen die Festtage und die hungrige Verwandtschaft kommen!

Weber’s Grill-Bibel

Gebunden und 320 Seiten stark
UVP: 25,70 €



Mit Weber in den Advent starten

In der Vorweihnachtszeit kommen bei Weber nicht nur die Beschenkten, sondern auch die
Schenkenden voll auf ihre Kosten: Wer bis 24. Dezember 2013 ein Weber Produkt kauft,
hat im Dezember taglich die Chance sein Geld zurliick zu bekommen. Grillfans kénnen sich
auf der Weber Homepage registrieren und den eingescannten Kaufbeleg der neu
erworbenen Weber Produkte hochladen. Damit hat man vom 01.12.13 bis zum 24.12.13
taglich die Chance, den kompletten Weber-Einkauf zurilickerstattet zu bekommen.
AuBerdem wird unter allen Teilnehmern ein Seminarplatz bei einer Weber Grillakademie
Original verlost.

Ubrigens: Weber-Grills kdnnen selbst bei Minusgraden unbedenklich benutzt
werden. Denn die Emaille-Beschichtung halt auch dem hiartesten Winter stand.
Die speziell fiir jedes Grillmodell erhdltlichen Abdeckhauben bieten dariiber
hinaus Schutz vor Hagel oder Schnee.

Uber Weber Stephen

Ein bahnbrechender Einfall von George Stephen hat die Grillwelt revolutioniert: 1952
arbeitete der spatere Grunder der Grill-Marke Weber beim Bojenhersteller Weber Brother
Metal Works in Chicago. Stephen fiel die Kugelform aus Metall auf und die Idee, die ihm in
den Sinn kam, war ebenso simpel wie genial: Drei Beine an diese Schale montiert, einen
Deckel darauf gesetzt, einen Griff daran befestigt und das moderne Holzkohle-Grillzeitalter
war eingelautet. Durch die Kugelform war es nun mdglich, den Grill wie einen Umluftherd
zu nutzen und schonende Garmethoden - wie z.B. die indirekte Grillmethode - anzuwen-
den. Damit begann ein neues Grillzeitalter, das eine bis dahin nicht gekannte kulinari-
sche Vielfalt mit sich brachte.

Seit nunmehr 35 Jahren sind die Griller von Weber Stephen in Osterreich erhéltlich. Im
Jahr 2003 wurde die Weber Stephen Osterreich GmbH gegriindet. Der Firmensitz befindet
sich im oberoésterreichischen Wels. Seit 2007 lenkt Christian Hubinger als Geschaftsflihrer
die Geschicke des Unternehmens. Ihm und seinen Uber zwanzig Mitarbeiterinnen und
Mitarbeitern ist es gelungen, den Umsatz in Osterreich in den letzten sieben Jahren um
das sechsfache zu steigern.
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