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» Nauti grillauksen iloista: Rekisteroimalla GENESIS Il -kaasugrillisi saat meilta
kohdistettua sisaltoa, jonka avulla sinusta voi tulla oikea kotipihan grillimestari.

Voit rekisteroida grillin helposti vastaamalla muutamaan kysymykseen. Aktivoimalla
ainutlaatuisen WEBER ID:n vain parissa minuutissa saat WEBERIlta tietoja ja opastusta,

josta on sinulle iloa koko loppuelamasi ajan. Anna meidan inspiroida sinua. m
Qs 7] @ 59220
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Laita omistajan kasikirja talteen, lue se huolellisesti ja ota meihin yhteytta, jos sinulla on kysyttavaa. Yhteystietomme loytyvat kasikirjan takasivulta.




Tervetuloa WEBERille
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tervetuloa

WEBERIN
MAAILMAAN

Olemme erittdin iloisia siita, ettd saamme tuoda grillauksen iloa myos sinun
kotipihallesi. Tutustumalla omistajan kasikirjaan huolellisesti voit aloittaa
grillaamisen uudella grillillasi nopeasti ja katevasti. Haluamme palvella sinua
koko grillisi kayttoian ajan, joten kayta pari minuuttia grillisi rekisterdimiseen.
Lupaamme, ettemme myy tietojasi edelleen tai laheta sinulle tarpeettomia
viesteja. Sen sijaan pysymme rinnallasi grillisi koko elinian. Kun hankit
rekisteroitymisen yhteydessa oman WEBER ID:n, saat meilta omaan grilliisi
liittyvia hyodyllisia tietoja.

Voit rekisteroitya verkkosivuillamme, puhelimella tai muulla haluamallasi tavalla.

Kiitos, etta valitsit WEBERin. Tervetuloa joukkoomme.
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Tarkeaa /A VAARALAUSEKE /A VAROITUS
turvallisuustietoa Jos tunnet kaasun hajua: « Al3 sailyta tai kayta
Omistajan oppaassa kiytettyjen  Sulje kaasuntulo laitteeseen bensiinia tai muita helposti
VAARALAUSEKKEIDEN, VAROITUSTEN ja (grilliin). syttyvia nesteita tai kaasuja
HUOMAUTUSTEN avulla halutaan kiinnittaa . s o T . .
huomiota erityisen tirkeisiin tietoihin. Lue e Sammuta rnahdolllset liekit. ta-ma.n (grll}m).tal mmdt.a.n
lausekkeet huolellisesti ja noudata niita, e Avaa kansi. laitteiden laheisyydessa.
jotta voit varmistaa grillin turvallisen kayton e Jos haiu iatkuu svttele ° Alé sailvta arilliin
ja estaa omaisuusvahingot. Lausekkeet on . ) j ’ py_ y y . 9 .
madritelty alla. poissa laitteen (grillin) luota kytkematonta
A VAARALAUSEKE: Osoittaa vaarallisen ja ota valittomasti yhteys nestekaasusailiota taman
tilanteen, joka aiheuttaa kuoleman tai kaasuntoimittajaan tai (grillin) tai muun laitteen
vakavan henkildvahingon, jos sita ei valteta. ey e ey s .
hatanumeroon. laheisyydessa.
A VAROITUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen,
J";Dkakvloisi :iheuﬂaa kuoleman ltai vakavan  yAIN ULKOKAYTTOON. HUOMAUTUS ASENTAJALLE: Nam3 ohjeet on
enkilévahingon, jos sita ei valteta. i
o0 S LUE OHJEET ENNEN LAITTEEN (GRILLIN) WO EER LI TR
A HUOMAUTUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen,  KAYTTOA. HUOMAUTUS KULUTTAJALLE: Silytd namé
joka voisi aiheuttaa lievén tai kohtalaisen ohjeet tulevaa tarvetta varten.

henkilévahingon, jos sita ei valteta.
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Asennus ja kokoaminen

A VAARALAUSEKE: Grillid ei saa asentaa
matkailuajoneuvoon tai veneeseen.

AVAROITUS: Ala kayta grillig, jos sen kaikkia osia ei
ole asennettu asennusohjeiden mukaisesti.

AVAROITUS: Al3 asenna tata grillia kalusteisiin
upotettaviin tai ulosvedettaviin rakenteisiin.

AVAROITUS: Al tee laitteeseen muutoksia.
Nestekaasu ei ole maakaasua. Takuu raukeaa, jos
nestekaasugrilli muunnetaan maakaasun kayttoa
varten tai jos nestekaasugrillissa yritetaan kayttaa
maakaasua tai maakaasugrillissa nestekaasua,
koska se vaarantaa grillin turvallisuuden.

« Kayttaja ei saa kajota valmistajan sinetéimiin osiin.

Kayttd

A VAARALAUSEKE: Kéyta grillia vain ulkona
hyvin ilmastoidussa paikassa. Ala kayta grillia
autotallissa, rakennuksen sisalld, katetulla
kaytavalla, teltassa tai muussa suljetussa paikassa
tai helposti syttyvan rakenteen alla.

A VAARALAUSEKE: Al kayt4 grillia minkaanlaisessa
ajoneuvossa tai ajoneuvon tavara- tai lastaustilassa.
Tama kasittad mukaan lukien mutta ei rajoittuen
henkildautot, kuorma-autot, farmariautot, tila-autot,
katumaasturit, matkailuautot ja veneet.

A VAARALAUSEKE: Varmista, etta etdisyys helposti
syttyviin materiaaleihin on grillid kdytettdessa
vahintaan 61 cm grillin yla- ja alapuolella seka
takana ja sivuilla.

AVAARALAUSEKE: Varmista, ettei grillausalueella ole
helposti syttyvid kaasuja ja nesteitd, kuten bensiinia,
alkoholia tai muita palavia aineita.

A VAARALAUSEKE: Laite on pidettava kdyton aikana
poissa helposti syttyvien materiaalien ldahettyvilta.

AVAARALAUSEKE: Al3 laita grillin suojapeitetta tai
muuta palavaa materiaalia grillin paalle tai sen alla
olevaan sdilytystilaan, kun grillin on kdytdssa tai
kuuma.

A VAARALAUSEKE: Mahdollisen rasvapalon sattuessa
sammuta grillin kaikki polttimet ja pida kansi kiinni,
kunnes palo on sammunut.

AVAROITUS: Osat saattavat olla erittdin kuumia. Pida
lapset poissa niiden ulottuvilta.

AVAROITUS: Kéyta grillia kasitellessasi
lammonkestavia grillikintaita tai -kadsineita,
jotka vastaavat vahintaan standardin EN 407
kontaktilampétasoa 2.

AVAROITUS: Alkoholin, reseptiladkkeiden, ilman
reseptia myytavien lddkkeiden tai laittomien
paihteiden kaytto saattaa vaikuttaa henkilon kykyyn
asentaa, siirtaa, varastoida tai kayttaa grillia
asianmukaisesti ja turvallisesti.

AVAROITUS: Pida grillid koko ajan silmalla sen
kuumenemisen ja kdyton aikana. Noudata grillia
kaytettdessa varovaisuutta. Koko grillaustila on
kayton aikana kuuma.

AVAROITUS: Al3 siirri laitetta kdyton aikana.

AVAROITUS: Varmista, ettei mahdollinen sdhkdjohto
tai kaasuletku osu grillin kuumiin pintoihin.

A HUOMAUTUS: Tamaén tuotteen turvallisuus
on testattu ja se on sertifioitu kdytettavaksi
vain tietyssa maassa. Maan nimi loytyy
tuotepakkauksesta.

« Al kayta grillissa hiilia, briketteja tai laavakivia.

Kasikirjassa nakyvien grillien kuvat saattavat erota
hieman ostetusta mallista.

Sdilytys ja/tai kun grilli on kayttamatta
AVAROITUS: Sammuta kaasu kaasusdiliosta
kayton jalkeen.

AVAROITUS: Nestekaasusailioita on sdilytettava
ulkona lasten ulottumattomissa. Niita ei saa
sailyttaa rakennuksen sisalla, autotallissa tai
muussa suljetussa paikassa.

A VAROITUS: Kun grilli on ollut jonkin aikaa varastossa
ja/tai kayttamatta, tarkista ennen grillin kayttoa
mahdolliset kaasuvuodot ja polttimien mahdollinen
tukkeutuminen.

« Grillid saa sailyttaa sisatiloissa ainoastaan, jos
nestekaasusailio on ensin kytketty pois ja irrotettu
grillista.
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Tuotteen ominaisuudet

S4 -GRILLAUSJARJESTELMA

Huippuluokan GS4-grillausjarjestelma mullistaa kaasugrillauksen ja tekee GENESIS II- ja GENESIS 11°° LX -kaasugrilleista
ylivertaisia. Innovatiivisen grillausjarjestelman perustana on yli 30 vuoden grillauskokemus ja asiantuntemus seka tietenkin
grillaajien toiveiden ja tarpeiden jatkuva huomioon ottaminen.

WEIET' 2
GS4

HIGH PERFORMANCE

GS4-jarjestelman jokainen komponentti on suunniteltu helpottamaan grillin kayttoa ja tarjoamaan grillaajalle ainutkertaisia
grillauselamyksia. Polttimet syttyvat varmasti joka kerta ja ruoka saa herkullista savunmakua ja kypsyy tasaisesti koko
ritilalla. Lisaksi grilli on helppo puhdistaa. Kaiken taman ansiosta sina voit keskittya kaikkein tarkeimpaan — nauttimaan
ystaviesi seurasta grillin aarella.

GS4-grillausjarjestelman nelja tarkeinta komponenttia ovat: INFINITY-sahkosytytys, huipputehokkaat polttimet,
FLAVORIZER BARS -tangot ja rasvanhallintajarjestelma. Nama komponentit varmistavat, etta grillaamisen kaikki
vaiheet sujuvat helposti ja turvallisesti: polttimien sytyttamisesta grillin huoltoon. Yhdessa ne tekevat GENESIS II-
ja GENESIS Il LX -grill todellisia tehopakkauksia.

1 INFINITY-sahkésytytys

INFINITY-sahkosytytys varmistaa grillin
syttymisen. WEBERiIn myontaman erinomaisen
takuun ansiosta voit olla varma siita, etta grilli
toimii joka ikinen kerta.

2 Huipputehokkaat polttimet

Ainutlaatuinen kartiomainen muoto varmistaa
kaasun tasaisen virtauksen ja lammon hyvan
jakautumisen. Ruoka kypsyy siten tasaisesti
koko grilliritilalla.

3 FLAVORIZER BARS

Juuri sopivaan kulmaan kaannetyille klassisille
WEBER FLAVORIZER BARS -tangoille tippuva
rasva sihisee ja muodostaa savua antaen
ruoalle vastustamatonta savunmakua.
Ylimaarainen rasva ohjautuu tankoja pitkin pois
polttimista grillin rasvanhallintajarjestelmaan.

4 Rasvanhallintajarjestelma

Rasvanhallintajarjestelma auttaa poistamaan
ruoista grillattaessa tippuvan rasvan ja
ehkaisee liekkien leimahtelua. Ylimaardinen
rasva ohjautuu FLAVORIZER BARS -tankoja
pitkin pois polttimista grillaustilan alla
sijaitsevassa tiputusastiassa olevaan rasva-
astiaan, joka voidaan vaihtaa tarvittaessa.




GENESIS IT -GRILLIN
OMINAISUUDET

A Sivutasoissa valinekoukut

Sivutasoilla tarjoiluvadit, mausteet, lautaset ja
grillausvalineet ovat aina katevasti kasilla.
Valinekoukuissa tarkeat grillausvalineet pysyvat
hyvin ulottuvilla ja hyvassa jarjestyksessa. Kahden ja
kolmen polttimen grilleissa vasen sivutaso voidaan
taittaa alas.

B Kannen ldmpdmittari
Kun tiedat grillin lampatilan, voit tarvittaessa
saataa sita.

C GOURMET BBQ SYSTEM -grilliritila

Voit vaihtaa irrotettavan pyorean keskiosan tilalle
paistolevyn, kanatelineen, pizzakiven tai minka
tahansa monista muista GOURMET BBQ SYSTEM
-tarvikkeista.

D TUCK-AWAY-lammitysteline

TUCK-AWAY-lammitystelineelld voit pitad ruoan
lampimana tai lammittaa hampurilaissampylat
muiden ruokien kypsyessa grilliritilalla. Ainutlaatuisen
TUCK-AWAY-ominaisuuden ansiosta teline voidaan
taittaa kasaan, kun sita ei kayteta, mika optimoi
grillaustilan ja helpottaa telineen sailytysta.

E iGRILL 3 -valmius

Uusi valttamaton grillausvaline iGRILL 3 digitaalinen
Bluetooth-lampomittari mittaa ruoan lampétilan

ja nayttaa sen reaaliajassa valitsemassasi
mobiililaitteessa. Kun olet ladannut WEBER iGRILL
-sovelluksen, voit valvoa Bluetooth-yhteydella
samanaikaisesti jopa neljaa lampomittarin anturia.
(Myydaan erikseen.)

lgpnnsiediwo usaljiong

F Kaasusaiilid helposti saatavilla
Kaasusailion asentaminen grillin ulkopuolelle
helpottaa sailion kayttoa ja vaihtamista seka saastaa
tilaa grillivaunussa.

G Avovaunumalli

Virtaviivaisessa avovaunussa on runsaasti
sailytystilaa ja grillausvalineet ovat aina
katevasti kasilla.
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SUORA LAMPO
ASETUKSET

Kayta suoraa grillausmenetelmaa alle 20 minuutissa kypsyvien
pienten ja pehmeiden ruokien grillaamiseen. Sellaisia ovat mm.
hampurilaiset, pihvit, kyljykset, kebabit, luuttomat broilerinpalat,
kalafileet, dyridiset ja viipaloidut vihannekset.

EPASUORA LAMPO
ASETUKSET

Kayta epasuoraa grillausmenetelmaa yli 20 minuutin kypsymisajan
vaativien isojen lihakappaleiden grillaamiseen tai sellaisten ruokien
kypsentamiseen, jotka kuivuisivat tai karventyisivat grillattaessa
suoralla lammolla. Tallaisia ovat esimerkiksi paistit, luulliset
broilerinpalat, kokonaiset kalat, herkasti karventyvat kalafileet,
kokonainen broileri tai kalkkuna seka grillikyljet. Myds suoralla
lammolla ensin ruskistetut isot tai luulliset lihapalat voidaan
kypsentaa valmiiksi epasuoralla lammolla.

Suoraa lampoad kaytettdaessa lammaonlahde on aivan ruoan
alapuolella. Ruoan pinta ruskistuu ja karamellisoituu kauniisti
samalla kun ruoka saa herkullista makua ja kypsyy lapikypsaksi.

Epdsuoraa lampoa kaytettaessa grillin molemmat puolet tai
toinen puoli ovat kuumat ja ruoka asetetaan sytyttamattomien
polttimien paalle.



Grillausohjeet
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Anna ritiléiden kuumeta joka kerta.

Jos grilliritilat eivat ole tarpeeksi kuumia, ruoka
tarttuu niihin kiinni eika se ruskistu kunnolla.
Ruokaan ei myoskaan jaa upeita grilliraitoja.
Vaikka ruoka tulisi ohjeen mukaan kypsentaa
keski- tai alhaisella lammolla, kuumenna grilli
ensin aina korkeimmalla ldmpotila-asetuksella.
Avaa grillin kansi, kadnna lampo paalle, sulje kansi
ja anna grillirititan kuumeta noin 10 minuuttia tai
kunnes kannen lampomittarin lukema on 260 °C.

K14 grillaa ruokaa likaisilla ritililla.

Puhdista grilliritilat aina ennen uusien ruokien
grillaamista. Ritiloihin jaaneet ruoantahteet
tarttuvat liiman tavoin kiinni ritilaan ja uuteen
ruokaan. Jos et halua taman paivan lounaan
maistuvan eiliselta illalliselta, puhdista ritilat
huolellisesti ennen grillaamista. Kun ritilat ovat
kuumenneet, harjaa ne puhtaaksi terasharjalla.

Pysy paikalla.

Varmista ennen grillin sytyttamista, etta olet
ottanut esille kaiken tarpeellisen: tarvitsemasi
grillausvalineet, oljylla voidellut ja maustetut
ruoat, glazet ja kastikkeet seka puhtaat
tarjoiluvadit grillattuja ruokia varten. Jos joudut
kaymaan keittiossa kesken grillauksen, ruoka
saattaa paasta palamaan. Ranskalaiskokkien tasta
kayttdama ilmaus on "mise en place” (tarkoittaa
vapaasti suomennettuna "pane paikalleen”). Me
kutsumme sita paikalla pysymiseksi.

Jata vahan liikkumavaraa.

Ruokien pakkaaminen ritildille liian tiheaan
rajoittaa grillaajan toimintavapautta. Jata vahintaan
neljasosa ritiloiden grillaustilasta vapaaksi seka
runsaasti tilaa ruokien ymparille, jolloin voit
tarvittaessa katevasti kaannella ja siirrella ruokia.
Joskus ruokia on pystyttava siirtamaan esimerkiksi
ritilan toiseen paahan hyvinkin nopeasti. Huolehdi
siis siita, etta sinulla on tilaa toimia.

Pidd kansi kiinni.

Grillin kannella on muitakin tehtadvid kuin suojata
grillid sateelta. Ennen kaikkea se estaa liikaa
ilmaa virtaamasta grilliin ja kuumuutta ja savua
tyontymasta grillista ulos. Kannen alla grilliritilat
pysyvat kuumempina, grillausajat lyhenevat,
savunmaku on voimakkaampaa ja liekkien
leimahtelu vahdisempaa. Laita siis kansi kiinni!

Kdanna vain kerran.

Onko mitaan herkullisempaa, kuin kauniisti
ruskistunut mehukas pihvi? Tama onnistuu, kun
ruoka saa olla grillissa rauhassa. Meilla on joskus
tapana kaannella ruokia jo ennen kuin niissa on
tarpeeksivaria ja makua. Melkein kaikki ruoat
kannattaa kuitenkin kaantaa grillatessa vain
kerran. Ruokien turha kaantely aiheuttaa myds
sen, etta joudut avaamaan kannen suotta aivan
lilan usein. Astu siis askel taaksepain ja luota
siihen, etta grilli hoitaa hommansa.

Opi, milloin on aika lopettaa.
Grillattaessa on joskus tarkeintd tietaa, milloin
on aika lopettaa. Luotettavin tapa tarkistaa
ruoan sopiva kypsyysaste on hankkia hyva

pikalampomittari. Pieni kateva apuvaline osoittaa,

milloin ruoka on parhaimmillaan.

Kokeile rohkeasti.

1950-luvulla grillaaminen tarkoitti vain yhta
asiaa: lihan (ja pelkan lihan) karventamista
avotulella. Nykypaivan grillikokki ei tarvitse
tdydellisen aterian valmistamiseen keittiota
lainkaan. Voit valmistaa grillissa niin herkullisia

alkupaloja ja ruokien lisukkeita kuin jalkiruokiakin.

Rekisteroimalla grillisi saat itsellesi kohdistettua
inspiroivaa sisaltoa. Haluamme mielellamme
osallistua grillausseikkailuihisi.
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PIHDIT

Pihdit ovat katesi jatke. Parhaat
pihdit sulkeutuvat kevyesti, ovat
mukavat kadessa ja voidaan lukita
kokoon tilan saastamiseksi.

LASTA

Hanki lasta, jonka pitka kahva
on taivutettu siten, etta lastan
tera sijoittuu kaytettaessa kahvaa
alemmaksi. Sen avulla ruokia on
helpompi nostella grilliritilalla.

AJASTIN

Valta polttamasta ruokia kayttamalla
ajastinta. Yksinkertainen ja
helppokayttoinen ajastin hoitaa
homman luotettavasti.



WEBERin lupaus

WEBERin lupaus (EMEA-alueen 10 vuoden vapaaehtoinen takuu)

WEBERIlla olemme ylpeita ennen kaikkea kahdesta asiasta: valmistamme kestavia
grilleja ja tarjoamme asiakkaillemme jatkuvasti erinomaista asiakaspalvelua.

Kiitos, etta ostit WEBER-tuotteen. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois
60067 ja sen kansainvaliset liilketoimintayksikot (jotka
on lueteltu tdman kayttdohjeen lopussa) ("WEBER")
toimittavat ylpeana asiakkailleen turvallisia, kestavia
ja luotettavia tuotteita.

Asiakkaamme saavat WEBERin vapaaehtoisen takuun
ilman lisaveloitusta. Takuu sisaltaa tarvitsemasi tiedot
WEBER-tuotteen korjauttamista tai korvaamista varten,
mikali tuotteessa vastoin odotuksia sattuisi olemaan
vikaa tai vaurioita.

Jos tuote sattuisi olemaan viallinen, sen

omistajalla on sovellettavien lakien mukaan
erilaisia oikeuksia. Omistajalla voi mm. olla

oikeus tuotteen korjauttamiseen tai vaihtamiseen,
hinnanalennukseen ja vahingonkorvaukseen.
Esimerkiksi muutamissa Euroopan Unionin maissa
tallainen oikeus on lakisdateisesti voimassa kahden
vuoden ajan tuotteen luovutuspaivasta lahtien. Tama
vapaaehtoinen takuu ei vaikuta kyseiseen oikeuteen
tai kuluttajan muihin lakisaateisiin oikeuksiin.

Sen sijaan tama vapaaehtoinen takuu tarjoaa
tuotteen omistajalle lakisdateisista jarjestelyista
riippumattomia lisdoikeuksia.

WEBERin vapaaehtoinen takuu

WEBER takaa WEBER-tuotteen ostajalle (tai lahja- tai
mainoslahjatapauksessa lahjan tai mainoslahjan
saajalle) ("omistaja”), ettei tuotteen materiaaleissa

tai valmistuksessa ole vikaa kymmenen (10) vuoden
kuluessa ostopaivasta, kun tuote on asennettu oikein
ja sita kaytetaan omistajan oppaassa annettujen
ohjeiden mukaisesti. (Huomaa: Jos menetat tai
hukkaat WEBER-tuotteen omistajan oppaan, voit
ladata uuden osoitteesta www.weber.com). Takuu

on voimassa Euroopassa, Lahi-idassa ja Afrikassa
(EMEA). WEBER suostuu korjaamaan tai vaihtamaan
osan, jonka materiaaleissa tai valmistuksessa
todetaan olevan vikaa, seuraavassa luetellut
rajoitukset, vastuuvapauslausekkeet ja poikkeukset
huomioon ottaen. SOVELLETTAVAN LAIN MUKAISESTI
TAMA TAKUU KOSKEE VAIN TUOTTEEN ALKUPERAISTA
OSTAJAA EIKA SITA VOI SIIRTAA SEURAAVILLE
OMISTAJILLE MUUTOIN KUIN EDELLA MAINITUISSA
LAHJA- TAI MAINOSLAHJATAPAUKSISSA.

WEBER luottaa tuotteidensa laatuun ja tarjoaa
asiakkailleen tassa kuvatun vapaaehtoisen takuun,
joka koskee grillin materiaaleja tai sen asiaankuuluvia
osia, ndiden normaalia kayttoa ja kulumista lukuun
ottamatta.

«"Normaali kdytto ja kuluminen” kasittaa ulkonaollisen
ja muun vahaisen kulumisen, jota grillissa saattaa
esiintya ajan mittaan, kuten pintaruosteen, kuhmut,
naarmut jne.

WEBER kuitenkin hoitaa tassa vapaaehtoisessa
takuussa ilmoitetut velvollisuutensa, mikali grillin tai sen
asiaankuuluvien osien vaurio tai toimintahairio johtuu
materiaaliviasta.

« "Materiaalivika” kasittaa tiettyjen osien
lapiruostumisen tai -palamisen tai muun vian tai
vaurion, jonka vuoksi grillia ei voi kdyttaa turvallisesti
tai asianmukaisesti.

Téhan vapaaehtoiseen takuuseen
sisaltyvat omistajan vastuut / Takuun
rajoitukset

Takuuasioiden sujuvan kasittelyn varmistamiseksi
on tarkeda (ei kuitenkaan vaatimus), etta rekisterait
WEBER-tuotteen sivustolla www.weber.com.

Muista myds tallentaa alkuperdinen ostokuitti ja/tai
lasku, koska takuun kasittely edellyttaa, etta pystyt
esittamaan tuotteen ostotodistuksen. WEBERIlle on
myo0s toimitettava vditettya vauriota esittava valokuva
seka grillin sarjanumero, ennen kuin takuuvaatimus
voidaan ottaa kasittelyyn. Rekisteroimalla WEBER-
tuotteen voit varmistaa takuun voimassaolon ja saat
helposti yhteyden WEBERiin tarvittaessa.

Edella mainittu vapaaehtoinen takuu on voimassa
vain, jos omistaja huolehtii WEBER-tuotteesta
asianmukaisesti ja noudattaa kaikkia tuotteen
mukana toimitettavassa omistajan oppaassa olevia
asennus-, kaytto- ja hoito-ohjeita, mikali omistaja ei
pysty todistamaan, etta materiaalivika tai -hairio on
riippumaton edella mainittujen ehtojen laiminlyonnista.
Jos asut rannikolla tai kaytat tuotetta uima-altaan
lahettyvilla, tuotteen ulkopinnat on pestava ja
huuhdeltava saannollisesti omistajan oppaassa
annettujen ohjeiden mukaisesti.

Tamad vapaaehtoinen takuu raukeaa, mikali tuote on
vaurioitunut, heikentynyt, varjaantynyt ja/tai ruostunut
seuraavista syista, joista WEBER ei ole vastuussa:

« Vaarinkaytto, korjaustoimenpide, muuntelu, virheellinen
kaytto, ilkivalta, laiminlyonti, vaaranlainen asennus tai
kaytto sekd normaalien ja rutiininomaisten huoltotoimien
laiminlyonti.

« Hyonteisten (kuten hamahéakkien) ja jyrsijoiden (kuten
oravien) vahingoittamat kaasuletkut tai muut osat.

« Altistaminen suolavedelle ja/tai kloorivedelle, kuten
uima- tai porealtaalle.

« Ankarat sadolot, kuten raekuurot, pyorremyrskyt,
maanjaristykset, tsunamit tai tulvat, tornadot tai
hirmumyrskyt.

*Happosateet ja muut ymparistolliset tekijat.

Muiden kuin alkuperaisten WEBER-osien kaytto
grillissa ja/tai asentaminen grilliin aiheuttaa taman
vapaaehtoisen takuun raukeamisen, eika takuu korvaa
mitaan siita aiheutuneita vaurioita. Kaasugrillin
muuntaminen ilman WEBERin hyvaksyntaa tai muun
kuin WEBERin valtuuttaman huoltoteknikon toimesta
aiheuttaa taman vapaaehtoisen takuun raukeamisen.

Takuukésittely

Jos uskot, etta tuotteessasi on taman vapaaehtoisen
takuun kattama osa, ota yhteys tuotteen
jalleenmyyjaan. Tarvittaessa voit ottaa yhteyden
myos WEBERIn asiakaspalveluun. Yhteystiedot
l6ytyvat verkkosivustoltamme (www.weber.com).
Tutkittuaan tuotteen WEBER korjaa tai vaihtaa (oman
valintansa mukaisesti) tdman vapaaehtoisen takuun
kattaman viallisen osan. Mikali osan korjaaminen tai
vaihtaminen ei ole mahdollista, WEBER saattaa (oman
valintansa mukaisesti) vaihtaa kyseisen grilliin uuteen
samanarvoiseen tai arvokkaampaan grilliin. WEBER
saattaa pyytaa grillin omistajaa [ahettdamaan osat
tutkittavaksi, jolloin omistaja maksaa tasta aiheutuvat
rahtikulut. Toimituskulut palautetaan omistajalle, jos
takuu kattaa vian.

Kun otat yhteytta tuotteen jalleenmyyjaan, varmista,
ettd saatavillasi ovat seuraavat tiedot:

« Tuotteen ostotodistus
« Vaitettya vikaa esittava valokuva
« Tuotteen sarjanumero

Vastuuvapauslauseke

TAMAN VAPAAEHTOISEN TAKUUN JA SIINA
MAINITTUJEN VASTUUVAPAUSLAUSEKKEIDEN
LISAKSI EI MYONNETA MITAAN NIMENOMAISIA TAI
VAPAAEHTOISIA TAKUITA TAI VASTUUVELVOITTEITA
WEBERIIN SOVELLETTAVIEN LAKISAATEISTEN
VASTUIDEN LISAKSI. NYKYINEN VAPAAEHTOINEN
TAKUULAUSEKE EI MYOSKAAN RAJOITA TAI

SULJE POIS TILANTEITA TAI VAATIMUKSIA, JOISSA
WEBERILLA ON SITOVA LAKISAATEINEN VASTUU.
MITKAAN TAKUUT EIVAT OLE SOVELLETTAVISSA
TASSA VAPAAEHTOISESSA TAKUUSSA MAINITUN
KYMMENEN (10) VUODEN TAKUUAJAN JALKEEN.
KENENKAAN HENKILON, JALLEENMYYJA TAI
VAHITTAISKAUPPIAS MUKAAN LUKIEN, MYONTAMAT
MUUT TAKUUT (KUTEN NK. "JATKETUT TAKUUT")
EIVAT OLE WEBERILLE SITOVIA. AINOA TAMAN
VAPAAEHTOISEN TAKUUN MUKAINEN KORJAAVA
TOIMENPIDE ON OSAN TAI TUOTTEEN KORJAAMINEN
TAI VAIHTAMINEN.

TAMAN VAPAAEHTOISEN TAKUUN PUITTEISSA
MYONNETTAVA KORVAUS EI MISSAAN TAPAUKSESSA
YLITA MYYDYN WEBER-TUOTTEEN OSTOHINTAA.

TAMAN VAPAAEHTOISEN TAKUUN
VOIMASSAOLOAIKANA VAIHDETTUJEN OSIEN JA
TARVIKKEIDEN TAKUU ON VOIMASSA AINOASTAAN
EDELLA MAINITUSTA ALKUPERAISESTA KYMMENESTA
(10) VUODESTA JALJELLA OLEVAN AJAN.

TATA RAJOITUSTA EI SOVELLETA, JOS

ON KYSE TAHALLISESTA JA TORKEASTA
HUOLIMATTOMUUDESTA EIKA

MYOSKAAN KUOLEMANTAPAUKSISSA TAI
LOUKKAANTUMISISSA, JOIDEN AIHEUTTAJA ON
WEBER TAI YRITYKSEN LAILLINEN EDUSTAJA.
TAMA VAPAAEHTOINEN TAKUU KOSKEE VAIN
YKSITYISKAYTOSSA OLEVIA TUOTTEITA

EIKA WEBER-GRILLEJA, JOITA KAYTETAAN
KAUPALLISISSA, KUNNALLISISSA TAI USEITA
LAITTEITA SISALTAVISSA KOHTEISSA, KUTEN
RAVINTOLOISSA, HOTELLEISSA, LOMAKOHTEISSA
TAI VUOKRAKIINTEISTOISSA.

WEBER SAATTAA TOISINAAN MUUTTAA
TUOTTEIDENSA MUOTOILUA. MITAAN TAHAN
VAPAAEHTOISEEN TAKUUSEEN SISALTYVAA
TIETOA EI VOIDA TULKITA SITEN, ETTA WEBER ON
VELVOITETTU TEKEMAAN VASTAAVAT MUUTOKSET
AIKAISEMMIN VALMISTETTUIHIN TUOTTEISIIN, EIKA
MUUTOKSIA MYOSKAAN VOI TULKITA SITEN, ETTA
EDELLISET MALLIT OLISIVAT JOLLAKIN TAVALLA
VIALLISIA.

Omistajan oppaan lopussa olevassa luettelossa on
eri maissa sijaitsevien toimipisteiden tarkemmat
yhteystiedot.

SUOJAA
INVESTOINTISI

Suojaa grillia saan vaihteluilta
kestavalla ja laadukkaalla
suojapeitteella.



GENESIS II:n polttimien venttiilikoot ja kaasunkulutus

POLTTIMIEN VENTTIILIKOOT

3 polttimen mallit

Maa Kaasuluokka 2 polttimen mallit 4 polttimen mallit 6 polttimen mallit

Alankomaat, Etela-Afrikka,
Hongkong, Intia, Islanti,
Israel, Japani, Kiina, Korea,
Kypros, Latvia, Liettua,
Malta, Norja, Romania,
Ruotsi, Singapore,
Slovakia, Slovenia, Suomi,
Tanska, Tsekki, Turkki,
Unkari, Venaja, Viro

Belgia, Espanja, Irlanti,
Iso-Britannia, Italia,
Kreikka, Luxemburg,
Portugali, Ranska, Sveitsi

ls/p (30 mbar tai 2,8 kPa)  Paapolttimet 1,02 mm Paapolttimet 1,00 mm Paapolttimet 1,00 mm Paapolttimet 0,90 mm

0110U0011ABY

Itavalta, Saksa l38/» (50 mbar) Paapolttimet 0,86 mm Paapolttimet 0,86 mm

KAASUNKULUTUS

3 polttimen mallit

Padpolttimet 0,84 mm Padpolttimet 0,78 mm

2 polttimen mallit 4 polttimen mallit 6 polttimen mallit

7,6 kKW propaani
8,7 kW butaani

11,0 kW propaani
12,6 kW butaani

14,1 kW propaani
16,2 kW butaani

17,6 kW propaani
20,2 kW butaani

543 g/h propaani
633 g/h butaani

786 g/h propaani
917 g/h butaani

1008 g/h propaani
1179 g/h butaani

1258 g/h propaani
1470 g/h butaani

Tarkeaa tietoa nestekaasusta
ja kaasuliitinndista

Mit4 on nestekaasu?

Nestekaasu (LPG tai LP) on grillin polttoaineena
kaytettava helposti syttyva petrolipohjainen tuote.
Normaalissa lampotilassa ja paineessa tuote esiintyy
kaasumuodossa, kun sita ei ole pakattu sailioon.
Sailion sisalla nestekaasu kuitenkin on nestemaista
normaalissa paineessa. Kun sdilion paine vapautetaan,
neste kaasuuntuu.

Nestekaasusdilididen turvallinen késittely

« Kolhiintunut tai ruostunut nestekaasusailié voi olla
vaarallinen kaytossa ja se pitaa vieda nestekaasun
myyneeseen yritykseen tarkastettavaksi. Ala kaytd
sailiota, jonka venttiili on vaurioitunut.

« Vaikka nestekaasusailio vaikuttaisi tyhjalta, se saattaa
sisaltaa kaasua, ja sailiota tulee sen vuoksi kuljettaa ja
sailyttaa taman mukaisesti.

« Nestekaasusdilio tulee asentaa ja sitd tulee kuljettaa ja
varastoida tukevassa pystyasennossa. Sylinterid ei saa
pudottaa tai kasitella kovakouraisesti.

« Al4 koskaan s3ilyta tai kuljeta nestekaasusailiota
paikassa, jossa lampatila voi ylittdaa 50°C (s&ilio on
talloin liilan kuuma kasin kosketeltavaksi).

Nestekaasusailiétd koskevat vaatimukset
« Kayta 3-13 kg:n kokoisia sailioita.

Mika on paineensdidin?

Kaasugrilli on varustettu paineensaatimelld, jonka

avulla saadelldaan nestekaasusailiosta tulevan kaasun
painetta ja pidetdan se tasaisena.

Paineensdédinté ja letkua koskevat
vaatimukset

«Isossa-Britanniassa grilli on varustettava BS 3016:n
vaatimuksia noudattavalla saatimelld, jonka nimellisteho
on 37 millibaaria.

« Letkun pituus saa olla korkeintaan 1,5 metria.
« Varo, ettei letku paase kiertymaan.

«Vaihdetun sdatimen ja letkun tulee noudattaa
Weber-Stephen Products LLC:n antamia maarityksia.

ATARKEAA: Suosittelemme vaihtamaan
kaasugrillin letkun joka viides vuosi. Joissakin
maissa voimassa olevien suositusten mukaan
kaasuletku tulee vaihtaa useammin. Noudata
siina tapauksessa kyseisia suosituksia.

Letkun, saatimen ja venttiilin vaihtamiseksi
ota yhteytta oman alueesi asiakaspalveluun,
yhteystiedot loytyvat verkkosivuiltamme

Kirjaudu sivustoon weber.com.

ERILAISIA
SUTEJA

Hyvassa grillisudissa on silikoniharjakset
ja pitka kahva. Pitkaharjaksinen
suti puolestaan soveltuu
erinomaisesti chuemmille
viinietikkakastikkeille.
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Nestekaasusaiilion asennus
ja vuototarkastus

Saatimen kytkeminen sdiligén

1)

N

Varmista, etta kaikkien polttimien saatonupit on
kaannetty pois paalta asentoon O painamalla
saatonupit sisaan ja kiertamalla niita myotapdivaan.
Tarkista saatimen tyyppi ja kytke saadin
nestekaasusailioon noudattamalla asianomaisia
ohjeita.

Huomaa: Varmista ennen kytkemista, ettd
nestekaasusdilion venttiili tai sdatimen vipu on kiinni.
Kytke kiertamalla myotapaivaan (A)

Ruuvaa saadin sylinteriin kiertamalla liitinta
myo6tapaivaan (a). Aseta saadin siten, etta venttiilin
reika (b) osoittaa alaspain.

Kytke kiertamalla vastapaivaan (B)

Ruuvaa saadin sylinteriin kiertamalla liitinta
vastapaivaan.

Kytke kaantamalla vipua ja napsauttamalla se
oikeaan asentoon (C)

K&aanna saatimen vipua (a) vastapaivaan pois
paalta. Paina saadin alas sylinterin venttiiliin,
kunnes s&adin napsahtaa paikalleen (b).

Kytke laippaa nostamalla (D)

Varmista, ettd saatimen vipu on kiinni (a). Nosta
saatimen laippa ylos (b). Paina saadin sailion
venttiiliin paineen aikaansaamiseksi. Lukitse saadin
paikalleen painamalla laippa alas (c). Jos saadin ei
lukkiudu, toista menettely.

Huomaa: Tdssd kdsikirjassa nakyvien sdatimien kuvat
saattavat erota omassa grillissdsi olevasta saatimesta
grillin kdyttomaasta tai paikallisista sddnndksistd riippuen.

Nestekaasusiilion sijoitus

Sailion koko ja muoto ratkaisevat, sijoitetaanko s&ilio
sille varattuun pidikkeeseen vai maahan.

1)

Tarkista nestekaasusailion tyyppi ja noudata
sopivia sijoitusohjeita.

Sijoitus pidikkeeseen (E)

Aseta sailio siten, etta venttiilin aukko osoittaa
grillin etupuolta pdin. Nosta sailio pidikkeeseen
Kirista kiinnityshihna.

Sijoitus maahan (F)

Laita sailio maahan grillin oikealle puolelle grillin
jalustassa olevan kaapin ulkopuolelle. Aseta
sailio siten, etta venttiilin aukko osoittaa grillin
etupuolta pain.




Mika on vuototarkastus?

Nestekaasusailion asentamisen jalkeen on tarkeaa
tehda vuototarkastus. Nain varmistetaan, ettei

kaasua padse vuotamaan sailion kytkemisen jalkeen.
Saatimen ja sailion valinen liitanta on tarkastettava
joka kerta, kun sailio on taytetty ja asennettu uudelleen.

Vuototarkastuksen tekeminen

1) Kostuta sylinterin ja sdatimen liitannat
saippualiuoksella. Kayta suihkepulloa, harjaa
tai riepua. Voit tehda oman saippualiuoksen
sekoittamalla 20 % nestesaippuaa ja
80 % vettad tai voit ostaa valmista liuosta
rakennustarvikeliikkeesta.

2) Tarkista saatimen tyyppi. Avaa kaasuntulo
kiertamalla s&ilion venttiilia vastapaivaan (G)
tai kdantamalld saatimen vipu paalle (H).

@

Mikali sdatimen ja sailion liitoskohdassa tai

saatimen ja letkun liitoskohdassa (I) nakyy kuplia,

liitanta vuotaa:

a) Kaanna kaasu pois paalta. ALA KAYTA GRILLIA.
Ota yhteyttd oman alueesi asiakaspalveluun,
yhteystiedot loytyvat verkkosivuiltamme.

4) Jos kuplia ei esiinny, litannat ovat tiiviit.

a) Kdanna kaasu pois paalta ja huuhtele liitannat
vedella.

HUOMAA: Koska jotkut vuototarkastuksessa kdytettdvat
liuokset, kuten saippuavesi, saattavat aiheuttaa
ruostumista, kaikki liitdnnat tulee huuhdella vedella
vuototarkastuksen jalkeen.

Muiden liitdntdjen vuototarkastus

Grillin polttoainejarjestelmassa on myos muita
liitantoja. Nama tehdasvalmisteiset liitannat on
testattu huolellisesti vuotojen varalta ja kaikille
polttimille on tehty liekkitesti. WEBER suosittelee
tekemaan perusteellisen vuototarkastuksen grillin
kokoamisen jalkeen seka jatkossa kerran vuodessa
verkkosivuillamme WEBER.com olevien ohjeiden
mukaisesti.

Saatimen irrottaminen sdiliosta

1) Varmista, ettd nestekaasusdilion venttiili tai
saatimen vipu on kokonaan kiinni.

2) Irrota saadin.

A VAARALAUSEKE: Al3 kayt liekkia
kaasuvuotojen tarkastamiseen. Varmista
ennen kaasuvuotojen tarkastamista, ettei
lahella ole kipindita tai liekkeja.

A VAARALAUSEKE: Kaasuvuoto saattaa
aiheuttaa tulipalon tai rajahdyksen.

A VAARALAUSEKE: Al3 kayta grillia, jos liitannat
vuotavat.

/A VAARALAUSEKE: Jos néet, haistat tai kuulet,
ettd nestekaasusadiliosta vuotaa kaasua:
1. Siirry pois nestekaasusailion luota.
2. Al4 yrita korjata ongelmaa itse.
3. Ota yhteys hatanumeroon.

AVAARALAUSEKE: Sulje aina séilion venttiili
ennen saatimen irrottamista. Ala yrita irrottaa
kaasusaadinta tai letkua, kun grilli on kdytossa.

A VAARALAUSEKE: Al3 sailyta
varanestekaas ota grillin alla tai sen
laheisyydessa. Ala koskaan tayta on
enempaa nestekaasua kuin korkeintaan 80 %
sailion tilavuudesta. Naiden lausekkeiden
noudattamatta jattaminen saattaa aiheuttaa
tulipalon, jonka seurauksena voi olla
kuolemantapaus tai vakava loukkaantuminen.

=

ALUMIINIVUOAT

Kayta tiputusastian sisalla
alumiinivuokaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

oo
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Ensimmadinen grillauskerta

Kuumennus ennen grillaamista

Anna grillin kuumeta korkeimmalla lammolla kansi
kiinni vahintaan 20 minuuttia ennen ensimmaista
grillauskertaa.

Joka grillauskerta

Grillauskertojen valinen huolto

Noudata seuraavia yksinkertaisia mutta tarkeita
ohjeita joka kerta ennen grillaamista.

Rasvan tarkistaminen

Grillin rasvanhallintajarjestelma ohjaa ruoasta
tippuvan rasvan vaihdettavaan kerdysastiaan.
Grillattaessa rasva keraantyy ulosvedettavdan rasva-
astiaan ja tiputusastian sisalla olevaan vaihdettavaan
astiaan. Nama astiat tulee puhdistaa joka kerta ennen
grillaamista, ettei rasva padse syttymaan.
1) Varmista, ettd grilli on pois paalta ja jaahtynyt.
2) Irrota ulosvedettava rasva-astia vetamalla se
ulos grillin kaapista (A). Poista rasvajaanteet
muovikaapimella.

3) Irrota tiputusastia painamalla sen kiinnityslappa
alas (B). Tarkista tiputusastian sisalla olevaan
vaihdettavaan astiaan kertyneen rasvan maara.
Vaihda kertakayttoastia uuteen tarvittaessa.

4) Laita kaikki osat takaisin paikalleen.

Letkun tarkistaminen

Letku on tarkeaa tarkistaa saanndllisin valiajoin.

1) Varmista, etta grilli on pois pdalta ja jadhtynyt.

2) Tarkista, orj_ko letkussa halkeamia, hankaumia tai
viiltoja (C). Ald kayta grillia, jos letku on jollakin
tavoin vahingoittunut.

Kuumenna grilli

Grillin kuumentaminen on tarkeaa grillauksen
onnistumiseksi. Kuumentaminen ehkaisee ruokien
tarttumista ritilaan ja varmistaa, etta ritilat ovat
tarpeeksi kuumia ruokien ruskistamiseen. Siten myods

aikaisemmin grillattujen ruokien jaanteet palavat pois.

1) Avaa grillin kansi.

2) Sytyta grilli omistajan kasikirjassa annettujen
ohjeiden mukaisesti.

3) Sulje kansi.

4) Aseta kaikki polttimet aloitusasentoon € ja anna

grillin kuumeta 10-15 minuuttia, kunnes grillin
lampotila on 260 °C (D).

Grilliritilan puhdistaminen

Kuumentamisen jalkeen ritildista on helpompi harjata

pois edelliselta grillauskerralta jadaneet ruoantahteet

ja lika. Grillattava ruoka ei mydskdan tartu puhtaisiin

ritiloihin yhta herkasti.

1) Harjaa ritilat terasharjalla heti kuumentamisen
jalkeen (E).

A VAARALAUSEKE: Al3 laita alumiinifoliota
ulosvedettavan rasva-astian tai grillaustilan
pohjalle.

A VAARALAUSEKE: Tarkista ulosvedettavan
rasva-astian ja tiputusastian rasvamaara
joka kerta ennen grillaamista. Poista
rasvanjaanteet rasvapalon valttamiseksi.

AVAROITUS: Kéyta grillia kasitellessasi
lammaonkestavia grillikintaita tai -kdsineita,
jotka vastaavat vahintaan standardin EN 407
kontaktilampdtasoa 2.

AVAROITUS: Tarkista saannallisesti
grilliharjojen kuluminen ja harjasten irtoilu.
Vaihda harja uuteen, jos siita irtoaa harjaksia.
WEBER suosittelee hankkimaan uuden
terdksisen grilliharjan aina kauden alussa.

AVAROITUS: Ala kayta grillia, jos letku on
jollakin tavoin vahingoittunut. Vahingoittuneen
letkun saa korvata vain WEBERin
hyvaksymalla uudella letkulla.

AVAROITUS: Pida sailion ymparilla olevat
tuuletusaukot puhtaina dlaka anna niiden
tukkeutua.




Grillin sytyttiminen

Sahkosytytyksen kayttd grillin
sytyttdmiseen

Jokaisella polttimella on oma saatonuppi, ja polttimet
syttyvat erikseen. Sytyta polttimet jarjestyksessa
vasemmalta oikealle. Kaikki polttimet on sytytettava
grillin kuumentamista varten, mutta kaikkia ei ole
pakko kayttaa grillattaessa.

1) Avaa grillin kansi (A).

2) Varmista, ettd kaikkien polttimien saatonupit on
kadannetty pois paaltd asentoon O painamalla
saatonupit sisdan ja kiertamalla niita myotapaivaan (B)
Huomaa: Kaikki polttimet on tarkeaa kytkea pois
péalta asentoon O ennen nestekaasuséilion venttiilin
avaamista.

w

Avaa kaasuntulo kiertamalla sailion venttiilia
vastapaivaan tai kaantamalla saatimen vipu
paalle riippuen kaytetysta saatimesta / sylinterin
liitdnnasta.

=

Aloita vasemmassa laidassa olevasta polttimesta.
Paina saatimen nuppi sisdan ja kaanna sita
vastapaivaan aloitusasentoon € (C).

&)

Paina sahkosytytyspainike alas ja pida sita alhaalla
(D), kunnes kuulet klikkauksen.

Varmista, ettd poltin on syttynyt tarkastamalla
asia grilliritilan ja FLAVORIZER BARS -tangon
puoliympyran muotoisen aukon lapi.

o

~

Jos poltin ei syty, kdanna saatonuppi pois paalta
asentoon O ja odota viisi minuuttia, ennen kuin
yritat sytyttaa polttimen uudelleen.

8) Kun poltin on syttynyt, toista vaiheet 4-6 muilla
polttimilla.

Jos sahkosytytys ei sytyta polttimia, katso ohjeet
kohdasta VIANMAARITYS. Siell3 on ohjeet grillin
sytyttamiseen tulitikun avulla seka ongelman syiden
madarittamiseen.

Poltimien sammuttaminen

1) Paina polttimien saatonupit sisaan ja kadnna ne
vastapaivaan asentoon O.

2) Sammuta kaasuntulo nestekaasusailiosta.

GRILLIKINTAAT

Kayta grillikintaita. Hyvat grillikintaat
suojaavat seka kasia etta
kyynarvarsia.
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Optimoi
grillaustila

kayttamalla TUCK-AWAY-
lammitystelinetta

Pida ruoka lampimana lammitystelineella
tai taita teline kasaan, kun sita ei kayteta.
Taita lammitysteline alas nostamalla sita
ensin hieman ja kiepauttamalla se sen
jalkeen alas. Kayta telinetta saataessasi
lammdnkestavia grillikintaita tai -kasineita,
jotka vastaavat vahintaan standardin EN 407
kontaktilampotasoa 2.

A VAROITUS: Pida grillin kansi auki sytytyksen
EILELEN

A VAROITUS: Ald kumarru avoimen grillin paalle
sytyttamisen tai grillaamisen aikana.

A VAROITUS: Polttimet on sytytettdva yksi
kerrallaan sahkosytytyspainikkeilla.

AVAROITUS: Jos poltin ei syty viiden sekunnin
kuluessa, kdadnna polttimen saatonuppi pois
paalta. Odota viisi minuuttia, jotta kerdaantynyt
kaasu ehtii haihtua, ja sytyta poltin sen jalkeen
uudelleen.

011ABY
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Puhdistus ja huolto

Grillin sisdpintojen puhdistaminen

Grillin teho saattaa ajan mittaan heiketa, jos siita ei
pideta hyvaa huolta. Jos grilli ei kuumene kunnolla tai
se kuumenee epatasaisesti ja ruoka tarttuu ritiloihin,
grillid ei ole puhdistettu ja huollettu kunnolla. Kun grilli
on pois paalta ja jaahtynyt, puhdista sen sisapinnat
ylhadaltd alas. Suosittelemme puhdistamaan grillin
perusteellisesti vahintaan kahdesti vuodessa. Jos
grillid kaytetaan usein, se kannattaa puhdistaa neljasti
vuodessa.

Kannen puhdistaminen

Kannen sisdpintaan saattaa keraantya lohkeilevaa
maalipintaa muistuttavia kerrostumia. Grillia
kaytettaessa kannen sisapintaan kertyy hiiltynytta
rasvaa ja savua. Hiiltyneet kerrostumat saattavat
lohkeilla ja muistuttaa lohkeilevaa maalipintaa.
Kerrostumat ovat myrkyttomia, mutta niista saattaa
tippua hileita ruokiin, jos kantta ei puhdisteta
saannollisesti.

1) Harjaa hiiltynyt rasva kannen sisépinnasta
terasharjalla (A). Kerrostumien valttamiseksi
kannen sisapinta voidaan pyyhkia talouspaperilla
grillauksen jalkeen, kun kansi on edelleen lammin
(ei kuuma).

Grilliritildiden puhdistaminen

Jos puhdistat grilliritilat aina ohjeiden mukaan, niihin

ei paase kertymaan likaa.

1) Harjaa grillin sisalla olevat ritildt puhtaiksi
terasharjalla (B).

2) Nosta ritilat grillista ja laita ne sivuun.

FLAVORIZER BARS -tankojen

puhdistaminen

FLAVORIZER BARS -tangoille tippuva rasva sihisee

ja muodostaa savua antaen ruoalle savunmakua.

Ylimaardinen rasva ohjautuu FLAVORIZER BARS

-tankoja pitkin pois polttimista. Tama ehkdisee

liekkien leimahtelua grillin sisalla ja estaa polttimien

tukkeutumista.

1) Poista rasva FLAVORIZER BARS -tangoista
muovikaapimella (C).

2) Harjaa FLAVORIZER BARS -tangot tarvittaessa
terasharjalla.

3) Irrota FLAVORIZER BARS -tangot grillistd ja laita ne
sivuun.

Polttimien puhdistaminen

Polttimien toimivuuden kannalta tarkeimpia ovat
polttimien reiat (pienet reidt koko polttimen pituudella)
ja polttimien pdissa olevat hyonteisverkot. Nama
alueet on tarkeaa pitaa puhtaina polttimien turvallisen
toiminnan varmistamiseksi.

Polttimen reikien puhdistaminen

1) Puhdista polttimien reidt terdsharjalla paalta
poikittaissuunnassa (D).

2) Varo vahingoittamasta sytytyselektrodia
harjaamalla harjalla varovasti sen ymparilta (E).

Hyonteisverkkojen puhdistaminen

1) Polttimien paat ovat ohjauspaneelin alapuolella
venttiilien liitoskohdassa.

2) Puhdista polttimien pdissa olevat hydnteisverkot
pehmedharjaksisella harjalla (F).

A VAROITUS: Sammuta grilli ja anna sen jadhtya
ennen perusteellista puhdistusta.

AVAROITUS: FLAVORIZER BARS -tankojen pinta
saattaa ajan mittaan muuttua rosoiseksi.
Suosittelemme kasittelemaan niita kintaat
kadessa. Ala puhdista FLAVORIZER BARS
-tankoja tai grilliritildita pesualtaassa,
astianpesukoneessa tai itsepuhdistuvassa
uunissa.

AVAROITUS: Al3 kayta polttimien
puhdistamiseen samaa harjaa kuin
grilliritiléiden puhdistamiseen. Al koskaan
tyonna teravia esineita polttimien reikiin.

A HUOMAUTUS: Al aseta grillin osia
sivutasoille, koska ne saattavat naarmuttaa
tasojen maali- tai terdspintaa.

A HUOMAUTUS: Al kayta grillin
puhdistamiseen seuraavia: hankaavat
terdksenkiillotusaineet tai maalit, happoa
sisaltavat puhdistusaineet, mineraalitarpatti
tai ksyleeni, uuninpuhdistusaine, hankaavat
puhdistusaineet tai hankaavat sienet.




Lamméonohjaimien puhdistaminen

Polttimien alla sijaitsevat lammaonohjaimet

levittavat lammon tasaisesti grillin grillaustilaan.
Lammaonohjaimien saannollinen puhdistaminen
parantaa grillin tehoa.

1) Poista lika lBmmanohjaimista muovikaapimella (G).

2) Harjaa lammonohjaimet tarvittaessa puhtaiksi
terasharjalla.

3) Nosta lammonohjaimet grillistd ja laita ne sivuun.

Grillaustilan puhdistaminen

Tarkista, onko grillaustilaan kertynyt rasvaa tai

ruoanjaanteita. Liialliset kerrostumat saattavat

syttya palamaan.

1) Kaavi grillin sivuissa ja pohjalla oleva lika
muovikaapimella grillaustilan pohjalla olevaan
aukkoon (H), josta lika paatyy ulosvedettavaan
rasva-astiaan.

Rasvanhallintajarjestelméan
puhdistaminen

Rasvanhallintajarjestelma kasittaa viiston
ulosvedettdvan rasva-astian ja tiputusastian.

Osat on suunniteltu siten, etta ne on helppo
irrottaa, puhdistaa ja vaihtaa tarvittaessa, mika

on tarkeda ennen jokaista grillauskertaa. Ohjeet
rasvanhallintajarjestelman tarkistamiseen loytyvat
kohdasta GRILLAUSKERTOJEN VALINEN HUOLTO.

Grillin ulkopintojen puhdistaminen

Grillin ulkopinta saattaa koostua teras-, posliiniemali-
ja muovipinnoista. WEBER suosittelee puhdistamaan
eri pinnat seuraavasti.

Terédspintojen puhdistaminen

Kayta teraspintojen puhdistukseen myrkytonta

ja hankaamatonta terdksenpuhdistusainetta tai
ulkona kaytettaville tuotteille ja grilleille tarkoitettua
kiillotusainetta. Pyyhi pinnat mikrokuituliinalla
teraskuitujen suuntaisesti. Ala kayta talouspaperia.
Huomaa: Varo naarmuttamasta terdspintoja hankaavilla
aineilla. Tallaiset aineet eivat puhdista ja kiillota
metallipintaa, vaan ne muuttavat sen varia poistamalla
pintaa suojaavan kromioksidikalvon.

Maalattujen, posliiniemaloitujen ja
muovisten pintojen puhdistaminen

Pyyhi maalatut, posliiniemaloidut ja muoviset
pinnat puhtaiksi lampimalla pesuainevedella ja
talouspaperilla tai pehmealla liinalla ja huuhtele ja
kuivaa ne lopuksi huolellisesti.

Erityisen rankoissa ympaéristoissa
kaytettdvien grillien ulkopintojen
puhdistaminen

Jos grillid kaytetaan erityisen rankassa ymparistossa,
sen ulkopinnat tulee puhdistaa useammin.
Happosateet, uima-altaan kemikaalit ja suolainen
merivesi saattavat ruostuttaa grillin pintaa. Pyyhi
grillin ulkopinnat puhtaiksi lampimalla saippuavedella
ja huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti. Voit myos
ehkaista grillin ruostumista puhdistamalla grillin
pinnat viikoittain teraksenpuhdistusaineella.

GRILLIPANNU

Rei'itetylla grillipannulla voidaan

kypsentaa pieniksi paloiteltuja ja

helposti murenevia ruokia ilman
etta ne tippuvat ritiloiden

valista grilliin.

LAMPOMITTARI

Pienen ja melko edullisen
lampomittarin avulla voit tarkistaa
nopeasti lihan sisalampotilan
grillauksen aikana.

GRILLIHARJA

Ehdoton apuvaline ennen jokaista
grillauskertaa. Harjaamalla ritilat
puhtaaksi ennen grillaamista
varmistat, ettei grillattavaan
ruokaan tartu edellisen
ruoan tahteita.

01jonyajon]
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oman alueesi asiakaspalveluun,
yhteystiedot loytyvat verkkosi-
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ASTAKASPALVE-

GRILLI EI SYTY
ONGELMA

- Poltin ei syty noudatettaessa tdman omistajan oppaan "Kayttd”-luvussa olevia sahkdsytytyksestd annettuja ohjeita.

oYY

RATKAISU

Kaasuntulo on estynyt.

Sahkosytytys ei toimi.

Jos grilli ei syty, tarkista ensin, saavatko polttimet kaasua. Tarkista tama noudattamalla kohdassa "Grillin
sytyttaminen tulitikulla” annettuja ohjeita.

Jos grillin sytyttaminen tulitikulla ei onnistu, noudata seuraavalla sivulla olevia ohjeita kaasuntulossa
esiintyvien ongelmien ratkaisemiseksi.

Jos grilli ei syty, tarkista ensin, saavatko polttimet kaasua. Tarkista tama noudattamalla kohdassa "Grillin
sytyttaminen tulitikulla” annettuja ohjeita.

Jos grillin sytyttaminen tulitikulla onnistuu, noudata kohdassa "Sahkosytytysjarjestelman komponenttien
tarkastaminen” annettuja ohjeita.

Polttimien kaasunsaannin tarkistaminen
tulitikun avulla
1) Avaa grillin kansi.

2) Varmista, ettd kaikkien polttimien saatonupit on
kaannetty pois paalta asentoon O painamalla

saatonupit sisaan ja kiertamalla niita myotapaivaan.

Huomaa: Kaikki polttimet on tarkeaa kytkea pois
paalta asentoon O ennen nestekaasusailion venttiilin
avaamista.

3) Avaa kaasuntulo kiertamalla s&ilion venttiilia
vastapaivaan tai kaantamalld saatimen vipu
paalle riippuen kaytetysta saatimesta / sylinterin
liitannasta.

Lol

Aloita vasemmassa laidassa olevasta polttimesta.
Laita tulitikku tulitikunpidikkeeseen ja sytyta se.
(Tulitikunpidike on grillin oikeanpuoleisen sivutason
alla.) Tyonna sytytetty tulitikku grilliritilan lapi

ja FLAVORIZER BARS -tankojen ohi polttimen
viereen (A).

&)

Paina saatimen nuppi sisaan ja kaanna sita
vastapéaivaan aloitusasentoon €.
6

Varmista, etta poltin on syttynyt tarkastamalla
asia grillirititan ja FLAVORIZER BARS -tangon
puoliympyran muotoisen aukon lapi.

7) Jos poltin ei syty 4 sekunnin kuluessa, kdanna
polttimen sa&ténuppi pois paalta asentoon O ja
odota viisi minuuttia, ennen kuin yritat sytyttaa
polttimen uudelleen. Jos poltin ei syty toistuvista
yrityksista huolimatta, noudata seuraavalla sivulla
olevia kaasuntulossa esiintyvia ongelmia koskevia
ohjeita.

8

Jos poltin syttyy, ongelma on
sytytysjarjestelmassa. Noudata kohdassa
"Sahkosytytysjarjestelman komponenttien
tarkastaminen” olevia ohjeita.

9) Ripusta tulitikunpidike takaisin paikalleen
oikeanpuoleisen sivutason alle (B).

0TA
YHTEYTTA

LUUN

vuiltamme osoitteesta 4
WEBER.com. y

VARAOSAT

Varaosia voi tilata WEBER-grillien
jalleenmyyjalta tai
osoitteesta WEBER.com.

Sahkdsytytysjarjestelman
komponenttien tarkastaminen

Sytytyspainiketta painettaessa tulee kuulua tikittava
aani. Jos et kuule tikitysta, tarkista ensin paristo ja
sitten johdot.

Pariston tarkistaminen

Sytytysmoduulin paristosta on syyta tarkistaa kolme
eri seikkaa:

1) Joidenkin paristojen ymparilld on muovikaare.
(Al& sekoita sita pariston etikettiin.) Varmista, etta
muovikaare on poistettu.

2) Varmista, ettd paristo on asennettu oikein (C).
3) Jos paristo on vanhentunut, vaihda se uuteen.

Johtojen tarkistaminen

Tarkista kaksi mahdollisesti ongelmia aiheuttavaa
seikkaa:

1) Varmista, ettd sytyttimen johdot on kiinnitetty
tukevasti ohjauspaneelin alla oleviin
sytytyspainikkeen liittimiin.

N

Varmista, etta sytyttimen johdot on kiinnitetty
kunnolla sytytysmoduuliin. Johtojen liittimet on
varikoodattu samalla tavalla kuin sytytysmoduulin
liittimet. Johtojen maara vaihtelee grillimallin
mukaan.




KAASUNTULO
ONGELMA

- Grilli ei kuumene tarpeeksi tai se kuumenee epétasaisesti.

- Yksi tai useampi poltin ei syty.

- Liekki palaa pienend, vaikka poltin on kddnnetty yldasentoon.

- Liekkeja ei ndy koko polttimen pituudelta.

- Polttimen liekki on epatasainen.
SYY

Joissakin maissa saatimissa kaytetaan nk.
kaasunrajoitinta, joka on nyt kytkeytynyt paalle. Tama
turvaominaisuus rajoittaa kaasuntuloa kaasuvuodon
sattuessa. Olet saattanut vahingossa kdynnistaa taman
ominaisuuden, vaikkei kaasuvuotoa olisi sattunutkaan.
Tama voi tapahtua, kun kaasu avataan nestekaasusailiosta
eika yhden tai useampien polttimien saatonuppeja

ole kddnnetty pois paalta. Se saattaa sattua myds, jos
nestekaasusailion venttiili avataan lilan nopeasti.

Nestekaasusailio on melkein tyhja tai tyhja.
Kaasuletku on taipunut tai kiertynyt.

Polttimen reiat ovat likaiset.

ONGELMA

RATKAISU

Poista kaasunrajoitin sulkemalla nestekaasusailion
venttiili ja kaantamalla kaikkien polttimien
saatonupit kiinni asentoon O. Odota viisi minuuttia,
jotta keraantynyt kaasu ehtii haihtua, ja sytyta grilli
sen jalkeen uudelleen noudattamalla "Kaytto"-
kohdassa annettuja ohjeita.

Tayta nestekaasusailio.
Kirista kaasuletku.

Puhdista polttimen reiat. Katso kohta "Polttimen
reikien puhdistaminen”.

- Tunnet kaasun hajua ja polttimen liekit palavat keltaisina tai heikkoina.

SYY

Polttimen hyonteisverkot ovat tukossa.

ONGELMA

RATKAISU

Puhdista hyonteisverkot. Katso kohta
"Hyonteisverkkojen puhdistaminen”. Tutustu myos
tassa luvussa oleviin liekkeja ja hyonteisverkkoja
koskeviin tietoihin ja kuviin.

- Tunnet kaasun hajua ja/tai kuulet heikkoa sihin&a.

SYY

Nestekaasusailion sisalla oleva kumitiiviste voi olla
vahingoittunut.

RATKAISU

Tarkista kumitiiviste. Jos se on vahingoittunut,
palauta sdilio jalleenmyyjalle.

RASVAINEN GRILLI (halkeileva maali ja liekkien leimahtelu)

ONGELMA

- Kannen sisdpuolella on halkeilevaa maalipintaa muistuttavia kerrostumia.

SYY

Kerrostumat ovat hiiltynytta rasvaa,

ONGELMA

RATKAISU

Hiiltynytta rasvaa kertyy grilliin kayton aikana.
Tama ei ole merkki grillin vioittumisesta. Puhdista
kansi kohdassa "Tuotehuolto” annettujen ohjeiden
mukaisesti.

- Liekkien leimahtelu grillattaessa tai grillid kuumennettaessa.

SYy

Grilliin on jaanyt ruoantahteita edelliselta
grillauskerralta.

Grillin sisapinnat on puhdistettava huolellisesti.

RATKAISU

Kuumenna grillia aina ensin korkeimmalla lampotila-
asetuksella 10-15 minuuttia.

Noudata grillin sisapintojen puhdistuksessa kohdassa
"Puhdistus ja huolto” annettuja ohjeita.

Kunnolla palava liekki

Polttimiin tehtaalla tehtyjen saatojen avulla
varmistetaan ilman ja kaasun optimaalinen
sekoitussuhde. Kun polttimet palavat kunnolla,
liekin karki lepattaa valilld keltaisena (A),

ja liekin vari muuttuu alaspain mentaessa
vaaleansinisesta (B) tummansiniseen (C).

Hyodnteisverkot

Polttimien ilmanottoaukoissa (D) olevat
terasverkot estavat hamahakkeja ja
muita hyonteisia kutomaan verkkoja ja
rakentamaan pesaa polttimien sisalle.
Hyonteisverkon ulkopintaan kertyva poly
ja lika saattaa kuitenkin tukkia verkon ja
ehkaista ilmanvirtausta polttimeen.

A VAROITUS: Al yrita korjata kaasun siirtoon,
polttamiseen tai sytyttamiseen tarkoitettuja
osia tai rakenneosia ottamatta ensin
yhteytta Weber-Stephen Products LLC:n
asiakaspalveluun.

AVAROITUS: Jos korjauksia tehtdessa tai osia
vaihdettaessa ei kdytetd Weber-Stephenin
alkuperadisia varaosia, takuu raukeaa.

SAJIIBRWURIA
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Grillausopas
Ruoka Paksuus/paino Kokonaisgrillausaika noin

“ PUNAINEN LIHA

Pihvi: ulkofileepihvi, harankyljys,
ValiKyys, T-lUUPINVI Ja Lo iGN N i e e e e e

(siséfileepihvi) 14-18 minuuttia ruskista 6-8 minuuttia suoralla korkealla [Ammoll3 ja jatka kypsentamista
50 mm . . - - -
8-10 minuuttia epasuoralla korkealla lammolla

4-6 minuuttia suora korkea lampo

Grillausopas

Kylkipaisti 0,68-0,90 kg, 19 mm 8-10 minuuttia suora keskildmpo

Jahelhapibvi wwm 8-10 minuuttia suora keskiamps

Genee sk : s;?::unu.a 15 minuuttia suoralla keskilammlia ja sen jalkeen 30-45 epdsuoralla
Py SIANLIHA

Braatvursti: tuore 85¢g 20-25 minuuttia suora alhainen lampo

""""""""""""""""""""" 9mm  6-8minuuttiaswrakorkealimps

10-12 minuuttia ruskista 6 minuuttia suoralla korkealla lammolla ja jatka kypsentamista

4—6 minuuttia epdsuoralla korkealla lammolla

30 minuuttia ruskista 5 minuuttia suoralla korkealla lammolla ja jatka kypsentamista

Siséfilee 0.454 kg 25 minuuttia epdsuoralla keskilammbolla
* SIIPIKARJA
Broilerinrinta: luuton, nahaton 170-226 g 8-12 minuuttia suora keskilampd
Broilerinreisi: luuton, nahaton 1349 8-10 minuuttia suora keskilampo
Broilerinpalat: luulliset, sekalaiset 85-170 g 36-40 minuuttia 6-10 minuuttia suoralla alhaisella lammolla ja sen jalkeen 30 minuuttia

epasuoralla keskilammolla

Kalkkuna: kokonainen, ilman taytetta  4,5-5,4 kg 2-2% tuntia epasuorakeskilampo
'/~ KALA JA AYRIAISET
Kala, filee ja pihvit: ruijanpallas, 6,3-12,7 mm 3-5 minuuttia suora keskilampo

punanapsija, lohi, meribassi,
miekkakala ja tonnikala

Kala: kokonainen

Katkaravut 42,5¢g 2-4 minuuttia suora korkea lampd

VIHANNEKSET

Parsa lapimitta noin 12,7 mm 6-8 minuuttia suora keskilampo

Peruna

noin 12,7 mm:n viipaleet ~ 9-11 minuuttia keitd 3 minuuttia ja grillaa sen jalkeen 6-8 minuuttia suoralla keskilamméolla

Ylla mainitut ruoat seka niiden paksuudet, painot ja grillausajat ovat ohjeellisia. Erilaiset tekijat, kuten grillauspaikan korkeus, tuuli ja ulkoilman lampatila, saattavat
vaikuttaa grillausaikaan. Kaksi peukalosaantoa: Grillaa pihvit, kalafileet, luuttomat broilerinpalat ja vihannekset suoralla grillausmenetelmalld taulukossa ilmoitetun
ajan (tai haluamaasi kypsyyteen). Kdanna ruoat vain kerran grillauksen puolivélisséa. Grillaa paistit, kokonainen siipikarja, luulliset broilerinpalat, kokonaiset kalat

ja paksummat lihapalat epdsuoralla grillausmenetelmalld taulukossa ilmoitetun ajan (tai kunnes pikaldmpdémittari ndyttaa toivotun sisalampétilan). Naudan- ja
lampaanlihan kypsymisajat noudattavat medium-kypsasta lihasta annettuja suosituksia, mikali muuta ei mainita. Anna paistien ja muiden isompien lihojen levata
grillaamisen jalkeen 5-10 minuuttia ennen lihan leikkaamista. Lihan sisalampatila nousee talloin 5-10 astetta.

= &
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WEBER-TARVIKKEET

WEBERin ensiluokkaisten valineiden ja keittoastioiden
avulla saavutat erinomaisia grillaustuloksia.

weber.com



AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.
+61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43 72428901350
info-at@weberstephen.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 015283090
infobelux@weberstephen.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
inffo@weberstephen.dk

FRANCE

Weber-Stephen France
+3381019 3237
service.consommateurs@weberstephen.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 613289990
info-de@weberstephen.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+3670/70-89-813
info-hu@weberstephen.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 360590
info-italia@weberstephen.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Netherlands B.V.
+31 513433322
info@weberbarbecues.nl

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LTD.
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) (Pty) Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

Sarjanumero

] Kirjoita grillin sarjanumero
ylld olevaan ruutuun tulevaa

tarvetta varten. Sarjanumero

loytyy etiketista, joka sijaitsee
rungon takaosassa grillin
oikealla puolella.

SPAIN

Weber-Stephen Iberica Srl

+34 93584 40 55
infoiberica@weberstephen.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
info-ch@weberstephen.com

TURKEY

WEBER Stephen Turkey

Ev ve Bahge Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
+90 212 659 64 80

UNITED ARAB EMIRATES
Weber-Stephen Nordic Middle East
+971 4 360 9256
inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com

r-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.




