TRAMONTINA

H Uso seguro e adequado
% Safe and proper use
% Uso sequro y adecuado




Uso seguro e adequado:

Use apenas sabao ou detergente e uma esponja
macia. Outros tipos de produto como palha de aco,
poderao riscar ou prejudicar o brilho das pecgas.

Enxague cada item a fim de remover totalmente os
residuos dos produtos de limpeza, que, por serem
abrasivos, podem danificar o inox.

Sempre que possivel, use agua quente, pois renova o
brilho das pecas.

Apds a lavagem, enxugue imediatamente as pecgas,
caso contrario, as substancias quimicas da agua
(cloro) poderao causar manchas.

Evite atrito entre as pecas durante o processo de
lavagem e no armazenamento, para manté-las sem
riscos.

Evite o contato do produto com superficies quentes,
pois elas provocam a descoloracao do material.

Nao guarde as pecas em locais umidos. A umidade
também provoca manchas.

Cuidado com a vedacgao do galheteiro para azeite/
vinagre: ao lavar o recipiente, evite perder o anel
de vedacao e certifiqgue-se de montar a tampa
corretamente para evitar vazamentos.




Safe and proper use

Use only detergent and a soft sponge. Other types
of product, such as steel wool, might scratch or
damage the shine of the tableware.

Rinse each piece well in order to completely remove
the residue of the cleaning products that are
abrasive and can damage stainless steel.

Use warm water whenever possible as it renews the
tableware shine.

After washing, dry the tableware immediately
otherwise the chemical substances in water
(chlorine) can stain the tableware.

Do not allow the tableware to rub against each other
during washing and storage in order to prevent
scratches.

Do not allow the tableware to come in contact with
any hot surfaces. This can discolor the tableware.

Do not store the tableware in humid places, as it can
cause stains.

Be careful with the oil/vinegar cruet: sealing when
washing the container, avoid losing the sealing ring
and be sure to assemble the lid correctly to avoid
leaks.




Uso seguro y adecuado:

Use sélo jabdn o detergente y una esponja blanda.
Otros tipos de productos, como esponja de alambre,
pueden aranar y perjudicar el brillo de las piezas.

Enjuague bien cada pieza para retirar totalmente los
residuos de los productos de limpieza, que, porser
abrasivos, pueden atacar el acero inoxidable.

Siempre que sea posible, use agua caliente, porque
renueva el brillo de los cubiertos.

Después del lavado, enjuague inmediatamente las
piezas porque sino las sustancias quimicas del agua
(cloro) pueden causar manchas.

Evite el roce de las piezas durante el proceso de
lavado y en el almacenamiento para evitar que se
aranen.

Evite el contacto de las piezas con superficies
calientes, porque eso provoca la decoloracion del
producto.

No guarde las piezas en lugares humedos. La
humedad también provoca manchas.

Cuide el cierre hermético de la vinagrera para aceite/
vinagre: al lavar el recipiente, evite perder el anillo de
vedaciény cerciorecé de montar correctamente la
tapa para evitar derrames.
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