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Vielschichtigen Aromen, unter denen konfierte Früchte
und Kompott vorherrschen, fein nuanciert durch
balsamische Noten. Am von herrlicher Fülle und
köstlicher, geschmeidiger Fleischigkeit, mit sanften,
glänzenden Tanninen und einer samtigen Textur, die sich
mit einer Empfindung von Frische zu höchster Harmonie
verbindet.

Idealer Begleiter zu Rinderschmorbraten, gebratener
Entenleber, Kaninchen mit Thymian, Rehpfeffer und
andere Fleischgerichte in Weinsauce.

Traditionelles Abbeeren und leichtes Quetschen der
Trauben, gefolgt von der sehr langen, einmonatigen
Maischegärung mit untergetauchtem Hut und häufigem
Umpumpen des Mostes.

Artickel-Nr. Kart/Har/cl % Vol.Land Region Farbe

25340-075-2006 6/075 13Suisse Valais rot
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Als grösster Produzent von Schweizer Weinen ist Provins
auch ein führendes Unternehmen der Walliser Wirtschaft.
Mit 4400 Genossenschaftern erzeugt die Kooperative
jährlich circa 1/4 der kantonalen Gesamtproduktion.
Provins kellert die Trauben von über 1100 ha
Rebparzellen ein. Madeleine Gay, Önologin verantwortlich
für Spezialitäten, wurde 2008 zur Schweizer Winzerin des
Jahres gekürt.
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