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Messinggelbe Farbe. Sortentypisches, ausgeprägt
fruchtiges Aroma von Erdbeeren und blühenden
Obstbäumen. Am Gaumen leicht bitter, elegant
aromatisch, reichhaltig, von einer ausgewogenen Säure
und einer schönen alkoholischen Wärme begleitet.

Als Begleiter zu reifem Walliser Käse, Federwild,
Salzgebäck, Brisolée oder auch als Aperitif.

Dieses Wein wird aus Trauben mit einem Zuckergehalt
von etwa 100° Oechsle unter Anwendung traditioneller
Methoden bereitet. Die zweite, aussergewöhnlich lange
Gärung begünstigt die Entwicklung der bei diesem Cru
sehr geschätzten, reichhaltigen Geschmeidigkeit.

Artickel-Nr. Kart/Har/cl % Vol.Land Region Farbe

25088-050-2009 6/050 13.5Suisse Valais weiss
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Als grösster Produzent von Schweizer Weinen ist Provins
auch ein führendes Unternehmen der Walliser Wirtschaft.
Mit 4400 Genossenschaftern erzeugt die Kooperative
jährlich circa 1/4 der kantonalen Gesamtproduktion.
Provins kellert die Trauben von über 1100 ha
Rebparzellen ein. Madeleine Gay, Önologin verantwortlich
für Spezialitäten, wurde 2008 zur Schweizer Winzerin des
Jahres gekürt.
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