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@ Goldgelbe Farbe. Das Bukett ist gepragt von den
aromatischen Feinheiten des Malvoisie. Etwas fleischig
am Gaumen, das Ganze wird unterstrichen durch einen
Hauch von Saure. Langer, wohlmundender Abgang.

Wird gerne zu Ganseleberpastete, Blauschimmelkase
und Frichtedesserts getrunken.
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Ein aromenreicher Traubensaft mit einem hohen
Zuckergehalt erlaubt die Herstellung eines Malvoisie von
grosser Tradition. Er ist wohlstrukturiert und zugleich
gehaltvoll, mit Aromen, die durch die mehr als zwei
Wochen dauernde alkoholische Garung besonders gut
zur Geltung kommen.
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@ Als grosster Produzent von Schweizer Weinen ist Provins
auch ein fihrendes Unternehmen der Walliser Wirtschaft.
Mit 4400 Genossenschaftern erzeugt die Kooperative
jahrlich circa 1/4 der kantonalen Gesamtproduktion.
Provins kellert die Trauben von dber 1100 ha
Rebparzellen ein. Madeleine Gay, Onologin verantwortlich
fur Spezialitaten, wurde 2008 zur Schweizer Winzerin des
Jahres gekiirt.
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Land Region Artickel-Nr. Farbe Kart/Har/cl % Vol.

Suisse Valais 04280-075-2009 weiss 6/075 13



