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Intensive, duftstoffreiche Nase, die eine strahlende
Jugend ausdrückt. Sehr ausgewogen auf der Zunge, rund
und angenehm im Geschmack, mit einem feinen
säuerlichen Abgang.

Ein idealer Begleiter zu chinesischer Küche, anderen
scharf gewürzten Gerichten, Meeresfrüchten, Fisch und
weissem Fleisch.

Jede Rebsorte wird einzeln vinifiziert bevor sie nach
Abschluss der Weinbereitung assembliert wird. Die
Trauben werden sofort nach der Ernte gemaischt und
schnell gepresst. Die anschliessende Gärung bei
Temperaturen um 22°C dauert rund zwei Wochen.

Artickel-Nr. Kart/Har/cl % Vol.Land Region Farbe

03420-050-2009 6/050 13Suisse Valais rosé
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Als grösster Produzent von Schweizer Weinen ist Provins
auch ein führendes Unternehmen der Walliser Wirtschaft.
Mit 4400 Genossenschaftern erzeugt die Kooperative
jährlich circa 1/4 der kantonalen Gesamtproduktion.
Provins kellert die Trauben von über 1100 ha
Rebparzellen ein. Madeleine Gay, Önologin verantwortlich
für Spezialitäten, wurde 2008 zur Schweizer Winzerin des
Jahres gekürt.
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Pinot Noir, Gamay


