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‘Gamay du Valais aoc

@ Blaurote Robe, frisches, fruchtiges Bouquet mit dem
Geruch von Himbeere und schwarzer Johannisbeere. Am
Gaumen findet man die im Bouquet festgestellten
Aromen wieder, unterstitzt durch eine angenehme
Saure.

& Passt besonders gut zu weissem Fleisch, Gefligel,
landlichen Gerichten, Hartkase und Wurstwaren oder
anderem kaltem Fleisch.

o Eine Kalt-Mazerierung wahrend einigen Stunden bei 10°C
vor der Garung erlaubt die sanfte Extraktion der Farbe
und der Aromen. Die Gartemperatur Ubersteigt nie 22°C.
Die Garung dauert nicht langer als 5 Tage.

@ Als grosster Produzent von Schweizer Weinen ist Provins

auch ein fihrendes Unternehmen der Walliser Wirtschaft.
Mit 4400 Genossenschaftern erzeugt die Kooperative
jahrlich circa 1/4 der kantonalen Gesamtproduktion.
Provins kellert die Trauben von dber 1100 ha

Rebparzellen ein. Madeleine Gay, Onologin verantwortlich

fur Spezialitaten, wurde 2008 zur Schweizer Winzerin des

GAMAY Jahres gekrt.

@ Gamay
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Land Region Artickel-Nr. Farbe Kart/Har/cl % Vol.

Suisse Valais 02840-050-2010 rot 15/050 13



