CHARTE D'EXCELLENCE

.Pierrafeu Fendant du Valais aoc

Hellgelbe Farbe mit leichter, natlrlicher Kohlensaure.
Intensive, sehr fruchtige Nase mit ausgepragt frischem
Aroma. Am Gaumen, samtige und gehaltvolle Struktur.

Dieser typische Aperitifwein passt auch ausgezeichnet zu
Fisch, Schalentiere oder traditionellen Kasegerichten wie
Raclette oder Fondue.

Nach einer Kaltklarung, wird der Most vergart. Um eine
langsame Garung und die Entfaltung der intensiven
Aromen zu gewahrleisten, werden die Gartemperaturen
streng kontrolliert.

Als grosster Produzent von Schweizer Weinen ist Provins
auch ein fihrendes Unternehmen der Walliser Wirtschaft.
Mit 4400 Genossenschaftern erzeugt die Kooperative
jahrlich circa 1/4 der kantonalen Gesamtproduktion.
Provins kellert die Trauben von Uber 1100 ha
Rebparzellen ein. Madeleine Gay, Onologin verantwortlich
fur Spezialitaten, wurde 2008 zur Schweizer Winzerin des
Jahres gekidirt.

Chasselas

PROVINS a4 VALAIS

Land Region Artickel-Nr. Farbe Kart/Har/cl % Vol.
Suisse Valais 01550-037-2010 weiss 6/037 12
Suisse Valais 01550-075-2010 weiss 6/075 12




