
Sauvignon Blanc du Valais aoc

Ce Sauvignon blanc exprime ici toute sa personnalité

dans des notes typiques de fleurs, de fruits blancs et

d’agrumes. En bouche, la vivacité des arômes s’allie à

une matière souple, tout à la fois ronde, fraîche et

persistante.

Se marie parfaitement à des mets tels que le tartare de

poisson, le saumon fumé, les moules au curry, les

poissons en sauces, le ris de veau, le lapin à la crème et

les fromage de chèvre.
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Fermentation et élevage sur lies en fûts de chêne.
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N° Article Cart/Har/cl % Vol.Pays Région Couleur

25293-075-2008 6/075 13.5Suisse Valais blanc
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Premier producteur de vins suisses, Provins est une

entreprise leader dans l’économie valaisanne. Avec plus

de 4'250 sociétaires, la Coopérative représente

approximativement le quart de la production cantonale.

Provins encave les raisins de plus de 1000 hectares de

vignes situés entre Sierre et le Lac Léman. Madeleine Gay,

oenologue responsable de la vinification des spécialités, a

été élue Vigneronne suisse de l’année 2008.
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