@ Vin fin d'une complexité aromatique intense. Son bouquet
est caractérisé par des notes de baies sauvages et de
myrtilles. En bouche, sa structure corsée est alliée a une
belle acidité.

Accompagne idéalement les viandes rouges et le gibier.

X

o Les raisins sont vinifiés ensemble lors de la premiere
fermentation. La macération se poursuit pendant un
mois. Aprés écoulage, cette cuvée est mise en barriques
neuves pour une durée de 24 mois. Un séjour en cuve
d’une année va compléter sa maturation.

@ Premier producteur de vins suisses, Provins est une
entreprise leader dans 'économie valaisanne. Avec plus
de 4250 sociétaires, la Coopérative représente
approximativement le quart de la production cantonale.
Provins encave les raisins de plus de 1000 hectares de
vignes situés entre Sierre et le Lac Léman. Madeleine Gay,
oenologue responsable de la vinification des spécialités, a
été élue Vigneronne suisse de 'année 2008.

@ Syrah, Cornalin, Humagne Rouge, Cabernet-S.

PROVINS a4 VALAIS

Pays Région N° Article Couleur Cart/Har/cl % Vol.

Suisse Valais 04990-075-2007 rouge 6/075 13.5



