Menu I

Gebratene Jakobsmuschel
auf Spargelgemiise mit Orangenbutter

Entenkeule aus dem Ofen
an Honig-Portwein-Sauce
mit Apfelrotkohl
und Kartoffelklofien

Lebkuchenmousse
an Punschkirschen

34,50 €



Menu 11

Wildkriutersalat
mit gratiniertem Ziegenkise

Zander auf der Haut gebraten
auf Pastinakenpiiree
mit Dill-Hollandaise

Zimt-Mascarpone-Creme
und karamellisierte Waldbeeren

28,50 €



Menu 111

Raiucherlachsréllchen
an frischen Feigen

Maronencremesuppe
mit gerducherter Entenbrust

Medaillons vom Rehriicken

an Wacholderbeerensauce

mit gebuttertem Rosenkohl
und Serviettenknodel

Espuma von Joghurt und Cassis

44,50 €






