
Menu I

Gebratene Jakobsmuschel
auf Spargelgemüse mit Orangenbutter

Entenkeule aus dem Ofen
an Honig-Portwein-Sauce

mit Apfelrotkohl
und Kartoffelklößen

Lebkuchenmousse
an Punschkirschen

34,50 €



Menu II

Wildkräutersalat
mit gratiniertem Ziegenkäse

Zander auf der Haut gebraten
auf Pastinakenpüree
mit Dill-Hollandaise

Zimt-Mascarpone-Creme
und karamellisierte Waldbeeren

28,50 €



Menu III

Räucherlachsröllchen
an frischen Feigen

Maronencremesuppe
mit geräucherter Entenbrust

Medaillons vom Rehrücken
an Wacholderbeerensauce

mit gebuttertem Rosenkohl
und Serviettenknödel

Espuma von Joghurt und Cassis

44,50 €




