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BASIN BÜLTENİ                                                                                                  13.11.2009
Caretta Restaurant’ın Enfes Yemekleri,

 Beaujolais Nouveau (Primeur) Şarabı ile Dansa Kalkıyor
20 Kasım’da Yemek ve Şarabın Ahengini Keşfedeceksiniz
20 Kasım Cuma akşamı Caretta Restaurant’ta “Beaujolais Nouveau” diğer adıyla “Primeur” şarabı, içeriği zengin bir yemek menüsü eşliğinde kutlanacak. Saat 19:00’dan itibaren başlayacak gecede yemek ve şarabın ahenkli gösterisi yemek ve şarap severlerin huzuruna sunulacak; üstelik uygun fiyat avantajı ile. Herkesin şık yerde iyi yemek yeme hakkına sahip olduğuna inanan Caretta Restaurant, 20 Kasım gecesi, insanların eşiyle, ailesiyle, arkadaşıyla, personeliyle birlikte gönül rahatlığıyla yemek keyfi yaşayacakları bir fırsat sunuyor. Dünyada festivallerle kutlanan Beaujoalis (Bojele) şarabına uygun özel bir menü Caretta Restaurant mutfak şefi Aybek Şurdum tarafından hazırlandı. 

Menüde; Karnıbahar Çorbası (Karides kruton ve truf manrat eşliğinde), soğuk başlangıç olarak Gratine Kereviz ve Domates (Dereotu sos ve mantar ile), sıcak başlangıç için Bıldırcın sote (Lahana yatağında, bristol cream sos ile), ana yemek; Fırında Kuzu Sırtı (Provans usulü) ve tatlı olarak ise Vanilya Soslu İncir-Hurma Tatlısı var. Herkese bir kadeh Kavaklıdere Primeur’09 (Beaujolais Noveau) şarabı ücretsiz ikram edilecek. Yemek ve şarap uyumunun keyfine varılacağı gecenin menü fiyatı kişi başı 45 TL + KDV. Rezervasyon ve bilgi için (0212) 288 65 93 no’lu telefonun aranması yeterli. 
Caretta Restaurant 20 Kasım akşamı, büyülü Primeur (Beaujolais Noveau) şarabı ve enfes yemeklerin ahengini yemek ve şarap severlerin keşfine sunacak. Herkesin iyi yerde, şık sunumla, lezzetli ve sağlıklı yemek yeme hakkı olduğuna inanan Caretta Restaurtant, A’la Carte menüsünde olduğu gibi etkinlik için de uygun bir fiyat politikası uyguluyor. Her yerde tadılamayacak özel, sağlıklı lezzetlerin, şıklığın ve keyfin doyasıya yaşanacağı gecenin menü fiyatı kişi başı 45 TL + KDV olacak. Menü yanında herkese bir kadeh kırmızı ya da beyaz Kavaklıdere Primeur’09 şarabı da ücretsiz ikram edilecek. Gurme Gecesi’nde sunulacak tüm yemekler Şef Aybek Şurdum tarafından hazırlanacak.
Primeur / Beaujolais Noveau (Bojele) Şarabı Hakkında
1935’ten beri Fransa’nın ünlü Beaujolais bölgesinde yetiştirilen Gamay üzümlerinden üretilen “Beaujolais Nouveau” yeni “Primeur”, her yıl Kasım ayının üçüncü perşembesi 150 ülkede aynı gün satışa çıkar. Türkiye‘de ilk ve tek olarak Kavaklıdere tarafından 1988 yılında üretimi başlayan Beaujolais, “Kavaklıdere Primeur” etiketiyle Primeur Kırmızı ve Primeur Beyaz olarak şarap severlerle sunulur. Son bağbozumunun tüketiciyle en çabuk buluşanı olan bu genç şarap, oldukça aromatik, taze ve dengelidir. Aromatik özelliklerini karbonik maserasyon adlı üretim yöntemlerinden alır. Koku olarak böğürtlen, muz, kiraz, vişne ve frenk üzümü vb. kırmızı meyveleri barındırır, tat olarak ise oldukça meyveli, canlı, dengeli ve aromaları ile damakta kalıcı bir özelliğe sahiptir. 
Caretta Restaurant, 20 Kasım gecesi 19:00’dan itibaren tüm gurmeleri, yemek ve şarap severleri eşsiz lezzetlerin yolculuğuna bekliyor. Rezervasyon ve bilgi için (212) 288 65 93 no’lu telefon aranabilir. 
Caretta Restaurant & Cafe & Bar

2001’den bu yana 3 katlı bir villada restoran, kafe ve bar olarak hizmet veren Caretta, klasik tarzda ahşap ağırlıklı şık dekorasyonu ile misafirlerini doğal, ferah ve huzurlu bir atmosferin içine çekiyor. Açık havada yemek yemeyi tercih edenlerin, şehrin gürültüsünden, tozundan arınmış biçimde yemek yiyebilmesi için şirin ve geniş bir bahçesi bulunuyor. Tüm yemeklerinde Ayvalık sızma zeytinyağı kullanan Caretta Restaurant, yemeklerinde sağlık ve lezzeti ön planda tutuyor. Caretta Restaurant Pazar hariç her gün 09:00 – 23:00 arası servis sunmaktadır.
İletişim: Hilal Yüksel (Pazarlama İletişimi Md.)
(0212) 285 65 93  -  hilal.yuksel@carettarestaurant.com
www.carettarestaurant.com
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