
De Santos
$299 pesos
Appetizers & Salads
Beef Carpaccio – With arugula and Parmesan
Carpaccio de res con arugula y queso parmesano
Salad Bouquet – With mixed lettuces, goat cheese, 
caramelized walnuts and balsamic vinegar-mustard dressing
Lechugas mixtas con queso de cabra, nuez caramelizada
con aderezo de vinagre balsámico
Lobster Bisque
Bisque de langosta

Main Courses
Beef Medallion – With Gorgonzola sauce and shaved vegetables
Medallones de res con salsa gongonzola y un mil hojas de verduras
Salmon Steak – With cherry sauce and calamari couscous
Filete de salmón bañado con salsa de cereza acompañado
con cous cous de calamar
Vodka Fettuccine – With cashews, cherry tomatoes and arugula
Fetuccine al vodka con nuez de la India, tomate cherry y arugula

Desserts
Tequila Mousse
Mousse de tequila
Vanilla Crème Brûlée
Creme brûlée de vainilla
Ice Cream Trio – Vanilla, coconut and chocolate
Trilogía de helado (vainilla, coco, chocolate)
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